
ENTREES

PLATS

Le Comptoir
S A I N T - E M I L I O N

VELOUTÉ DE POTIMARRON, OEUF PARFAIT, GRAINE DE COURGE .....................................
Butternut squash soup, perfect egg, pumpkin seeds

12,00 €

RILLETTE DE TRUITE AUX AGRUMES, HUILE À LA VANILLE ........................................................... 10,50 €
Trout rillettes with citrus fruits, vanilla oil

ENTREE DU JOUR (UNIQUEMENT LE MIDI EN SEMAINE, VOIR ARDOISE)  .................................... 7,00 €
Starter of the day (lunch at only on week, see  slate)

JOUE DE BOEUF BRAISÉE À LA BIÈRE, ÉCRASÉ DE POMME DE TERRE ...................................
Beef cheek braised in beer, mashed potatoes

21,00 €

RIS DE VEAU SAUTÉ, SAUCE AUX CHAMPIGNONS, PANAIS RÔTIS ......................................... 28,00 €
Sautéed sweetbreads, mushroom sauce, roasted parsnips

GAMBAS SNACKÉES, CRÈME NOILLY PRAT, RISOTTO À L’ENCRE DE SEICHE ......................... 22,00 €
Seared prawns, Noilly Prat cream, squid ink risotto

PLAT DU JOUR (UNIQUEMENT LE MIDI EN SEMAINE, VOIR ARDOISE)
............................................................

15,00 €

RISOTTO AUX CHAMPIGNONS .................................................................................................. 16,00 €
Mushroom risotto

Today's special (only at lunch on week, see slate)

FOIE GRAS MI CUIT, PAIN D’ÉPICES MAISON, MARMELADE DE KUMQUAT ............................... 18,00 €
Semi-cooked foie gras, homemade gingerbread, kumquat marmalade

FILET DE BOEUF SNACKÉ, JUS DE VIANDE, CRÉMEUX DE PANAIS ET FRITES MAISON ............ 33,00 €
Seared beef fillet, meat jus, parsnip cream and homemade fries



DESSERTS

MENU DU JOUR

ENTRÉE + PLAT  OU  PLAT + DESSERT

29,00 €

Starter + main course or main course + dessert

Uniquement le midi / hors week-end et jours fériés / voir ardoise

22,00 €
ENTRÉE + PLAT + DESSERT

Starter + main course  + dessert

Only at noon / outside weekends and public holidays / see chalkboard Outside weekends and public holidays

MENU ENFANT

SIROP À L’EAU + POULET + FRITES MAISON

MOELLEUX AU CHOCOLAT 
OU 

2 BOULES DE GLACE (VANILLE, FRAISE OU CHOCOLAT)

10,00 €

FRITES ........................................

SUPPLEMENTS

SALADE ......................................
BEURRE ......................................
HUILE D’OLIVE EXTRA “L’OLI” .....

2,50 €

1,00 €
2,50 €

2,50 €

Syrop with water + chicken + homemade fries

Chocolate cake or 2 scoops of ice cream (vanilla, strawberry or chocolate)

                                                  (TOME A L'AIL DES OURS, ROCAMADOUR, SAINT NECTAIRE FERMIER) .....
Plate of 3 cheeses (Garlic wild leek tome, Rocamadour, Farmhouse Saint Nectaire)

13,00 €

CRÈME BRULÉE À LA VANILLE ET TONKA ....................................................................................... 9,00 €
Tonka bean crème brûlée

CHEESECAKE CHOCOLAT BLANC ET FRAMBOISE ....................................................................... 11,00 €
white chocolate and raspberry cheesecake

CAFÉ OU THÉ GOURMAND ........................................................................................................... 12,50 €
Gourmet coffee or tea

DESSERT DU JOUR (UNIQUEMENT LE MIDI, VOIR ARDOISE) ........................................................ 7,00 €

DIGESTIF GOURMAND .................................................................................................................. 14,00 €
Gourmet Digestif

Today's special (only at lunch, see slate)

* Max 10 ans

Taxes et services compris. Prix en euros TTC. Chèques non acceptés. 
Le registre des allergènes contenus dans nos plats est disponible à votre demande auprès de l’équipe

ASSIETTE DE 3 FROMAGES


