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CARPACCIO DI SALMONE AFFUMICATO
con brunoise di barbabietola e germogli

CALAMARETTI SCOTTATI
su crema di pisellini e olio profumato

TAGLIOLINI ALL’ASTICE

P E R  I N I Z I A R EP E R  I N I Z I A R E

P R I M OP R I M O

servito con crema al mascarpone al grand marnier e cannella

PANETTONE BREAD & BUTTER PUDDING

D E S S E R TD E S S E R T

B E N V E N U T OB E N V E N U T O

CALICE DI FRANCIACORTA E AMUSE BOUCHE

grigliata servita con carciofi saltati e
beurre blanc ai gamberi

FILETTO DI CODA DI ROSPO

SORBETTO

S E C O N D OS E C O N D O

31 DICEMBRE 2024

EE

110 EURO A PERSONA

include: 
calice di franciacorta brut di benvenuto
bis di antipasti, primo, sorbetto, secondo, dolce, cotechino e
lenticchie
acqua e coperto LIVE MUSIC

vino e bevande esclusi

COTECHINO E LENTICCHIE DI MEZZANOTTE E
CALICE DI PROSECCO PER IL BRINDISI


