
ENTRÉES FROIDES
Cold Appétizers

Hommos purée de pois chiche. Ail,citron,huile de sésame ........................................  5€

chick peas, garlic, lemon, sesame oil

Moutabal caviar d’aubergines, citron, huil de sésame ...............................................  5€

eqqplant, lemon, sesame oil

Tabouleh persil, tomates, blé concassé, citron, huile d’olive ......................................  5€

parsly, tomatoes, wheat, lemon, olive oil

Fatouche Salade oriental au pain grillé .......................................................................  5€50

Oriental salad with grilled bread 

Warak inab feuilles de vigne farcies riz, persil, tomates ............................................  5€

Mousskaa aubergine, pois chiche, oignons, sauce tomate .......................................  5€

eqqplant, chick peas, onions, tomato sauce

Labneh fromage blanc, menthe, huile d’olive ...............................................................  5€

white cheese, mint, olive oil

Samkeh.Harra thon, sauce piquante, oignons, ail, coriandre ..................................  5€

tuna, spicy sauce, onions, garlic, coriander



ENTRÉES CHAUDES 
HOT APPETIZERS

Falafl beignets de fèves et pois chiche, épices douces ..............................................  5€50

               broad bean and chick peas beignets, sweet spices

Kébé beignets de blé concassé et viande de bœuf ......................................................  5€50

              chruslied wheat and beef beignets

Sfihat petites pizzas à la viande hachée, tomates, oignon .........................................  5€50

               little pizzas, beef, tomatos, onions

Fatayere chaussons d’épinards, pignons de pins, huile d’olive ................................... 5€

                      little pizzas spinach, pine nuts, olive oil

Samboussk chaussons au fromage ou poulet ........................................................... 5€

                             flaky pastry with cheese or meat

Arayesse galette du pain grillé farci de viande hachée, persil ...................................  6€50

                       bread grilled, ground beef,  parsly, onions

Jawaneh ailes de poulet grillées marinées à l’ail et citron .........................................  5€50

                      grilled chicken wings marinate in garlic and lemon

Sawouda foies de volaille marinés à l’ail, citron ..........................................................  6€50

                       marinated chicken liver in garlic in lemon



NOS GRILLADES
OURS GRILL

Chiche kabab brochette d’agneau ses légumes grillés ................................................  14€

                  shishe lamb meat with grill vegetables

Chiche Taouk brochette de poulet mariné ail épices douces citron ........................ 13€

                                 shishe chicken marinate garlic sweet spices lemon

Kafta brochette de viande hachée, persil, oignons .......................................................  13€

              shishe hamburger with parsley and onions

Chawarma  viande de bœuf mariné épices douces ...................................................  13€

                            beef meat marinate sweet spices

Mixte assortiment de brochettes, kabab, taouk ,kafta .................................................  14€

Le Cèdre chawarma, kafta, taouk, tabouleh, hommos, moutable ..............................  13€

Nos grillades sont accompagnées de riz et hommos et de salade.



LE MEZZÉ
La spécialité libanaise

Le classique 12 entrées chaudes et froides ...............................................................  20€

                              12 appetizers gold and hot

Le complet le mezzé classique et son plateau de grillades mixte ............................  25€

                           chiche kabab, chiche taouk, kafta

Le demi  6 entrées chaudes et froides et son plateau de grillades mixte ..................  21€

Végétarien hommos, tabouleh, moutable, falafel, samboussk .................................  13€



MENU DU MIDI

Formule à 11€50

1 plat

Le cedre chawarma, kafta, taouk, tabouleh, hommos, moutable

ou
Chiche taouk brochette de poulet, hommos, salade, riz 

ou 
Kafta brochette de kafta, hommos, salade, riz 

+
Café ou de Thé a la menthe

Formule à 13 €

1 entrée

 Hommos ou moutable ou tabouleh ou warak inab 

1 plat

chiche taouk ou kafta ou végétarien
+

Café ou de Thé a la menthe



LES DESSERTS

Baklawa pâte fruitée ou amandes ...............................................................................  2€50

Barma pistaches ou amandes enrobées de vermis celles grillées ............................  2€50

Maamoui gâteau farci aux noix, pistaches ou dattes ................................................  2€50

Katayef «spécialité» crêpes libanaises crème spécialité ...........................................  2€50

Boule de glace ............................................................................................................  1€50



NOS APÉRITIFS
Arack Boisson anisée ...................................................................................................   4€

Kir .....................................................................................................................................  3€50

Whisky ...........................................................................................................................   5€

Martini rouge et blanc ou rosé .....................................................................................  3€50

Cocktail de fruits maison .........................................................................................  5€50

Cocktail de fruits sans alcool ..................................................................................   5€

 
NOS BIÈRES

1664/Heineken ..........................................................................................................  2€50

Almaza (bière blonde libanaise) ...................................................................................  3€50

NOS BOISSONS
Soda, jus de fruits, coca, ice the .......................................................................  5€50

Vittel, San Pellegrino, perrier 50cl .....................................................................  2€50

Vittel, San Pellegrino, Badoit 100cl ...................................................................  3€50

NOS BOISSONS CHAUDES
Café ou thé à la menthe .........................................................................................  1€50



CARTE DES VINS

Vins libanais 
Rouges, Rosés, blancs

Kssara un vin de grand caractère, agréable souple et bien fruité..................15€ 	 23€

Héritage un vin aux saveurs de noix ............................................................ 15€ 	 23€

Kefraya ride et souple avec un côté charnu ................................................  15€ 	 23€

Vin marocain

Boulaoen un vin bien fruité ........................................................................... 10€ 	 14€

Vins français de la région

Saint-Chinian ..................................................................................................  9€ 	 12€

Faugères ...........................................................................................................  9€ 	 12€

Vins en carafe 

Verre ................................................................................................................................ 2€50

1/4  .................................................................................................................................... 4€

1/2  .................................................................................................................................... 8€ 

Nos Digestifs ............................................................................................................... 3€50

37 cl	

37 cl	

37 cl	

75 cl

75 cl

75 cl


