Menu na tyden od 20.7. do 24.7.2026

Pondélt: polévka: Brokolicov4 se zakysanou smetanou
1) Opeleny klobs, hrachov4 kale, chléb, okurek, opeten cibulka
2) Uzen4 krkovice, $fouchané brambory, berani rohy

3) Kurect flamendr, hranolky, trhany salat

Utery: polévka: Cibulov4 s krutony

1) Holandsky #zek se syrem, bramborov4 kale, naklidand zelenina
2) Veptové jitra na slanin, dufen4 ry¥e, naklddané cibulky

3) Hovéz{ maso, rajskd om4tka, houskovy knedltk

St¥eda: polévka: Gulddovd
1) Penne alla Arrabbiata s parmazénem

2) SmaZené rybt filé, va¥ené brambory, okurkovy salst
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3) Krkovice na grilu s pept. om4&kou, americké brambory, trhany salat 155,-

Cortek: polévka: Hovézi vyvar s jatrovou ry¥

1) Zemlovka s tvarohem, jablky a vanilkovou om4tkou

2) Bratislavskd vep¥ova petend, houskovy knedltk

3) Kuvect kari s kokosovym mlékem a koriandrem, dufen4 rye

Pétek: polévka: Zeln4 s klobdsou a koprem

140,
145~
1555

2) SmaZeny kuvect stehenn( ¥izek s desnekem, ouch. brambory, okurek 145,-

3) Vep¥ov4 Zebra pedend na pivu, chléb, sal4t Coleslaw

Menu 4: (podévéme kaXdy den)
Polévka dle dennt nabidky
SmaZeny veptovy fzek, bramborovy sal4t

VIP menw: (podévéme kaZdy den)
Polévka dle denn nabidky

1508 Viprovgpanania sousvids s parmaznovou appithov,
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