
Amuse-bouche

Mise en bouche

Le homard en fraîcheur, rémoulade de tourteaux 
et crabes bleu, perles d’agrumes

ou
Noix de St Jacques grillées, beurre de truffes,

butternut et châtaignes

Dos de cerf rôti, velours de panais, poire rôtie
réduction d’un Collioure aux baies de genièvre

ou
Blanc de turbot rôti, jeunes légumes grillés,

crème de champagne caviar de hareng

   Délice de Bourgogne à la truffe

Fraise - Citron

Menu du jour de l’an

Réservation 04.68.29.53.12

Menu unique à
82 €




