
Speisekarte 

Vorfreude

Burg-Brühe vom Rind
Hausgemachter Käse – Kräuterknödel, Chili, Ingwer   A·F·L·G

9€

Kartoffel-Pflaumen Suppe
 Käse-Stick   A·G·L·N

9€
wahlweise mit Black - Tiger Garnele pro Stück

3€

Waldorfsalat 
Entenbrust, Sellerie, Apfel, Walnüsse,    C·F·H·L·M

16€

Pilz-Bruschetta
  Dunkelbrot, Kirchtomaten, Ruccolasalat A

12€

Carpaccio vom Rind
Zitrone,Olivenöl,Parmesan,Ruccola

17€

Aperitif

Burg Flamingo
Glas  0,2l  8,00€

Sekt mit Weinbergpfirsichlikör
Glas  0,1l  4,90€



  Fleischeslust

Kotelett vom Mellicher Duroc-Schwein   
Bratkartoffeln, Zwiebel-Speck-Soße, Beilagensalat   A·L·M

25€

Rumpsteak 
 Bohnengemüse, Kartoffelmouselline, Rosmarinjus   A·G·L

32€

Schafsrücken unter der Kräuterkruste 
Ratatouille, Erbsenpüree, konfierter Knoblauch   A·G·L·M

28€

Kalbsleber Berliner Art  
Kartoffelpüree, Apfelscheiben, Röstzwiebeln, Balsamicojus   A·G·L·M

25€

Barbarie Entenbrust   
Wokgemüse, Basmatireis, Ingwerjus   F·H·L·N

27€

Wiener Schnitzel vom Kalb 
Lauwarmer Kartoffelsalat, Preiselbeeren, Zitrone   A·C·M

26€

Wild-Burger 
Cheddarkäse, Preiselbeeren, Cocktailsoße, Schmorzwiebeln, Salat, Tomaten,

Pommes   A·C·G
21€

Rinderroulade
Servierttenknödel, Apfelrotkraut, Jus A·C·G·L·M

24€

Aus dem Wasser

Hausgemachte Spaghetti aglio e olio 
Garnelen, Knoblauch, Kräuter, Chilli, Olivenöl   A·B·C·F

26€

Forelle ,,Müllerin Art”
Petersilienkartoffeln, Beilagensalat   D·G

25€



Vegetarisches

Hausgemachte Ravioli
Walnüsse, Frischkäse, Kräutersaitlinge , Rosmarinbutter   A·C·G·H

23€

Geschmorter Knollensellerie
Petersilienkartoffeln, Ratatouille, Olivenöl-Emulsion   F·L·N·G

23€

Wildkräutersalat mit Feta Schiffchen
Ahornsirup, Rosmarin, Kräuter-Vinaigrette   G·H·M

18€

Trüffel-Pasta
Spaghetti, Tondellotrüffel   A·G·H

28€

Krönender Abschluss

Schokoküchlein
Heu-Eis  A·C·G

11€

Apfeltarte
Pflaumensorbet, Vanillesoße   A·C·G

10€

Sorbetvariation   
9€

Espresso Affogato
Espresso, Vanilleeis   C·G

 4€ 

Für die Kleinen

Tagliatelle
Tomatensoße   A·C

9€

Chicken-Fingers
Kartoffelpüree   A·C·G

10€

Kinderschnitzel
Pommes   A·C

10€



Getränke

Biergenuss vom Fass
Bitburger  0,25l  3,10€

Bitburger  0,4l   4,50€

Bitburger Radler  0,25l  3,10€

Bitburger Radler  0,4l  4,50€

Benedektiner Hell  0,5l  4,90€

Benediktiner Weizen  0,5l  4,90€

Th. König Zwickl  0,3l  3,90€

Biergenuss alkoholfrei
Benediktiner Weizen 0,5l  4,90€

Bitburger  0,33l  3,50€

Bitburger Radler  0,33l  3,50€

Softes 
Coca-Cola  0,3l  3,50€

Coca-Cola light / zero  0,3l  3,50€

Fanta  0,3l  3,50€

Sprite  0,3l  3,50€

Mezzo Mix  0,3l  3,50€

Apfelschorle  0,25l  3,00€

Heinrichshof Traubensaft  0,3l  4,00€

Kaffee
Cafe Créme   3,10€

Espresso  2,70€

Cappuccino  3,80€

Latte Macchiato  4,00€

Milchkaffee   3,80€

Kakao   3,60€

Tee
Frische Pfefferminze   3,80€

Pfefferminze  2,80€

Kamillenblüte   2,80€

Schwarzer Tee   2,80€

Grüner Tee   2,80€

Gerolsteiner Wasser
Sprudel/Medium/Naturell 

Klein  0,25l  2,60€

Flasche  0,75l  6,00€

Limonaden 

Lemon Rosemary 

Orange Passionsfrucht

Bionade Holunder

Bionande Kräuter

0,33l  3,50€



Aus der Bar
Aperol Spritz  0,2l  8,00€

Lillet Wildberry  0,2l  8,00€

Mojito  0,3l  9,00€

Gin Tonic  0,3l  8,00€

Ipanema (alkoholfrei)  0,3l  7,00€

Pink Tonic (alkoholfrei)  0,3l  7,00€

Prickelndes
Rauen Crèmant Brut

Glas  0,1l  4,30€

Heinrichs Secco rosé

Glas  0,1l  3,40€

Moët & Chandon Brut Imperial trocken

Flasche 0,75l  78€

Veuve Clicquot Champagne Brut

Flasche 0,75l  89€

Flaschengeister
Burgschnaps  2cl  3,00€

Pistazienlikör  2cl  3,50€

Walnuss-Cognac-Likör  2cl  3,50€

Brucher Eierlikör  2cl  3,00€

Aus Alex’ Heimat:
Schlitzer Destillerie

Milde Marille  2cl  3,50€

Milde Zwetschge  2cl  3,50€

Milde Himbeere  2cl  3,50€

Milde Williamsbirne  2cl  3,50€

Rhönbucca Anis  2cl  3,90€

Edles von Kuntz
Mirabelle  2cl  4,00€

Sauerkirsche  2cl  4,00€

Alte Marille  2cl  4,00€

Honigberg Brennerei
Michael Hilgert

Pleiner Birnenbrand  2cl  6,00€

Apfelbrand Boskop  2cl  7,50€

Haselnussgeist  2cl  7,50€

Portwein
Sandemann  0,1l  4,50€

Marques  0,1l  4,50€

Porto  0,1l  4,00€

Geistreiches



Offen, Glas 0,1l

Paulinshof Riesling 2024, trocken  3,40€
Heinrichshof Rosé 2024, trocken  3,40€

Kesselstadt Grauburgunder 2024, trocken  3,40€
Philipps Eckstein Rosé 2024, feinherb  3,80€

Philipps Eckstein Himmelreich 2024, halbtrocken  4,20€  
Philipps Eckstein Alte Reben Domprobst Kabinett 2024, lieblich  4,20€

Heinrichshof Spätburgunder Reserve 2023, Rotwein trocken  5,40€
Heinrichshof Sauvignon blanc, alkoholfrei  3,40€

Weiß, Flasche 0,75l

Paulinshof Brauneberger Kammer Riesling 2023, trocken  36€
Heinrichshof Sonnenuhr GG Zulast Riesling 2024, trocken 30€

Philipps Eckstein Domprobst Kabinett 2024, trocken  28€
Heinrichshof Weissburgunder 2024, trocken  21€

Philipps Eckstein Spätburgunder Blanc de Noir 2024, trocken  25€
Philipps Eckstein Sommertraum 2024, feinherb  26€

Heinrichshof Der herbe Heinrich Riesling 2024, feinherb  19€
Paulinshof Kestener Paulins Hofberger Riesling 2024, feinherb  23€

Dr. Loosen Graacher Himmelreich Tradition Riesling 2021, feinherb  36€
Philipps Eckstein Domprobst Spätlese 2024, feinherb  32€
Philipps Eckstein Himmelreich Spätlese 2024, lieblich  30€

 Philipps Eckstein alte Reben Domprobst Kabinett 2024, lieblich  29€
Heinrichshof Himmelreich Riesling Kabinett 2024, lieblich  19€

Rot, Flasche 0,75l

Heinrichshof Spätburgunder Reserve 2023, trocken  38€
Philipps Eckstein Spätburgunder 2022 Reserve, trocken  43€

Zum Dessert, Flasche 0,375l

Heinrichshof Sonnenuhr
Auslese Riesling 110° 2024  27€

Weinkarte



Allergene

 A = Gluten

B = Schalentiere

C = Ei

D = Fisch

E = Erdnuss

F = Soja

G  = Laktose

H = Schalenfrüchte

L = Sellerie

M = Senf

N = Sesam

O = Schwefel

P = Lupine

R  = Weichtiere


