
Créateur de bons souvenirs

Bar & Restaurant 
Service midi et soir 7 jours /7
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Prix net en euros. Les chèques ne sont pas acceptés. CB minimum 5 euros.



Salades
Salade César  .............. ................................................ 16,0
poulet croustillant, salade verte, croûtons, Parmesan, 

 ................................................. 16,0

olives leccino, oignons rouges

Salade du Soleil .........................................................16,0
Romaine, roquette, poivrons marinés, courgettes grillées, 
aubergines grillées, Burratina, pesto de basilic, 

........................................................ 16,0 
salade, tomate, concombre, artichaut, radis, 
pastèque, oeuf et melon

Entrées 
.....8,5

................................................5,5

Melon et jambon San daniele 12 mois ....................... 9,5
Burratina et ses légumes grillés et roquette .........10,5

tomates cerises confites, oeuf mimosa et sauce césar

Romaine, tomates, concombre, Buffala, poivrons marinés,

amandes torréfiées

Assiette de charcuterie au choix .............................
 
9,0

 San Daniel, bresaola ou mortadelle à la pistache

Menu du midi
ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT

du lundi au vendredi 12h à 14h30 hors jours fériés

Au choix sur les suggestions marquées d’une étoile (*)

Au choix sur les suggestions marquées d’une étoile (*)

15,90€

Menu midi pizza
ENTRÉE + PIZZA OU PIZZA + DESSERT

du lundi au vendredi 12h à 14h30 hors jours fériés

18,50€

...................................................Risotto, aux gambas 21,5

Déclinaison de tomates, mozzarella di buffala
et pesto

Plats 
Bavette accompagnée de ses frites maison (+3€ en menu)   18,5 
Escalope de poulet panée, .........................................17,0
linguine à la crème de kalamansi et câpres

Pavé de saumon et ses légumes grillés ..................21,5

Salade des Deux Ânes

Salade fraîcheur

Oeuf mayonnaise maison



Pâtes 
Linguine à la Méditerranéenne, façon vongole ......19,5
Moules de Bouchot, sauce tomate, ail, Persil, vin blanc

.........................Rigatoni à la crème de Parmesan 16,0
Crème de parmesan, roquette et San daniele dop 12 mois

Sauce tomate, aubergine, ricotta salata
Penne à la Norma  .....................................................15,5

Paccheri à la crème de truffe 17,5
Paccheri au pesto du chef  .....................................

.................................

14,5

Desserts
Tiramisu traditionnel  ..............................................8,5
Tiramisu bergamote et citron vert .......................... 9,0
Bomboloni, nocciolata et pistache .......................... 9,5
Cheesecake aux Fruits exotiques
( mangue, passion, banane et citron vert)

 

 ...... ................... 9,0

Panna cotta et son coulis de fruits rouges ......................................................7,5

Antipasti
LA STRACCIATELLA

Stracciatella Nature 7,0
Stracciatella Pesto de basilic

Stracciatella à la crème de truffe et noisettes

 9,0

 9,0

Assiette San Daniele DOP 12 mois 9,0
Mortadelle à la pistache ou bresaola

Petite focaccia 10,0

Grande focaccia fourrée 16,0

Planche mixte 18,5
Assiette de Peter 18,5

San Daniele dop 18 mois, Mortadelle à la pistache, 

stracciatella, jambon blanc, tomates confites et roquette

tomates confites, pesto et basilic & stracciatella

tomates confites et pignons de pins torréfiés

courgettes et aubergines grillées, olives leccino, 
mozzarella di bufala et roquette



Formule demi pizza 
DEMI PIZZA AU CHOIX

sauf La Mortadelle, listao, la Burratina capriciseuse

15,90€

accompagné d’une salade, tomate confite et roquette

Pizzas
Nos pizzas sont elaborées à partir d’un empatement à fermentation lente 

de minimum 72h, qui apporte tenue, croquant et moelleux 
* La Marguerite 12,0 

* La Regine 15,0 
ns de Paris, basilic 

* La Marinière 15,0
Sauce tomate San Marzano, stracciatella, anchois et câpres

La Burratina 15,0 
Duo de sauce tomate rouge et jaune, burratina, pesto de basilic, Parmesan 

* La Pesto du Chef 14,0 
s grillées

La Bouriquette 15,0 
s, jambon de Paris 

La Cocotte 15,0

Pizza Dynamite 17,0
 poulet

La Picante 16,0

L’Ortax 16,0

aubergines, courgettes, artichaut

La Burratina Capriciseuse 19,5

champignons de Paris, artichaut mariné à la romaine

La Mortadelle 18,5

pesto de pistache et pistaches concassées

La Listao 20,5
Fior di latte,  Filet de thon Angelo parodi, poivrons marinés,

olives de Kalamata, tomates confites et ails

La 4 Fromages 16,5

La Bresaola 17,5
san

La Tartufo 17,0
ttes grillées

La Clochette 17,5
Sauce tomate San Marzano, roquette, San Daniel, mozzarella di bufala, Parmesan

La Végé 16,0
Sauce tomate San Marzano, courgettes, aubergines grillées, 

artichauts marinés et roquette

Suppléments disponibles à la demande 



Notre Cave 
 verre pot btlevins blancs

 
15cl 46cl 75cl

Venezia DOC ............................................. 4,5 13,5  23,0 
Terre di Vérona Pinot Grigio 

Viognier IGP Pays d’Oc ......................... 5,5 16,5  27,0
Le Versant, Foncalieu

Chardonnay IGP ........................................ 5,5 16,5  27,0
Pays d’Oc Ecoterra BIO

IGT Isola Dei Nuraghi ............................................... 36,0 
Saragat - Vermentino

vins rouges 15cl 46cl 75cl

IGT Puglia ............................................... 7,0 21,0 35,0
Lupo Meraviglia - Due Di Due 

Montepulciano D’abruzzo DOC ................ 6,0 18,0  29,0
Casal Farneto 

Sicilia DOC ................................................................. 35,0
Principi Di Butera - Amira - Nero D’avola 

 ..........................................   Barbera D’alba DOC .................................................... 48,0
Gianfranco Alessandria

vins rosés
 

15cl 46cl 75cl

IGP Méditerranée .................................... 5,0  15,0  25,0
Ponton n°7 

Côteaux d’Aix en Provence AOC ............ 6,0  18,0  29,0
Saint Julien Les Vignes 

Côtes de Provence AOP ................................................44,0
Miraval

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

 coupe  btleChampagnes aoc  12cl  75cl

Paul huvier Brut  .................................. 11,5 62,0
Champagne extra brut ................................................  78,0
“Terre de Meunier” Domaine Dehours



Boissons Fraîches
Coca-Cola, Coca Zéro 33cl ............................................ 4,8
Perrier, Schweppes tonic 33cl ....................................... 4,8
Ginger beer 25cl .............................................................5,0
Orangina 33cl .................................................................. 4,8
Limonade 25cl .................................................................. 4,8
Vittel 25cl ..................................................................... 4,8
Thé glacé maison 46cl ................................................... 5,5
Café glacé du bistro 46cl ............................................ 5,5
Club mate  ........................ .............................................. 6,5
kombucha feuille de figuier ou cassis ................... 6,5
Kombucha nature ............................................................6,0
Citronnade gingembre 46cl ............................................ 5,5
Supplément sirop ..........................................................

 0,3

Jus de fruit au choix 25cl  ......................................... 4,8
Pomme, Ananas, Canneberge, Tomate

Nectar de fruit ............................................................ 4,8
Mangue, Abricot

Jus de fruit pressés ................................................... 6,0
Orange, Citron

Boissons Chaudes
Expresso RICHARD Perle Noire .......................................... 2,5
Décaféiné ....................................................................... 2,5
Noisette ......................................................................... 2,5
Double expresso .............................................................. 5,0
Café crème ..................................................................... 5,0
Chocolat chaud Valrhona ............................................. 5,5
Cappuccino, Mokaccino ................................................. 5,5
Cappuccino vanille ou noisette ................................. 6,0
Café ou Chocolat Viennois .......................................... 5,5
Thé ou infusion COMPTOIRS RICHARD ................................. 4,8
Earl Grey, Darjeeling bio, thé vert bio, thé vert menthe bio, 
rooïbos, verveine bio, tilleul bio

Grog, Chocolat Monitor ............................................... 7,0

Eaux minérales 50cl 100cl

Evian Plate .......................................................  5,0 7,8
San Pellegrino pétillante ...............................  5,0  7,8

Prix net en euros. Les chèques ne sont pas acceptés. CB minimum 5 euros.



Digestifs  4cl

Cognac, Calvados ...........................................................8,0
Armagnac, Eau de vie ....................................................9,0
Vieille Prune de Souillac.........................................10,0
Get 27, 31, Baileys, limoncello ...............................7,0
Diplomatico, Don Papa Baroko .....................................9,0
Bombay Saphir
Irish coffee French coffee

 .................................................................9,0
ou ......................................10,0

Alcools   4cl

Vodka, Tequila, Gin, J&B ........................................... 7,5
Jameson, Jack Daniel’s ............................................... 9,0
Aberlour, Talisker, Nikka........................................ 10,0
Supplément soda ............................................................ 2,0

Bières
PRESSION 25cl 46cl         
Silver .............................................................4,0 ......... 7,0 
Demory IPA ......................................................4,5 ......... 8,5 
1664 blanche ..................................................4,5 ......... 8,5 

BOUTEILLE
Corona 33cl ..................................................................... 6,5
Moretti 33cl .................................................................... 6,5

Apéritifs
Pastis 51, Ricard 2cl .................................................. 4,0
Martini Rosso, Bianco 5cl ............................................... 4,5
Porto Rosso 5cl ............................................................... 4,5
Kir cassis, pêche, mûre 14cl ............................................ 5,5
Kir royal 12cl ...............................................................10,0
Américano 12cl ................................................................ 8,0
Coupe de Champagne 12cl ............................................... 11,5
Negroni 9cl  .................................................................... 9,5



Carte des Cocktails
LES MULES 25cl 9,5

Moscow Mule 
Vodka, Gingerbeer, citron vert, sirop de gingembre maison

London Mule 
Gin, Gingerbeer, citron vert, sirop de gingembre maison 

Jamaican Mule 
Rhum, Gingerbeer, citron vert, sirop de gingembre maison 

LES SPRITZ 25cl 9,5
Apérol Spritz Apérol, Prosecco, Perrier

Saint Germain Spritz 
Prosecco, Perrier, concombre

crème de fleur de sureau

Campari Spritz Campari, Prosecco, Perrier
Manzana Spritz Manzana, Prosecco, Perrier

Limoncello Spritz Limoncello, Prosecco, Perrier

LES CLASSIQUES 9,5
Mojito Rhum, menthe, citron vert, Perrier
Caïpirihna Citron vert, sucre, cachaça

 Le Point G Vodka, liqueur de café, Baileys 
La Madeleine Amaretto, triple sec, jus d’Ananas

Cuba Libre Rhum, Coca-Cola, citron vert
Piña Colada Rhum, jus d’ananas, crème de coco

Garibaldi Campari, jus d’orange

LES MOCKTAILS 6,8
Apple Mojito menthe fraîche, citron vert, 

jus de pomme, Perrier
Le Detox sirop de gingembre maison, 
citron pressé, concombre, Perrier

Cocktails de Fruit selon l’humeur du Barman
Virgin Colada Jus d’ananas, crème de coco

BIÈRES PRESSION 46cl
Silver ...................... 5,0
Bière sirop ............. 5,0
Gallia IPA ............... 6,5

1664 blanche ........... 6,5
Picon Bière ............. 6,5

COCKTAILS .............. 6,5
au choix
sur toute la carte

MOCKTAILS .............. 5,5

 16h à 20h01  Les Golden hours


