ANTIPASTO CARNE

Vegetariano: verdure grigliate, mozzarella €
( Vegetarian: grilled vegetables, mozzarella)
Tagliere di formaggi misti con miele e marmellate €

( Platter of cheese mixed with honey and jams)
Della casa: affettati misti, formaggi, sott'olio e stuzzichini varie

( Of the house: cured meat, cheeses, in oil e appetizers varied) €

Frittura mista: chele di granchio, arancini, mozzarelline, fiori di zucca ripieni

( crab claws, arancini, mozzarelline, zucchini flowers stuffed ) €
Parmigiana di melanzane gratinata in forno
( Eggplant parmesan au gratin in the oven ) €

ANTIPASTO MARE

Insalata di mare: insalata della tradizione di polipi, seppie, pomodorini
freschi,prezzemolo, olio e limone

(salad tradition of octopus, cuttlefish, fresh tomato, parsley, olive oil and lemon) €
Salmone all' anice stellato: salmone fresco marinato all'anice stellato accompagnato
da rucola, grana e riduzione di aceto balsamico

( fresh salmon marinated with star anise accompanied by roket, parmesan and balsamic
vinegar reduction)

€

Pulpo a la gallega: polipo e patate grigliate con una spolverata di paprika dolce € olio
extravergine

(Galician octopus: the grilled octopus and potato with a sprinkling of paprika and extra
virgin olive oil) €

Impepata di cozze: cozze fresche con aglio, pepe prezzemolo e vino bianco
( fresh mussels with garlic, parsley, pepper and white wine)

€




ANTIPASTI MARE

ALICETTE FRESCHE SOTTO PESTO: Alici fresche marinate e sott'olio con

prezzemolo servito con julienne di cipolle
(Alicette under fresh pesto: fresh and marinated in oil Anchovies with parsley served with
julienne onions )

€

CARPACCIO TONNO: carpaccio di tonno fresco marinato con frutto di capperi
valeriana, scaglie di provolone e riduzione di limone

( carpaccio of fresh tuna marinated with fruit valerian capers, provolone flakes and lemon
reduction)

€

MISTO MARE PER 1 PERSONA

2 PORTATE €
3 PORTATE €
4 PORTATE €
5 PORTATE €

6 PORTATE €




PRIMI CARNE

Ravioli di noci in salsa di ciliegino trevigiano e gorgonzola

( Ravioli with walnut sauce and gorgonzola Treviso Cherry) €

Orecchiette salsiccia rucola grana e tartufo €
( Orecchiette sausage rocket parmesan and truffle )

Paccheri pomodorini ricotta basilico €
( Paccheri tomato basil ricotta cheese)

Trofie al pesto €
(fresh trofie pasta with pesto)

PRIMI PESCE
Cavatelli baccala e culisse di ceci €

( Cavatelli cod and chickpea puree)

Pappardelle con gamberetti, peperoni, zafferano e pomodorini
freschi

(Pappardelle with shrimp, peppers, saffron and fresh tomatoes) €
Linguine ai frutti di mare
( Linguine marinara ) €

Tagliatelle nere all'astice fresco (Per 2 persone)
( black tagliatelle fresh lobster (For 2 people ) €




Raviolini di cernia con cur 0 ¢ pomodori secchi

(Ravioli filled with snapper thyme turmeric and dried tomatoes) €
Spaghetti alle vongole
(Spaghetti with clams) €

Trofie scampi e porcini

(fresh pasta with prawns and porcini) €

CARNI STEAK HOUSE

Nodino di vitello alla brace
(Veal cutlet grilled) € all'etto

Entrecote alla brace
(angus beef grilled) €

Tagliata di manzo

* Rucola e grana €
* porcini e tartufo €
* alle verdure €

(Sliced beef
* croket and Parmesan
e porcini mushrooms and truffles

® vegetable)
Bistecca alla fiorentina

(steak florentine) € all'etto




Filetto alla brace

* pepe verde/rosa
* mignon

* lardellato al morellino di scansano
(Fillet grilled

e green pepper / pink
* mignon

¢ larded beef fillet with Morellino di scanzano wine jus)

Agnello alla scottadito
(grilled lamb chops)

Churrasco con salsa chimichurri

(grilled angus beef with chimichurri sauce)

Grigliata mista: agnello, salsiccia, vitello

(mixed grill: lamb, sausage, veal)

Scaloppina
e allimone (lemon)
e ai fllllghi (mushroom)

* alla romana (sage, butter, white wine, cured ham)

Cotoletta di pollo
(Chicken cutlet)
Scamorza alla brace
(grilled smoked cheese)

OO

an




SECOND] PESCE

Baccala alla pertecaregna

( Salt cod sauted in oil, garlic and dried red peppers ) €
Baccala fritto

( Fried cod) €
Frittura di pesce

(deep fries fish basket ) €
Gamberoni alla griglia

(Grilled prawns) €

Salmone grigliato e salsato al maple e erba cipollina

( grilled salmon with a maple syrup sauce and chives) €
Orata fresca alla griglia

(grilled sea bream) €
Astice alla thermidor per 2 persone

(Lobster termidor for 2 (two) €
Grigliata di PESCE: seppioline, scampi,gamberoni,polipo,baccala
(Grilled fish: squid, shrimp, prawns, octopus, cod) €

CONTORNI
PATATINE FRITTE (cHips) €

VERDURE GRIGLIATE (GRILLED VEGETABLES) €
VERDURE SALTATE IN PADELLA (Fried vegetables) €

PATATE AL FORNO (BAKED POTATOES) €

g



INSALATE

INSALATA VERDE AT
(ROMAN LETTUCE, ICEBERG, ROCKET) €

INSALATA MISTA ( INSALATA VERDE, POMODORI, CETRIOLI,
CIPOLLE )

(LETTUCE, TOMATO, CUCUMBER, ONIONS) €

INSALATA CESAR (LATTUGA ROMANA, SALSA CESAR,CROSTINI
SALTATI IN PADELLA, FORMAGGIO PARMIGIANO E CRUNCH DI

PANCETTA)
(ROMAN LETTUCE, SALSA CESAR, CROUTONS, PARMESAN CHEESE AND
CRUNCH BACON) €
INSALATA CESAR E POLLO

( INSALATA CESAR, FILITTINI DI POLLO GRIGLIATTI)

(CESAR SALAD, GRILLED CHICKEN FILLETS) €

INSALATA CESAR E CHURRASCO (INSALATA CESAR,
FILETTINI DI CHURRASCO GRIGLIATI)

(CESAR SALAD, GRILLED CHURRASCO FILLETS) €

INSALATA DELLA MUSA (INSALATA VERDE, SEMI DI GIRASOLE
TOSTATI AL VINO ROSSO, ANANAS, SALSA HONEY MOSTARD,
PARMIGGIANO GRATTUGIATO, POMODORINI CILIEGINI E CRUNCH DI
SPECK)

(GREEN SALAD, SUNFLOWER SEEDS ROASTED RED WINE, PINEAPPLE, HONEY

Mostard SAUCE, GRATED PARMESAN, cherry tomatoes and crunchy SPECK ) €




PI1ZZE CLASSICHE ROSSE

MARGHERITA (POMODORO E MOZZARELLA)

( tomato sauce and mozzarella) €
NAPOLI (POMODORO,MOZZARELLA,ACCIUGHE E CAPPERI)
(Tomato sauce, mozzarella, anchovies and capers) € L
MARINARA (POMODORO,AGLIO,ACCIUGHE E ORIGANO)
(Tomato sauce, garlic, anchovies and orega €
DIAVOLA (POMODORO,MOZZARELLA,SALAME PICCANTE)
(tomato sauce,mozzarella, spicy salami) €
COTTO E FUNGHI (POMODORO,MOZZARELLA,COTTO E FUNGHI )
(tomato sauce, mozzarella, prosciutto and mushrooms) €
RAPE E SALSICCIA (POMODORO,MOZZARELLA,RAPE E SALSICCIA)
(Tomato sauce, mozzarella, turnip greens and sausage) €
TONNO CIPOLLE (pomodoro,mozzarella,tonno e cipolle
(Tomato sauce, mozzarella, tuna and onions) €

4 Stagioni ( pomodoro,mozzarella,cotto,funghi,olive e carciofi tutto separato)

(Tomato sauce, mozzarella, tuna, mushrooms, olives and artichokes) € .
PORCINI (POMODORO, MAZZARELLA E PORCINI)
(Tomato sauce and mozzarella porcini mushroom) € L
CAPRICCIOSA (pomodoro, mozzarella, carciofi, funghi e olive)
(Tomato sauce, mozzarella, artichokes, mushrooms and olives) €
ANTICA QUERCIA ( pomodoro,mozzarella, polipo, seppie, gamberetti, cozze)
(Tomato sauce, mozzarella, octopus, cuttlefish, shrimp,mussels) €

VEGETARIANA (POMODORO, MOZZARELLA, ZUCCHINE, MELANZANE,
PEPERONI E CIPOLLE)

(Tomato sauce, mozzarella, zucchini, eggplant, peppers and onions) €
TEDESCA (POMODORO, MOZZARELLA . WURSTEL,PATATINE)

(Tomato sauce, mozzarella, hot dog, french fries) €




P17.7
FOCACCIA (OLIO, SALE, ORIGANO)
(OIL, SALT, OREGANO) €

ATI
BIANCANEVE (MOZZARELLA)

( MOZZARELLA CHEESE) €

CHE

4 FORMAGGI (MOZZARELLA, GORGONZOLA, PROVOLONE E
SCAMORZA AFFUMICATA)
(MOZZARELLA, GORGONZOLA CHEESE, PROVOLONE, SMOKED SCAMORZA )

€
BUFALINA (MOZZARELLA, BUFALA, RUCOLA,POMODORINI)
(Mozzarella, bufala, roket, tomatoes) €
PROVOLINA (MOZZARELLA, PROVOLA AFFUMICATA, SPEACK)
(Mozzarella, smoked cheese, speck) €

ESTATE (MOZZARELLA, CRUDO, RUCOLA, GRANA E POMODORINI)

(Mozzarella, cured ham, roket, parmesan and cherry tomatoes) €

CALZONE MARIA (MOZZARELLA, SCAMORZA AFFUMICATA,
PROSCIUTTO CRUDO, RUCOLA, GRANA E POMODORINI)

(Mozzarella, smoked cheese, cured ham, roket, parmesan and tomato) €




PIZZE SPECIALI

P17.ZA KEBAB (MOZZARELLA, KEBAB DI POLLO, POMODORINI,
MELANZANE FRITTE E SALSA KEBAB)
(MOZZARELLA CHEESE, CHICKEN KEBAB, TOMATOES, FRIED AUBERGINES

AND GARLIC SAUCE) €

SALMONE (MOZZARELLA, SALMONE MARINATO, ROBIOLA, VALERIANA
E POMODORINI)
(MOZZARELLA CHEESE, MARINATED SALMON, ROBIOLA, VALERIAN LETTUCE

AND CHERRY TOMATOES) €
SMEMORATA (MOZZARELLA,VALERIANA, PORCHETTA DI MAIALE,

POMODORINI SECCHI, BUFALA)
(MOZZARELLA CHEESE, VALERIAN LETTUCE, PORCHETTA , DRIED CHERRY

TOMATO, BUFALA) €
AGNELLATA (MOZZARELLA, PANNA, PORCHETTA AGNELLO, RUCOLA,
POMODORINI)
(MOZZARELLA CHEESE, CREAM, PORCHETTA LAMB, ROCKET, CHERRY
TOMATO) €
FRITTURA (MOZZARELLA, FRITTURA DI PESCE)

(MOZZARELLA CHEESE, MIXTURE OF FRIED FISH) €

BUD SPENCER (MOZZARELLA,FAGIOLI ALLA RAMBO CON SALSICCIA E
FUNGHI, LARDO DI COLONNATA)
(MOZZARELLA CHEESE, RAMBO BEANS WITH SAUSAGE AND MUSHROOMS,

LARD OF COLONNATA) €

BRACCIO DI FERRO (MOZZARELLA, SPINACI SALTATI IN PADELLA
CON BURRO E PARMIGGIANO,LARDO DI COLONNATA)
(MOZZARELLA CHEESE, SPINACH FRIED WITH BUTTER AND PARMESAN

CHEESE LARD OF COLONNADE) €
IL COSTO DEL COPERTO E' DI € 1,00
PER SODDISFARE LE VARIE ESIGENZE DEI CLIENTI ABBIAMO :
1. IMPASTO NAPOLETANO VERACE
2. IMPASTO GLUTEN FREE, PER I CLIENTI CON CELIACHIA, LA
MAGGIORAZIONE SU QUEST'ULTIMO IMPASTO E' DI € 1,00




