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Supplément

oeuf:0,50€
Légumes :1,00€
Viande Poisson / Fromage: 1,50 €

La MARGHERITA : Mozarella di buffala : 2,90 €

Base Tomate, Mozzarella Galbani, Olives Noires, Origan. (100gr]

La NAPOLETANA :

Base Tomate, Mozzarella Galbani, Anchois, Capres, Olives Noires, Origan.

La CAPRICIOSA :

Base Tomate, Mozzarella Galbani, Aubergines Grillées, Olives Noires, Origan.

La REGINA :

Base Tomate, Mozzarella Galbani, Jambon, Champignons Frais de Paris, Olives Noires, Origan.

La Vera MARGHERITA :

Base Tomate, Olives Noires, Aprés Cuisson : Mozzarella Di Bufala, Feuilles de Basilic, huile d’olive vierge, Origan

La MORTADELLA :

Base tomate, Mozzarella Galbani, Olives Noires, Origan. Aprés cuisson : Mortadella di Bologna, Huile de Truffes.

La BERBERE :

Base Tomate, Mozzarella Galbani, Merguez, Poivrons, Oignons Cuisinés, Olives Noires, Origan.

La SPANIETTA

Base Tomate, Mozzarella Galbani, Oignons Cuisinés, Poivrons, Olives Noires, Origan. Aprés cuisson : Spianata Piccante.

La CAPRETTA

Base Tomate, Mozzarella Galbani, Biche De Chévre, Jambon cuit supérieur, Champignons frais de Paris, Olives Noires, Origan.

La CAMPAGNARDE

Base Tomate, Mozzarella Galbani, Poitrine Fumée, Andouillette, Oignons Cuisinés, Créme.

La QUATRO STAGIONI :

Base Tomate, Mozzarella Galbani, Jambon Cuit, Coeurs d'Artichauts Marinés, Champignons De Paris, Olives Noires, Origan.

La BOSCAIOLA

Base Tomate, Mozzarella Galbani, Champignons frais de Paris, Cépes, Persillade, Olives Noires, Origan.

La VEGETARIENNE :
Base Tomate, Mozzarella Galbani, Champignons frais De Paris, Poivrons Grillés, Aubergines Grillées, Coeurs D'Artichauts
Marinés, Olives Noires, Origan.

La QUATRO FORMAGGI :

Base Tomate, Mozzarella Galbani, Emmental, Biche De Chevre, Gorgonzola, Reblochon, Olives Noires, Origan.

La SALMONE :

Base Tomate, Mozzarella Galbani, Saumon, Créme, Aneth, Oignons Cuisinés.

La MEXICAINE :

Base Tomate, Mozzarella Galbani, Poulet Mariné, Champignons frais de Paris, Poivrons, Paprika, Origan.

La BOLLYWOOD :

Base Créme, Mozzarella Galbani, Champignons Frais De Paris, Poulet Mariné, Oignons, Curry.

La CATANIA :

Base Tomate, Mozzarella Galbani, Thon, Persillade Maison, Oignons Cuisinés, Olives Noires Origan.

La FRUTTA di MARE :

Base Tomate, Mozzarella Galbani, Assortiment de Fruits de Mer, Persillade Maison, Olives Noires.

La TARANTELLA :

Base Créme Fraiche, Mozzarella Galbani, Boeuf Haché, Gorgonzola, Oignons Cuisinés, CEuf, Olives Noires, Origan.

Tel: 07 64 19 22 22

e La CARBONARA:

Base Créme Fraiche, Mozzarella Galbani, Poitrine Fumée, Oignons Cuisinés, Ail, CEuf, Basilic, Olives noires.

Apreés cuisson : Copeaux De Parmigiani Reggiani

La TARTIFLETTE :

Base Creme Fraiche, Mozzarella Galbani, Poitrine Fumée, Oignons Cuisinés, Ail, Pommes De Terre Cuisinées, Reblochon.

La BOURGUIGNONNE :

Base Tomate, Mozzarella Galbani, Escargots, Bliche De Chévre, Persillade Maison.

La FLORIDA :

Base tomate, Mozzarella Galbani, noix, ananas, miel, blche de chévre, jambon blanc.

L'ITALIA :

Base Tomate, Mozzarella Galbani, Tomates Fraiches, Olives Noires, Origan.
Apreés cuisson : Mozzarella Di Buffala, Roquette, Copeaux De Parmigiani Reggiani,

La MOUSSAKA :

Base Tomate, Mozzarella Galbani, Boeuf Haché, Oignons Cuisinés, Aubergines Grillées, Persillade Maison, Olives a La Grecque,
Origan. Apreés cuisson : Copeaux De Parmigiani Reggiani

La MAYA :

Base Créme Fraiche, Mozzarella Galbani, Bliche De Chévre, Olives Noires, Origan.
Apreés cuisson : Miel, Jambon De Parme.

La PARMA :

Base Tomate, Mozzarella Galbani, Tomates Cerises, Olives Noires, Origan.
Apreés cuisson : Mozzarella Di Buffala, Jambon De Parme, Roquette, Velours de Balsamique di Modena.

La ROMANA:

Base tomate, Mozzarella Galbani, Pommes De Terre Cuisinées, Tomates fraiches, Cepes, Olives noires, Origan.
Apreés cuisson : Porchetta di Roma, Mozzarella di Buffala.

La SARLADAISE :
Base Tomate, Mozzarella Galbani, Pommes De Terre Cuisinées a la Graisse de Canard, Pesto de Truffes noires, Persillade Maison,
Cepes. Apreés cuisson : Magret De Canard Fumé.

La BRESAOLA :

Base Tomate, Mozzarella Galbani, Tomates cerises, Olives Noires, Origan.
Apreés cuisson : Bresaola, Roquette, Velours de Balsamique di Modena, Copeaux De Parmigiani Reggiani.

La TRUFFADE :

Base Créme Fraiche, Mozzarella Galbani, Porchetta Romana, Pesto de Truffes noires, Cepes.
Apreés cuisson : Mozzarella di Buffala, Huile de Truffes, Pousses d’Epinards.

YPa vraie recette de la pate a pizza italienne tournée et mise en forme i la main

Farines italiennes (Molino Dalla Giovana depuis 1832) de qualité supérieure, pétries chaque jour dans les régles
de Uart pour garantir la bonne levée, ['onctuosité et le croustillant de la piite.

Vos pétons vont pousser lentement pendant un mininuum de 3 jours en chambre froide afin de développer arome et
légereté
Sauce tomate Italienne équilibrée et travaillée par nos soins qui allie saveur et légéreté .

YLes produits entrant dans la composition de nos recettes sont majoritairement frais, préparés et découpés en cuisine
avec soin, pour assurer une production rapide tout en maintenant le plus haut niveau de qualité.

Tous nos produits sont conservés et manipulés selon les normes d’hygiéne et de tracabilité requises.




