
Changement de menu tous les week-ends selon
l’arrivage à composer par vos soins

Menu complet 35 euros
(Entrée+ Plat+ Fromage+ Dessert)

Formule 2 Plats  30 euros

Grenouilles sur réservation Uniquement

Menu Week-End

Menu Semaine Midi

Entrée au choix
Plat au choix

Fromage
Dessert maison

Formule complète 18€ le midi en semaine
Formule 2 plats  16€ 

Plat du Jour 13€ 



M E N U
E N T R E E

P L A T

Pavé  de  saumon sauce  g ingembre-agrumes
purée  de  pommes de  terre  et  légumes
Pièce  du Boucher  (FR)  Fr i tes  maison et  sa lade

Jambonette  sauce  porto ,  purée  de  pommes de
terre  et  légumes  de  sa i son
Grenoui l les  pers i l lées  et  son accompagnement

sur  réservat ion

Tarte lette  de  pot iron et  Crevettes
Foie  gras  maison et  ses  légumes  ac idulés
Poire  caramel i sée  au  roquefort  et  noix

F R O M A G E

D E S S E R T  A  L A  C A R T E

Assiette  de  Fromages  sec  
ou Faisse l le  de  la  ferme du Berthou

WEEKEND DU 6 novembre au 15 Novembre midi
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