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Changement de menu tOllS les Week ends Selon

lar r1vage a Composer par VOS SOlIlS
Ylenu COmp/@f 35 euros

(Entrée+ Plat+ Fromage+ Dessert)

Formule 2 Plats 30 euros

e_ 9
—_

Grenouilles sur réservation Uniquement **
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Fermdz wmp&{e, 18€ le midi en gemaine
Fernute 2, plals 1G€
[, dw Jour 13€

Entrée au choix

Plat au choix
Fromage

Dessert maison



M E NU

WEEKEND DU 6 novembre au 15 Novembre midi
E N T R E E

® Tartelette de pOtiI’OIl et Crevettes
. . / . /
e Foie gras maison eC SeS 1egumes ac1du1€s

. . / .
e Poire Caramellsee au I'OCIU.C{.:OI"’E €l Noi1x

P L AT

e Pave de saumon sauce gingembre-agrumes
purce de pommes de terre et legumes
e Picece du Boucher (FR) Frites maison et salade
/
e [ambonette sauce porto, purce de pommes de
terre et legumes de saison
e Grenouilles persillees et son accompagnement

/ .
sur reservation

FROMAGE

o Assiette de Fromages SeC

ou Faisselle de la ferme du Berthou

D ESSERT A LA CAURTE
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