
PAN RECIÉN HORNEADO 5,2
olivas y alioli  

QUESO MANCHEGO MARINADO 11
en aceite de oliva

CROQUETAS DE BACALAO 10

BOQUERONES EN VINEGAR 11

HUMMUS 9
Servido con pan tostado

TAPAS DE TORTILLA 10,5
Servidas con salsa para mojar y ensalada

MANCHEGO & SOBRASADA 11
tostado con miel 

TÀRTAR DE SALMÒN 17,9
Servido con aguacate

TOSTADA SKAGEN 12,5
ensalada Sueca de gambas 2 x pan cristal

TATAKI DE ATUN 17,5
Servido con ensalada de fideos de cristal y wakame

ENSALADA DE QUESO DE CABRA 16,5
espinacas frescas, batata, remolacha y quinoa con mermelada de higos, con cuscús

 semillas de calabaza

TÁRTAR DE TOMATE 13,5
Servido con aguacate

CARPACCIO DE HINOJO 13,9
Finas láminas de hinojo con aceitunas Kalamata, cebollino y queso parmesano,

con limón y aceite de oliva

ENSALADA DE ALCHACHOFAS 15,95
Alcachofas fritas crujientes Vegetariano ensalada con delicadas alcachofas

Servido con salsa remoulade y queso parmesano.

CARPACCIO DE TERNERA 17,5
servido con aceite de oliva, alcaparras y queso

parmesano

ALBÓNDIGAS 16,5
estilo tapas con salsa de tomate casera

ENSALADA DE BURRATA 15,5
con mix de tomates, rúcula

GAMBAS ‘CASITA DEL MAR’ 20,5 
al ajo, perejil, vino blanco, paprika ahumada y toque picante

PULPO “CASITA DEL MAR A LA GALLEGA” 26,5
pulpo con patatas fritas, pimentón ahumado, aceite de oliva y sal

cubierto de hierbas

PARMESANA DE MELANZANE 15,5
Berenjenas con albahaca, parmesanoy queso mozzarella. Salsa de tomato

TACOS DE CERDO DESMENUZADA 19,50
tacos de cerdo desmenuzado bbq x 3 tacos con hierbas frescas

ENTRECÔTE GRILLADA 29,5
300G

A la parrilla, con salsa Chimichurri, verduras mixtas de estación

PASTA ORECCHIETTE CON PESTO 15,5
Servidas con almendras y queso parmesano fresco

FILETE DE ATÚN 27,5
atún rojo ( bluefin ) 

 fresco de 200 g sellado 
servido con esparragos y calabacines

FILETE DE SALMÓN 20,5
con salsa thai, brocoli y esparagos 

LENGUADO A LA MEUNIÈRE 33,5
500 G

Servido entero al horno con patatas y mantequilla de alcaparras

PATATAS 7,5

ENSALADA VERDE 8,5

NUGGETS DE POLLO SOLO PARA NIÑOS 9

Si tienes alguna alergia o intolerancia alimentaria, solicita mas información a nuestro equipo



FRESHLY BAKED BREAD 5,2
with marinated olives & alioli

MARINATED MANCHEGO CHEESE 11
in olive oil, with rosemary

COD CROQUETTES 10

BOQUERONES IN VINEGAR 11
marinated anchovies

HUMMUS 9
served with roasted bread

TAPAS OF TORTILLA 10,5
egg omelette made with potatoes served 

with a dipping sauce and side salad 

MANCHEGO & SOBRASADA 11
served on toast with honey 

SALMON TARTARE 17,9
served with avocado and sesame seeds

TOAST SKAGEN 12,5
2 x Swedish prawn salad served on pan criastal

TUNA TATAKI 17,5
with a glass noodle salad and wakame

GOATS CHEESE SALAD 16,5
with fresh spinach and beetroot, roasted sweet potato, with cous cous 

fig chutney and a honey mustard dressing

CARPACCIO OF FENNEL 13,9
thin slices of fennel with kalmata olives and chives and paremsan cheese, 

with lemon and olive oil 

TOMATO TARTAR 13,5
served with avocado and salsa verde, vegan

ARTICHOKE SALAD 15.95
Crispy fried artichokes. Vegetarian salad with delicate artichokes.

Served with remoulade sauce and Parmesan cheese.

BURRATA SALAD 15.5
with mixed tomatoes and arugula.

BEEF CARPACCIO 17,50
served with olive oil, capers, and parmesan cheese

MEATBALLS 16,5
tapas style with homemade tomato sauce

‘CASITA DEL MAR’ SHRIMPS 20,5
with garlic, parsley, white wine, smoked paprika and chilli

PULPO “CASITA DEL MAR A LA GALLEGA” 26,5
octopus with fried potatoes and smoked paprika, olive oil and salt

PARMIGIANA DI MELANZANE 15,5
aubergines/eggplant baked in a dish with tomato sauce basil,

Parmesan and mozzarella cheese. 

PASTA PESTO ORECCHIETTE 15,5
pesto pasta with parmesan cheese 

PULLED PORK TACOS 19,5
served with bbq pulled pork x 3 with fresh herbs and salsa hoisin

GRILLED ENTRECÔTE BEEF 29,5
300G

grilled, with a Chimichurri salsa, mixed seasonal vegetable

TUNA STEAK 27.5
fresh bluefin tuna 200g

seared served with asparagus and zucchini.

SALMON FILLET 20,5
served with green thai curry sauce 

and broccoli and asparagus 

SOLE FISH LA MEUNIÈRE 33,5
500G

served whole baked in the oven with potatoes and caper butter

POTATOES  7,5

GREEN SALAD 8,5

CHICKEN NUGGETS FOR KIDS ONLY 9

If you have any food intolerance or allergies, ask our team for more information.



GEBACKENEM BRÖTCHEN MIT 5,2
AIOLI DES HAUSES UND MARINIERTE OLIVEN 

MARINIERTER MANCHEGO KÄSE 11
in Olivenöl mit Rosmarin

KABELJAU KROKETTEN 10

SARDELLEN IN ESSIG 11

HUMMUS 9
Serviert mit geröstetem Brot 

SPANISCHES OMELETT (TAPAS) 10,5
Serviert mit Dip und Salat 

SOBRASADA-MANCHEGO-KÄSE-TOAST 11 
auf mit Honig beträufeltem Toast 

LACHS-TARTAR 17,9
Serviert mit Avocado 

TOAST SKAGEN 12,5
Schwedischer Garnelensalat

THUNFISCH-TATAKI 17,5
Serviert mit Glasnudelsalat und Wakame-Algen

ZIEGENKÄSESALAT 16,5
Frischer Spinat, Süßkartoffel, Rote Bete und couscous
 mit Feigenmarmelade, Couscous und Kürbiskernen

TOMATEN-TARTAR 13,5
Serviert mit Avocado

FENCHELCARPACCIO 13,90 €
Dünne Fenchelscheiben mit Kalamata-Oliven, Schnittlauch und Parmesan,

mit Zitrone und Olivenöl

ARTISCHOCKENSALAT 15,95
Knusprig frittierte Artischocken. Vegetarischer Salat mit zarten Artischocken.

Serviert mit Remouladensoße und Parmesan.

BURRATA-SALAT 15,5
mit gemischten Tomaten und Rucola.

RINDERCARPACCIO 17,5
mit Olivenöl, Kapern und Parmesan serviert wird

FLEISCHBÄLLCHEN 16,5
Tapas-Stil mit hausgemachter Tomatensauce

GARNELEN ‘CASITA DEL MAR’ 20,5
gekocht in Weißwein mit Knoblauch, Chilli und geräucherten Paprika

PULPO „CASITA DEL MAR A LA GALLEGA“ 26,9
Oktopus mit Bratkartoffeln und

geräuchertem Paprika, Olivenöl und Salz 

AUBERGINE PARMESAN 15,50 €
Auberginen mit Basilikum, Parmesan und Mozzarella Tomatensauce 

BBQ PULLED PORK TACOS 19,50
Pulled Pork Tacos, x3 mit frischen Kräutern

ENTRECÔTE GRILLADA 29,5
300G

Coupe de viande argentine grillée, Chimichurri
mélange de légumes de saison

ORECCHIETTE MIT PESTO 15,5€
Serviert mit Mandeln und frischem Parmesan

THUNFISCHSTEAK 27,5
Frischer Roter Thunfisch ( bluefin , 200g ) 

 serviert mit Spargel und Zucchini.

LACHSFILET 20,50 €
mit Thai-Sauce, Brokkoli und Spargel 

SEEZUNGE MÜLLERIN ART 33,5
Im Ganzen serviert, gebacken mit Kartoffeln und Kapernbutter 

BRATKARTOFFELN 7,5

GRÜNER SALAT 8,50 € 

CHICKEN NUGGETS NUR FÜR KINDER 9

Wenn Sie an einer Nahrungsmittelunverträglichkeit oder Allergien leiden, fragen Sie unser Team nach weiteren
Informationen.
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