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NOS GATEAUX - AUTOMNE - HIVER - 2026/2027 

 Autres tailles, nous consulter 

L’ ECLAT DE FRAMBOISE (6.00€/Pers)                                    
6 personnes uniquement 

Biscuit pain de gêne aux framboises,                                                                            
crémeux framboise, crème légère à la vanille,                                                       
décor de framboises 

LE CROQUANT CHOCOLAT (6.00€/Pers)      
6 personnes uniquement  

Dacquoise aux noisettes,                                 
crémeux aux deux chocolats,                            

chantilly chocolat lait, décor en chocolat 

LE PARIS-BREST A LA NOISETTE (5.50€/pers)                 
6 personnes uniquement 

Biscuit pâte à choux,                                                                
crème mousseline légère à la noisette du Piémont 

Noisettes et amandes caramélisées 

LE MILLE FEUILLE NOISETTE (5.50€/Pers)                       
Toutes tailles possibles  

Feuilletage caramélisé, crème légère  la noisette 

LE CLEMENCE (5.50€/ pers)                                             
4 et 6 personnes uniquement  

Dacquoise amandes, confit de clémentines,                          
crème légère amande,                                                             

chantilly praliné amande noisettes 

 



NOS TARTES - AUTOMNE – HIVER - 2026/2027 

LA TARTE AU CHOCOLAT (5.00€/Pers)           
6 personnes uniquement 

Pâte sablée aux amandes, crème d’amandes,                         
crémeux chocolat 70%, chantilly aux 2 chocolats 

 LA TARTE FRAMBOISE MODERNE  (5.00€/pers)                                           
6 personnes uniquement  

Pâte sablée aux amandes, crème d’amandes, confit de 
framboises fraîches,                                                        
chantilly framboise,                                                             

décor de framboises 

LA TARTE POMME CARAMEL (5.00€/Pers)                                             
6 personnes uniquement 

Pâte sablée aux amandes,                                                                       
crème d’amande au fromage blanc, crème caramel légère, 
pommes rôties caramélisées, décors de dès de caramel                                                                     

LA TARTE CITRON BASILIC (5.00€/pers)                    
6 personnes uniquement 

Pâte sablée aux amandes, crème d’amandes,                 
crémeux citron, chantilly  au basilic,  

.  

LA TARTE FINE AUX POMMES (4.50€/Pers)                                         
4 et 6 personnes uniquement 

Pâte feuilletée, amandes, pommes, sucre vanillé 

LA TARTE FINE AUX POIRES                                         
POCHÉES MAISON (4.50€/pers)                                             
4 ET 6 personnes uniquement 

Pâte levée feuilletée croustillante, crème 
d’amandes, poires pochées maison à la vanille. 



   POUR VOS COCKTAILS                                                                    
Autres demandes, nous consulter 

PHOTOS NON CONTRACTUELLES, LE CHEF SE RÉSERVE LE DROIT DE TOUTES MODIFICATIONS                                                   
LISTE DES ALLERGÈNES SUR DEMANDE  

* Possibilité de plateau sans viande (croques Monsieur remplacés par des cakes thon tomate olive - quiches lorraines remplacées 
par des quichettes pizza)  

Assortiment de 26 pièces : 32,50 €  

– 4 quichettes pizza – 4 quichettes Lorraines  
- 4 quichettes saumon - 4 gougères garnies 
– 5 mini croques-Monsieur 
– 5 cakes thon/tomate/olive 

Pain surprise 30 sandwichs : 39.00 € 

- Jambon blanc crème ciboulette                  
- Tomme de Savoie, crème ciboulette                                                      
- Saumon fumé crème ciboulette 

Assortiment de 21 pièces : 27.30€ 

– 5 carolines au chocolat      
– 4 mini tartelettes citron - 4 choux vanille 
– 4 mini tartelettes  framboises                                            
– 4 macarons aux fruits 

Assortiment de 20 macarons : 25.00€  

- 6 macarons citron                                                        
- 2 macarons chocolat                                                                 
- 2 macarons vanille                                                                      
- 2 macarons mangue-passion                                         
- 2 macarons cassis                                                        
- 2 macarons mûre                                                    
- 2 macarons pistache                                                
- 2 macarons framboise 

PIECE MONTEE SUR COMMANDE                 
12 PERSONNES MINIMUM 

- 6.00€/ PERSONNE   21 pers et +                    
- 7.00€ / PERS DE 12 à 20 pers                        
- 4 CHOUX VANILLE                                      
- NOUGATINE  ET SUCRE D’ART                                                     


