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Entrées
- Beignets de Morue et son aioli au persil citronné /11€
- Chorizo flambé a leau de vie /14€
- « Amejoas » Palourdes cuites au vin blanc, ail et persil /14€
- Salade de Poulpe, poivrons, ail et persil /12€
- Planche de Jambon et Fromage Portugais, beignets de morue, idéal pour
[apéro (pour 2) /21€

Poissons
- Encornets sautés a Lail et persil accompagné de son risotto citronné /23€
- Pavé de morue, purée de pois chiche et trio de poivrons/24€
- « Polvo a Lagareiro» Tentacule de Poulpe rotie, [Egumes de saison et frites /26€
- « Bacalhaw a Bras » Morue émietté, oignons et pommes frites allumettes, le tout

battus et revenus aux jaunes d ceufs /19€

Viandes
- « Bife a Portuguesa » Faux filet de Beeuf et frites maison /19€
- Burger de Cochion de lait effiloché et frites maison /21€
- Picanha de baeuf Black_Angus et frites maison/26€
- « Carne Alentejana » Joue de porc marinés au paprika, palourdes, pommes rissolées
et pickles/24¢€

Desserts
- Cafe¢ Gourmand avec le célebre Pastel de nata et son café Delta /9€
-« Pao de Lo » Génoise moelleuse de chocolat au lait et glace caramel /12€
“Vaniété de 3 Tromages de Portugars et sa confiture de figue /13€
-« Torta d’ Azeitao » Roulé aux ceufs, orange, cannelle et glace orange /11€

- Pudim de caramel et glace yaourt /10€
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Starters

- The Famous Cod Fritters with Lemon-Parsley Aioli /11€

- Chorizo Flambéed with Brandy /14€

- "Amejoas” Clams Cooked in White Wine, Garlic, and Parsley /14€

- Octopus Salad with Peppers, Garlic, and Parsley /12€

- Portuguese Ham and Cheese Platter, Cod Fritters, Ideal for an Appetizer
(for2) /21€

Fish
- Sautéed Squid with Garlic and Parsley with Lemon Risotto /23€
- Cod Steak, Chickpea Purée, Trio of Peppers, and a Soft-Boiled Egg /24€
- Roasted Octopus Tentacle and Potatos /26€
- "Bacalhau a Bras » Flaked cod, onions, and matchstick fries, all battered and
Sried with egg yolks /19€

Meats
- "Bife a Portuguesa’ Sirloin steak and Potatos /19€
- Pulled suckling pig burger and Potatos /21€
- Black Angus beef picanha and Potatos /26€
- 'Carne Alentejana” Pork cheek marinated in paprika, clams, fried potatoes, and
pickles /24€

Desserts
- Café Gourmand with the famous Pastel de Nata and Delta coffee /9€
- Pao de Lo" Soft milk chocolate sponge cake with caramel ice cream /12€
- Variety of 3 Portuguese cheeses with fig jam /13€
- "Torta d'Azeitao" Egg roll with orange, cinnamon, and orange ice creant /11€
- Caramel pudding with yogurt ice crean /10€




