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BEVANDA

BOISSONS SANS ALCOOL

LES APERITIFS 4,00€
Kir cassis 12cl 4,00 € Coca Cola 33cl
Kir royal 12 cl 8,00 € Coca Cola Zero 33cl
Martini 5c¢l 4,00 € Fanta
Coupe de champagne 12cl 7,00 € Orangina
Americano 5cl 7,00 € Sprite
Marsala amande 12cl 6,00 € Ice Tea
Whisky 2.5cl 5,00 € Jus de fruit : Pomme, ananas, orange
Campati 5cl 5,00 €
Apérol spritz 14cl 8,00 €
Vodka 2.5cl 400 € BIERES
Porto 2.5cl 5,00 € 4. 00€
1664 33cl
Biere Italienne 33cl
VINS EAUX
2300€  13,00€ o0cl l
Plate 3,00 € 5,00 €
Rouoes « DOC » Gazeuse 3.00 € 5.00 €
Chianti Classico 75cl 37,5cl
Lambrusco 75cl 37,5cl DIGESTIFS 4CL
5,00€
Blancs « DOC »
Ovierto Classico 75cl 37,5cl Amaretto
Prosecco 75cl Grappa
Chardonnay Simera  75cl 37,5cl Iimoncello
Frascati 75cl 37,5cl Cognac
Baileys
Rosés « DOC »
Bardolino Chiretto 75cl 37,5cl
Lacrima Christi 75cl 37,5cl BOISSONS CHAUDES

VIN ITALIEN EN PICHET « DOC » Expresso 1o0€
) Décaféiné 1,50 €
Rouge / Blanc / Rosé Café cre 3.00 €
Verre 4,00 € T; ,e creme 3300 €
50l 7,50 € Infe ion 3’00 €
75 ¢l 10,00 € e SO
Cappuccino




PER INIZIARE

SALUMI

Prosciutto di parma San Daniele 11,00 €

Assiette de jambon San Daniele.

Salumeria italiana 12,00 €

Coppa, mortadelle, jambon San Daniele.

ANTIPASTI

L Antipasti 10,00 €
Assortiment d’entrées Italiennes (légumes grillés et marinés).

e Beignets de mozzarella 7,00 €

& Pepperoni piémontais 7,00 €
Poivrons grillés a I'huile d’olive et ail.

J&  Salade de chévre chaud 6,00 €
Frittura di Lattarini 10,00 €

Petite friture d’éperlans.

Frittura di calamari 10,00 €

Beignets de calamars.

& DEL PANE

Pain cuit au four a la minute

Ail et basilic 2,50 €
Chévre 3,50 €
Nature 1,50 €
Ail 2,00 €

Tous nos plats sont faits maison. Toutes les viandes sont d’origine Frangaise ou Union Européenne.

K Plat végétarien.



INSALATE E CARPACCIO

INSALATE

3 Tomate mozzarella 9,00 €
Salade, mozzarella, tomates, basilic.

Florida 13,00 €

Salade, pamplemousses, avocats, pommes, coeurs
de palmier, blancs de poulet, tomates, mais.

Palermo 13,00 €

Salade, pommes de terre tiedes, jambon San
Daniele, copeaux de parmesan, cornichons,
cerneaux de noix.

Bahamas 13,00 €

Salade, tomates, avocats, coeurs de palmier, mais,
jambon, ananas frais.

Auvergnat 13,00 €

Toasts de chevre chaud sur lit de salade, lardons.

CARPACCIO

Carpaccio di manzo 13,00 €

Carpaccio de Boeuf, copeaux de parmesan, citron,
champignons, huile d’olive.

Carpaccio di salmone 14,00 €

Carpaccio de saumon mariné, aneth, baies rouges

Garniture : Frites ou Salade

a“ﬁo\

Tous nos plats sont faits maison. Toutes les viandes sont d’origine Francaise ou Union Européenne.

x Plat végétarien.




PILLA

PIZZAS BLANCHES

Pizzas base créme fraiche Campione 14,00 €

3 La Tartufata 15,00 € Tomates, mozzarella, viande hachée, oeuf, origan.

Mascarpone, pommes de terre, créeme fraiche, Regina 13,00 €
creme de truffes, carpaccio de truffes, roquette.

M Seguin 14,00 € Tomates, mozzarella, jambon, champignons, olives, origan.
Creme fraiche, mozzarella, fromage de chevre, miel. 2 Quattro fromaggi 15,00 €
Cremosa 15,00 € Tomates, mozzarella, gorgonzola, parmesan, emmental.

Creme fraiche, asperges, jambon San Daniele, Nettuno 13,00 €

mozzarella, gorgonzola, roquette.

S La Pera 13,00 € Tomates, mozzarella, thon, oignons, oeuf, capres, olives,
origan, poivrons.

Gorgonzola, mozzarella, poire, creme fraiche. Chef 14,00 €

Tomates, mozzarella, merguez, poivrons, olives, oeuf.

P1ZZAS ROSES La Citadelle 15,00 €
Pizzas base tomate Tomates, mozzarella, coppa, mortadelle, chorizo, olive,

origan.
Parma 15,00 € 3 Luna 13,00 €
Tomates, mozzarella, nid de roquette, jambon de Tomates, mozzarella, aubergines, oignons, oeuf, olives,
Parme. origan.

& Rucola 14,00 € Hawaiana 13,00 €
Roquette, tomates cerises, copeaux de parmesan, Tomates, mozzarella, jambon, ananas frais.
mozzarella, huile d’olive, ail.

Capra 14,00 €  Calzone (en soufflé) 13,00 €
Tomates, fromage de chevre, lardons, parmesan, Tomates, mozzarella, jambon, oeuf, parmesan.

mozzarella.

Pizza al salmone 15,00 €  Fruiti di mare 16,00 €
Tomates, mozzarella, saumon fumé servi avec pot Moules, calamars, crevettes, langoustines, ail, persil.

de creme fraiche.

M Margherita 12,00 € 3¢ Bufala 15,00 €
Tomates, mozzarella, origan, olives. Tomates, mozzarella di bufala, roquette, tomates cerises.
Napoletana 13,00 € M Végétarienne 14,00 €
Tomates, mozzarella, anchois, olives, capres, origan. Tomates, mozzarella, oignons, artichauts, poivrons,

courgettes, olives, champignons.

Quatro stagioni 14,00 € Capricciosa 14,00 €
Tomates, mozzarella, jambon, champignons, Tomates, mozzarella, jambon, champignons, oignons,
artichauts, poivrons, origan, olives. oeuf.

Tous nos plats sont faits maison. Toutes les viandes sont d’origine Frangaise ou Union Européenne.

x Plat végétarien.



PASTA E RISOTTI

NOS PATES

AU CHOIX : Tagliatelles, Linguines, pennes, spaghettis

Carbonara 12,50 € & Pesto e pinoli 12,00 €
Creme fraiche, lardons, oeuf. La vraie recette de Génes avec des pignons de pin et

sauce au basilic.
Vénitien 12,50 € 3% Al tartufo 16,00 €
Tomates cerises, roquette, parmesan, huile d’olive. Creme de truffes, mascarpone, carpaccio de truffes.
Napolitain 12,00 € Gamberetti 16,00 €
Sauce tomate. Scampi, sauce tomate, gambas, ail, persil.
Bolognaise 13,00 € Alla matriciana 13,00 €
Sauce tomate, viande hachée. Sauce tomate, lardons, oignons.
Aux quatre fromages 14,00€ Al tonno 13,00 €
Sauce aux 4 fromages. Sauce tomate, thon, capres.
Alla calabrese 11,00 € Primavera 13,00 €
Sauce tomate fortement pimentée. Champignons, jambon, petits pois, créme.
Frutti di Mare 17,00 € 3¢ Pate melanzana 14,00 €
Crevettes, moules, calamars, langoustines, St Aubergines, tomates, mozzarella.

]aques, sauce tomate.
Proscuitto e fungi 13,50 € Melanzane alle parmigiana (gratinées au four) 15,00 €

Jambon de Parme, champignons, tomates Aubergines, viande hachée, jambon, mozzarella.
séchées, creme fraiche.

Aglio olio peperoncino 12,00 €
Huile d’olive, ail, piment. NOS RISOTTOS
Lasagnes al forno 13,00 € Risotto aux fruits de mer 17,00 €
Al salmone 15,00 € & Risotto aux truffes 17,00 €
Saumon fumé, creme fraiche. Risotto St Jacques et encre de seiche 18,00 €
Campagnola 14,00 € 3& Risotto aux champignons 15,00 €
Lardons, cépes, oignons, créme, vin blanc. Risotto aux scampis et asperges 17,00 €
Mare Verde 17,00 €
Noix de St Jaques, calamars, pistache, tomates cerises, -------------------- Supplement 1ngred1ents ----------------------------------
asperges vertes. :

Mozzarella, jambon, champignons, poivrons, artichauts, oeuf, capres, anchois. 1,00 €

Lardons, chorizo, poulet, ananas, charcuterie, thon, merguez, Roquette, 25€ |

Saumon fumé.

Tous nos plats sont faits maison. Toutes les viandes sont d’origine Frangaise ou Union Européenne.

x Plat végétarien.



CARNE E PESCE

NOS GRILLADES (Servies avec des frites ou des pates)
Entrecote 200gr 20,00 €
Filet de Boeuf 200gr 23,00 €

Sauce Poivre ou Gorgonzola

NOS POISSONS (Servis avec du riz)

Pavé de saumon grillé 17,00 €
Pavé de saumon sauce citron 18,00 €
St Jacques a la créme 22,00 €
Champignons, poivrons, creme fraiche.

Fritto misto 20,00 €
Mélange de fritures de crevettes, calamars, gambas.

Gambas grillées 21,00 €
Calamars napolitains 18,00 €

Calamars sauce napolitaine, crevettes, tomates cerises.

NOS ESCALOPES DE VEAU
Milanaise 16,00 €

Escalope de veau panée.

Bolognaise 17,00 €
Jambon, sauce Bolognaise, fromage.

Normandie 17,00 €
Champignons, vin blanc, creme fraiche.

Gorgonzola 17,00 €
Fromage gorgonzola, vin blanc, créeme fraiche.

Saltimbocca 17,00 €
Jambon de Parme, créeme fraiche, mozzarella gratinée.

Parmigiana 17,00 €
Jambon, aubergines, sauce tomate, mozzarella gratinée.

Marsala 17,00 €
Champignons flambés au Marsala, creme fraiche.

Toscans 17,00 €
Jambon, champignons, vin blanc, mozzarella gratinée, creme fraiche.

Osso Bucco a la Milanaise 18 €

Tous nos plats sont faits maison. Toutes les viandes sont d’origine Francaise ou Union Européenne.



Fromage (Gorgonzola ou Parmigiano Reggiano) 5,50 €
Tiramisu 6,50 €
Mousse au chocolat 6,00 €
Créme brulée 6,00 €
Créme caramel 6,50 €
Carpaccio ananas (Servi avec une boule de glace) 6,00 €
Profiterolles 7,00 €
Tarte tatin 7,00 €
Panna Cotta (Fruits rouges / Caramel / Chocolat) 6,00 €
Café gourmand 7,50 €

Petite mousse au chocolat, creme brulée, Panna Cotta.

Tous nos desserts sont faits maison.

GELATO

Café liégeois 6,50 €
Glace café, glace vanille, sauce au café, creme chantilly.

Chocolat liégeois 6,50 €
Glace chocolat, glace vanille, sauce chocolat, créeme chantilly.

Dame blanche 6,50 €
Glace vanille, sauce chocolat chaud, créeme chantilly.

Banana split 6,50 €

Glace vanille, glace fraise, glace chocolat, banane, sauce
chocolat, creme chantilly.

Colonel 6,50 €
Glace citron, vodka.

Equinoxe 6,50 €
Glace rhum-raisin, glace vanille, gin.

Iceberg 6,50 €

Glace chocolat, glace menthe-chocolat, get 27.

Nos parfums

1 boule 3,00 €
2 boules 5,00 €

Glace vanille, fraise, chocolat, caramel, café, menthe-chocolat, rhum-raisin, citron, coco.
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