Kedves éhes baratom!

A legjobb dontésed volt a mai napon, hogy helyet foglaltal ennél az asztalnal.

Vilassz ételt, italt izlésednek, hangulatodnak megfeleléen és kollégaim maris teszik a dolgukat.
Add at magad a pillanatnak, érezd jol magad nalunk!
Amennyiben minden rendben volt mond el masnak is Facebook-on, Google-n, vagy él6 széban.
Halasan koszonom, hogy minket valasztottal, visszavarunk!

Kedves Mihaly
tulajdonos
30/822-4304

www.hellokedvessvajcilak.hu
info@hellokedvessvajcilak.hu
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El6ételek

Tatarbeefsteak, vaj, primorzoldségek, piritds 6 990 Ft
Cézar salata 2490 Ft
(rémai saldta, mangold, bébispendt, radicchio, cézar ontet, kruton)

Cézar saldta csirkével 2990 Ft
(rémai saladta, mangold, bébispendt, radicchio, cézar ontet, kruton, piritott csirkemell)

Cézar saldta garnélaval 3590 Ft
(rémai salata, mangold, bébispendt, radicchio, cézar ontet, kruton, garnéla)

Levesek

Szezonalis gyimolcsleves 1990 Ft
Kakasleves csigatésztdval, velef6tt zoldségekkel 2990 Ft
Babgulyas fustolt csulokkel, hegyes eréspaprikaval 3390 Ft
Tradicionalis ételek

Harcsapaprikds juhturds csuszdaval, szalonna porccel 6 590 Ft
Marhaporkolt vajon piritott burgonyaval 5690 Ft
Borju bécsi hazi steakburgonyaval 6 890 Ft
Sult kacsacomb paroltkdposztaval, hagymas tortburgonyaval 6 990 Ft
Sertéspaprikas galuskaval 4 690 Ft
Lapcsankaba toltott chilisbab marhaval, sajttal, tejfollel 5990 Ft
Szarnyas ételek

Sajttal, sonkaval toltottjércemell cheddaros burgonyapiirével 4990 Ft
Csirkeszarny soros-chilis marinadban hasabburgonyaval 4790 Ft
Ropogds bundaban siilt jércemell fliszeres stekburgonyaval 4790 Ft
Thai currys csirke jazminrizzsel 5390 Ft
Sertés ételek

Fokhagymas sertéstarja hagymas tértburgonyaval, jus-sal 5090 Ft
Brassdéi apropecsenye 5490 Ft
Ropogds malaccsaszar serpenyds burgonyaval, dijoni mustaros jus-sal 4290 Ft
Flstolt sajttal, flstolt cstilokkel toltott sertésborda hagymastortburgonyaval 5090 Ft
Hal, marha ételek

Silt pisztrang hasabburgonyaval 6 390 Ft
Fish and Chips ropogds tallérburgonyaval 5090 Ft
Bélszinsteak szarvasgombas burgonyapirével, jus-sal 10 290 Ft
Hirtelensdlt chilis bélszincsikok tejszines tagliatelle-vel 7 990 Ft
Gyerekeknek

Rantott halrudacska mosolygéburgonydval, tartarmartassal 2990 Ft
Rantott csirkecsikok hasabburgonyaval 3390 Ft
Bolognai sajtos spagetti 2 690 Ft
Rantott sajt jazminrizzsel, tartarmartassal 3490 Ft



Siiltes tal 2 személyes 4 személyes

Pankémorzsas csirkemellcsikok, rantott sertéskaraj hazi 12490 Ft 20990 Ft
morzsaban, tarja steak, rantott sajt, ropogds malaccaszar,
z6ldflszeres jazminrizs, grillezett z6ldségmix,

Tésztak

Tejszines garnélas tagliatelle spendttal 4490 Ft
Grillezett zoldségtészta kecskesajttal 3990 Ft
Gombas-tejfolos tagliatelle fustoltsajttal 3990 Ft
Hamburgerek

Sajtburger 2990 Ft

(zsemle, hazi hamburgerszosz, jégsalata, csemege uborka, 120 g marhahds, lilahagyma
cheddar sajt)

BBQ hamburger 3390 Ft
(zsemle, hazi hamburgerszdsz, jégsalata, 120 g marhahdus, cheddar sajt, jalapeno,
bacon, BBQ szbsz)

Csirkés hamburger 2890 Ft
zsemle, hazi hamburgerszdsz, jégsalata, csemegeuborka, grillezett csirkemell

Vegetarianus hamburger 2490 Ft
zsemle, jégsalata, grillezett camembert, afonyalekvar

Svajci-Lak Gyros-ok

Hasabburgonyas gyros tal tartarmartassal 4990 Ft
Grillezett csirkemell csikok, 200 g hasabburgonya,

paradicsom, lila hagyma, uborka, trappista sajt,

tartarmartas

Edesburgonyas gyros tal tartarmartassal 5190 Ft
Grillezett csirkemell csikok, 200 g édesburgonya,

paradicsom, lila hagyma, uborka, trappista sajt,

tartdrmartas



Desszertek

Brownie karamell, vanilia fagyival, tejszinhabbal 2290 Ft
Palacsintak /db

Ures palacsinta 790 Ft
Kakads palacsinta 790 Ft
Fahéjas palacsinta 790 Ft
Baracklekvaros palacsinta 790 Ft
Eperlekvaros palacsinta 790 Ft
Szilvalekvaros palacsinta 790 Ft
Afonyalekvaros palacsinta 790 Ft
Ribizlilekvaros palacsinta 790 Ft
Erdeigyiimolcsos palacsinta 790 Ft
Almas-fahéjas palacsinta 790 Ft
Bandn-fahéjas palacsinta 790 Ft
Turds palacsinta 790 Ft
Turés-nutellds palacsinta 790 Ft
Turds-barackos palacsinta 790 Ft
Turés-epres palacsinta 790 Ft
Turdés-meggyes palacsinta 790 Ft
Turés-narancsos palacsinta 790 Ft
Turds-szilvas palacsinta 790 Ft
Turés-almas palacsinta 790 Ft
Turés-vanilias palacsinta 790 Ft
Vaniliapudingos palacsinta 790 Ft
Vanilids-kdkuszos palacsinta 790 Ft
Vanilids-meggyes palacsinta 790 Ft
Vanilids-epres palacsinta 790 Ft
Nutellas palacsinta 790 Ft
Nutellas-epres palacsinta 790 Ft
Nutellds-bananos palacsinta 790 Ft
Nutellas-meggyes palacsinta 790 Ft
Gesztenyés palacsinta 790 Ft
Gesztenyés-meggyes palacsinta 790 Ft
Almas-dids palacsinta 790 Ft
Csokoladépudingos palacsinta 790 Ft
Csokoladépudingos-almas palacsinta 790 Ft
Csokoladépudingos-bananos palacsinta 790 Ft
Karamellas palacsinta 790 Ft
Karamellas-bananos palacsinta 790 Ft

Allergén élelmiszer 6sszetev6krol kollégaink adnak tajékoztatast.
Araink szervizdijat nem tartalmaznak.



Pizzak 32cm

Margarita 2700 Ft
Olasz recept alapjan, olasz alapanyagokbdl, kézzel készitjiuk pizzadat.

Paradicsom alapra mozzarellat szérunk, majd jé meleg kemencében ropogdsra siitjlik.

Nyugodtan eheted kézzel is. :)

Sonkas 3100 Ft
Olasz recept alapjan, olasz alapanyagokbdl, kézzel készitjlik pizzadat.

Paradicsom alapra mozzarellat szorunk, f6tt sonkaval boritjuk, majd jé meleg kemencében
ropogosra siitjlk.

Sonkas-gombas 3350 Ft
Olasz recept alapjan, olasz alapanyagokbdl, kézzel készitjiuk pizzadat.

Paradicsom alapra mozzarellat szérunk, f6tt sonkaval, gombaszeletekkel boritjuk,

majd j6 meleg kemencében ropogdsra sitjiik. Tehetsz ra olivaolajat, akar csipdset is.

Sonkas-kukoricas 3350 Ft
Olasz recept alapjan, olasz alapanyagokbdl, kézzel készitjlik pizzadat.

Paradicsom alapra mozzarelldt szérunk, f6tt sonkaval, kukoricaval boritjuk,

majd j6 meleg kemencében ropogdsra sitjiik. Tehetsz ra olivaolajat, akar csipdset is.

Sonkas-gombas-kukoricas 3650 Ft
Olasz recept alapjan, olasz alapanyagokbdl, kézzel készitjiuk pizzadat.

Paradicsom alapra mozzarellat szérunk, f6tt sonkaval, kukoricaval,

gombaval boritjuk, majd j6 meleg kemencében ropogdsra sutjik.

Tehetsz rd olivaolajat, akar csipéset is.

Szalamis 3250 Ft
Olasz recept alapjan, olasz alapanyagokbdl, kézzel készitjiuk pizzadat.

Paradicsom alapra mozzarellat szérunk, Campagnolo szaladmival boritjuk,

majd jé meleg kemencében ropogodsra sutjlk. Ha izlett, gyere maskor is!

Csip6s szalamis 3250 Ft
Olasz recept alapjan, olasz alapanyagokbdl, kézzel készitjlik pizzadat.

Paradicsom alapra mozzarellat szérunk, csipés Bombieri szalamival boritjuk,

majd jo meleg kemencében ropogdsra sitjik. Ha izlett, varunk vissza!

Hawaii 3350 Ft
Olasz recept alapjan, olasz alapanyagokbdl, kézzel készitjiuk pizzadat.

Paradicsom alapra mozzarellat szérunk, f6tt sonkaval, anandszdarabokkal boritjuk,

majd jé meleg kemencében ropogodsra sutjlk. Ha izlett vigyél haza is beldle!

Tonhalas rukkolas 3950 Ft
Olasz recept alapjan, olasz alapanyagokbdl, kézzel készitjlik pizzadat.

Paradicsom alapra mozzarellat szérunk, olajos tonhallal, rukkolaval,

zoldolivabogydval boritjuk, majd j6 meleg kemencében ropogdsra siitjik.



Magyaros

Betyaros jokedvvel, olasz recept alapjan, olasz alapanyagokbdl, kézzel készitjik pizzadat.
Paradicsom alapra mozzarellat szérunk, csip8s szalamival, jéfajta hdsos szalonnaval,

magyar hagymaval boritjuk, majd j6 meleg kemencében ropogdsra sitjik.
Ha izlett, ne tartsd magadban!

Bolognai

Olasz recept alapjan, olasz alapanyagokbdl, kézzel készitjlik pizzadat.
Paradicsom alapra mozzarellat szorunk, bolognai ragus sertéscombbal boritjuk,
majd nem hideg kemencében ropogdsra sutjlik. Ha izlett, mond el masoknak is!

Kedves

A legnagyobb kedvességgel, olasz recept alapjan, olasz alapanyagokbdl,
kézzel készitjiuk pizzaddat. Paradicsom alapra mozzarellat,

szorunk, parmai sonkaval, rukkolaval, olivabogydszeletekkel boritjuk,
majd jé meleg kemencében ropogdsra siitjik. Ha izlett, tedd kozkinccsé!

Piccante

Olasz recept alapjan, olasz alapanyagokbdl, kézzel készitjiuk pizzadat.
Paradicsom alapra mozzarellat szérunk, csip6s Bombieri szalamival boritjuk,
teszlink ra hagymat, kukoricat, jalapeno paprikat,

majd jo meleg kemencében ropogdsra sitjik. Ha izlett, varunk vissza!

Fekete gyongy

Olasz recept alapjan, olasz alapanyagokbdl, kézzel készitjiuk pizzadat.
Paradicsom alapra mozzarellat szérunk, tenger gyimolcseivel,

olivabogyd szeletekkel boritjuk, majd j6 meleg kemencében ropogdsra sutjik.
Tehetsz rd olivaolajat, akar csipéset is.

Jesolo

Olasz recept alapjan, olasz alapanyagokbdl, kézzel készitjiuk pizzadat.
Paradicsom alapra mozzarellat szérunk, Campagnolo szaladmival boritjuk,
majd jé meleg kemencében ropogdsra sutjik.

Talalaskor rukkoldt, koktélparadicsomot, parmezan forgacsot teszlink ra.
Ha izlett, gyere maskor is!

3690 Ft

3 550 Ft

4290 Ft
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