Nos garntitures

- Pour les galettes :

Saumon fumé, créme citronnée et roquette

Andouille, emmental rapé et sauce moutarde

Petits légumes de saison, fromage et ceuf

Champignons poélés, lardons, creme fraiche,
fromage rdpé et poulet

Complete jambon ceuf et fromage

Saucisse de porc fermier, fromage et petits
olgnhons

Bologhaise maison, fromage et madche

Coquilles Saint-Jacques fraiches poélées,
sauce vin blanc échalotes et fondue de
poireaux +2€/personne



Nos garnitures

- Pour les crépes :

- Sucre

- Sucre citron

- Beurre et sucre

- Confitures bio

- Pate a tartiner bio

- Caramel beurre salé maison

- Sauce chocolat maison

- Miel artisanal



