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i PREFESTIVI 3 FESTIVI J \ '
SR (ESCLu§1 BEQ\IDE EDOLCH . | 7.
L A e COPERTO € z,oo | [
b BAMB!QM FINO A 130 CM f:
s 'DA LUNEDI A GIOVEDI ESCLUSO FESTIVI € 8,00 B |
A VENERil SABATO, DGMENICA PEEFESTI\/IEFESTIVI € 10460 ¥
< - . La formula ALL YOU CAN EAT e dtsponlblle solo se aderisce tutto il tavolo.~ * ":':; ;

- Eventuali piatti ordinati e non consumati verranno conteggiati a paﬂe con la possibilita di émfo

N = Prima di ordinare-nuovi plattl occorre terminare C(}F“I gia serviti; WP

i consigliamo agpmare don un ordine di massimo 5 piatti, & pg8sibile effettuare plu ‘ Fag

: - | piatti segnati con la possono essere ordinati 1-50la volta'a testa.
b S AURN % =1 : éfz //
L R L 4 - 4 _ 2




" o
Cereali contenenti Semi di “#,  Fruttaa

&~ Glutrne i Sesamo * ' Guscio
F T |
‘N % ‘-
3 “*'5{{‘ Sedano “ Arachidi :
.! i
C N4k ,-'
s £ Soia Molluschi Lupini Anldrlde solforosa e solfiti ¢ J ¥
._.";’),’jr L % { -8 4
¥, &
‘?;_ 7 !

Sez,hal delle allergie o intolleranze allmentart‘chledl pure informazioni sul nostrocibo e sulle nostre bevande.
Slamo preparatl per conaghartwel migliore dei modi. \&p i piatti potrebbero presentare tracce di sesamo o soia.
fo ~ lvini e le bevande possﬁ'no contenere solfiti.

##7 Alcuni ingredienti del nostri piatti, contrasse&natl con un asterisco (*¥), potrebbero essere surgelati aII origine o
' acquistatifreschie surgelatl da noi con abbattitore di temperatura per la corretta conservazione nel rispetto della
- | normativa sanitaria.

U.pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo é stato sottoposto e trattato a bonifica preventiva
conforme alla prescrizione del Reg. CE 853/2004, allegato. lII sezione VIII, capitolo 3, lettera D, Punto 3.
Z < b Alcuni prodottl potrebbero quere surgelati. . £

4 AR B - s A~ Sy

If you have allergies or rntolerances please ask-about our food and our drinks. e 3 :

We are prepared to advise you in the best way. All dishes'may have traces of sesamq’})r soy. The wines and drrnksfmay contain
2 L

sulfites. £ ¢
Some nﬁredrents of our drihes, marked wrth an asterisk (*), may have been frozeng fresh and’ frozen purchased from us wrth
5 | £Ehiller foroptrmum storage in compliance with healt regulations. % {; ,f
The fish int nded to be consumed raw or almost raw and treated was subJected*tq' recIamatrqn p/eventrve consistent With the —’-?
f / 3 . ? L«" "é._: T
: ‘.’Jn-
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1MISO SHIRU .&"3‘ & 1 3.50
A uppetta di s on tofu, cipollotti e alghe wakame

Miso soup-wi » spring onions and seaweed = ¢

"
2. EDAMAME Ty 400,
Fagioli di Sma lessatl e salati/Boiled soy beans '
\

3. HARUMAKI (2 p2). 9, 350

Involtino vegetariano/Vegetables roT{-

4. GYOZA* ' *’:\f‘ © 400

Ravioli'di carne al vapore/Stegmed meat dumplmgswsr ?&3 ;

A f v 3 T

5 PANE AL VAPORE 3.00

Steamed bread .

7. HIYAYAKKO ~ ' %:'00 //

,-‘}'ofu al naturale con cipollotti e salsa oia : ; 1_13?
@;f’ Tofu W|th sprlng onlons and soy sauce \ Voo
?10 PATATINE FRITI'EIFrles \ 350, ' 30.TORTINO DI RISO VENERE CON ‘A \

_ ’ TARTARE DI SALMONE ~~ 12.00
venere, tartare di salmone; avocado,

philadelphia e salsa ponzu piccante 1
Salmon tartare, black rice, avocado, philadelphia and spicy ponzu sauce

194. TORI KARAAGE ¢ 1700
Bocconcml di pollo fritto/Breaded fried chlcken

~ 195. GAMBERETTI FRITTI*

“ Fried shrimps ‘ s
'.g &
196. SHAKE FRITTS B
Bastoncini di salmone fritti
Fried salmon stick 3
a?- i/
& y




15, WAKAME SUON

ghe sottacet '_'i ! Insalata frescalfresh salad
v

ckled seaweed

Alghe, cefrioli e'polpo cdﬁ%gceto di riso

o
P,

45. NIGIRI SHAKE
Salmone/Salmon

.NIGIRIMAGURO =
\¢
¥ ‘|' 3

,';

"76'13 YASAI SALAD 5.50 P

19;;.AGY0KAI SALAD B 7.00
In?lﬁiteo.n -sashimi di salmone
SaLad with salmon saéhipgl '

P

o
' R

1
’ﬁ' : bt Y ’

B ) =

41 NIGIRI SUZUKI 400 :
Pesce bianco/Whitefish .« 4. 7=
P ’ o S8,

55. NIGIRYMISTO (8-PZ) -, //10.007

MIXOntgII"I v \ : \“ \“
2] { oY
o7 Lr 9

4 A
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(JRAMXKI Z,
;? M& ROLL CON RISO ESTERNO/RULLS WITH EX RNAL RICE (8 PEZZl/B PIECES)

’“.
: Y *‘a

et

2 6J URAMAKI KLIFORNIA* ' ) T4 8.00 Q;_
Surimi, avocado, «sesamore malonese/Surlml avocado, sesam and mayonnalse -

;1
- 62. URAMAKI SALMONEEAVOCADO B, 1 t‘a 5800 -
Salmone, maionese, avocado e toblko/Salmon mayonnaise, avoqadn toblko s
\ ,
63. URAMAKI PHILKDELPHI)\ S ‘ 8.00.'
Salmone philadelphia, avoé‘?do e sesamo/Salmon phlladelphla avncadn sesame
66. URAMAKI TONNOE AVOQQD’ﬂ - 10.00 ¥
Tonno, maionese, avocado e,;t,bglko/Tuna mayonnalse‘?u@dqﬁ{lko @ ¢
¥y FAS :
69.URAMAKI SPICY SALMON et S 800
Salmone grigliato, maionese, sesamo, salsa ° a4
piccante e pesce essiccato 3 ;‘ ',‘; \
EJ]lled s@lmon mayonalse sesame, chilly sauu?ud dried fish ,ﬁ . 4 i
4 2
.."IO URkMAKI SPICY TUNA ' - 3 9.00
w"Tonn%.{grlgllato maionese, sesamo, salsa " !
“piccante e pesce essicato
Grlllgd tuna, mayonalse sesame, chllly sauce and d )&i fish 1
\* 4.-
e '71 URAMAKI EBITEN "‘*‘g_ Ee"
e Gambero in tempura, phlladetphla (ofo] [N

sopra salmone, tempura in pastella e salsa terlyakl
 Eried prawn, phlladelphla above salmon, tempura battej' and teriyaki sauce

£
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: . Talt a2
74. HOT TIG R ROLL ﬁis;l 10,00
_S none fri lladelphla tempura in pastella e sa teriyaki
Fr| almon phllat%hla tempura batter and teriyaki sauce s Yy T
“»__81. URAMAK PECIAL Y 700 *
Tonno, s e, avocado, philadelphia e mandorle 7
Tuna, salmop, avocado, Philadelphia and almonds '
= | 5 L * | AR
85. URAMAKI YASAI {" 7.00
Avoca({o cetrioli e‘,sesamch/Avocado cucumber aﬁd sesame N
0? ; .'.
817. BLACK VEGGY ROLL "} .~ 8.50
Riso venere, avocado, cetrioli, ;nsalata e granella di plstacchlo
Black rice, avocado, cucumber; lettué’é"éﬁd chopped pistacchio
L s
95.BLACK SALMON. ' 7% o & . 10,00 A
Riso Venere. salmone, avocado, granella di pistacchio e ‘“_."
philadelphia -~ 857 .
Blpck rlce salmon, avocado; chopped pistacchig.and Philadelphia ,' ;g_ts \ 4
3 / 73
95. BL&CK SPICY SALMON i ‘ 7 10.00 s
4 Riso Vénere 'salmone, maionese piccante, cipolla fritta, avocado \ Vo
¢ "‘,_Black nﬁe salmon, spicy mayonnaise, fried onion and avncado . : ’._\

i
) {' o3




2 L5 e ¥ . \® o
(e | 2 ) A t . o o .
! 4\ ; L4 ] ‘4,// ' ~
HOSOMAKI .~ TEMAK
i O
DLL PIC CON ALGA ESTERNA " . CONO D'ALGA FARCITO e
SMALL,:, OLL WITH EXTERNAL SEAWEED (8 PEZZI/8 PIECES) S¥UFFEI] SEAWEEB CONES (1 PEZZO/1PIECE) ‘b‘
/ s AT : ’?‘_: , '
110. . KAPPASMAKI 3.50 125. CONO VEGGY
CetriolofCucumber N £ Avocado, insalata e cetrioli v
“% _ Avocado, lettliceﬁmy_umbﬂ
11. AVOCADO MAKI - 3.50 - 2
Avocado g \ 126. CONO ALIFORNIA* F g
\ L4 N '  Surimi, avocado, insalata e ma|9-nese 4
112. KANI MAKI "+ 500 Surimi, avocadg; lettuce and mayonnalse .
Surimi/Surimi
' L e 127. CONO SALMONE AVOCADO
113. SHAKE MAKI il,,“;«"' 5.00 lmon 2! avocado, insalata e maionese
Sellmone/Salmon : \ B s "&B‘a[mon avucaQu lettuce and mayonnaise W
114. TEKKA MAKI i 6.00 128. CONO TONNO AVOCADO 4.50
?’onno/Tuna . ; 5 Toqfo avocad ; msalata e maionese ;':;f
g - , ; W Tuné avocado, lettuce arld mayonnaise
(315 EBI MAKI* 5., ; 7 &
oz Gamb!erJ/Shnmps _.129. CONO SPICY SALMON 5.50, 7
¢, .~ Salmone cotto, msalata maionsese e Al
“?F 116. xI:iOSO MAKI 5.00 y salsa piccante 4 \
Saj,mone e tonno/Salmon and tuna 1; j?!nked salmon, lettuce mayonnaise and spicy sauce \

13?)’ CONO SPICY TUNA [ 5.50
Tonno Cotto, insalata, maionese e

salsa piccante ;

~ § Grilled tuna, lettuce mayonnaise and chilly sauce ‘% &

f_'; 131. CONO EBITEN - ,.v"- 5.50 ¥
Gambero in tempune insalata,

,%h“.
. maionese e salsa’terlyakl oy

-

Tempura prawn, lettuce; mayonnaise and teriyaki Sau%e ‘
A

o F

; ’ £ % G “-.»J ;
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sa"sm & SASHIMI

i,
:1'3 ol
35 SUSHI Mls*?g

* Mixed sushi * 5,
150. SASHIMI SALMON‘E’T"
Salmon £ ' b
153. SASHIMI MIS'FO N %
Mlxed sashimi g

.- -
7 ? Yy

"= Ciotola di riso, wakame, cetriolo, avocado,
' carote, sesamo, mandorle e salsa agro plccante
. Rice bowl, wakame, cucumber, avocado, carrots, sesame,
,almond and sweet spicy sauce ;
AT 3 ‘,4""'
"‘-"-__’161 SALMON POKE Y Sy, 12.00
Ciotola di riso, tartare di salmone, wakame %esamo
“avocado, carote, granfelll di tempura e salsaierlyakl
~ Rice bowl, salmon tartar, \?(ame sesanie, avocado n;arrots :““J
a

tempura batter and teriyaldf sauce = NS g
o
5 L/ %

¥ -
4 A

160. VEGETARIANO POKE '/ 8.00"




- 165. RISé BIANCO AL VK_PORE "1; . 2.00 ! ‘:; STy A,
Steamed rice ‘ |
§ %
166. YASAI YAKIMESHI  »
Riso saltato con uova e ver‘ﬁ?ufe
Sauteed rice with egg and vegetables ,f‘t
w’a‘q‘éf
167. SHAKE YAKIMESHI “‘
Riso saltato con salmone é’ver‘dm'e_
Frled rice,with salmon and vegetables =7k
169. EBI YAKIMESHI- 3
I;so saltato con gamberi, uova e v?ure
aned rlcé1WIth shrlmps eggs and vegetables

# f"no @ISER YAKIMESHI
<'R|so saltato con uova,
verdure e frutti di mare Ao g
Sau’teed nce’wnh egg, vegetablesanﬂsea food .~

/ 1. TORI YAKIMESHI ' " \EE_;_
o Risao saltato con pollo e verdure \ ; ,
1__;_Jél‘ied rice with chicken and vegetables . - gy
1 ; ! e X - "
i ¢ i Sy ey §
f 3 g PR




.J Spaghetti pponeSI saltati con verdure _ '5;
Fried jaez‘afi udon with vegetables :
_ _ ._‘_?
173. giBI UDON % Sa 8.00"
Spaghetti giapponesi saltatl con gamberi‘e :, ;
verdure \ %
Frlel\japanese udonmnth shrimps and vegetables 'ﬁ
- ’
174 YAKI UDON _ "’ 9. 00

’ = u) .
. /175. WAKAME UDON IN BRODO R 6.00 -
Spaghetti glapponeSI con zuppa di alghe ed : 4

P,

e

Sl v R SPAGHETTI DI SOI;\\PICCANTEQAI i

172, YASAI DON ' "'?;oo

Spaghetti giapponesi sal&tlfzon verdure e frutti di mare
Sautéed udon with vegetables an‘dﬁvéfuod Pl ¥
N PLaba

o
£

cipollotti =~
Japenese udon with soup, seawwed and sg%g onions ﬂ-’
) !

{
176 RAMEN
Ramen all'uovo con brodo di gamberi
leﬁbermente pepato e verdure : 6’
Eggs ramen with peppered shrlmps soup and vegetﬁbles j

FRUTTI DI MARE b 3 -2 - ¥ 150
Spicy glass noodles with seafood ;

;-

: E ]
178. SPAGHETTI.DI RISO Al GAMBERI* 7.50
Rice noodles with shrimps and vegetables = & - By

| - ’ "'__ .]_— i_@
179.,SPAGHETTI DI.RISO Al FRUTTI DI MARE 7.50
Rice noodles with seafq'od and vegetables -

\¢ |

L]

B

A

[
f
/. e
r

Y
ii:-‘,'g; 3
e
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¥ : ¢
DONB | 50 !

,} RISO AEQOMPAGNATO DA VERDURE, SALSA TERI?K I E INGREIJIENTI A VOSTRA SCELTA
\ RICE WITH VEGETABLES, TERIYAKI SAUCE AND INGREQIENTS OF YOUR. OWN CHOICE

7 .

s o sty
R
' o i o,
e s oy
v

* "
200. DO_!]BURI ALLE VERDURE S
Vegetables Y
A 4 A
201. DONBURI AL POLLO 7
Chicken > o PR

202. DONBURI AL MANZO
Beef ? e, o
1 ; S R e S
203 DONBURI Al GAMBERI*
Shnmps -~
4 '
Zpll D NBURI <AL SALMONE %
Salmon ) A ¥ 4
'@05 :f%NBURl CON POLLO E GAMBERI® '
Chlcken and shrlmps f{'

206 DONBURI CON, POLLO MANZO@
/ Chlcken and beef Lo ’511
< 201. DONBURI CON GAMBERI* E SALMONE 8.50 : e
##Shrimps and salmon \ y:
;, et ®
< ety %D i
& ; “ % ,

o o




smﬁkggrnusnmo GIAPPONESI ALLA PIASTRA ACCOMPAGNATI DA'VERDURE, SALSATERIVAKI )
i ’ EINGREDIENTI A VOSTRASCELTA - *
4 JAE@[ESE SPAGHETTI WITH VEGETABLES, TERIYAKI SAUCE_NBINGREI]IENT&(]‘FYUUR OWN CHOICE 7 ey

| .r: ":&_t I ’\t“’ﬁ o i
ej 0 210. NOODLE ALf.E VERDUEE &
g Sl JVegetables %, o

5% @13_

oy

g

211 NOODLE AL PDLLO
Chicken

212, NJD&%LK\MANZO it ,',,-‘ . Is.oo_

A 1*"‘"
213. NOODLEAI GAMBERi* 8.50

Shrlm Ea
é’:

;f
214. N(IODLE AL SAYLMO E 9.00 %S
Salmon ‘ _ oy
' ! W
215. NOODLE CON POLLO E GAMBERI* 9.0
/( Chigken and shrimps o

.., ‘:. " - SR ” .‘ I , ?
/::.f‘ U R i o< SRR NE%‘DLE CON MANZO E GAMBERI* ’ 9.00,

~';-___E_ Beef and shrlmps

4 3 ' 217. NOODLE CON GAMBERI E SALMONE |- 9.00
#‘f \{ -~ Shrimps and salmon
I' ;":'. fj > :‘-‘%‘

o«
4

S BN - % S < . ;f_ﬂ{ f Vod
’ ! ¢ o ’ _}/
S < - y ﬁ

y .r. ] . ﬁ'
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TEPPA??YAKI AT SRLE T

) o _},L‘#‘ . PIATTI ALLA PIASTRAZI%E’ILLED DISHES ) 4

5 i ' ; L) , -
J £ B
181. YAKI K“E‘ . A 8.00 ; _ ¢
Salmond alla plastra con salsa terlyakl ' 5 i
grllled salinn with teriyaki sauce X

¥ 2

182. YAKI MAGURO v %.00

Tonno'alla plastra"con salga teriyaki
grilled tuna with teriyaki sauce ot

'186. TEPPAN YASAI' - : ‘:;; o 5.00
Verdure saltate in padella/ lite eed vegetables LSS -_».-,.}h
'b )."‘I .

o
7

220, TEPPANYAKI SALMONE > **"  ggg *

‘Salmone alla piastra/grill’éd salmon 3 P d

§z1 TEPPANYAKI TONNO L% ,9=."60

fl'onno alla plastra/grllled tuna ;

223, SPIEDINI DI GAMBERI ALLA PIASTRA* 7.00

’Z
‘;’" Grlllecrghrlmps skewers r_

Ve
224 SPIEDINI DI POLLO A].LA PIASTRA* {3&00

/,: “Brilled chlcken skewers x.&
Ej 3 }
- &
.;‘;ﬁ‘ :
£
Ve T
W
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i _ __,k,;@_ : DESSERTS ) A 4 !
J £ z »
i e 6L
ANANAS FRESCO 2 e , 400
Fresh pineapple g 4, -
. & % T
DOLCE GIAPPONESE ‘ '{t 5.00 %

Crepes con crema di fagioli rossi, gelato alla‘crema,
carame‘lo, panna e granella.di nocciole
Crepe with'red bean cream, ice-cream, whipped cream, caramel and

chopped hazelnuts | I ;
S s
DORAYAKI FAGIOLI ROSSI {Con gelato) o FeaR % 5.00 :
_, * 2 PR =t A _ 5
MOCHI GELATO - : ; J 2.50(_;,' 1Pz
(t{e verde/cioccolato/sesa_mo/mango/cocco/vahig[iip) 6.00° 3Pz
Mqchi ice-cream (green tea/‘chocolate/sesamel[nangolcoconut/va‘l,."rilla) ,v.‘° \ 74
; E.. A 5 "h .} I. ‘I
GELATO AL TE VERDE ; ' 350
4 Green tea‘ice-cream
. & » - g 3
--SUSI:I'I DESSERT ) 7 4.00
Semifreddo con quattro gusti alla fruttas j
_~Semifreddo Withfour fruit flavors A ;; ",
- s F " A _‘\S- -
/’ ' TIRAMISU AL CAFFE o 5.00
¥/ | ; ! : A
1IJRAMISU AL MATCHA TE VERDE * : 5.00 :
{,-/ i i; » ,-I '*__'H' 1 "_ 4 ;
" 3 & A
\ :" 3 \ ﬁﬁ‘ “’“1
- - I‘ g ) ; \ ‘
i \.4" : - 2 \‘»"
;' ':l o : ‘,: {:: %’ , _‘:{
f e L s
TR Y o A
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PROFITTEROL
SCRIGNO CON MELE E MANDORLE \_
Apple and almonds pie L '
SEMIFREDDO AL PISTACCI-IJO' 5
Pistachio parfait ‘1‘_\: 2 ; ) %" — :“5.‘"“;5
SORBETTO AL LIMONE .' SR Y : "
Lemon sorbet f ' y J

g : ' il
SALAME AL CIOCCOLATO o

1 > ¥
l?hocola‘t\e dessert - - % ;

i : I

,,TORTA CIOCCOLONA -
rTorta"al cioccolato fondente 65%, servita calda con

“una palllna di gelato alla crema L
Chocolate cake with ice-cream - \ w £ J‘r
4‘ .:& 'ﬁﬁ
,:."- TORTA DI NOCCIOLA : 3 =5 5.00 '
{ Torta‘alla nocciola.trilobata IGP 45%, servita con
- una‘pallina di gelato allacrema . # "
#”Hazelnut cake with ice-cr-eam ; i
: Ve 5:1 - s e S \4‘: "
4 TORTA MERINGATA‘ ™ 400 < R h-
Meringue cake s o ' 4 B :
4 ZRN,
¥ ks - g: ; X
“?I Y & i 2 \.\_).\..'
) # ‘v { . 2 ??
A y e A 2
[ R A A
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IL SAKE 0 SAKE E UNA_BMMJA ALCOLICA TIPICAMENTE GIAPPONESE OTTENUTA DA UNPR CESSO DI FERMENTAZIONE CHE COINVOLGE RISO, ACQUA E SPORE KOJI.
PER QUESTO'MOTIVO VIENE A@HE CHIAMATO.EVINO DI RISOO NON E CLASSIFICABILE TRA'{JSTILLATI NE TRA I'LIQUORI E COSTITUISCE UNA CATEGORIA A'PARTE:

& ik 2 e 5
SAlﬁE CALDO IN&RAFFA 4.00 4 N '
.SAKE CALDO EDDO ALLA PRUGNA 4.00 Nl = ]
: : . ';.- > . ‘.'.‘.5 Ly ..b ”
o 5 "
L3 3
J i ) BN 2
Hakutsuru “Draft ] Que to“§ake ha vintgiit. ' Utilizzande-Solo i migliori ~ | #Taokusen significa +
Sake” viene fatto : f\lgll 0-ouperior I?St.? . chicchi di rigp e la famosa | *“setezione speciale”. =~
. invecchiare dopo la/ e COR, ir?\tgnt% ILPity | acqua di sorgente Questo.sake di qualitd !
fermentazione pefun Uconcesso dalla Interha- Dﬂturalﬁ dit o | premium ha.un aroma.di ¢
o pos ' 3 | “Miyamizu” il sake Junmai rin T s,
mese a 5°C [lrlma vpon,aﬁsa [?%GSU lity G ot daiginjo (saKe:di altar #a.. J&
dellimbottigliamento, in nstétute i101). Sake (NIOMENE DLV IRCON qualita) ché non evapora [
rodlotto con riso cura meticolesa e metodo :
~questo modo questo sake . ek / tradizionale. Questo sake lentamente. Il gusto
; mantiene la sua raffinata nelsuo geners dalle con un profiimo florealee - | iniziale di frutta
freschezza. Si caratteriz- g&‘ me pec ﬁarita, il di una Morbidezza setosa ,autunnale, ma questo Si
za per il suo gusto fresco - | zamigtior tipo -éi_ riso I hg@&kaq%a’ta. = | scioglie rapidamente ;
e liscio. Jesistente in Giappone, | b 2y sulla lingua e termina g
3 ; : il %ttg %l}‘%‘%ﬁ _gtgtg*:?»f“' ' b con una nota finale dolce A
' chrdiere Seceo < .+ | emorbida.
; o~
/4 . 4 4
; A h\% ,‘i” 25 %
fi /i ALC. llu.!]'/l. voL. ~ ALC. 14.5% . ALC.14.5% VOL. ‘ ¥ ALC.16.0% VOL. '
' B f o
& | .€10.00 €11.00 - = €12.00 €18.00 ' £5 ’4
i % L : 300ml bottle 300m! bettle \ 300ml botfle 500ml bottle ]
Y, P ; - |
" Hakutsuru “Draft .| Tanrei Junmaig *IBAYURIkreato per AWAYUKI sake, oY
# Sake/ viene fatto . Lultima Junmai-shu della ra[lJpresentare la grazia affettuosamente 1
| invegchiare dopo la .| casa Hakutsuru.. ' del Giappone, utilizzando conosciuto.come “neve
P fermentazione per,un -\Utilizzandu il miglior riso lo riso selezionato e frizzante”, e leggermente
mese ad’C Frima ) “e lacqua pura‘égga riso Koji. Questo nigori dolce e frizzante, perfetto
o “dellimbottigliamento, in, sorgente naturale-del sake viene prodotto con per la condivisione o solo
+ questo modo questo sake monte Rokko a Kobe;: cura'meticolesa usando er tel
J mantiene la sua raffinata viene fatto fermentare acqua di sorgente entori delicati di
. freschezza. Si caratteriz- con la tecnica unica di naturale del monte Rokko cetriolo, pesca e e
o za per il suo gusto fresco Hakutsuru it*Keikai-t= a Kobe, ha un aroma marshmallows, rendong
g e liscio. sukuri”. Esso e-caratterjz- rinfrescante e dolce con questa bevanda irresisti- - .
: zato daun gusto: &= _un retregusto liscio. bile per combattere, il \
,‘/ 2 - -( mgrl_;)idg e ";_,A..HT LY ) 1 ; caldo estivo. /"’ T 3
P4 semi-secco. — 8 . - "
\ ALC.14.0% VOL. Z ALC. 13.5% VOL. ALC.12.5% VOL. ALCI'5.5% VOL.
- £6.00 | €6.00 ; €12.00 €12.50 21 NG :
"'? 180midottle i 180ml bottle 300ml bottle N 300mtbottle \__u"- u f
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ANALCOLIC

.%#_ SOFT DRINKS

%
ACdEUA 500ML HLASTICA

BIRRE

"< o BEERS

B +

ASAHI 330ml
AS‘AHI 500mf

KIRIN 330ml Z
KIR:I.N»SﬂﬂmL ,2
SAI‘ORO 330ml -

SAPORO 500mi Veur o

SAPORO 650ml _
HEINEKEN 330ml

oL %HQENEKEN 860l

1.80

~ Adoua 750MLVETRO 3.00
cocA couuﬁ:em COLA ZERO “* 3.00
FANTA i % 3.00,
SPRITE ~ ' 3.00
THE PESCA /LIMONE 1 3.50

" VINO SF S
OBULK%NE q z:‘~*‘0

BIANCO FERMO 1/4L ¥ . 350 %
BIANCO FRIZZANTE 1/4L. 3.50
RPSSO 1/4L | 3.50
BIANdo FERMO 1/2L 6.00
BIANCO FRIZZANTE 1/2L 6.00 _

c-,Ross& 1/2L° 6.00
CALJCE DI VINO DA BOTTIGLIA I.jb

7 TE FFE =

gANﬂglé

&ﬁm‘s VERDE __ 3.00
TE GELSOMINO 300
TE GIAPPONESE | | 3.50
CAFFE | 150
cAFFEDEc ~ : 1.80
CAFFE "Qﬁzo \‘-": 180
CAFFE GINSENG . | “1.80

o
g

‘_uqaom

LIQUOR

LIMONCELLO

MIRTO !
MYRTLE

AMARI/BITTERS
WHISKY

¢ LIQUORE DI PRUGNA

PLUM LIQUOR

GRAPPA
BIANCA/GIALLA/MOSCATO
G’hAPPA GIAPPONESE
GRAPPA R_SSA -
GRAPPA RISO
GRAPPA gt\M BU.
GRAPPAQGINSENG »
r' A

e
s

3.50

_-?r_

s
-
3.50

-7
3.50
1 5.00

3.50

1 '350
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ROERO ARNEIS

Mnn‘g-uern Carbone (Plemg&).

4

DDCG “RECIT"

“VITI DI LUNA” DOC -
Cantine Frangesco Montagna (Lombardia)

GEWURZTRAMINER DOC
Kossler (Alto adige)

MULLER THURGAU DOC
Kossler (Alto adige)

SAUVIGNON DOC -
Kossler (Alto adige )

3
1%

. l.f‘!;“.[-;f.-q_‘_

&
=

x :\ﬁ’:\.."y- \1\ ¥

135 del Baio (Piemonte)

Monchiero Carbone (Piemante) g :

-

- BARBARESCO DOCG “VALLEGRANDE"

< LANGHE NEBBIOLO DQC “REGRET”

PRINCIPE N IGP VINO BIOLOGICO

“TERRE SICILIANE
Principi di Spadafora (Sicilia) \ =
.)??} ‘f
| 4 ;
!.

S
-

VINI BI;\NKHI S ¥ ol

WHITE WINE- 9’
~GRECO DI TUFO DOCG

16,00

14,00

13,50°

19,00

) & ﬁ"’h
19,00

v’ml ¥

. REDWINE

38',90
17,00

% s V%RMENTINO DI SARDEGNA DOC

Ca_rfglna monaci ({-‘gq_mpanla)

FIANO D'AVELLINO DOCG

Cant-'ma Monaci (Campania) A

FALANGH'I‘NA’BENEVENTANO DOC
Cantfga Monaci (Campanla)

1

‘-

CATARRATTO DOC vmoymompltu :
“TERRE SICILIANE” ) fﬁi’oo
Pr|nc|p| di Spadafora (Slcllla)

i

hrya (Sardegna) 17,00
o T';
4\
BARBERA D’ALBA DOC “PELISA” ~ 16,00
Monchiero carbone (Piemonte) ¥
‘EANGHE DOLCETTODOC #1300 - !
‘Roagna (Piemonte).* gn

o | Vi T
i s ‘\)s
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VINI RO§ATI

‘CHAﬁPAGNE,ﬁ,&wPROSECCO

S

” 7\ "/l e .

ROSE WINE ™, ;
7. ROSATO FERMO - ~_ 14,00 / p
7. Monchiero Carbone (Piemonte) 2 P u
PINOT NERO ROSE’ . y 13,00 -
“VITIDI LUNA” FRIZZANTE ' RS ¢
Cantine Francesco Montagna (Lombardia) } s 52 i < 6
o % vl
- N AN ¥ '
: _0}; . b

—_— ""h '{:}
& 4 ;
VALDOBBIADENE PROSECCO S’,UPERIORE f-* \
DOCG EXTRA DR¥'COLBELO" ' ;;' { 18,00 )
Merotto (Veneto).  # / e
; | W
PROSECCO DOC EXTRA DRY TREVISO ! 15,00
Vinicola Serena (Conegliano) N g G
J"a ; P
SPUMANIE BRUT ROSFE’ “G I DI NERO” 18,00 4
"\Merutto (\Ieneto) **\.s_ : {
;CHAMPAGNE DRAPPIER CARTE D'OR BRUT 52,00
-‘Francla (Champagne) 4 ~a
FRANCIACORTA BRUT - A 30,00 4
San Cristoforo (Lombardia) ==~ & L - i
é e - < 2 4’ h“gll“‘;-n“ §
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