
PRIMEROS PLATOS 

FABADA ASTURIANA

ARROZ CON BOGAVANTE

MENú FESTIVO

Restaurante Los Galeones 
Calle de Tauro 4, 28042, Madrid; Teléfonos: 913 123 058                                                                                        

email: restaurantelosgaleones@gmail.com

sábado, 13 de diciembre de 2025

HUEVOS ESTRELLADOS CON JAMÓN

ACELGAS SALTEADAS CON JAMON 

CHULETITAS DE CORDERO A LA BRASA

SALMONETES FRITOS

DORADA CON SALSA BILBAINA

SOLOMILLO IBERICO CON REDUCCION DE P. X.

SEGUNDOS PLATOS

CACHOPO ASTURIANO

ENTRECOTTE DE TERNERA A LA PARRILLA

SALMOREJO CORDOBÉS

PARRILLADA DE VERDURAS

ENSALADA DE BURRATA 

ENSALADA MEDITERRÁNEA

COCHINILLO ASADO (ESPECIAL)

PIERNA DE CORDERO LECHAL ASADA (ESPECIAL)

ATÚN CON PISTO

MENÚ INFANTIL 
ESPAGUETIS CON TOMATE

ESCALOPE DE POLLO CON PATATAS FRITAS 

POSTRE O CAFÉ

VINO CON GASEOSA, CAÑA, AGUA, REFRESCO

MENÚ FIN DE SEMANA O FESTIVO 20,00€

MENÚ ESPECIAL 27,00€ ( ESPECIAL)

MENÚ INFANTIL 15,00€ 
Sabias que?: Los Reyes Magos iban Sin armiño ni corona, Cuando los persas asánidas tomaron la 

Basílica de la Natividad, en Belén, en el 614, respetaron el edificio pese que arrasaron el resto de la 

ciudad. El templo dedicado al nacimiento de Jesús, y levantado por Constantino y Santa Elena, fue 

respetado puesto que los soldados procedentes de Persia encontraron unos mosaicos en los que veían 

a unos hombres representados como ellos, con sus mismas ropas y sus características físicas. Eran 

los Reyes Magos.

Nuestro Menú



CORNETO DE VAINILLA - CHOCOLATE 

«Probablemente vestirían con una túnica corta, unos pantalones no muy largos y 

un gorro frigio». Según la arqueóloga, la representación de los sabios como reyes 

con corona o mantos de armiño no surgiría hasta la Edad Media.

POSTRE  A ELEGIR 

HELADO EN TARRINA PREMIUN DE VAINILLA - CARAMELO

CORNETO DE VAINILLA - FRESA

FRESAS CON NATA

PIÑA NATURAL 

PLÁTANO

O FRUTA A ELEGIR

MELÓN

ARROZ CON LECHE CASERO

y consulta nuestro menú o reserva desde tu móvil.

Tu Menú del día o festivo Incluye: Un primer Plato, Un segundo Plato, Una Bebida por persona (Caña, Refresco, o Vino 

con Casera "Una Botella 750 Ml" Cada Tres personas) un postre, fruta o un café. Aplica también en Medio Primero, 

Medio Segundo, Doble segundo, Menú festivo y Menú Infantil. Carajillo 1,50€ y tercio 1,00€  con suplemento en tu menú

O CAFÉ 

AL GUSTO 

Encuéntranos también en nuestra página WEB:

restaurantelosgaleones@eatbu.com

Gracias por tu visita

mailto:restaurantelosgaleones@eatbu.com

