Les entrees

Pois cassés, champignons de Parts, lard paysan 74.00€

Creme de pols cassés, champignons de Colmay et
lapd paysan fumé pay nos soins au chalumeau

Euf dAlsace 78.00€

Euf dit “parfact” lentilles dAlsace, mz nodr soufifte,
Jus au pinot noiy

Thon 2¢4.00€

Filet de thon a la flamme, pickles de radis daikon
et epeme de sésame

Les poissons

Séche 28,00€

Séche juste snakée, rsotto d orge peplée, pimientos del piguillo et
OLGNONS NOUVEAUX

Tupbot 39,00€

Trongon de turbot 1ot au bearre, onctueux de (égumes pacines
et creme dalgues

Sepvices et taxes comprs



Les viandes

Canard 28.00€

Magret de canard 19ts, navets conffits au miel,
taptelette de champignons

Veau 36,.00€

Céte de reau au sautoiy, topinambours en différentes textupes,
Jus de caisson rédudt

Caille et foic gras 34.00€

Rossini de cadlle et fole gras, carottes confites, onctucux de panais

Coté végétarien

Cépéoles 25.00€

Risotto dorge perlée, déclinaison de légumes et champignons

Sepvices et taxes comprs



Menu tradition 33 €

Tartare de chou-flear au Melfort et truite fumée pap nos soins
Ou capuccino de pacine de persi eréme infusée au foin
KRN
Poltrine de cochon conffite aux épices, célerd braisé, jus au pinot nodr
Ou guenelle de brochet, orge perlée et bearre blane aua Riesling
HKRK
Moclleax chocolat, griottes au kipeh ct créme (egerement sucrée

Ou fromages affinés de nos fermes et fromageries volsines

Menu placsiyr 48€

Thon eru, crémeax d avocat et gepmes de légumes

KKK

Espuma pomme de terre aux aromes de traffes

KRN

Noix de basse cote en caisson douce semvie blen rosée,
capottes conffites et jus au pinot noip

KRN

Ananas pots, mascappone et féve de tonka

Aucan changement nest possible dans les menus ci-dessus

Sepvices et taxes comprs



