ENTREES AU CHOIX

PLATS AU CHOIX

DESSERT

Menu Complet 35.00
Entrée+Plat /ou/ Plat+Dessert 29.00

Euf parfait, creme de champignons et truffe d'ete
(Grigine e production“[pomaine defflalaksf] - Chaleauneuf- gur-Charente [6)
ﬁampignon;— de [Parie /mm;— e ciboulelle:

Feuilleté d'escargots aux fines herbes
(Grigine etpma/ucﬁm La Ca?oa»de Charentaige "~ flpnierep-pur-fjousre 16)
el ju- depersil.

Beoeuf braisé au Cognac et piment d'Espelette
(Limougine Origine eb production “Ferme deg- Monts-Verly". Montlron 16)
milrailleg- de formandte réties.

Tartare de Truite, grenade et graines de radis pourpre
(Grigine el produclion deg“Pipcicullures [fellel . Ruelle gur Towre [6)
milrailleg de formande raliep . pauce Foj ?a{fronomuza& de frouteville.

Café Festif aux 3 desserts .
et sa creme de cassis a la vanille et feve de tonka

(Maigon Machenaud . ffiersac [6)
Liégeois caramel beurre salé et spéculos
Creme briilée fruit de la passion
Tarte mendiant chocolat

Notre sélection de vins pour accompagner notre menu gourmand et festif
Bourgogne- Mercurey, Domaine Henry de Villamont 75cl - 48.00
Pouilly Fuissé 2023, Domaine de Pouilly 75cl - 45.00

Champagne Taittinger 75cl - 65.00

o\ Prix nets exprimés en Euros, service compris.
%/ La liste des allergénes disponible au comptoir.
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Nos formules du jour

Nolre cuigine gl élaeorée en fonclion dep paipong.
et q’e;, arru/a?e;,, con;uéter nos arq’o%.

Petite formule 17.50
Entrée+Plat /ou/ Plat+Dessert

Grande Formule 20.50

Entrée+Plat+Dessert

Le Plat 14.50

Valable uniqguement la semaine le midi,
hors jours fériés,
et dans la limite des stocks disponibles

Q Prix nets exprimés en Euros, service compris.
pﬁ/ La liste des aUergénes disponible au comptoir.
( 0 e
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A partager,
A l'apéro

Nos Cagouilles au beurre d’ail v
Origine Py /@roduc{fton ‘La &?amde Cﬁarentaqw ‘
Agnierep-gur-fousre [6

Grillon charentais, “Apéro Cochon” 6.00
Origine e production 1007 1y~ Aguibaine. Madlre Cochon®

verrine 90? d,parta?er

Saucisson artisanal 6.00

Nos entrées*

*Les entrées sont proposées en début de repas
et ne peuvent étre servies seules comme plat principal

Euf parfait, creme de champignons et truffe d'été
Cﬁampi?nony qle parip kmn,y» et akoa&ae&
Grigine el production “[emaine de Malaksll - Chideauneuf-gur-Charente 16

Feuilleté d’escargots aux fines herbes 9.00
(Grigine e production “La Ga?owde Charentaige "~ flpnierep-pur-fjousre 16)
ef/”;u{f t/e/pw‘;:b(,;

L'entrée du jour 6.00
(Conpuller nog ardoipes)

Prix nets exprimeés en Euros, service compris.
La liste des allergéenes disponible au comptoir.
NG



Nos Croques §evi avec une pelite galade:

-Le Croque Rustique

-Le Croque VerdeV
Pain aux céréales. béchamel. pegls. lomale péchée, emmental.

Tartare de Truite," _
grenade et graines de radis pourpre

(Grigine e production deg"Pigciculliures. fellel . Ruelle gur Towre [6)

mirailleg de flormandie rolies . pauce goja gaglronomique de fouleville.

Beeuf braisé au Cognac et piment d'Espelette
(Limougine Grigine e production “Ferme deg Monts-Verly". Monthron 16)
md‘ra/.&q; de normanc/w roéq

Andouillette AAAAAY

Origine e production 100°% - Aqudbaine. Matlre Cochon”
pommes- de Lerre e, galade. moularde.

Le plat du jour
(Conguller nog ardsipes)

16.00

17.00

22.00

21.00

18.00




Nos Desserts

Cafeé Festif aux 3 desserts .
et sa creme de cassis a la vanille et feve de tonka 10.00

(Meaigon Machenaud . ffiersac [6)
Liégeois caramel beurre salé et spéculos
Creme briilée fruit de la passion
Tarte mendiant chocolat

Le Crumble Pomme-Caramel V 8.00
& pa houle de glace Vanille ou caramel.
Le Dessert du jour (cosulter nog ardsiges) 6.00

Notre Menu Enfant 12.00

Pour les moins de 10 ans

(,{npetdﬁp(af,)@/awc/mo (noup wﬂMtef) Ct?(,aoex;mar&eﬂ;

La liste des allergénes disponible au comptoir.

Prix nets exprimés en Euros, service compris. %%
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