
Sur truite fumée et courgettes gril lées,
gratiné à l ’Abondance, salade.

NOS PLATS

G R A T I N  D E  R A V I O L E S

22€B E R T H O U D
Gratin d'Abondance AOP,
Charcuteries de pays, pommes de
terre, salade.

F a u x - f i l e t  d e  b o e u f  25€

Beurre maître d’hôtel, salade et frites
maison.   

19€

N o t r e  é q u i p e  v o u s  p r o p o s e  d e s  p l a t s  e t
d e s s e r t s ,  c u i s i n é s  m a i s o n .

l e s  s a u c i s s e s  d e  l u l l y
Duo : diot de Savoie / Chorizo
artisanaux, sauce estivale et frites
maison, salade

 plat + dessert 

P ’ T I T  M E N U  D U  L U N D I  A U  V E N D R E D I    

 17,50 €

T A R T A R E  D E  B O E U F  
Servi avec salade et frites maison

20€

L A  R A N D O N N E U S E    
Assortiment de charcuteries et
fromages fermiers de notre
région, salade. 

b u r r a t a t a  

b u r g e r  d e  l ’ o u r s

Tomates, chips de jambon cru,
croutons, pesto maison, et sa
burrata .

Steak haché de bœuf, tranches
de Raclette Brezain, lard paysan,
confit d’oigons, servi avec frites
maison et salade

20€

18€

19.80€

18€

L A  s a l a d e  R e b l o c h    
Toasts de Reblochon fermier sur
salade verte, tomates, jambon cru,
melon, noix, œuf dur

18€


