LES SALADES ...

%

EEHHE 12€ Salade de chivre chaud . Magret de canard Rossini 20€ mni-tnh“

Ho heese salad D€ N i duck breast < =
Folegrassalod S et 10€ Magret ge canard Double Ground beef
Salade avec lardons 12€ Sala. » | ¥AL 20€ Andouillette 10€
n__:uﬁmn_ _.Eu.ﬁuo.uﬂ%- falac. ella 10 Hﬁﬂ_ﬁ : French Andoulllette
Salade au saumon mariné du chef 12€ Salade aux foi beeuf 206 Jambon braisé 10€
Pickled salmon Salad chief's et ey Braised ham

Etrecdte dmm_.imiuﬂirun& ..ﬂ
LES POISSONS siscres LES RISOTTOS Rib steack Ground bes!
rites maison, salade

Mos viandes sont accompagnées de f
Pavé de saumon riz et légumes 13€ Risotto crémeux "la Frégate” 14€

Cur meats are served with home made French fries and green salad

Thick-cut Salman steack with rice and vegetables  Creamy risotto la Frégate * sypplément ceuf :1€ m:ﬂu_rﬁaﬂﬁmu:n:ﬂu&_mnni:iﬂincﬁiﬁﬁ
v hnwm_.ﬁmmm&n_._m __,anﬁauﬁaﬂu__ﬁninﬂﬁﬁnﬂ?ﬁuﬂﬁﬂﬁum

Filet de daurade riz et légumes 14€ Risotto a l'italienne 16€
Sea bream filer with rice and vegetabiles Italian risotto

LES CRUS o

LES HAMBURGERS

_l mm _U}.—. m m Pastas 1 Hamburger D'Lux 14€ Tartare traditionnel 14€
Hamburger D'Lux ltalia 14€ ———
Gnocchis au bleu d'Auvergne  12€ g g Tartare au chévre 14€
Blue cheese sauce gnocchis | Hamburger D'Lux Auvergnat 14€ Goat's tartar
PLAT | Hamburger D'Lux Rossini 16€ Tartare a l'italienne 14€
Italian tartar
DU J OUR ] Tartare campagnard 14€
ﬁﬂﬁa de boeuf 12¢€
u. carpaccio
Carpaccio au chévre 12€
Goat Carpaccio




€ surprise dy chet

SUTEYLE ey 6,506
Tarte tatin
&

Mousse ay chy

Chocoiate __._nﬂ;r.m.ﬁq..._w._ L3 aas
Rouk 13° CP

lql- .

- &€ Chateau des Angilades

. > - 17% s

Cre T Fipuge | 2.5 CF

me brilée 66 - .L”m a0 17€ 26

e flottante 6€ Blanc12.5° CP 264

Coupe de fruits frais de saj Cuvée des Abbes

Cup of fresh seasonal fruits p—.00 Rosé 13° CP e

Tartare du fruit de saison 66 Cote du Rhone |

Seasonal fruil tartar Roguemaure Rouge 14.57 18&
Blanc 13.5° 18€

-lmm _m _lhnmm ﬁ.n...l...: i mﬁ.””..-_w:-m Rosé 11.5° 17¢€

Coupe 3 parfums au choix 6 Rocca Maura

I ae Sk, wioiie; fraise saliai cafh. plstach Gard rouge 14” 15
__n.m_m Qﬁﬂﬂ_ﬁﬂqﬁﬁ”ﬁﬁﬂqﬁg malago, coffee. pistachio Le Vin du mois " demandez au serveur ™ wine of the month - gk the waiter
Sorbets: lernon, blockcurrant, pear

Chocolat ou café is " Bouteille de champagne 40€
Chocolate or coffee Coupe de champagne Chompogne cup 6€

Coupe Mont Blanc =

Mont flanc cug 86 Pichet du patron 25 ¢ 50k
Banana split Vin du Gard rouge 13° 3¢ L]
Beef carpotrio ” Vin du Gard rosé 12.5° i€ 23
Poire Belle Héléne Vin du Gard blanc 12° ik &
Balie-helene pear

-_ MENUISERIE ALUMINIUM
MazeLLA GUILLAUME

TEL D99 50 59 oB
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