Le chef vous propose

Lez entrées

Craustillant de brie chaud a la duxslle de poireaux , mesclun de jeunes poussss
Escalopes de foie gras poélée aux poires pochées & la créme de Muscat aux fruits caramélisées
Huftres de Bouzigues gratinées au Chardonnay
Salade Gourmande du Domaine aux aiguillettes de magret fumé, foie gras, cuisse de caille confites oeuf dans son nid brioche

Les poissons
Dos de Cabillaud cuit & l'unilatérale
Filet de loup de Méditerrange réti a I'écaille, sa gambas a la plancha
Filet de Daurade rayale & I'huile vierge de Pradines
Parillade de poissons, filet de turbot, daurade, loup, cabillzud, gambas encornets, homard

Les viandes
Noix de veau aux notes forestiérs
Surprise du boucher a la lie de vin de Faugéres
Presa de cochon noir Duroc batallé grillé
Cochon braisé longuement cuit en basse température

Les fromages
Aszortiment de fromages fermiers, petite roguetis
Fromage blanc & la créme de miel
Faissells 3U migl de chataigniers et amandes torréfiges

Les desserts
Moelleux au chocolat chaud sur créme légére
Bavarois en duo poire & chocolat
Fine tarte tiéde aux pommes granny quenelle & |3 vanille
Tarte croustillants aux figues de pays

Les desserts
Presquile flottante & |a confiturs de ait aux &clats de spéculos &t créme au pralin
Mougat glace eclats de nougatine et caramel a lancienne
Pzlstte de sorbets aux &clats de meringues
Créme brillée aux poires pochées au caremel 2 lancienne



Menu de saison

i

: 26,50

Croustillant de Brie chaud

a la fondue de poireaux

ou

Terrine de chevreuil aux £pices doucses

mesclun de jsunes pousses d'hiver

Fondant de cochon braisé en basse température cuit 9n,
écrasée de pommes de terrs et fricassée de champignons
Créme brilée

aux poires pochées au sirop léger

ou

Presqufle flottante au caramel & l'anciznne et speculoos



Menu PRADINES

*:3250¢€

Huftres de Bouzigues gratinées au Chardonnay
ou

Salade Gourmande du Domaine

au foie gras de canard et magret fume

.

Filet de Daurade Royale de Mediterrannée a I'huile d'olives de Pradines infuse aux fines aromates
ou

Surprise du boucher grillée

a |z lie de vin de Faugéres

ou

Noix de veau aux senteurs des sous bois

o

Douceur autour de la Poire & Chocolat,

sur créme pralinge

poire au chocolat chaud

ou

Tarte tiede aux pommes,

sa créme glaceé au speculoos




Menu PLAISIR




