ra APERITIFS

Jack Daniels 4 cl

Marsala 7

Martini blanc ou rouge 7 cl
Porto Blanc ou Rouge 7 !
Américano Maison 6 cl

Kir Vin Blanc 12 cl

Malibu Jus de Fruits 12 c
; Vodka Jus de Fruits 12 cl

Ricard 2 cl

Picon Vin Blanc 12 c

Picon Biere 33 |

Coupe de Champagne 12 |

“ Spritz Aperol/ Limoncello
Version Sans alcool

Pina Colada

i! Version Sans alcool

Abbaye de Tongerlo 6°
e 33cl

e 50l

Charles Quint 8,5°
= e 33cl

2o

)
o)

f

e 50cl
Biere Flambée 33 cl
¢ Tongerlo, Gin

e Charles Quint, Gin

EN BOUTEILLE
Paix Dieu10° 33 cl

2o

)

352

LN

BOISSONS

aS(JFTS

7,50€ Coca-Cola, Fanta 33 cl
5,00€ Orangina, Schweppes Tonic/ Agrumes 33 cl
5,00€ Thé péche 33 cl
5,00€ i Limonade Blanche 33 cl
5,00€ Jus de Fruits 25 !
4,00€ Orange, Ananas, Tomate, Pomme
5,70€ o
5,70€ Eau Minérale
3,50€ f‘L’ cL
5,00€ .
6,70€ E Eau Pétillante
50 CL
8,50€ 1L
8,00¢ Supplément Sirop
7,70€ . ) .
Menthe, Citron, Violette, Grenadine
10,00€
8,60€
Café Express ou Décaféiné
4,50€ > Café Creame
7608 Café AIIon'ge
Grand café
Thé
6,20€ Café Viennois
8,50€ Café et Creme Fouettée
Affogato
Une boule de glace vanille,
7,20€ . noyée dans un café
9,00¢ |I‘IS|:I Coffee
Italian Coffee
' Baileys Coffee
Irish Speécial
6,80€ Poire Cognac, ou Grand Marnier,
ou Rhum

3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,50€

3,80€
4,40€

4,10€
4,70€

1,00€

2,10€
2,30€
2,40€
3,60€
3,10€

3,70€

4,20€

8,50€
8,50€

8,50€
10,00€
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[

CARTE DES VINS

[* PETILLANTS fRUUGES
>

ITALIENS ITALIEN
Prosecco Montepulciano
« Coupe12cl 6,00€ ./E e 75CL
e 75CL 19,50€
FRANGAIS 7 FRANGAIS
>

Coupe 12 cl
e 75CL

BLANCS

)
ITALIEN

/~ Pinot “ Grigio”

[

e 12CL
e 75CL

> FRANCAIS

Montbazillac

=

] ROSES

I

.l

e 12 CL
e 75CL

ITALIENS

Bardolino

e 12CL
e 75CL

Saint Nicolas de Bourgueuil
8,50€ o 12CL

40,00€ ,~. o 75CL

]

é EN PICHET
Rouge, Rosé ou Blanc

oz
o) * 25CL
5,00€ . 50CL

20,00€

5,00€
25,00€

3,90€
20,50€

22,00€

3,50€
17,00€

4,60€
6,80€
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SU|fitES @ Lupin $ Blé @ Mollusques . Fruits @ coque Lait @ Oeufs
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ﬁ Moutarde 8 Arachide Q> Sésame soja céleri Crustacés <3 Poissons

MENU

L'adriatico

PLANCHES A
PARTAGER SALADES &

/Z ~ SALADE CHEVRE CHAUD
¢+ PLANCHE DE CHARCUTERIES &)

. 14.50€ Salade, Chévre, Tomate,Lardons & 15.50€
§ Salade, Cornichons, Jambon cru .
' = SALADE CAMPAGNARDE
=
» PLANCHE DUO Salade, Tomate, Champignons frais, 15,50€
Charcuterie, Foccacia 11,00€ Pomme de terre, Lu‘rdons
= SALADE FERMIERE
| PLANCHE ROYALE 22.90€ | salade, Tomate, Champignons frais, 15,50€

" Pomme de terre, Poulet

»/ SALADE ITALIENNE

Salade, Tomate, Coppa, Jambon cru, 15,90€
Poivrons, Artichaut

Charcuterie, Burrata ﬁ]

I «

" &

MENU BAMBINGO ( - de 8 ans) 10,00¢

Plats au choix: Desserts au choix:
= R, . =) -
« MINIPIZZA § & & . Y e GLACE A L'EAU
o e
o PATES BOLOGNAISE § & &=, e POMPOTE
Ne—=
« PATES CARBONARA ¥ () & « MINI MOUSSE AU CHOCOLAT ()-&
o PATES AUJAMBON ¥ & ) §

Boisson: SIROP A L'EAU

L'ADRIATICO
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[6) - Q . .
g Moutarde ' Arachide QO Sésame @ soja Céleri Crustacés <1 Poissons

SUPPLEMENTS :

o Oeuf —1,00€
« Burrata — 6,00€
« Garniture supplémentaire — 2,50€

PIZZA BASE TOMATE 2

!‘BURRATA lq PEPERONI
l:MozzurelIu, Tomate cerise, Jambon 17,90€ ¢ Jambon, Poivron, Oignon, $ F-T] 13,50€
cru, Burrata, origan Mozzarella, Origan -
CALZONE 4 SAISONS
)
'G . Jambon, Mozzarella, Oeuf, $ :__1_1] 14,90€ .G‘ Jambon, Champignons, Artichaut, $ __ 13,90€
Origan Olives, Mozarella, Origan =
D S }o
}0 - Double jambon, Double $ .:TEJ O 17,50€ ’@ RENA
’ mozzarella, Oeuf, Origan = ¥ Jambon, champignons, Mozzarellg, $ @ 13,50€
- Origan
NAPOLITAINE
Mozarella, Anchois, Capres, $ FT] 13,90€ SCAMPI
Origan = 'B Scampi, Gambas, Beurre a I'ail, @ $ @ 16,50€
& Mozzarella, Origan
i LA CHEF ,‘a Possibilité de flambage au ricard = + 1,50€
Champignons, Chorizo, Merguez, $ = 14,50€ Q

G Lardons, Origan, Mozzarella PAMART
h CIAD 1/2 chef + Pates 3 fromages $ @@ 15,90€

Jambon, Chorizo, Merguez,

7 4

; 13,50€ VEGETARIENNE
Mozzarella, Origan ol
. Mozzarella, Poivrons, Oignons, Olives, 13,50 €
COCOTTE ,’d Champignons, Artichauts, Origan $ @
8‘ Poulet, Emmental, Creme, Origan @ 13,50€
. LA BOLOGNAISE ORIENTALE )
Mozarella, Linguini, Bolognaise, 14 908 Mozzarella, Merguez, Oeufs, Origan $ @ 14,50€
Origan ' wal
MARGHERITA
I Mozzarella, Origan $ 12,90€

aal

"P1ZZA BASE CREME 2

§| DIMITRI

s¢:|.Jc1mbon, Pomme de terre, Oignons, Maraoilles, $ =i 14,50€ g RAYNALD
l@ Mozzarella, Origan 'c
\G cheddar, Mozzarella, Emmental, $ 14,50€
FAMARS Chorizo, Lardons, Oignons, Origan ;
Mozzarella, Emmental, Maroilles,
v Jambon cru, Origan L WELCH
‘ Jambon, Cheddar, Oeufs $ :: 14,50€
Gl , 8 CHEVRE, MIEL
(J Mozzarella, Chevre, Maroilles, $ 14.50€ @
Cheddar, Origan ! > Mozzarella, Chévre, Miel, Noix, o
. @ Roquette $ ‘ 14,90€
LA FORESTIERE
Créme, Champignons, Créme de 17,90€ SAUMON
lo| Truffe, Jambon Cru, Roquette, Origan § ~ Créme, Mozzarella, Saumon fumé, $ T-Tﬂ <1 14,90€
9-‘ N Basilic =
-Ol
1/2 PIZZA + SALADE COMPOSE ( SAUF CALZONE, BURRATA) 15,90€

L'ADRIATICO
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S~ SUPPLEMENTS :

o QOeuf —1,00€
« Burrata — 6,00€
« Garniture supplémentaire — 2,50€

PATES 2

4 SCAMPIS 3 FROMAGES

. Tomate, scampis, beurre a I'ail, = 16,50€ (@ Maroilles, Cheddar, Mozzarella, A 13,50€
vin blanc, creme g g @ E Creme $
C .
N COCKTAIL DE PATES
; FURESTIERE_ o = . Carbonara, Bolognaise, $ @ 16,90€
& Creme, Champignons, Créeme de =i @ U

15,50€ _ Linguini a I'ail
truffe, Jambon cru, Vin blanc r

B LASAGNES MAISON (25 MINS)
DU CHEF * Bolognaise, Pate lasagne fraiche, $ @ =

3 Bolognaise, Champignons, Lardons, 14,50€ Creme, Fromage
» Chorizo, Merguez, Créme

# CALABRAISE

\‘ CARBONARA ¢ Bolognaise, Charizo, Piment, Vin blanc $ 13,70€
= penne ou linguini au choix 13,90€ . TORTELLINI A L'AIL
2 Créme, Lardons, Vin blanc, Oeuf @ Créme, Beurre a I'ail $ 13,90€
< CARBONARA RTE
inauini au choi TORTELLINI AL FUNGHI
g\s@_ gfg,r,:i,Dj'ﬂggg,:nc'rﬂ?\finogfunc' Oeuf 14,80€ ~ Créme, Champignons, Lardons 14,50€
p» SAUMON _ LINGUINI A L'AIL )
Penne ou Linguini au choix, e DE Huile d'olive, Ail, Basilic, Jambon cru @ 13,90€
[ Saumon fumé, Basilic, Vin blanc, '
Creme 4‘
3 BOLOGNAISE MAISON ;g
. Tomate, Carotte, Boeuf haché, Oignons, $ 12,50€
Vin rouge
\ NAPOLITAINE
[ Tomate, Anchois, Chorizo, Ail, Capres $ REDY 14,50€
RISOTTOS &
gy | )
< PARMIGIANO
S _ Créme, Double Parmesan, 14,90€
§ Jambon Cru, Vin blanc
\’7 POULET PEPERONI
= Poulet, Champignons, Creme, Vin blanc, 14,50€ Créme, Poulet, Poivrons,
—__ Copeaux de parmesan Chorizo, Copeaux de Parmesan 14,90€
* Vin blang,
§“§ ARRABIATA < SCAMPIS
« Salami piquant, Bolognaise, Vin blanc, \ Gh 14.50€ == Scampis, Beurre a l'ail, T
! Vin blanc, Creme, '

Copeaux de parmesan
Copeaux de parmesan

L'ADRIATICO



7 VIANDES &

¢ ESCALOPE TEAM

Escalope de Veau pané, Jambon blanc, Sauce
tomate, Mozzarella et Emmental gratinég,
accompagnement: Penne aux 3 fromages

ESCALOPE ROYALE

Escalope de veau pané, Sauce Tomate, Jambon
Serrano, Burrata, Huile Basilic

o (5PN

ESCALOPE MILANAISE
Escalope de veau pané O $
FILET DE POULET FORESTIERE

£ Filet de poulet, Champignons, Lardons, Creme

FILET DE POULET AU CHORIZOD

Poulet, Chorizo, Vin blanc, Creme

FILET DE POULET AU MAROILLES
=0

Poulet, Maroilles, Vin blanc, Créeme

= @l © oo D S=_ iy ©

8420

/Gurniture au choix:

« PENNES A LA TOMATE ¥ A&
- SALADE ASSAISONNE B8

. POMME DE TERRE SAUTE -3

. FRITES -&

- PENNES AU FROMAGE ¥4 E-&

kupplément% +2,50€

~

/

i =
SUlfitES @ Lupin $ Blé @ Mollusques . Fruits a coque Lait @ Oeufs

) _ Q . .
ﬁ Moutarde 8 Arachide Q> Sésame soja Céleri Crustacés <7 Poissons

HAMBURGERS &

CLASSICO
21,90€ Sauce Burger, Steak haché, Salade, Tomate, 16,90€
Cheddar, Oignons
MAROILLES
Steak Haché, Maroilles, Emmental, Salade,
26,50€ Tomates Cerise, Créme 16,90€
s
19,50€ ‘
vooe NWELSH 2
' ~
WELSH ITALIEN
18,90€ Pain maison, Biere, Jambon, Sauce Tomate, Basil'y 16.90€
Cheddar $ @ '
Accompagne de frites

18,90€

~

supplément sauce maison: 3,00€

. MAROILLES BB
« CHAMPIGNONS [ -&

. POIVRE @) -8

supplément sauce:
o KETCHUP

0,50€

e MAYONNAISE

Ko MOUTARDE

L'ADRIATICO



;DESSERTS

§ MOUSSE AU CHOCOLAT MAISON @2
~ TIRAMISU MAISON &) () ¥ &

» N ., —_

_ CREME BRULEE ) ()

ﬁ si flambée au calvados ou grand Marnier + 2,00€

¥ CAFE OU THE GOURMAND ) () ¥

—

GLACES

¥ DAME BLANCHE

F 3 boules vanille, Chocolat chaud, Creme sucré

20 803

icAFE LIEGEOIS -
" 3 boules café, Coulis, Creme sucré ‘

4
.. CHOCOLAT LIEGEOIS

w 3 boules chocolat, Coulis, Créme sucré @ ‘

;CARAMELINE

. 3 Boules Caramel, Coulis Caramel, Creme sucré fﬂ

Supplément 2,00€
o Creme sucré
e Coulis Chocolat, Caramel,
Café, maison

Sulfites @ Lupin $ Blé @ Mollusques ‘ Fruits a coque

iﬂ Lait O Oeufs

ﬁl Moutarde ‘ Arachide <QC Sésame & soja Céleri Crustacés <23 Poissons

7,90€
7,90€

6,70€

8,90€

7,80€

7,80€

7,80€

7,80€

-\CARAMEL BEURRE SALE &) /

g FONDANT AU CHOCOLAT BOY@OE 760¢

¥ Boule de glace vanille, creme sucrée

P PROFITEROLES 7,90€
.. BROCHE PERDUE =i @ 9,90€

ﬁ Boule de glace caramel salé, creme sucrée,
coulis caramel

aniil

¥ COLONEL
ﬁ 3 Boules Citron, Vodka 8,10€

"~ LIMONCELLO

» 3 Boules Citron, Limoncello 8,10€

g POIRE AND CO

g 3 boules Paoire, Cognac 8,10€
2 Boules au choix: 4,00€
3 Boules au choix: 5,00€
« VANILLE @ . CITRON
. cHocolATEl @ . POIRE
- CAFEG @
. MENTHE cHocoLAT &8 §

L'ADRIATICO



