
MENUS DE NATAL

    O Natal é tempo de partilha, de celebração
e de saborear os momentos que realmente
importam. 
    No Rio, damos as boas-vindas a uma época
em que a mesa se torna o coração da festa e
cada prato é um convite à emoção. 
    Inspirados na elegância das tradições e na
essência dos sabores sazonais, criámos menus
de grupo que elevam a arte da gastronomia a
um momento de celebração partilhada. 
    Entre aromas envolventes, vinhos
escolhidos com arte e o prazer do convívio,
cada refeição transforma-se numa memória
inesquecível. 

Este Natal, celebre com elegância, sabor e
alegria - à beira do rio onde o tempo abranda
e o espírito brilha. 

no Rio

Paulo André



40€ 

Menu composto por:
1  entrada, 1 prato principal e 1 sobremesa 

opção de 2 pratos principais por mais
14€/Pessoa

Menu de Natal
encanto

COUVERT

ENTRADA

PRINCIPAL

SOBREMESA

pão de fermentação natural

azeite do douro,  manteiga aromatizada

creme de castanhas e cogumelos selvagens, telha de presunto, azeite trufado

tosta de brioche, presunto, ovo escalfado, espuma de batata e miso

Coxa de pato confitada, polenta cremosa de cogumelos, chalota caramelizada,
redução de vinho do porto

Lombo de corvina, puré de couve-flor, molho de champagne e citrinos

Pera em vinho tinto do douro, creme de mascarpone, crumble de noz

Rabanada caramelizada, molho inglês, gelado de canela



55€
Menu composto por:

 1  entrada, 1 prato principal e 1 sobremesa 
opção de 2 pratos principais por mais

20€/Pessoa

Menu de Natal
tempo
COUVERT

AMUSE-BOUCHE

PRINCIPAL

SOBREMESA

pão de fermentação natural

azeite do douro,  manteiga aromatizada

bolinho de bacalhau, gel de pimento

Croquetes de peixe branco, sapateira, velouté de espargos

Veado com molho de frutos do bosque, puré de batata-doce, legumes glaceados

Bacalhau confitado em azeite do Douro, puré de grão-de-bico, crumble de azeitona

Crème Brûlée de especiarias natalícias, crocante de amêndoa e canela

Pão-de-ló, queijo da serra, redução de vinho do porto

ENTRADA
Tártaro de novilho, gema curada, maionese de trufa negra



MENUS DE NATAL

MENU RIO
Selecção de vinhos do nosso Sommelier
Cerveja
Refrigerantes
Água mineral
Café e chá

TERMOS E CONDIÇÕES 

MENU RIO PREMIUM

Preços por pessoa, IVA incluido.
A confirmação da reserva fica sujeita ao pagamento de 50% do valor total. 
Até 8 dias antes do evento, o número de convidados deverá ser confirmado,
assim como o menu escolhido.
Caso tenha alguma alergia ou restrição alimentar, por favor informe-nos.

 

bebidas

Porto tónico (Welcome drink)
Selecção de vinhos do nosso Sommelier
Cerveja
Porto Tawny (digestivo)
Refrigerantes
Água mineral
Café e chá

15€

25€



A equipa do Rio by Paulo André deseja-lhe umas
Festas Felizes e momentos repletos de harmonia,
partilha e sabor. Que cada encontro à mesa seja

um brinde à amizade, à família e às novas
memórias que nascem entre risos e bons vinhos. 

Para mais informações, reservas ou
esclarecimentos sobre os nossos Menus de grupo

de Natal, teremos todo o gosto em ajudá-lo a
planear uma celebração verdadeiramente especial.

252 602 182
    riobypauloandre@gmail.com


