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P O I S S O N
Fish and chips sauce tartare _____ 14.00 
Salade et frites
Pavé de saumon grillé ________________  16.50 
Grillé à l’huile d’olive vierge, riz & légumes de saison

C O C H O N
Andouillette (5A) moutarde _______ 16.00 
Sauce moutarde, salade et frites

B Œ U F
Nos viandes sont accompagnées de salade & frites 
Le maxi haché pur bœuf ____________  13.50 
300g - Au choix sauce St Marcellin ou poivre
Le morceau du boucher _____________  14.50 
200g - Au choix sauce St Marcellin ou poivre
Onglet de bœuf _________________________ 18.00 
300g - Sauce aux cèpes
Tartare de bœuf Charolais 
Coupé au couteau, assaisonné par nos soins  
Classique 180g _____________________________  15.50 
XL 360g  ______________________________________ 21.00
Tartare de bœuf Charolais Provençal 
Coupé au couteau, assaisonné par nos soins, 
tapenade d’olive noire, parmesan, pesto 
Classique 180g  _______________________  16.00 
XL 360g ________________________________ 22.00

B U R G E R S
Tous accompagnés de salade & frites 
Bro’s Burger _____________________________  14.90 
Pain burger artisanal, sauce premium, salade,  
tomate, steak haché (150g), cheddar, oignons rouges
Fourme Burger __________________________  15.50 
Pain burger artisanal, mayonnaise, compoté 
d’oignons au porto, salade, tomate, steak haché 
(150g), fourme d’Ambert
Burger Poulet ___________________________  15.50 
Pain burger, sauce mayonnaise, poulet pané, 
salade, tomate, oignons rouges, emmental 
Burger Saumon _________________________  16.50 
Pain burger, sauce tartare, salade, tomate, 
oignons rouges, pavé de saumon 
Burger du chef __________________________ 16.00 
Pain burger, mayonnaise, salade, tomate, oignons 
rouges, steak haché (150g), fromage de chèvre, 
poitrine fumée, œuf au plat

B R U S C H E T T A S
Toutes accompagnées de salade verte 
Bruschetta chèvre miel _____________  13.50 
Pain Bruschetta, crème fraiche, fromage de 
chèvre, miel, cerneaux de noix
Bruschetta italienne _________________ 15.00 
Pain bruschetta, mozzarella di Bufala, tomate, 
jambon cru, roquette

P I Z Z A S
__________________________  BASE SAUCE TOMATES  ________________________

Margarita  _________________________________ 10.00 
Sauce tomate, mozzarella, basilic
Napoletana  ________________________________11.00 
Sauce tomate, mozzarella, câpres fruit, anchois
Regina _______________________________________ 11.50 
Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc,  
champignons de Paris, origan
Di Parma  ___________________________________13.00 
Sauce tomate, mozzarella, jambon cru, origan 
Tonno  ________________________________________13.50 
Sauce tomate, mozzarella, thon, oignons rouges, 
tomates cerises 
Vegetariana  _______________________________14.00 
Sauce tomate, mozzarella, champignons, poivrons, 
courgettes, aubergines, oignons rouges
Carne  ________________________________________14.00 
Sauce tomate, mozzarella, viande hachée, poivrons, œuf
Bufala  ______________________________________ 15.00 
Sauce tomate, mozzarella, tomate cerise,  
mozzarella di Bufala, basilic
__________________________BASE CRÈME FRAÎCHE  __________________________
Capra e miele ___________________________  13.50 
Crème fraîche, mozzarella, fromage de chèvre, 
miel, noix
Galline ______________________________________  13.50 
Crème fraîche, mozzarella, filet de poulet, parmesan, 
roquette, oignons rouges, champignons de Paris
4 Formaggi _______________________________ 14.00 
Crème fraîche, mozzarella, fromage de chèvre, 
brie, fourme d’Ambert
Salmone ____________________________________ 15.00 
Crème fraîche mozzarella, saumon frais mariné, cébette
Peperonni _________________________________ 15.00 
Sauce tomate, mozzarella, saucisse piquante, 
oignons rouges 
Tartuffa ____________________________________ 18.00 
Crème fraîche, mozzarella, jambon truffé,  
mozzarella di Bufala, roquette

Ravioles au Saint-Marcellin _______  15.90 
Ravioles du Royans, sauce au St Marcellin,  
gratinées au four
Carpaccio de bœuf & parmesan ____  13.90 
Bœuf Charolais, pesto, parmesan, huile d’olive, jus 
de citron et copeaux de parmesan
Tomates & mozzarella di Bufala __  15.90 
Tomates grappes, mozzarella di Bufala, salade 
verte, pesto   

Tartare de saumon ____________________  17.00 
Saumon frais cru, coupé au couteau, assaisonné 
par nos soins

Accompagnement au choix : Frites, Pommes 
de terre sautées, Légumes de saison, Riz

P L A T S  
D E  S A I S O N

MENU COMPLET ________________ 19.90 
Entrée salade lyonnaise + Plat morceau du 
boucher + Dessert crème brûlée 
Suppl. dessert à la carte : +2€ 
Café ou Thé gourmand : +3€
MENU ENFANT ____________________  9.90 
Steak hâché frites  Burger frites  

 Pizza Marguerite + Dessert enfant

Salade Lyonnaise ______________________ 13.00 
Salade mélangée, tomates, croûtons, lard, œuf poché
Salade Cæsar poulet _________________ 14.00 
Salade mélangée, tomates, croûtons, poulet, 
copeaux de parmesan, sauce Cæsar maison
Salade Jambon truffé ________________  14.50 
Salade mélangée, tomates, jambon truffé, haricots 
verts, œuf dur, oignons rouges
Salade de légumes grillés___________ 17.50 
Pâte blanche, salade mélangée, poivrons, cour-
gettes, aubergines, tomates cerise, mozzarella  
di bufala, oignons rouges

Accompagnement au choix : Frites, Pommes 
de terre sautées, Légumes de saison, Riz

S A L A D E S

2 Boulevard des Brotteaux - 69006 Lyon 
04 28 29 07 40


