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Suppen
1. Gurken Gazpacho Suppe mit Olivendl und Zitronen Vinaigrette 6,90€
2. Karotten Ingwer Suppe aromatisiert mit Beurre Blanc 6,90€
Salate
21. Marinierte Birne, serviert mit Ziegenkase auf einem 12,90€
frischen Blattsalat
22. Cremige Burrata 12,90€

mit gebratenen Speckwdurfel auf Blattsalat, geschmorte Tomaten
und Basilikum Olivendl.

23. Garden Salat 9,90€
mit knusprige Saison Blatter und Cocktail Dressing

24. Gebackener Feta 12,90€
auf frischem Blattsalat, serviert mit einem wurzigen Feigen-Dressing.
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Vorspeisen

32. Bresaola auf Rucola und Parmesan
33. Gebratene Knoblauch Scampi auf Rucola mit Guacamole
34. Kalbsleber Berliner Art

gebratene Kalbsleber mit Karamellisierte Zwiebeln gedlinstete
Apfelringe auf Bratenjus

Pasta

41. Spaghetti Arrabbiata in pikanter Tomaten Knoblauch Sauce

42. Pasta mit Hahnchenfiletstreifen mit Gemuse in Parmesan
Basilikum Sauce

43. Penne mit Lachs und Spinat in Wodka Lime Sauce
44. Spaghetti mit Scampi in Pesto Sauce und Cherry Tomaten

45, Spaghetti mit Rinderfiletstreifen

in Madeira Sauce, frischen Cherrytomaten und gratiniertem Parmesan
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Hauptgerichte

51. American Burger mit 140 g Rinderfilet 21,90€
mit knusprige Eisberg Salat, Pommes und 1000 Island Dressing

52. Pepper Steak - Rindersteak 22,90€
in pikanter Pfeffersauce mit Butterkartoffeln und saisonalem Gemuse

53. Filet Mignon in Porto Champignon Sauce 33,90€
mit Butterkartoffeln und saisonalem Gemuse

54. Rinderfilet in Madeira Sauce 36,90€
Zartes Rinderfilet mit Butterkartoffeln und saisonalem Gemuse in
Madeira Sauce (aus frischem Rinderfond und portugiesischem Madeirawein)

55. Knuspriger Schweinebauch an Bratenjus, 15,90€
serviert mit Butterkartoffeln und saisonalem Gemduse

56. Schweinefilet mit Pilzen in Rahmsauce 19,90€
Zartrosa gebratenes Schweinefilet, serviert mit cremigen Rahmpilzen und
Butterkartoffeln.

57. Schweineschnitzel mit cremiger Pilzrahmsauce 17,90€
Serviert mit buntem Salat und Pommes.
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58. Zart gegrilltes Schweinesteak, 16,90€
serviertin einem rosa Gargrad, dazu saisonales Gemuse und Butterkartoffeln,
abgerundet mit einer feinen Rotwein-Jus.

59. Schweinerucken wird serviert mit Spargel, 17,90€
einer klassischen Sauce Hollandaise und Butterkartoffeln.

60. Hahnchen Floredin 19,90€
mit Bratenjus, Butterkartoffeln und saisonalem Gemluse

61. Gegrillte Hahnchenbrustfilet in Pilzrahmsauce 18,90€
mit saisonalem Gemuse und Butterkartoffeln

62. Chicken Bowl 19,90€
mit knusprigem Salat, Pommes und Sweet Chili

Aus dem Meer

81. Pochiertes Lachsfilet mit Olivenol-Zitrone Vinaigrette 23,90€
Broccoli und Salzkartoffeln

82. Scampi gegrillt mit Brokkoli und Salzkartoffeln 24,90€
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Senioren
91. Lachsfilet mit Butterkartoffelln und Brokkoli 18,90€
92. Schweinefilet mit Champignonsof3e 18,90€

mit saisonalem Gemuse und Butterkartoffeln

93. Gegrilltes Hahnchenbrustfilet 16,90€
mit Butterkartoffeln und buntem Salat

Kindergerichte

101. Chicken Nuggets mit Pommes 10,90€
102. Pasta Napoli 8,90€
103. Schweineschnitzel mit Pommes 11,90€
Desserts
Tiramisu 8,50€
Panna cotta 7,50€
Cream Brulle 7,50€

Gemischtes Eis 5,50€
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