Speisekarte

VORSPEISEN

Bergkase

BIRNE UND SCHWARZEM KNOBLAUCH
[15.9]

Pulpo

MIT KAROTTENCREME UND
VERDE MOLE SAUSE
(19.9]

Rindertatar

MIT KAPERN, EIGELB UND
PARMESAN[18.9)

Krauterseitlinge

TRUFFEL, PONZU UND
KARTOFFEL-AIOLI
(16.9]

Brokkoli

WEISSEN BOHNEN, PAPRIKA
UND GRUNER APFEL-VINAIGRETTE
[12.9]

Camembert

MIT BACON, BROMBEEREN SAUC
[16.9]




Hauptspeisen

Kabeljauloins

KURBISCREME, MISO-BEURRE BLANC UND
RADIESCHEN [35.9]

Rinder Filet Black Angus

KARTOFFEL-PAVE
TARE- SAUCE UND ZWIEBEL [36.9]

Linguine Truffel

SAHNE UND WEINSAUCE[22.9]

Menu-Optionen

3 GANGE (VORSPEISE + HAUPTGANG + DESSERT)
[65]¢C
WEIN ODER COCKTAILBEGLEITUNG - [29]€

4 GANGE (VORSPEISE + ZWISCHENGANG +
HAUPTGANG + DESSERT)
[85]¢€
WEIN ODER COCKTAILBEGLEITUNG - [39]¢€

GT G TS

Hauptspeisen

Maishahnchenbrust Supreme

ROTKOHPUREE, ORANGEN-JUS UND
CHICOREE[22.9)

Linguine Riesengarnelen(2)

BISQUE-SAUCE UND KIRSCHTOMATEN
[33.9]

Salat

GRUNER MIX-SALAT MIT ZIEGENKASE,
SAUERKIRSCHEN UND DIJON
[19.9]

Deserts

Schokoladen-Lava-Cake

MIT PISTAZIEN UND ROTE-BETE-PRALINE
[14.9]

San Sebastian

MIT BEERENCOULIS[12.9]

“LIEBE GASTE, FALLS SIE ALLERGIEN HABEN
ODER EIN KINDERMENY BENOTIGEMN, INFORMIEREN SIE UNS

GERNE




