TRATTO RIA

Coperto € 2,50

Cari Ospiti,
benvenuti alla Trattoria “Al Postiglione”!

Siamo felici di accogliervi e di presentarvi le nostre due
proposte di men:

Menu alla carta: plattl specrah preparati con pmdotn di
stagione, gustosi primi della tradizione locale, carni

- _‘__succ.ulente e secondi tutti da scoprire. Per concludere al
) " ¥ meglio, il dolce della casa e una selezione di vini in
v bottiglia per il perfetto abbinamento.

>
Menut fisso (solo pausa pranzo): una portata a scelta tra
{4/ le proposte fresche del giorno : tre primi, tre secondi e
, © tre contorni, bevande della casa e caffé inclusi. Tutto
}'&}* compreso (anche il coperto) a €15.

Per qualsiasi necessita o esigenza particolare,
non esitate a chiedere: saremo lieti di aiutarvi!

Siamo qui per farvi sentire come a casa.

La Rosa SNC



Antipasti & Primi Piatti

_ Tagliere Affettati e Formaggi® € 15.
¢ Varieta diinsaccati e formaggi. Serviti con
cipolla caramellata e salse.

Tagliere Doppio per piit persone £ 2y,

Tartare di Manzetl:a N :;;-" €18.
Servita su letto di rucola.c gm n VL&

T,
cipolla caramellata e noci di bu m e

—th

i .

—

Tartine farcite C s 3/5.

®® Spaghetti Carbonara o Amatriciana € 13.

Ragu burro e salvia, pomodoro e basilico

Tagliatelle € 10.

burro , sugo di pomodoro, ragu

Secondi Piatti
Fiorentina di Scottona €/etto 6,5.

Taglio con osso, dalla marezzatura ricca.
Servita con Patate al Forno

Costata di Scottona €/etto 6,5.
Taglio con osso, dalla marezzatura ricca.

Serprta COn -’jf_’_te al Forno

Cubemlfndl Manzetta € 20.

In letto di Rucola”

Tagliata di Pollo € 14.

Aromatizzata con salamoia Bolognese e paprika.
Servito con Rucola, Pomodorini e Scaglie di Grana.

Frico con Patate e Cipolla € 10.

Piatto unico con Formaggio fuso, Patate e
Cipolla. Servito con Polenta Rustica.




Contorni & Insalatone

Insalatona di Pollo €o0.

Iceberg, cetrioli, pomodori, carote, straccetti
di pollo e scaglie di grana

Insalatona di Formaggio € 10.
Iceberg, cetrioli, pomodori, carote e

) ﬁ formaggio a cubetti

- Patate al Forno con Rosmarino € 43

Insalata Cruda Mista € 4.5

Dessert vari  €/Pz 55

Allergeni nel menu

Chiedi al personale: se soffri di allergie od intolleranze alimentari segnalalo al nostro personale
che sapra’ metterti in condizione di evitare i piatti che contengono prodotti ai quali sei allergico od
intollerante. Sappi comunque che alcuni dei cibi e delle bevande offerte in questo locale sono
prodotti in laboratori e somministrati in locali dove & probabile si utilizzino e si servano

prodotti contenenti i seguenti allergeni:

2 2

PESCE MOLLUSCHT FRUTTA A GUSCIO  CROSTACET ARACHIDM
LUPINI Uova SESAMO SENAPE SEDANC

SOLFOROBA E SOLFTTT
e che non e possibile escludere una contaminazione crociata specialmente in presenza di servizio

libero o di buffet. In ottemperanza alla legge 21 marzo 2005 n. 55 per la preparazione delle nostre
pietanze utilizziamo il Sale lodato.



Bevande

Birra Chiara alla spina 0,2 Lt €25
Birra Chiara alla spina 0,4 Lt €5.
Birra Chiara alla spina 0,5 Lt €6.

Birra Menabrea Rossa bott. 0,3 Lt € 4.
7,5%. Di bassa fermentazione, doppio malto, con schiuma
abbondante e persistente, aroma di malto tostato.
Vino Merlot, Cabernet, Bianco al Taglio € 1,5.

- Vino Merlot, Cabernet, Bianco 1/ 4 litro € 3,5.

Vino Merlot, Cabernet, Bianco 1/ 2 litro € 6,0.

Vino Merlot, Cabernet, Bianco 1 litro € 10,0.
Acqua Minerale bottiglia 75cl € 3. (fe 0,5)
Acqua gassata o naturale in bottigha di vetro

Acqua Minerale PET o5cl @ €15
Bibite in lattina 33¢l KE?’\ € 3,5
Caffe €1,5
espresso, macchiato

Caffe Decafeinato £ 1.7
Caffe Orzo €2

Caffé Corretto € 2.
Cappuccino € 2.

The Caldo € 2.
Digestivi/Amari bicchiere 5cl €3. /€ 4.
Grappa, Limoncello, Sorbetto etc.

Liquori bicchiere 10cl €5. /€ 8.

Whisky, Rum, Vodka, etc.



