MENU DELLA CASA GARIANA

Fiatti a scelta dello Chef

Un antipasto

Un primo

Un secondo

Un dolce

40€ a persona

coperto e bevande escluse



Antipasti

Acciuvghe al verde, burro e pane € 14,00
11 Nostro vitello tonnato € 12,00
Misticanza e primizie avwtunnali € 14,00

Tonno di coniglio alle erbe con

€ 14,00

cavolo viola & limone candito

Aringa affumicata, insalata i1 frutta
L € 14,00
g verdura e aioli

LI pane che vi o secyviamo & di nostra produzions, ottensto da farine
wEleriona e,

INFORMALTN ] ALIERGEN] (&7 gemsi de] Beg, OF o, 116952011 F aloamid piatti sereini e
nasira lacala patrablera contegars sastan e  pravacanti intal lecanze o allorgie; 1
BRI ] aRpili womd pregati di iofaomars i1 peradmale gualafs siama allergici o
inkallarant i oad alogng  sostange, 51 cominics alla spetgabile clientoala oha olcumi
pradatti song ST Trattati com 1 asbbartimemto rapido della tenperatura (8§ sened
dol Beg, OF n, B33/20 ), 51 informana | signori olionti ebe swlla nastra cucina
patrehbara vofif joared contaming: iani aneracigte,



Tajarin al farro con ragu d'oca e ricotta salata

Luppa di castagne garessine,piselli spaccati e
cavolo nero

Tortelli di funghi su crema di patate alle erbe

tnocchi di patate con polpo,olive e capperi

€ 15,00

€ 12,00

€ 15,00

€ 1o,00



Secondi piatti

Stinco di vitello brasato allo chardomnay con

verdura di stagione in padella

Quaglietta ripiena di salsiccia e tartufo
nerc brasata all 'uva dolcetto e zucca stufata

Ricciola arrosto,.crema di cavolfiore e
catalonia ripassata

Scamone di Razza Piemontese,bagnetioc rosso e
bietoline

Selezione di formaggi Piemontesi

€ 18,00

€ 20,00

€ 24,00

€ 22,00

€ 14,00




Dolci

Semifreddo all "amaretto crumble al cacao

g pesche sciroppate

Millefoglie alla nocciola igp con

salza al caffe

Crostatina con pere madernassd colte

al moscato e crema alla vaniglia

Brownies al cioccolato, mascarpone e
frutti di bosco

Gelato al fiordilatte o frutti

di bosco sciroppati

Coperto
Acqua

Caffe

€ 2,20

€ 3,00

€ 1,20



