
D U  M A R D I  A U  S A M E D I

LA FORMULE MIDI
À EMPORTER

RAPIDE · GOURMANDE · À PETIT PRIX

Panuozzo au choix + boisson

15,90 euros

À PARTAGER

LES BOISSONS

LES NOTES SUCRÉES

LES TARTES FLAMBÉES

soda 33cl ou Carola 50cl

Petite salade mêlée

+ dessert maison

Aiguillettes de poulet panées

tiramisu café ou panna cotta
tiramisu framboise ou du moment : + 1 euro

3,50

3,00Pizza blanche 150g

Vin rouge sélection de la maison
Vin rosé sélection de la maison
Lambrusco amabile rouge
Sang mêlé
Spassoso

19,90 euros

La Tommique

Traditionnelle

Gratinée

avec boisson + dessert

Gratinée aux champignons

crème, oignons, lardons fumés

Au fromage de chèvre

Tiramisu Maison café
Tiramisu Maison framboises et poudre de speculoos
Tiramisu du moment
Panna Cotta Maison à la purée de framboises
Pot de glace artisanale alsacienne 24cl

Sodas 33cl

Carola bleue 50cl
Carola rouge 50cl

Petit chausson au Nocciolata

BIÈRES

avec boisson

6,00

12,90
12,90
12,90
15,00
19,90

2,50

2,50
2,50

6,00
6,50
6,90
5,00
6,90

15,90

8,50

8,90

9,50

9,50

salade verte et pickles maison

pâte à pizza cuite avec un trait d’huile d’olive

par 4 : 3,50 · par 8 : 7,00 · par 12 : 10,00 · par 500g : 20,00

version double Nocciolata : + 2,00

crème, oignons, lardons fumés, emmental

crème, oignons, lardons fumés, fromage de chèvre

crème, oignons, speck italien, tomme de Woellenheim

crème, oignons, lardons fumés, champignons frais, emmental

Coca, Coca zéro, Coca cherry, Orangina, T’glacé Lisbeth

1 parfum au choix : framboise & éclats de framboises · noisette &
noisettes torréfiées · pistache & cerises semi-confites · vanille &
morceaux de cookies

Toutes nos pizzas sont réalisées à partir d’une pâte maison
au levain pétrie sur place et d’une sauce tomate maison.

Ô PAPILLES
5, rue de la Galerie · 67370 Truchtersheim

03 88 59 67 64
www.opapilles.com

contact.opapilles@gmail.com

Suivez-nous sur Instagram et Facebook : Ô Papilles

OUVERT 24 H/24 · 7 J/7
Nos pizzas entières, pré-cuites et prêtes à
réchauffer : même pâte, mêmes ingrédients
qu’à la pizzeria.
Face à la station carburant du Super U, zone
La Galerie.
Paiement par carte.

Nos horaires d’ouverture évoluent
Retrouvez-les à jour sur Google :

scannez le code ou cherchez
« Ô Papilles »

VINS 75 CL

P I Z Z E R I A  ·  T R U C H T E R S H E I M

CARTE

À EMPORTER
C O M M A N D E Z  A U

03 88 59 67 64

Horaires de commandes
Lundi au jeudi et dimanche : 18h30 – 21h00

Vendredi et samedi : 18h30 – 21h30

AUTOMNE HIVER 2026

Blonde pression
Bière de saison pression
Picon bière pression

Grillen Hindy Oldschool IPA 33cl
Grillen Grillée 33cl
Blanche de Bruxelles rosée 25cl
Meteor Cerise 25cl
Meteor IPA sans alcool 25cl

3,90 · 7,80
4,70 · 9,40
4,50 · 9,00

5,50
5,50
3,50
3,50
3,50

NOUVEAU · BIÈRE PRESSION À EMPORTER
Emportez votre pression à la maison · 25cl ou 50cl



Pizza moitié-moitié

 

Demi-pizza créative + salade

 

Demi-pizza classique + salade

 16,50

11,50
la demi-pizza classique de votre choix et une salade mêlée

non disponible pour Rougail et Nera Bianca

choisissez 2 recettes : facturée au prix de la moitié la plus
chère

DEMI & MOITIÉ-MOITIÉ

COMPOSEZ VOTRE PIZZA !
 Choisissez votre base, tomate ou crème, puis vos ingrédients :

3 ingrédients
4 ingrédients

12,90
14,90

5 ingrédients
Pizza Enfant 3 ingr.

16,90
6,90

LÉGUMES & AUTRES
oignons 1,00 · oignons frits 1,00 · champignons frais 1,00 · noix 1,00 · œuf
1,00 · câprons 1,00 · miel 1,00 · basilic 1,00 · crème de balsamique 1,00 ·
poivrons rôtis 1,50 · olives riviera 1,50 · sauce kebab maison 1,50 · roquette
2,00 · sauce barbecue 2,00
Prix indiqué = tarif de l’ingrédient en supplément sur toutes nos pizzas. La
stracciatella est facturée en plus dans « Composez votre pizza ».
Jambon de Parme : uniquement en supplément.

VIANDES & CHARCUTERIES
 

FROMAGES & PRODUITS LAITIERS
 mozzarelle fleur de lait 2,50 · fromage de chèvre 1,50 · crème fraîche 1,00 ·

fourme d’Ambert 1,50 · parmesan 2,00 · emmental 1,50 · tomme de
Woellenheim 2,00 · stracciatella 4,00

jambon blanc italien 1,50 · anchois 1,50 · lardons fumés 1,50 · ventricina 1,50

LES PIZZAS CLASSIQUES LES PIZZAS CRÉATIVES LES PANUOZZOS
 

LES SALADES

Margherita Signature

13,00

Grillée

Ventricina

 

Chèvre Miel

4 Fromages

 

Végétarienne

 

Poulet Kebab

 

Bœuf Barbecue

 

Reine 13,00

13,00

sauce tomate, mozzarelle fleur de lait, ventricina (chorizo italien
légèrement épicé), poivrons rôtis à la fleur d’origan, olives riviera

 

14,90

14,90

14,90

14,90

11,90

14,00

Parme

 

Nera Bianca

Rougail

 

Memento

 

Milano

 

Napoli Gourmet

 

Jambon & Truffe

Coppa des Fines Bouches

 

23,90

16,90

16,90

15,90

19,90

17,90

 18,90

18,90

César

 

Panuozzo speck
 

Panuozzo poulet 

Panuozzo fromager 

Panuozzo de Parme
 

Composez votre salade

 

Supplément stracciatella

 

Panuozzo jambon & tomme 

14,90

14,90 

14,90

14,90

14,90

14,90

12,90

4,00

sauce tomate, basilic, huile d’olive, pecorino, mozzarelle fleur de
lait

sauce tomate, mozzarelle fleur de lait, oignons, viande de poulet
kebab, oignons frits, sauce kebab maison

sauce tomate, mozzarelle fleur de lait, jambon blanc italien, miel,
fromage de chèvre, brie à l’ail noir

sauce tomate, emmental, mozzarelle fleur de lait, fromage de
chèvre, fourme d’Ambert

sauce tomate, mozzarelle fleur de lait, oignons, bœuf haché,
emmental, sauce barbecue

sauce tomate, mozzarelle fleur de lait, champignons frais, jambon
blanc italien

sauce tomate, basilic, mozzarelle fleur de lait, champignons,
oignons, poivrons rôtis, stracciatella, mélange maison de pistaches
et épices

sauce tomate, mozzarelle fleur de lait, jambon blanc italien,
guanciale, saucisse fumée, olives riviera

sauce tomate, mozzarelle fleur de lait, speck, stracciatella, basilic

notre pizza du mois, à découvrir sur nos réseaux ou au téléphone

crème de truffes d’été, mozzarelle fleur de lait, roquette, speck,
stracciatella, carpaccio de truffes d’été, huile de truffe blanche,
perles d’huiles d’olives

sauce tomate, mozzarelle fleur de lait, rougail maison (oignons,
tomates, ail, gingembre, poivrons, coriandre, piment), nduja,
saucisse fumée

sauce tomate, mozzarelle fleur de lait, jambon de Parme,
roquette, parmesan, tomates semi-confites, crème de
balsamique, amandes torréfiées

sauce tomate, mozzarelle fleur de lait, roquette, coppa,
stracciatella, parmesan, huile d’olive, crème de balsamique

sauce tomate, mozzarelle fleur de lait, stracciatella, anchois,
câprons, bourgeons d’origan, olives riviera

crème de truffes d’été, mozzarelle fleur de lait, jambon blanc
italien, stracciatella, paillettes d’or

cœur de burrata

crème, roquette, stracciatella, parmesan, huile d’olive grand cru

stracciatella, roquette, jambon de Parme, tomates semi-confites

salade, speck, tomme de Woellenheim, pickles d’oignons rouges

salade, poulet mariné maison, emmental, sauce burger, oignons
frits

salade verte du moment, tomates semi-confites, champignons,
croûtons, parmesan, œuf dur, vinaigrette César maison, poulet
pané croustillant

sauce tomate, mozzarella fleur de lait, jambon blanc italien,
champignons frais, tomme de Woellenheim, œuf

Base salade verte puis choisissez :
2 ingrédients parmi : jambon blanc italien, anchois, ventricina,
speck, nduja, coppa, fromage de chèvre, fourme d’Ambert,
parmesan, emmental, tomme de Woellenheim
3 ingrédients parmi : oignons, oignons frits, champignons frais,
roquette, noix, poivrons rôtis à la fleur d’origan, olives riviera,
câprons, crème de balsamique, basilic, mélange de graines, œuf
dur, croûtons, tomates semi-confites

Notre pâte à pizza pliée en deux et cuite à l’étouffée :
croustillante dehors, moelleuse à cœur, généreusement garnie.

viande de poulet kebab 2,00 · nduja 2,00 · speck 2,50 · coppa 2,00 ·
jambon de Parme 3,50


