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NOS PLATS



Pour Commincher 

(À PARTAGER OU PAS . . . )

TATAKI DE BOEUF THAÏ 

FUET ESPETEC

PAN CON TOMATE (6PCS)

OEUF BASSE TEMPÉRATURE 

CROMESQUIS PARMESAN TRUFFE (3 PCS )/ (5 PCS )

9,00

7,40 / 10,90

9,90

12,90

13,90

Graines de Sésame Wasabi / Coriandre 

Croquettes Crousti-fondantes Parmesan Truffe / Crème Oignons Confits

Crème Potimarron Miso / Magret de Canard Fumé  / Croûtons 

A f i n  d e  f a c i l i t e r  l a  v i e  a m o u r e u s e  d e  n o s  c u i s i n i e r s ,  v o s  E N T R É E S  d e v r o n t  Ê T R E  e n
p r é p a r a t i o n  a u  p l u s  t a r d  :

- d u  L U N D I  a u  V E N D R E D I  M I D I :  À  1 3 h 1 5
-  D u  M a r d i  a u  j e u d i  s o i r :  À  2 1 h 1 5

- L e  V e n d r e d i  S o i r :  À  2 2 H 1 5
T o u s  n o s  p r o d u i t s  s o n t  f r a i s  e t  s é l e c t i o n n é s  a v e c  s o i n

P r i x  N e t s  e n  E u r o s ,  S e r v i c e  c o m p r i s
L i s t e  d e s  A l l e r g è n e s  e t  c a r a f e  d ’ e a u  s u r  s i m p l e  d e m a n d e  

Pain Toasté/ Brunoise de Tomates, Échalotes/ Jambon Serrano 24 Mois

CEVICHE DE MERLAN
Oignons Rouges / Grenades / Fruits de la Passion / Coriandre / Piment / Sauce
Leche de Tigre

13,90

HOUMOUS DE POIS CHICHES  
Pois chiches Frits / Grenades / Pistaches / Chimichurri

8,90



Suggestion

16,50ROUGAIL SAUCISSE 🌶️ 

Plat en Sauce Emblématique  de La Réunion 

Saucisse Fumée & Tomates  Mijotées  / Oignons /
Gimgembre / Piment Doux / Coriandre / Zeste de cumbawa /
Riz 



LES PLATS PLATS

GNOCCHIS 

JACKY BURGER
Steak Haché de Boeuf/ Cheddar / Cheddar Fumé /Cornichons Aigre
Doux / Compotée d’Oignons Rouges/ Oignons Crus/ Poitrine de Cochon
Fumée/ Crème Lard et JackDaniels/ Frites Fraîches 

TARTARE RICAIN 
Spécialité bouchère du Nord de la France de la Belgique voire des States ,
c’est un mélange entre le tartare de bœuf et le filet américain. / Viande
hachée Crue/ Cornichons/ Oignons/ Sauce Cocktail/ Frites Fraîches

MÉDAILLONS DE POULET
Farcis Tomates Séchées et Chorizo/ Crème Paprika Parmesan/
Tagliatelles 

JOUE GAUCHE DE  PORC BASSE TEMPERATURE 
Purée de Butternut / Carottes / Pois Gourmands / Condiment Épicé
Tomaté 

Pôelée de Champignons /Crème Truffe Parmesan / Brisures de Châtaignes  /
Parmesan 

21,90

17,90

18,90

17,90

18,90

🌱

A f i n  d e  f a c i l i t e r  l a  v i e  a m o u r e u s e  d e  n o s  c u i s i n i e r s ,  v o s  P L A T S  d e v r o n t  Ê T R E
e n  p r é p a r a t i o n  a u  p l u s  t a r d  :

- d u  L U N D I  a u  V E N D R E D I  M I D I :  À  1 3 h 4 5
-  D u  M a r d i  a u  j e u d i  s o i r :  À  2 1 h 4 5

- L e  V e n d r e d i  S o i r :  À  2 2 H 3 0
T o u s  n o s  p r o d u i t s  s o n t  f r a i s  e t  s é l e c t i o n n é s  a v e c  s o i n

P r i x  N e t s  e n  E u r o s ,  S e r v i c e  c o m p r i s
L i s t e  d e s  A l l e r g è n e s  e t  c a r a f e  d ’ e a u  s u r  s i m p l e  d e m a n d e  

“Supplément sauce Truffe , MaroilleS , Poivre, Échalote , Chimichurri  : 2,00€”

ONGLET DE BOEUF SAUCE ÉCHALOTE 19,90
Frites fraîches 



25,00

22,90

24,90

22,90

LES PLATS PLATS

RIS DE VEAU
Cassolette de Ris de Veau/ Crème Champignons/ Purée Maison

TATAKI DE BOEUF THAÏ 
Graines de Sésame Wasabi / Coriandre / Frites Fraîches 

FILET DE MERLAN 

POIRE DE BOEUF  
Purée Maison / Poêlée de Champignons / Crème Truffe

Purée de Panais Miso  / Brocolis / Poireaux Marinés Sauce Soja /
Condiment Gremolata / Panko 

A f i n  d e  f a c i l i t e r  l a  v i e  a m o u r e u s e  d e  n o s  c u i s i n i e r s ,  v o s  P L A T S  d e v r o n t  Ê T R E  e n

p r é p a r a t i o n  a u  p l u s  t a r d  :
- d u  L U N D I  a u  V E N D R E D I  M I D I :  À  1 3 h 4 5

-  D u  M a r d i  a u  j e u d i  s o i r :  À  2 1 h 4 5
- L e  V e n d r e d i  S o i r :  À  2 2 H 3 0

T o u s  n o s  p r o d u i t s  s o n t  f r a i s  e t  s é l e c t i o n n é s  a v e c  s o i n
P r i x  N e t s  e n  E u r o s ,  S e r v i c e  c o m p r i s

L i s t e  d e s  A l l e r g è n e s  e t  c a r a f e  d ’ e a u  s u r  s i m p l e  d e m a n d e  

“Supplément sauce Truffe , MaroilleS , Poivre, Échalote , Chimichurri : 2,00€”

CEVICHE D’ÉGLEFIN
Oignons Rouges / Grenades / Fruits de la Passion / Coriandre / Piment
/Sauce Leche de Tigre / Frites de Patates Douces 

22,50

FAUX FILET  MONTBÉLIARD ≈ 300G
Frites fraîches / Sauce aux choix ( Truffe , Maroilles , Poivre , Échalote  , Chimichurri ) 

27,90



LES DESSERTS DESSERTS

GOURMAND
Café OU Thé (+1€) OU Irish (+5€) OU Coupe de Champagne (+10€):
Riz au Lait / Mousse Au Chocolat Noisettes Concassées Streusel /
Cheesecake / Pavlova Poire Verveine 

PAVLOVA POIRE VERVEINE 

7,50

7,90

7,50

8,00

9,90

10,00

10,90

10,00

Streusel / Noisettes Concassées 

 Sorbet Citron&Vodka / Sorbet Poire &Poire Williams

Chutney Mangue Piment d’espelette / Meringue / Crème Tonka / Poudre de Verveine 

COLONEL /ADJUDANT

Glace Vanille ou Glace Chocolat Artisanale / Chocolat Chaud Maison/
Feuillantine / Poudre Amandes Cacao / Chantilly 

DAME BLANCHE OU DAME NOIRE 

Cacahuètes Caramélisées / Caramel Beurre Salé
RIZ AU LAIT 

MOUSSE AU CHOCOLAT 

Crème Anglaise/ Glace Vanille/ Caramel au Beurre Salé/ Amandes
BRIOCHE PERDUE

Citron Vert & Yuzu

CHEESECAKE

PLANCHE 4 FROMAGES 10,50

Plateau de 4 Fromages affinés


