
Poissons 

  

 

 Paupiette de saumon aux petits légumes                                                 5,50 

 sauce armoricaine                                 7,50 

 Saumon a l’oseille                               7,20 

 Calamar a l’américaine                             7,80 

 Encornet farci a la bisque de homard                 7,80 

 Saumon farci en feuilleté                   8,50 

 Brochettes de coquille st-jacques et crevettes, 
 sauce pistou, sur tagliatelles                                       9,90
                                                                                                           

 *Brochette de Saint-Jacques et Gambas sur  
fines tagliatelles aux légumes                                                                  10.80                          

                                                                                                            

 Filet de rascasse, sauce dieppoise   
(moule, crevettes, champignons)                            7,80
                                                              

 Lotte à l’Armoricaine                    (prix sur devis) 

 Cassolette de Homard aux petits légumes                (prix sur devis) 

  



VOLAILLES 

 

 BALLOTINE DE VOLAILLE AUX MORILLES                            9,80 

 CANARD A L’orange                               8,00 

 Suprême de pintade                               7,70 

 Fricassée de poulet forestière                  7,50 

 Tournedos de canard Rossini                   9,50 

 Confit de canard                     8,80 

 Fricassée de poulet fermier a la crème                 7,80 

 Poulet basquaise                                7,30 

 Coq au vin                      7,90 

 Poulet a l’orientale                    7,80 

 Magret de canard au poivre                   7,90 

 Paupiette de volaille maison,  
petits pois à la française                                                                               7,50 
 

 Magret de canard au miel et épices                 8,20 

 Lapin au cidre et pommes caramélisées aux tagliatelles              7,70 

 Lapin à la moutarde         7,50 

 Poularde à la crème et estragon                  7,30 

 Poule sauce suprême au Riesling       7,30 

 Poule pochée au vin jaune                                                                               8.80 



Agneau 

 Souris d’agneau au thym frais en cocotte                9,00 

 Curry d’agneau, riz madras                   7,80 

 Gigot d’agneau a la crème d’ail       8,30 

 Navarin d’agneau printanier                  7,50  

 Souris d’agneau en tajine                                                                                9,90 

Veau 

 Saute de veau a la provençale      7,50 

 Blanquette de veau a l’ancienne      7,80 

 Roti de veau à la crème, fayot d’asperges    8,90 

 Sauté de veau aux champignons      7,70 

 Riz de veau aux trompettes de la mort              14,00 

 Onglet de veau         7,90 

 Rôti de veau, sauce bohémienne      7,50 

 Mignon de veau                  (prix sur devis) 

 OSSO-BUCCO DE VEAU A LA MILANAISE                                                              8,80                           

 Saltimbocca  de veau a la romaine : escalope de veau  
mozzarella jambon  de parme tomate  
sauce tomate au basilic                                                                                     8,90 

  



Bœuf 

 

 

 DauBe De Bœuf provençale                 7,50 

 Bœuf Bourguignon                              7,90 

 goulash De Bœuf à la hongroise                7,50 

 sauté De Bœuf à l’estragon                            7,50 

 sauté De Bœuf au satay (plat asiatique)                          7,80 

 filet De Bœuf en croûte sauce foie gras  
ou aux morilles                                       (prix sur devis) 

 

Porc 

 

 Colombo de pORc                    7,60 

 Cocotte de porc au lait de coco                                                                    7,80 

 Mignon de porc                    7,90 

 Moelleux de porc aux pleurotes, en cocotte               7,80 

 Petit salé aux lentilles et pommes de terre cocotte  

Ou choux braisé façon potée                                                                           7.80                                                                                          

 

 rôti de porc orloff                             7,90 

 Côte de porc champvallon                  7,50 

 Jambon en croute Sauce madere ou porto ou poivre 
ou forestiere                                                                                                           8,50 

                                                                                                           



Desserts a la carte 

 

 

 Truffine au chocolat                    

 MOElleuX au chocolat et cœur a l’orange amer 

 Opera  

 Mousse a la vanille et poires caramelisees aux epices et miel 

 Fraisier , framboisier ou poirier 

 Saint honore 

 Paris-brest 

 Brownnies au chocolat 

 Baba au rhum Caroline                                                      2,20 €par personne 

 

 

 Fontaine de chocolat et ses brochettes de fruits frais               3.80€
                                                                                                                                 

 Ananas frais en gondole (minimum 4pers)                                                         3.50€ 
 

 

 

Verrines :                                                                                                           2.50€ 

 Tiramisus  

 panna cotta et coulis de fruits rouges ;  

 Le camaretois (bavarois au caramel beurre salé, coulis au beurre 

salé et sablé breton)  spécialité maison 
 

 After eight (bavarois menthe et craquant au chocolat) 

 Duo de chocolat noir et blanc 

 


