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Hong Kong

Mittagsmenii-Karte

Alle Meniis werden mit pikanter Gemiisesuppe serviert
Tédglich von 12 - 15 Uhr, auBer Sonn. und Feiertags

Mittags-Menii

M 01. Schweinefleisch siiss-sauer s 8,50 Euro
M 02. Gebackenes Huhn siiss-sauer: 8,50 Euro
M 03. Rindfleisch Chop-Sueys 8,50 Euro
M 04. Hihnerfleisch mit Bambus s 8,50 Euro
M 05. Zweimal gebratenes Schweinefleisch (scharf) - 8,50 Euro
M 06. Rindfleisch mit Paprika (scharf) - 8,50 Euro
M 07. Gebackenes Huhn mit pikanter Sauce (scharf) ¢ 8,50 Euro
M 08. Schweinefleisch mit Bambus und Paprika (scharf)s 8,50 Euro
M 09. Schweinefleisch Chop-Suey 8,50 Euro
M 10. Gerostete Ente mit Paprikasauce (scharf) ¢ 9,80 Euro
M 11. Gerostete Ente siiB-sauer . 9,80 Euro
M 12. 8 Delikatessen in pikanter Sauce (scharf) - 8,50 Euro
M 13. Gebackenes Fischfilet siiB-sauer s 8,50 Euro
M 14. Gemiise Chop-Suey gebraten s 8,00 Euro
M 15. Rindfleisch in Streifen mit Zwiebeln und Porree 8,50 Euro
M 16. Tagesmenii

Alle Meniis werden mit pikanter Gemiisesuppe serviert.
Wir wiinschen Thnen einen guten Appetit!

Alle Preise sind inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung.

Hinweis Inhaltsstoffe:
1 : Koffeinhaltig 2 : Mit Farbstoff 3 : Chininhaltig 4 : Mit Ingwerauszug 5 : Mit Geschmackverstarker 6 : Glutenhaltiges Getreide
7 : Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse 8 : Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse 9 : Soja (Bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse



Menii

Menii -fiir 2 Personen ss ................ 29,00 Euro

(bestehend aus 3 Gingen)
- Pikante Gemiisesuppe

- Familien Gliick
(verschiedene Arten Fleisch und Gemiise)

- Dessert oder Kaffee

II. Menii -fiir 2 Personen ss.................. 33,00 Euro

(bestehend aus 4 Giangen)

- Pikante Gemiisesuppe oder
Hithnersuppe mit Champignons
- Drei Kostbarkeiten
(Hithnerfleisch Schweinefleisch,
Hummerkrabben und Gemiise)
- Geschnetzeltes Rindfleisch
Szechuan-Art (scharf)

- Dessert oder Kaffee

III. Menii -fiir 4 Personen ss.................. 71,00 Euro

(bestehend aus 6 Gingen)
- Pikante Gemiisesuppe

- Rindfleisch mit Zwiebeln

- Hithnerfleisch mit Paprika
- Ente a la Hong Kong

- Fischfilet siiB-sauer

- Dessert oder Kaffee

IV. Menii -fiir 4 Personen s.............. 82,00 Euro

(bestehend aus 6 Gingen)

- Pfifferlingssuppe

- Gebackene Hummerkrabben

mit siiB-sauer Sauce

- Familien-Gliick

(verschiedene Arten Fleisch und Gemiise)

- Gebackene Ente mit Paprika-Sauce (scharf)
- Schweinefleisch siiB-sauer

- Dessert oder Kaffee

II.

II1.

IV.

AuMR
Hong Kong

Menu

Menu for 2 persons

(3 course)

Hot and sour soup
“Happiness for the family”
Diffrent kinds of meat
and vegtabels

Dessert or coffee

Menu for 2 persons

(4 course)

Hot and sour soup or chickensoup
with mushrooms

Three dilicacies, (chicken, pork,
kingprawns and vegatable)

Sliced beef

“szchuan-style” (hot)

Dessert or coffee

Menu for 4 persons

(6 course)

Hot and sour soup

Beef with onions

Chicken with paprica (hot)
Duck a la Hong Kong

Fish sweet-sour

Dessert or coffee

Menu for 4 persons

(6 course)

Chantarelle soup
King-prawns

with sweet-sour sauce
“Happiness for the family”
different kinds of meat and
vegatable Duck with
parica-sauce (hot)

Pork sweet-sour



Besondere Spezialititen
des Hauses

Hong Kong Reistafel (fiir 2 Pers.)...33,00 Euro

- Pikante Gemiisesuppe oder
Eierblumensuppe mit Hithnerfleisch
- Gemischter Salat
- Geb. Wan Tan und Kroepoek
- Knusprige Ente mit Sauce
a la Hong Kong (scharf)
- Hiihnerfleisch mit 8 Schitzen
in pikanter Sauce (scharf)
- Schweinefleisch sii3-sauer
- Gebackene Banane mit Honig

Menii Asien (fiir 2 Pers.) ss..cecuueeenne... 33,00 Euro
- Pikante Gemiisesuppe

- Hithnerfleisch-Salat Shanghaiart

- Geb. Rindfleisch mit Zwiebeln (jap. Art)

- knusprige Ente 4 la Hong Kong

- Gebackene Banane mit Honig o. Kaffee

A. Reistafel (fiir 2 Pers.)se.coeeeeveverennnne. 25,00 Euro

- Pikante Gemiisesuppe

- Hiihnerfleisch-Salat

- Ente mit Paprikasauce

- Gebackene Banane mit Honig

B. Reistafel (fiir 2 Pers.) se.oceeveeveverennnn.. 31,00 Euro

- Pikante Gemiisesuppe

- Gebackene Hummerkrabben mit Salat
- Ente mit Paprikasauce

- Schweinefleisch sii3-sauer

- Gebackene Banane mit Honig

AuMR
Hong Kong

Spezial Dishes

Hong Kong ricedish

(for 2 persons)
Hot and sour soup or eggsoup
with chicken
- Mixed salad
- Fried Wan Tan and Kroepoek
- crispy Duck with sauce
a la Hong Kong (hot)
- Chicken with 8 treasures
- in piquant sauce (hot)
- Pork sweet-sour
- Baked Banana with honey

Menu Asia (for 2 persons)

- Hot and sour soup

- Chicken-salad Shanghaistyle

- Fried beef with onion, (japanese style)
- crispy Duck a la Hong Kong

- Baked Banana with honey or coffee

A. Ricedish (for 2 persons)

- Hot and sour soup

- Chicken-salad

- Duck with paprikasauce

- Baked Banana with honey

B. Ricedish (for 2 persons)

- Hot and sour soup

- Baked Kingprawns with salad
- Duck with paprikasauce

- Pork sweet-sour

- Baked Banana with honey



10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

Suppen

. Eierblumensuppe s .......ccccevuervuernennne. 3,50 Euro

mit Hiihnerfleisch

San-La-Tang s.......ccecceeveevvereerneennene 3,50 Euro
pikante Gemiisesuppe
Tomatencremesuppe s......ccecceeeeueeneee. 4,00 Euro

mit Rindfleisch und Champignons

Curry-Rindfleischsuppe s.................. 4,00 Euro
mit Glasnudeln
Wan-Tan-Suppe ss...ccccceevveeveercerenenee 4,00 Euro
Nudelteigeinlage mit Fleischfiillung
Hiihnerfleischsuppe s........cccceuennuen.e. 4,00 Euro
mit Champignons
Hiihnerfleischsuppe s........cccccuenen.e. 4,00 Euro
mit Spargel

. Hiihnerfleischsuppe s........cccceeveeuennen. 4,60 Euro
mit chin. Pilzen und Bambus

. Pfifferlingssuppe s....cccccceevvervvennennne. 5,00 Euro
Vorspeisen
Wan-Tan gebacken ss......ccceeveennenne 4,60 Euro
mit siiB-sauer sauce
Frithlingsrolle ss.....ccccceeevveinvienvennene 3,30 Euro
Kroepoek (Krabbenchips) s ............... 3,00 Euro
Minirolle (vegetarisch) ss.................. 3,00 Euro
Sojabohnensprossensalats ................ 4,60 Euro
Gemischter Gemiisesalat................... 4,60 Euro
Hiihnerfleischsalat s .........ccueeeeeeennn... 5,60 Euro
Krabbencocktail s....ccccovuveeeeeeeeennnnnee. 7,60 Euro

Breaded Crab Claws ss....cccoeeeeevnnnnneee 3,60 Euro

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

AuMR
Hong Kong

Soups

. Egg soup

witch chicken

. San-La-Tang

hot and sour soup

. Tomato-beef-soup

with mushrooms

Curry-beef-soup

with glassnoodles

Wan-Tan-Soup
pastery, filledwith meet

Chickensoup

with mushrooms

Chickensoup

with asparagus

. Chickensoup

with chin. Mushrooms and bambooshoots

. Chantarelle-soup

Appetziers

Baked Wan-Tan

with sweet-sour sauce

Springroll

Prawn crackers
Miniroll (vegatable)
Sojabeansprout salad
Mixed vegatable salad
Chickensalad
Shrimpscocktail

Breaded Crab Claws



20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

Schweinefleisch Gerichte

Schweinefleisch s ..cooeeveeeeveeeeiiiiieeiiinnnnee 12,50 Euro
in Austernsauce mit Broccoli

Schweinefleischscheiben s .................... 12,50 Euro
mit chin. Pilzen und Bambussprossen

Schweinefleisch s ....ccooeevevviiiiiiiiiiinnennnee. 12,50 Euro
mit Bambus und Morcheln

Schweinefleisch s ....cooeveveeeeeveeiiieeienneee 12,50 Euro
mit Bambus und Champignons

Schweinefleisch s ...ceeeverveeceeecreenennen. 12,50 Euro
knusprig gebacken mit Pfifferlingssauce

Schweinefleisch s ..cooovvvvveeeeeeeiiiiiiiinnnee 12,50 Euro
mit Pfifferlingen und Friihlingszwiebeln

Schweinefleisch s ...ccooveeveeeeeeieiieeeicnnees 12,50 Euro
mit Paprika, Morcheln

und Bambussprossen (scharf)

Schweinefleisch s ...ccoevvvveeeeeeieiiiieiiinnee 12,50 Euro
zweimal gebraten mit Gemiise (scharf)

Schweinefleisch s ...cccoeeeeveviiiiiiiiiiieenene. 12,50 Euro
mit Sojabohnensprossen

Schweinefleisch “Chop-Suey” s ......... 12,50 Euro
in Streifen gebraten mit vers. Gemiisen

Schweinefleisch 6 ..coooeeveevvveeveeeeeeeiennnee. 12,50 Euro

knusprig gebackenes in sii3-saurer

Sauce mit Ananas

AuMR
Hong Kong

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

Pork dishes

Pork

in oystersauce with broccoli

Pork

with chinese mushrooms and bambooshoots

Pork

with bambooshoots and morels

Pork

with bambooshoots and mushrooms

Pork

crispy pork with chantarelle-sauce

Pork

with chantarelle and springonions

Pork
with paprica, morels

and bambooshoots (hot)

Double sauteed pork
with vegatable (hot)

Pork

with sojabeansprouts

Pork “Chop-Suey”

fried in stripes, with various

kinds of vegatable

Cripy Pork

in sweet-sour sauce with pineapple



31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

42.

43.

44.

45.

47.

48.

49.

Rindfleisch Gerichte

Rindfleisch s ...coovvvveveeeeeeeeeeeeieeenene. 13,00 Euro
mit chinesischen Pilzen und Bambussprossen

Rindfleisch s ceeeeeeeeeeeeeeiiieeeeeeeeeeee 13,00 Euro
mit Bambussprossen und Morcheln

Rindfleisch s ccooeeeveeeeeeeeeeiiieieieeeieee 13,00 Euro
mit Bambus und Champignons

Rindfleisch s ccooeeuveeveeeeeeeiiieeeieecineeee 13,00 Euro
mit Bambus

Rindfleisch s ...oooveveeveeeeeeeeeeeeeeeennee. 13,00 Euro
mit Champignons

Rindfleisch s .eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 13,00 Euro
in streifen mit Zwiebeln und Porree

Rindfleisch s c.cooeeeeeeeeeeeeeeeiieeeeeeeeeee 13,00 Euro
mit Paprika, Morcheln und

Bambussprossen (scharf)

Rindfleisch nach “Szechuan Art” s .......... 13,00 Euro
mariniert mit scharfen

chinesischen Gewiirzen

Curry Rindfleisch si......cccccueveeeuennncn. 13,00 Euro
mit Champignons, Bambussprossen,

Zwiebeln und Paprika

Rindfleisch s ...coovvveeeveeeeeeieeeeeeennnee 13,00 Euro
in Tomatensauce

Rindfleisch s ...cooovveeeeveveeeeeeeeeeeeeeennnee. 13,00 Euro
mit Sojasprossen und Bambussprossen

Rindfleisch “Chop-Suey” ss .....cccueuenee 13,00 Euro
in streifen gebraten mit verschiedenem Gemiise

Rindfleisch s cooooeueeeeeeeeeeeieieeeeeeeceee 13,00 Euro
mit Morcheln, Bambus und Porree,

pikant sauer-scharf

Rindfleisch s ...cooveveeeeeeeeeeeeeeeeeeenneee 13,00 Euro
mit Strohpilzen

Rindfleisch s ..eeeeeeeeeeeeeeeieeeeeeeeeeee. 13,00 Euro
mit Paprika, schwarzen Bohnen

Knoblauch, Lauch und Ingwer (scharf)

Rindfleisch s ...oveveveeeeeeiiiiieiiceeeeeeee. 13,00 Euro
in Austernsauce mit Broccoli

Rindfleisch s ..ooooveveveveeeeeeeeeeeeeenenen 14,00 Euro
mit Pfifferlingen und Friihlingszwiebeln

Rindfleisch s .ccoovevvveeveiiiiiiiiieieiieeeeeeeeeeeee 14,00 Euro

mit Pfifferlingen und Zucchini

31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

42.

43.

44.

45.

47.

48.

49.

AuMR
Hong Kong

Beef dishes
Beef

with chinese mushrooms
and bambooshoots

Beef

with bambooshoots and morels

Beef

with bambooshoots and mushrooms

Beef

with bambooshoots

Beef

with mushrooms

Beef

with onions and leek

Beef

with paprica, morels and
bambooshoots (hot)

Beef “Szechuan-style”
with garlic (hot)
and chinese spice

Currf-beef

with mushrooms, bambooshoots,
onions and paprica

Beef

with tomatosauce

Beef

with sojabeansprouts and bambooshoots

Beef “Chop-Suey”

with various kinds of vegatable

Beef

with morels, bambooshoots
and leek, piquant-hot

Beef

with straw-mushrooms

Beef

with paprica, black beans, garlic,
leek and ginger (hot)

Beef

in oystersauce with broccoli

Beef

with chantarelle and sprinonions

Beef

with chantarelle and zucchini



50.

51.

52.

53.

54.

55.

56.

57.

58.

59.

60.

61.

62.

65.

66.

Hiihnerfleisch Gerichte

Hiithnerfleisch s ....oeeeeeeiiieieeen. 14,00 Euro

mit drei versch. Pilzen (Pfifferlingen)
Strohpilze und (Champignons)

Hithnerbrust s ......ooeeeeeeeeeeeeeeennnee. 12,50 Euro

mit chinesischen Pilzen
und Bambussprossen

Hihnerbrust s ..cccoeeeeeeeeeeeeeeeieiieeieeenes 12,50 Euro
mit Bambus und Morcheln

Hithnerbrust s .....ooeeeeeeeeeeeeeennnee. 12,50 Euro
mit Bambussprossen und Champignons

HUhnerbrust s ..ccoeeeeeeeeeeeeeeeeieiieiieiennnes 12,50 Euro
mit Bambussprossen

Hithnerbrust s6 ....ceeeveeeeeeeeeeeeeeeennnnee. 12,50 Euro
gebackenes Huhn mit Pfifferlingssauce

Hihnerbrust s ..ccooeeveeveeeeeeeeieiiiiiiiinnnnes 12,50 Euro
mit Casheniissen

Hihnerbrust s ..ccoeeeveeeeeeeeeeeieeeieeeiennes 12,50 Euro
mit Paprika, Morcheln

und Bambussprossen

Hiihnerbrust “Acht Késtlichkeiten” s ..... 12,50 Euro
in pikanter Sauce (scharf)

Gebackenes Huhn ¢ .....coovvvvvevevveeeennnnns 12,50 Euro
mit siiB-saurer Sauce und Ananas

Gebackenes Huhn 567 ccceeeeeeeeeeenannneeeee. 12,50 Euro
mit Currysauce

Gebackenes Huhn cs..coooveeennnnvveneeeens 12,50 Euro
a la Hong Kong

Hiihnerfleisch ”Chop-Suey” s .......... 12,50 Euro
mit verschiedenem Gemiise

Hiihnerbrust nach “Szechuan Art” s ..... 12,50 Euro
pikant-sauer-scharf

Hihnerbrust s ..ccoooeeeeeeeeeeeeeieiieeeeenes 12,50 Euro

mit Broccoli

50.

51.

52.

53.

54.

55.

56.

57.

58.

59.

60.

61.

62.

65.

66.

AuMR
Hong Kong

Chicken dishes

Chicken

with chantarelle, straw-mushrooms
and mushrooms

Chicken

with chinese mushrooms
with bambooshoots

Chicken

with Bambooshoots and morels

Chicken

with bambooshoots and mushrooms

Chicken

with bambooshoots

Chicken

Crispy chicken with chantarelle-sauce

Chicken

with cashewnuts

Chicken

with paprica, morels
and bambooshoots

Chicken “eight delicacies”

in spicy sauce (hot)

Crispy Chicken

in sweet-ssour sauce wuth pineapples

Crispy chicken

with curry sauce

Crispy chicken
a la Hong Kong

Chicken “Chop-Suey”

with varios kinds of vegatable

Chicken “Szechuan- Style”

piquant-sour-hot

Chicken

with broccoli



67.

68.

70.

71.

72.

73.

74.

75.

76.

77.

78.

79.

80.

Entenfleisch Gerichte

Ente knusprig gebacken s ................ 16,00 Euro

mit Pfifferlingen, Champignons,
Strohplizen, Gemiise und Lauch

Ente knusprig gebacken s ................. 15,00 Euro
mit Spargel

Ente knusprig “Chop-Suey” :c ........ 15,00 Euro
knusprig gebacken mit

verschiedenen Gemiisesorten

Ente knusprig gebacken s ................. 15,00 Euro
mit Bambussprossen

und chinesischen Pilzen

Ente knusprig gebacken s ................. 15,00 Euro
mit Bambussprossen und Morcheln

Ente knusprig gebacken ss................. 15,00 Euro
mit Bambussprossen

und Champignons

Ente knusprig gebacken s ................. 15,00 Euro
mit Bambussprossen

Ente knusprig gebacken s ................. 15,00 Euro
mit Paprikasauce (scharf)

Ente knusprig gebacken s ................. 15,00 Euro
in siiB-saurer Sauce mit Ananas

Ente knusprig gebacken s................. 15,00 Euro
a la Hong Kong

“Peking Ente” ss...ccccevevveereenveenvuennnens 29,00 Euro

pro Person 29,00 Euro (ab 4 Personen)
(bestehend aus 4-Géingen)
Vorbestellung zwei Tage im voraus erbeten

Ente knusprig gebacken s ............... 16,00 Euro
mit “Acht Kostlichkeiten”
verschiedenen Sorten Fleisch und Gemiise

Ente knusprig gebacken s ................. 15,00 Euro

mit Pfifferlingssauce

AuMR
Hong Kong

67.

68.

70.
71.

72.

73.

74.
75.
76.
77.

78.

79.

80.

Duck dishes

Crispy duck
with chantarelle, mushrooms
stah-mushrooms, vegatables and leek

Crispy duck

with asparagus

Crispy duck “Chop-Suey”

with various kinds of vegatable

Crispy duck
with bambooshoots and
chinese mushrooms

Crispy duck

with bambooshoots and morels

Crispy duck
with bambooshoots
and mushrooms

Cripy duck

with bambooshoots

Crispy duck

with papricasauce (hot)

Crispy duck

in sweet-sour sauce with pineapple

Crispy duck
a la Hong Kong

Peking duck”

for person 23,00 Euro
(minimum service for 4 persons)
(4 course)

Order two days before

Crispy duck
with “Eight delicacies”
different meat and vegatables

Cripy duck

with chantarelle-sauce



81.

82.

83.

84.

85.

86.

87.

88.

89.

90.

91.

100.

101.

102.

103.

104.

105.

106.

107.

108.
109.

Fisch Gerichte

Gebackenes Rotbarschfiletss............. 12,00 Euro
mit Bambussprossen und Pilzen

Gebackenes Rotbarschfiletss............. 12,00 Euro
mit Bambussprossen und Morcheln

Gebackenes Rotbarschfiletse............. 12,00 Euro
mit Bambussprossen und Champignons

Gebackenes Rotbarschfilete............. 12,00 Euro
mit Bambussprossen und Paprika (scharf)

Gebackenes Rotbarschfiletss............. 12,00 Euro
in Chili-Sauce (scharf)

Gebackenes Rotbarschfilete............. 12,00 Euro
in Reis-Wein-Sauce

Gebackenes Rotbarschfiletse............ 12,00 Euro
in Curry-Sauce

Gebackenes Rotbarschfiletss............. 12,00 Euro
in Tomatensauce

Gebackenes Rotbarschfilet............... 12,00 Euro
SiiB-Sauer-Sauce

Geschmortes Rotbarschfilets............ 12,00 Euro
in Sojasauce

Gebackenes Rotbarschfiletse............. 12,00 Euro
in Pfifferlingssauce

Hummerkrabben Gerichte

Gebackene Hummerkrabben:s......... 20,00 Euro
mit Chili, pikant sauer-scharf
Hummerkrabben:......ccccceveverivieiinennnns 20,00 Euro

mit Bambussprossen
und chinesischen Pilzen

Hummerkrabben:......cccccovvverieiiienennnns 20,00 Euro
mit Bambussprossen und Paprika (scharf)
Hummerkrabbens.......cceoovuuuueueeeeenne.. 20,00 Euro
mit Chili-Sauce
Hummerkrabbens......cccccevvveviievinnnnnnn. 20,00 Euro
SiiB-sauer

Hummerkrabbens......ccocoeeeevvvnnnnennn. 20,00 Euro
in Tomatensauce
Hummerkrabben:;....cccccoevvvvviivenenennnnns 20,00 Euro
in Curry-Sauce

Geb. Hummerkrabbens...................... 20,00 Euro
SiiB-sauer

Hummerkrabben “Chop-Suey”ss........ 20,00 Euro
Hummerkrabben:......ccccoevvvevivieiieennnn. 20,00 Euro

mit Lauch, chinesischen Pilzen
und frischem Gemiise

AuMR
Hong Kong

81.
82.

83.

84.
85.
86.
87.
88.
89.
90.

91.

100.

101.

102.
103.
104.
105.
106.
107.

108.
109.

Fish dishes
Crispy fish

with bambooshoots and mushrooms

Crispy fish

with bambooshoots and morels

Crispy fish

with bambooshoots and mushrooms

Crispy fish

with bambooshoots and paprica (hot)

Crispy fish

in chili-sauce (hot)

Crispy fish

in rice-wine-sauce

Crispy fish

in curry-sauce

Crispy fish

in tomatosauce

Crispy fish

sweet-sour-sauce

Roastet fish

in soja-sauce

Crispy fish

with cantarelle-sauce
King-prawn dishes
Crispy king-prawns

with chili, piquant-sour-hot
King-prawns

with bambooshoots
and chinese mushrooms

King-prawns
with bambooshoots and paprica (hot)

King-prawns
with chili-sauce

King-prawns
sweet-sour

King-prawns
in tomatsauce

King-prawns
in curry-sauce

Crispy king-prawns

sweet-sour

King-prawns “Chop-Suey”

King-prawns
with leek, chinese mushrooms
and vegatable



110.

111.

112.

113.

116.

117.
118.
119.

120.

121.
122.

123.

124.

125.

126.

127.

128.

129.

130.

131.

Eierspeisen

(03041 (S 8 (ST TR 11,00 Euro
mit Pfifferlingen, Zwiebeln und Lauch

(01001 (S 8 (T T 11,00 Euro

mit Schweinefleisch,
Bambussprossen in Sojasauce

OMIEtte 55 e 11,00 Euro
mit Hiithnerfleisch
OMIEtte ssuunnnneeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 13,00 Euro

mit Krabben

Vegetarische Gerichte

Geschmorte chin. Pilzes....................... 11,00 Euro
mit Bambussprossen

Buddhisten Fastenspeisess................... 11,00 Euro
Gebratene Sojasprossens..................... 11,00 Euro
Geschmorter Broccolis......ccoeeeeeeeeennee. 11,00 Euro
Geschmorte Morchelns......................... 11,00 Euro
Reis- und Nudel Gerichte

Nasi-Goreng (scharf)se.......ccccuenenueee. 11,00 Euro
Gebratener ReiS: s....ccuueveeeeeeeeeeeeeennnnneee. 10,00 Euro
mit Schweinefleisch

Gebratener ReiS:ss....cccuuveeeveeeeveveeennnnneee. 10,00 Euro
mit Rindfleisch

Gebratener ReiS s...cccccvveeeeeevvveeveeeenennn. 10,00 Euro
mit Hithnerbrust

Gebratener ReiS s...ccccccevevevevveevveeeeennn. 12,00 Euro
mit Krabben

Gebratene Nudelnseo .ccoooveuveeeeeeeeeenenn. 10,00 Euro
mit Schweinefleisch

Gebratene Nudelnseo..oooveeeveeeeeeeeeeeenenns 10,00 Euro
mit Rindfleisch

Bami-Goreng (scharf)sss.....ccceunee..... 11,00 Euro
Gebratene Nudelnseo.....ueeeeeeeeeereeennnee.. 12,00 Euro
mit Krabben

Gebratene Nudelnseo....oouveeeeeeeeerennneee. 10,00 Euro
mit Hiihnerfleisch

Gebratene Nudeln seo......ccccoeevuveeeeeennnnn. 12,00 Euro

mit Pfifferlingen, Gemiisestreifen und Lauch

Hong Kong

AdnR

Egg dishes
Omlett

with chantarelle, onions and leek

Omlett

with pork, bambooshoots in sojasauce

110.

111.

Omlett

with chicken

Omlett

with shrimps

Vegatable dishes

112.

113.

Fried chin. mushrooms
with bambooshoots

Buddhist monk’s fasting dishes

116.

117.
118. Fried sojabeansprout
119. Fried broccoli

120. Fried morels

Rice- and noodle dishes

121. Fried rice nasi-goreng (hot)

Fried rice
with pork

122.

Fried rice
with beef

123.

Fried rice
with chicken

124.

Fried rice
with shrimps

125.

Fried noodles
with pork

126.

Fried noodles
with beef

127.

128. Fried noodles bami-goreng (hot)

Fried noodles
with shrimps

129.

Fried noodles
with chicken

130.

Fried noodles
with chantarelle, vegatables and leek

131.



95.

96.

97.

98.
99.

150.

151.

152.

153.

154.

155.

156.

157.

158.

159.

160.

161.

Fiir unsere kleinen Giste
NUAEIN 56 6,50 Euro

gebraten mit Hiihnerfleisch und Gemiise
Dessert: Vanilleeis

HUhnerbruste.....ueeeeeeeeeeeeeeeeeeieeeeeeeeeen. 6,50 Euro

gebacken mit sii3-saurer Sauce
Dessert: Vanilleeis

HUhnerbrusts........eeeeeeeeeeeeeeeivieereeeeeeen. 6,50 Euro

mit Champignons und Reis
Dessert: Vanilleeis

Verschiedene Beilagen

Eierreis gebraten:s ........ccceceeevvervuennenns 3,00 Euro
Nudeln gebratensss ......cceceevveruereennenne. 3,00 Euro
Spezialititen

Die Gerichte von 150-161 werden
alle brutzelnd heiB auf unser in Holz
eingebetteten Spezial-Platte serviert.

Schweinefleischs.....ccccceeeeveennneneennnes 15,00 Euro

mit Bambussprossen und Zwiebeln

Zweimal gebr. Schweinefleischs..... 15,00 Euro

(scharf)

“Drei Kostbarkeiten”s.......cccceeeeennnnn.

Hiithnerfleisch, Schweinefleisch,
Hummerkrabben und Gemiise

Rindfleischs....cooovveeveeeieieeieeeeeeeeeeeennnnee. 15,00 Euro

mit Zwiebeln

Geschnetzeltes Rindfleischs.............
“Szechuan-Art” (scharf)

Rindfleischs....cooovvvveeeeeiieeeeeeeeeeeeeeennnnee.

mit Morcheln, und Porree
mit pikanten scharfen Gewiirzen (sauer-scharf)

16,00 Euro

15,00 Euro

15,00 Euro

Hihnerbrusts......ceeeveveeeeeeveieeeeeeeeee. 15,00 Euro

“Szechuan-Art” (scharf)

HiUhnerbrusts.......eeeeeveeeeeeeeeieieeeeeeeeen. 15,00 Euro
“Acht Kostbarkeiten” pikant
mit Acht verschiedenen exotischen Gemiise

HiUhnerbrusts........eeeeeeveeeeeeiiieeeeeeeen. 15,00 Euro

mit Bambussprossen,

Zwiebeln und Cashewniissen
Hummerkrabbens.........cccccceeunnneenne. 21,00 Euro
in Chilisauce

Hummerkrabbens.........ccccceeunnnnenne. 21,00 Euro
mit Bambussprossen und chin. Pilzen
Hummerkrabbens.......ccocouuuuuueeeenenn.. 21,00 Euro

in pikanter Sauce (sauer-scharf)

95.

96.

97.

98.
99.

150.

151.

152.

153.

154.

155.

156.

157.

158.

159.

160.

161.

AuMR
Hong Kong

Children dishes

Fried noodles
with chicken and vegatable
dessert: icecrem

Baked chicken

with sweet-soup-sauce
dessert: icecream

Chicken

with mushrooms and rice
dessert: icecream

Diffrent side dishes

Fried rice

Fried noodles

Specialities

The dishes from 150-161 are served
on a sizzling plate.

Pork

with bambooshoots and onions

Double sauteed
(hot)

“Three delicacies”
chicken, pork, king-prawns
and vagatable

Beef

with onions

Slidced beef

“szechaun-style” (hot)
Beef

with morels, and leek,
with piquant -spicy (sour-hot)

Chicken

“szechuan-style” (hot)

Chicken

“Eight delicacies” piquant
with eight different vegatables

Chicken

with bambooshoots
onions an cashewnuts

King-prawns
in chili-sauce (hot)

King-prawns
with bambooshoots and chin. Mushrooms

King-prawns
in piquant sauce (sour-hot)



171.

172.

173.

175.

176.

177.

178.

179.

180.

181.

203.
204.
205.
206.
207.
210.
211.
213.

214.
215.

Feuertopf

Fiir die GenieBer die gern einmal allein oder auch zu zweit
den Beriihmten chinesischen Feuertopf probieren mochten,
wird ein spezieller Minifeuertopf bei uns serviert.

FamiliengliicKs.......ccccocevervvenvnnennee. 14,00 Euro
verschiedene Arten von Fleisch und Gemiise
Toufu-Feuertopf ss.....ccccevvevueevennee. 14,00 Euro
mit Champignons und Krabbben

Gerostete Entesco..ccceeeeeeeeeereeeevvnnnnne. 16,00 Euro
“Acht Kostbarkeiten”

“Drei Kostbarkeiten”s...................... 16,00 Euro
Hithnerbrust, Schweinefilet,

Hummerkrabben und versch. Sorten Gemiise
Toufu-Gerichte
Mapou-Toufuss...ceeeevverercreneenrennnnne 11,00 Euro
mit gehackten Rindfleisch (scharf)

B 1010 § 10 R 11,00 Euro
mit Bambussprossen und chin. Pilzen

TOUTU 59 eeeeeeieiiieiieeieeeeeeeeee e 11,00 Euro
mit drei versch. Pilzarten: Champignons,

Strohpilze und chinesischen Steinpilzen

B L0100 40 T T 12,00 Euro
mit Krabben

TOUTU 55 eeeeeiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeae 11,00 Euro

mit Schweinefleisch,
Bambussprossen und Morcheln

TOUTU 59 eeeeeiieieiiieeeeeeeeeeeeeeaen 12,00 Euro

mit Pfifferlingen, Zwiebeln, Paprika
und Lauch (pikant)

Desserts
Lychee.......cccovievinniiiinieneceeeeeeen, 3,50 Euro
Geb. Banane in Honig ..................... 4,00 Euro
Geb. Ananas in Honige ........ccuun.en. 4,00 Euro
Geb. Banane in Honig flammbierts ...... 5,00 Euro
Geb. Ananas in Honig flambierte ......... 5,00 Euro
Gemischtes EiS.......ueeeeeeeeeeeeiieeevviinnnnes 4,80 Euro
Gem. Eis mit Sahne..........ccceeuueeennnn.. 5,50 Euro
Gemischtes Eis......cccccvvevvevveeveveevnnnnnee. 6,50 Euro
mit Friichten und Sahne

Gebackene Ananas mit Vanilleeiss 5,00 Euro

Gebackene Banane mit Vanilleeiss 5,00 Euro

171.

172.

173.

175.

176.

177.

178.

179.

180.

181.

203.
204.
205.
206.
207.
210.
211.
213.

214.
215.

AuMR
Hong Kong

Clay pot

Served in a small clay pot.

Happines for the family

different kinds of meat and vegatable

Beancurd
with mushrooms and shrimps

Crispy Duck
Eight delicacies”

“Three delicacies”

chicken, pork, king-prawns
and vagetable

Beancurd dishes

Mapou-beancurd
with beef (hot)

Beancurd
with bambooshoots and chin. Mushrooms

Beancurd
with three diffrent kinds of mushrooms

Beancurd
with shrimps

Beancurd
with pork, bambooshots and morels

Beancurd
with chantarelle, onions, paprica
and leek (piquant)

Dessert

Lychee

Baked banana with honey

Baked pineapple with honey
Flamed baked banana with honey
Flamed baked pineapple with honey
Mixed icecream

Mixed icecream with cream

Mixed icecream
with fruits and cream

Baked pineapple with vanilla-ice

Baked banana with vanilla-ice



