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HOMEMADE SPANISH FOOD

Willkommen bei Casera, wo wir mit unseren hausgemachten spanischen
Speisen den Geschmack Spaniens nach Deutschland bringen. Unsere
Speisekarte ist voll von kostlichen und authentischen Gerichten, die mit
Liebe und Sorgfalt zubereitet werden und ausschlieBlich aus frischen und
qualitativ hochwertigen Zutaten bestehen. Bei jedem Bissen wirst du die
Warme und den Komfort von hausgemachtem Essen spiiren und die Freude
genieBen, eine kostliche Mahlzeit mit Freunden und Familie zu teilen.
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SOPA DE POLLO ®“cFer) 870€
Hanchen Suppe
SOPA DE PESCADQ “BC0FeLN 870€

Feine Fischsuppe

VORSPEISEN

ACEITUNAS h90 €
Grine Oliven

PAN CASERO 430 €
Knuspriges ofenfrisches Brot  mit eine sofle

Salsa alioli 4cF0

Hausgemachte Knoblauchcreme

Salsa mojo rojo @

Hausgemachte Kanarische rote Sauce aus Tomaten; Paprika und Knoblauch
Salsa mojo verde @

Hausgemachte griine Sauce aus Koriander; Knoblauch und Petersilie

QUESO MANCHEGO 890 £
Spanischer Hartkase © serviert mit Alioli 4&F®

QUESO DE CABRA © 890 €
Spanischer Ziegenkase mit Krauter6l garniert

QUESO DE OVEJA © 890 €
Spanischer Schafskase mit Krauterél garniert

JAMON SERRANO 990 &
Serrano-Schinken serviert mit Alioli 4¢F®



VORSPEISEN

CHAMPINONES A LA CASERA (AcFahL 190 €
Champignons scharf angebraten in WeiBwein- und Tomatensauce
mit Knoblauch und Zwiebeln

PIMIENTOS DE PADRON 890 €
In Olivendl gebratene spanische Paprikaschoten mit groben Meersalz garniert

TORTILLA ESPANOLA “cFs) 170 €
Nach spanischem Familienrezept zubereitetes Kartoffel-Omlette

PAPAS ARRUGADAS CON M0JO ROJO 170€
Kleine spanische Kartoffeln im Salzmantel mit roter Mojo-Sauce @

PAPAS BRAVAS 170 €

Beliebte, spanische, knusprig frittierte Kartoffeln mit
einer wiirzigen Brava-Sauce serviert (AtF&)

CROQUETAS VARIADAS ®#£6&) 990€
Spanische Kroketten, mit einer cremigen FUllunP aus Bechamel-Sauce,
und verschiedenen Zutaten, die im Mund schmelzen: Erhaltich mit Jamon, Manchego-Kase

MUSLITOS DEL MAR 920€
Krebsscheren im Fischmantel mit Alioli #8669

GAMBAS AL AJILLO ®tbFe) 1490 €
In Knoblauchdl, scharf angebratene Gambas (6 stiick)

ANILLOS DE CALAMAR FRITO 990 €
Gebratene Tintenfischringe “BS23N mit Alioli ACFe)

ANILLOS DE CEBOLLA 890 €
Panierte Zwiebelringe #%) mit Alioli 4¢F®

PULPO A LA CASERA &V 1290 €
Nach traditionellem Oma Rezept zubereiteter Pulpo

BOQUERONES FRITOS 990 €
Frittiere Sardellen “? mit Zitrone und Salatgarnitur ©Fé)

CHORIZO EN VINO BLANCO 990 €
Pikante Knoblauchwurst 4¢84 jn WeiBwein ® aus dem Ofen

ALBONDIGAS DE LA ABUELA ®co 990 €
Nach Omas Geheimrezept zubereiteten Fleischballchen in pikanter Tomaten-Sauce

DATILES CON BACON © 9.20€
Mit Schafskase gefiillte Datteln im Speckmantel

ALITAS DE POLLO 1020€

Fritierte Hahnchenfliigel serviert mit mediterraner Konfitiire 4cFe.)
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Geniefien Sie eine Auswahl an verschiedenen Tapas aus unserer Kiiche. Lassen
Sie sich iiberraschen von traditionellen Klassikern wie Tortilla Espariola, Patatas
Bravas und Oliven, sowie einigen kreativen Tapas-Kreationen, die von unseren
Kochen entwickelt wurden.

CASERA - 2390 & ®BcorsLIN

Fleischballchen in_Pi_kanter Tomatensauce, fritierte Hahnchenfligel, spanische
Paprikaschoten, frittiere Sardellen, Schafskase, Krebsscheren im Fischmantel,
mit Alioli und mediteraner Konfitiire

LOS CLASICOS - 2290 € “scorsum

Jamadn Serrano, spanischer Manchego-Kése, tortilla Espafiola, gefiillte Datteln
im Speckmantel, Krebsscheren im Fischmantel, knusprig frittierte spanische
Kroketten mit cremiger Fillung, mit Alioli, griner und roter Mojo-Sauce

LA SORPRESA - 2390 £ BcorsiiLm

Unsere Uberraschungs-Tapas-Platte bietet ihnen eine bunte Mischung aus
traditionellen Tapas und kreativen Kreationen unserer Koche. Entdecken Sie
neue Geschmacksrichtungen und erleben Sie eine Vielfalt an Gerichten

LA VEGETARIANA - 2290 € »creiin

Unsere Vegetarisch-Tapas-Platte bietet ihnen eine bunte Mischung aus
traditionellen Tapas und kreativen Kreationen unserer Koche. Entdecken Sie
neue Geschmacksrichtungen und erleben Sie eine Vielfalt an Gerichten

EL CARNIVORO - 26.90 € crein

Jamon Serrano, drei verschiedene FleischspieBe, fritierte Hahnchenfliigel,
geflllte Datteln im Speckmantel, Fleischballchen in pikanter Tomaten-Sauce,
Bravas mit Alioli, Bravas-sauce und mediterraner Konfitiire

EL PESCADOR - 26,90 € “Bcpreiin

Gambas al ajillo, pulpo a la gallega boquerones, anillos de calamar fritto,
Krebsscheren im Fischmantel, Salzkartoffeln mit Alioli und griine Mojo

AMANTE DEL QUESO - 2390 € 4cFo

Spanischer Manchego-Kase, eingelegter Schafskase, eingelegter Ziegenkase,
Schafskase, Kase kroketten, Oliven.

& LA VEGANA - 2290 € acreiin

Unsere Vegan-Tapas-Platte bietet ihnen eine bunte Mischung aus traditionellen
Tapas und kreativen Kreationen unserer Kache. Entdecken Sie neue
Geschmacksrichtungen und erleben Sie eine Vielfalt an Gerichten



CARNES

LOMO DE CERDO CON SALSA PIMIENTA “CFo)
Gebratene Schweinefilet-Medaillons mit pikanter Peffer-Salsa,

Bravas-Kartoffelspalten und Beilagensalat “

PECHUGA DE POLLO CON SALSA DE MANGO
Hahnchenbrustfilet mit Mango-Sauce, dazu gebratene,

Kartoffelspalten und Beilagensalat

RUMPSTEAK
Rumpsteak vom Grill (ca 250g) mit klassischem Fettrand (oder 220gr ohne Fett)

dazu Kartoffelspalten, Champignons und Zwiebeln, Krauterbutter ©,
milder mediterraner Konfitlire %) und Beilagensalat V¥

LOMO DE CORDERO A LA PLANCHA
Gegrillte Lammfilets auf gebratenem Blatts(pinat mit mediteranen Konfitiire 4&Fe.)
Bravas-Kartoffelspalten und Beilagensalat

CARNES VARIADAS A LA PLANCHA
Rumpsteak, Schweinefiletmedaillon, Lammfilet Hanchenbrustfillet und gebratenen

Bohnen mit Pfeffersauce “¢F% dazu Bravas- Kartoffelspalten, Beilagensalat v,
und einer mediterraner Konfitiire A¢F64)

BROCHETA DE CERDO
2 gegrillte Schweinefilet-SpieBe mit Mediterraner Konfitiire A6F64)
Kartofellspalten und Gemise

BROCHETA DE POLLO Y VERDURAS
2 gegrillte HahnchenspieBe mit Saisongemiise, mediterraner Konfitlire 4CFo4)
und Kartoffelspalten

BROCHETA MORUNOS

2 zart gegrillte LammspieBe, kartoffeln dazu Gemiise mit mediterraner Konfitlire ACFe.)

BROCHETAS VARIADAS
3 gegrillte SpieBe (1Hanchen, 1 Schweine, 1 Lamm), dazu Gemiise und Kartoffeln,
mediterranean Konfitiire A¢F8M) und Kradter butter ©

2690 €

2690 €

3190 €

2990 €

3190 €

2390 €

2690 €

3190 €

3190 €



PESCADO Y MARISCO

Fisch und Meeresfriichte

GAMBAS EN SALSA DE TOMATE ©&?
10 gebratene Gambas in scharfer Tomaten-Sauce mit Safran Reis und Beilagensalat

GAMBAS AL AJILLO @D
10 Gebratene Gambas in Knoblauchdl mit ofenfrischen Brot @, Alioli A¢F8)
und Beilagensalat V)

FILETE DE MERLUZA ®»
Gebratener Seehechtfilet auf Gemusebett und Duftreis

FILETE DE DORADA &9
Gegrilltes Doradenfilet auf Gemiisebett mit Kartoffelspalten und Alioli 4¢F8)
und Beilagensalat !

FILETE DE SALMON CON ESPINACA @
Gegrilltes Lachsfilet auf Blattspinat mit Tomaten-Sahne-Sauce ©, dazu
Bravas-Kartoffelspalten mit Beilagensalat

PLATO DE PESCADO VARIADO A LA PLANCHA @D
Gemischte Fischplatte mit Doraden-Filet, Seehechtfilet Lachsfilet und 4 Gambas
auf dem SpieB dazu Kartoffelspalten, Alioli “*F® und Beilagensalat ¥

BROCHETA DE GAMBAS #¢F8)
10 gegrillte Gambas © auf dem SpieR mit gebratenem Gemiise dazu Duftreis und Alioli

 rsolncts

Salate

Auper den Beilagensalaten, werden alle Salate mit Tomaten, Gurken, Paprika,

Oliven, Karotten, Mais, und Dressing serviert

ENSALADA PEQUENA ©
Kleiner Beilagensalat

ENSALADA MIXTA ¥ _ i ]
GroBer gemischter Salat Gemischter Salat mit Brokkoli,
gebratenen Champignons und zwiebeln

ENSALADA DE PECHUGA DE POLLO ¥ _
Gemischter Salat mit gegrilltem Hahnchenbrustfilet

ENSALADA DE ATUN ©
Gemischter Salat mit Thunfisch, Oliven, Peperoni und Zwiebeln

2690 €

2690 €

2290 €

2590 €

2590 €

3190 €

2590 €

690 €

1390 €

1890 €

1790 €
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Nudeln
PASTA LA ABUELA - 1990¢ »o

Angebratene Fettucine mit getrockneten und frischen Tomaten, lauch, Brokkoli,
Champifion, Knoblauch und mit geriebenem Kase © serviert

PASTA DE GAMBAS (6 ST) - 2290¢

Bandnudeln 9 in Hummer-Anissauce mit Gambas ®? dazu geriebener
Kase © Poree

PASTA DEL TORERO - 2290¢

Fettucine mit gegrillten Rumpsteak-Streifen in Weinbrandt “ Sahne-Sauce ©
mit Paprika

PASTA CON POLLO - 2290¢

Bandnudeln 9 mit Hahnchenbrust-Streifen, Brokkoli, Champingon in
WeiBwein W-Sahne-Sauce ©

Festes

Desserte
CREMA CATALANA @“ce 790 €
MOUSSE DE CHOCOLATE ©© 790 €
ARROZ CON LECHE @ 790 €

WEIZEN (A) / ROGGEN (A1) / HAFER (A2) / GERSTE USW (A3) / KREEBSTIERE (B) / EIER (C) / FISCHE
(D) / ERDNUSSE (E) / SOJABOHNEN (F) / MILCH (G) / MANDELN (H) / HASSELNUSSE (H1) / WALNUSSE
(H2) / KASCHNUSS (H3) / SELLERIE (C) / SENF (J) / SESAMSAMMEN (K) / SCHWEFELDIOXID (L) /
LUPINEN (M) / WEICHTIERE (N)



