
LUNDI

22 DECEMBRE

MARDI

23 DECEMBRE

MERCREDI

24 DECEMBRE

JEUDI

25 DECEMBRE

VENDREDI

26 DECEMBRE

(Menu à 29,90€)
MENU « GASTRONOME »

Kir ou cocktail sans alcool

Farandole d’amuse-bouche

***

Mise en bouche :

Ardoise du Périgord

***

Assiette de saumon fumé par 

nos soins

Son mesclun

***

Rôti de chapon

Effeuillé de pommes de terre 

Sarlandaise

Sa tatin de légumes du soleil

***

Bûche de Noël - Papillotes

(Menu à 49,90€)

MENU « EXCEPTION »

Kir ou cocktail sans alcool

Farandole d’amuse-bouche

***

Mise en bouche : Huître au champagne

***

Terrine de foie gras maison

Confiture d’olives et son mesclun

Son verre de Sauternes

***

Homard entier à l’huile de truffe

***

Pavé de cerf sauvage

Millefeuille de PDT, poire au vin

***

Brie truffé

***

Assiette gourmande (Bûche, nougat 

« maison », pompe à l’huile, truffe…)

Café - Papillotes

***

½ bouteille de champagne pour 2

1 pour 4

RESTAURANT FERMÉ POUR CONGÉS

RÉOUVERTURE JEUDI 08 JANVIER 2026

L’ÉQUIPE DE L’ACPM VOUS SOUHAITE UN JOYEUX 

NOËL !!!

RESTAURANT PÉDAGOGIQUE

Jours d’ouvertures aménagées pour les fêtes

-------------

ADRESSE : 48 Avenue Marcel

Delprat, 13013 Marseille

-------------

HORAIRES DU RESTAURANT : 

De 12h15 à 13h30 avec Parking

A l’entrée livraison (côté gauche du restaurant)

-------------

Réservation en ligne : acpmrestauration

Réservation par tél. (lundi au vendredi) :

0766815036 - 0491077516

ACPM SEMAINE 52

INFORMATION RESTAURANT

Réservation en ligne : www.acpmrestauration.fr 

ou par tel. au 0766815036 / 0491077516 (du 

lundi au vendredi)
RESERVATIONS :  Jusqu’à 10H00 maximum du même jour

https://acpm.eatbu.com/?lang=fr
https://www.facebook.com/ACPM-Formation-Restauration-588551754636737/
https://acpm.eatbu.com/?lang=fr
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