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Im COCKPIT sagt man ,Du”



Nimm Dir Zeit zum GeniefBen
im Tower Restaurant Cockpit!

Ein groBer Teil unserer Produkte
entsteht in eigener Herstellung.
Mit Fachwissen, Ruhe & Verstand.
Dabei verwenden wir gute Rohstoffe &
zunehmend immer mehr regionale
Produkte.

Besonders stolz sind wir auf unseren
neuen eigenen Cockpit-Krdutergarten!
Dort wadchst unter anderem unsere
frische Kresse, die wir direkt
ernten & in das aromatische Kresse-
cremesiippchen verwandeln.

Rhabarber Kiss
homemade Rhabarber-
GenieBt den Frithling in Schoénhagen! kompott/Valdo Prosecco/
Wild Berry/Grenadine

Welcome to Quality Kitchen
Willkommen im Cockpit 8.90
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GenieBt unsere neue Auswahl an
kalten Drinks — zum AnstoBen oder
einfach zum Seele baumeln lassen.
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Crémant de Luxembourg
Cuvée Antoinette
Rosé Brut 0,11 6.00

Crémant de Loire
Langlois-Chateau
L‘’Extra Brut 0,11 6.00

Rharbarber Kiss
homemade Rhabarberkompott/vValdo
Prosecco/Wild Berry/Grenadine

0,21 8.90
Lillet Clementine
Lillet/Tonic/Mandarinensirup/
Zitronensaft 0,21 8.90
Spring Maracuja 0,21 9.90

Mampe Null Null/Maracujasirup/
Tonic/Maracujasaft/Minze

Frucht-Secco van Nahmen 0,11 6.00
Apfel/rote Johannisbeere/Himbeere

Cold Sunrise 0,41 6.80
Clementinensaft/Grenadine/

Mineralwasser

Homemade Vitalwasser 0,41 6.60

Zitrone/Orange/Ingwer/Minze

2023 Riesling <0,5% vol.&% 0,21 8.50
Aromen von griinen Apfeln, Zitrusfriichten & Birnen
Kolonne Null/Deutschland

2024 Muscat 0,0% vol. 0,21 8.50
Aromen von Bliiten, Birnen & Bananen

Natureo Torres/Spanien
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Starter

Ziegenfrischkdase Panna Cotta 10.80
Thymianhonig/Stachelbeerrelish/
warm marinierte Cherrytomaten

Gegrillter Griinspargel 12.50
Jalapefiomayonnaise/ROomersalat/Gemiisesalsa

Unsere Empfehlung:
Kressecremesiippchen &5 aus dem Cockpit-Garten 9.50
hausgebackenes Brot

Gemiise Rohkostsalat 12.50
Passionsfrucht/Minze/hausgebackenes Brot

Friihlingsblattsalat 9.80
gezupfte Blattsalate/Himbeerdressing/
gerOstete Kerne
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Einstimmen & Teilen

Zerdriickte Ofenkartoffeln 5.90
Zitronen-Senfschmand/Frithlingszwiebel

Gebackene Hahnchenbruststreifen 12.90
Jalapefiomayonnaise/Salatgurke/Romersalat

Ziegenfrischkasepralinen Stiick 1.90
Haselnuss-Krokant/Preiselbeeren
auf Bestellung gerollt/3,6,9 oder 12 Stiick fiir 18.00

Linsenbdllchen 5.90
Stachelbeerrelish
Kleine Kaseplatte 150g 13.90

3 Sorten/Garnituren/hausgebackenes Brot

Siidtiroler Rohschinken 80g 15.90
Salzbutter/hausgebackenes Brot
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Hauptspeisen
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Friihling-Specials

Spaghetti ,Primavera” +vollkorn*
frische Frilhlingsgemiisestreifen

gRoséempfehlung: Rosista (2022)

Qualitdtswein ¢ trocken 0,21
Winzerin Anette Closheim 0 ;51
Anbaugiet an der Nahe Y

Das Cuvée aus Merlot und Spdtburgunder besticht durch
Wechselspiel zwischen Frucht und Wiirze.

Stubenkiiken amerikanische Art
angebratene Frilhlingsgemiisestreifen/
smashed potatoes/Zitronen-Senfschmand/
Terriyakisauce/Frithlingszwiebel/Sesam

Rote Linsenbdllchen #vegan*
Salatspinat/Kimchi/Kokosmilch/Tomaten

Zarte Ochsenbackchen
griine Oliven/junges Gemiise/Brezelterrine

Grobe Bratwurst & vom Havell&nder Apfelschwein
Zitronen-Senfschmand/Brezelterrine/
Cherrytomaten/Spinatbl&atter

24.00

9.80
33.00

das

29.90

22.50

32.00

23.50

Unsere Empfehlung:

Filet vom Seesaibling
Hilsenfriichteragout/

warm marinierte Cherrytomaten

Kabinett e feinherb 0,21

Prddikatswein e Weingut Feth

Anbaugebiet Rheinhessen 0,751
14

saftig, erinnert an Birnen und Mirabellen.

9 WeiBweinempfehlung: Silvaner (2024)

9.60

32.20

Frisch und geschmeidig, im Geschmack wirkt er weich &
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Wdhlt Euren Liebling aus unseren
beliebten COCKPIT-Klassikern.
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all time favourites

Bauernfriihstiick &‘b
mit drei Eiern/Bacon/Tomate/
Spreewdlder Gewilirzgurken/Blattsalat

Paniertes Kalbsschnitzel
Kartoffel-Gurkensalat/Preiselbeeren

Currywurst 150g é%
hausgemachte Currysauce/Steakhouse Fries

Flammkuchen mit pflanzlicher , Sour Cream”

“Elsdsser” Bacon/Frilhlingszwiebeln
“Tokyo” *pikant*
Kimchi/Erbsen/Erdniisse/Terriyakisauce

“Catania” bunte Gemiisestreifen/Schafs-
kdse/Minze/Cherrytomaten/Balsamico
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Legenddren COCKPIT-Burger

Cheeseburger, 180g Rindfleisch
Rindfleisch/Bacon/Cheddar/Thymianzwiebeln/
Gewlirzgurke/Tomate/Salat/
Jalapefio-Mayonnaise/Zwiebelconfit

Veggieburger
Griinspargel/Schafskdse/Stachelbeerrelish/
Linsencreme

Chickenburger #pikant#*

panierte Hahnchenstreifen/Stachelbeer-
relish/Kimchi/Romersalat/Salatgurke/
Linsencreme
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16.90

26.50

14.90

15.50
16.90

16.90

21.20

18.50

21.00
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zum siiBen Abschluss...

Hausgemachtes Erdbeersorbet 6.90
homemade Rhabarberkompott/Sesam-Honig Hyppe

Baked Alaska 9.50
Haselnuss-Eis/abgeflammtes Baiser/Kaffee-
Vanillecreme/Passionsfrucht

Ice, Ice Baby 9.60
2 Kugeln Vanille-Eis/homemade Rhabarberkompott/
zweierlei Baiser

Unsere Empfehlung:

Miisli Deluxe 12.00
2 Kugeln Schoko-Eis/Kaffee-Vanillecreme/

homemade Miislicrunch/Sahne/Schokopl&dttchen

Mini Chocolate Brownie 7.90
1 Kugel Vanille-Eis/Haselnuss-Krokant

1 Kugel Eis 3.00
Vanille/Schoko/Haselnuss
+ Sahne 1.50
+ Eierlikor 2cl 1.50
+ Streusel 0.50
Kleine Kdseplatte 150g 13.90

3 Sorten/Garnituren/hausgebackenes Brot

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wende Dich bitte an uns.
Wir helfen gerne weiter und kénnen Dir eine detaillierte Auskunft

geben. .



