ju|

LUNCH MENU

1. BULGOGI LUNCH (150 g)

duszona wotowina z warzywami
w tagodnym sojowym sosie, ryz,
2 koreanskie przystawki

2. JEYUKBOKKUM LUNCH (150g)

smazona wieprzowina z
warzywami w ostrym sosie,
ryz, 2 koreanskie przystawki

3. KANPUNGI LUNCH (150 g)

kurczak w ciescie w stodkim
sosie, ryz, 2 koreanskie
przystawki

4. BULGOGI LUNCH BOX (150g)

duszona wotowina z warzywami
w tagodnym sojowym sosie, ryz,
koreanskie przystawki, kKimchi,
pierogi z warzywami,

Zupa geranguk

Poniedziatek - Piqtek
12:00 -15:00

z wylqgczeniem dni ustawowo
wolnych od pracy

Monday - Friday
12:00 -15:00
excluding national
holidays

pot roast beef with vegetables
in mild soy sauce, rice, 2
korean side dishes

stir fried pork with vegetables
in spicy sauce, rice,
2 korean side dishes

deep fried crispy chicken
in sweet sauce, rice, 2
korean side dishes

pot roast beef with vegetables
in mild soy sauce, rice, korean
side dishes, kimchi, dumplings
with vegetables,

geranguk soup

5. JEYUKBOKKUM LUNCH BOX (150g)

smazona wieprzowina z
warzywami w ostrym sosie,
koreanskie przystawki, ryz,
kimchi, pierogi z warzywami,
zupa geranguk

6. KANPUNGI LUNCH BOX (150g)

kurczak w ciescie w stodkim
sosie, koreanskie przystawki,
kimchi, pierogi z warzywami,
ryz,

zUpa geranguk

1. TERIYAKI LUNCH BOX (200g)

do wyboru:

kurczak
tofu

W panierce z warzywami w
stodkim sosie teriyaki, ryz,
koreanskie przystawki,
kimchi, pierogi z warzywami,
zZUpa geranguk

stir fried pork with vegetables
in spicy sauce, korean side
dishes, rice, kimchi,
dumplings with vegetables,
geranguk soup

deep fried crispy chicken in
sweet sauce, korean side
dishes, kimchi, dumplings
with vegetables, rice,
geranguk soup

to choose:

chicken
tofu

in breadcrumbs with vegetables
in sweet teriyaki sauce, rice,
korean side dishes, kimchi,
dumplings with vegetables,
geranguk soup

37

36 zi

36 zi

47 =

46 zt

46 zt

4] 7




8. DONKATSU LUNCH BOX (200 g) 35 zt

soczysty kotlet wieprzowy panierowany crispy breaded pork cutlet served
podawany z koreanskim sosem demi with Korean demi-glace sauce

glace o stodko-wytrawnym smaku,ryz, with a sweet and savory flavor, rice,
kimchi, kapusta z dodatkiem sosu kimchi, cabbage with ketchup-

ketchup - mayo, pierogi z warzywami, mayo sauce, vegetable dumplings,
zupa geranguk and geranguk soup.

9. TERIYAKI CHICKEN DOSIRAK (200 g) 34 zt

kurczak w tempurze podany z warzywami tempura chicken served with vegetables in
z sosem teriyaki, 3 koreanskie przystawkiryz teriyaki sauce, 3 korean side dishes, rice

10. YANGNYEOM CHICKEN DOSIRAK (150 g) 34 1t

kawatki kurczaka w chrupiacej panierce deep fried chicken in a sweet and spicy
w stodko-ostrym sosie, marynowana sauce, pickled radish, 2 korean side
rzepa, 2 koreanskie przystawki, ryz dishes, rice
opcjonalnie: kalafior optional: cauliflower
11. GANJANG CHICKEN DOSIRAK (150 g) 34 2t
kawatki kurczaka w chrupiacej panierce deep fried chicken in a soy sauce
w sojowym sosie z dodatkiem czosnku, ryz, with garlic, pickled radish, 2 korean

marynowana rzepa, 2 koreanskie przystawki side dishes, rice

12. DAKGALBI DOSIRAK (200 g) 35 zt

smazony kurczak w ostrym sosie stir-fried chicken in a spicy sauce

z warzywami z dodatkiem koreanskiego with vegetables and korean curry,
3 korean side dishes, rice

curry, 3 koreanskie przystawki, ryz




LUPY / SOUP -

1. GERAN GUK #|2t = 16 zt

tagodna zupa z jajkiem mild soup with egg and
i warzywami vegetables

2. MANDU GUK 2= 20 z4

tagodna zupa z pierogami  mild soup with dumplings
i warzywami with vegetables

SALATKI / SALADS -

1. KIMCHI &% 26 zt

tradycyjnie kiszona traditionally pickled spicy
kapusta pekinska na ostro cabbage

2. WAKAME SUE O| 22 %! 26 zt

glony wakame w algae wakame in sweet
stodko-kwasnym sosie - sour sauce

3. HAECHO MUCHIM sljx 2% 26 zt

satatka z wodorostow seaweed in sweet - sour
w stodko - kwasnym sosie sauce

4. PAMUCHIM I3 26 zt

satatka z pora, sataty, salad from leek, lettuce,
marchewki, ogorka i carrot, cucumber and
papryki w stodko-kwasno- paprika in sweet-sour-
pikatnej marynacie spicy sauce

5. MAGGUGSU 2=~ 30 zt

satata karbowana z dodatkiem  curly lettuce with cabbage,

kapusty,marchewki,cebuli carrots, and onions, served
serwowana z gryczanym with buckwheat noodles
makaronem, sos stodko- and a sweet and spicy

ostry(Gochujang) sauce (Gochujang)




. KUN MANDU =0t

smazone pierogi podawane z
sosem sojowym:

z warzywami(5 szt)
z krewetkami(6 szt)

. KIMCHI JEON ZHX|H

ostry placek z kimchi

. HAEMUL PAJEON sl & o

placek z owocami morza
i warzywami

. DUBU TUIGIM =5 & &

smazone tofu z sosem
sojowym (6 szt.)

. SAEWO0O0 TUIGIM A< S

krewetki krolewskie w
tempurze (5szt)

. GALBI TUIGIM ZH| £

smazone zeberka wieprzowe
w tempurze (12szt)

. ANJU TUIGIM COMBO 2t 5|

- gimari (rolka z wodorostow z
pikantnym makaronem ze
stodkim ziemniakow) 3x

- kalmar rings 4x

- krewetki butterfly w panko 3x
- frytki 150 g

PRZYSTAWKI / APPETIZER

deep fried dumplings served with
soy squce:

with vegetables(5pc)
with prawns(6pc)

spicy pancake with kimchi

pancake with seafood
and vegetables

deep fried tofu with soy
sauce (6 pc)

shrimps in tempura
(5 pc)

deep fried pork ribs
intempura (12pcs)

- gimari (seaweed roll with
spicy sweet potato

noodle) 3x

- squid rings 4x

- butterfly shrimps in panko 3x
- fries 150 g

30 zt

45 zt

46 zt

29 zt

48 11

38 zi

38 zi




8. DAK-KKOCHI (1 szt.) & 12X]

szasztyk z kurczaka w ostrej marynacie
grillowany na weglu drzewnym
dodatek: ser + 2 zt

9. GALBI-KKOCHI (1 szt.) ZH| 11X]|

szasziyk z zeberek wieprzowych w
koreanskiej stodkiej marynacie bbqg
grillowany na weglu drzewnym
dodatek: ser + 2 zt

10. TTEOK-KKOCHI ( 1 szt.) =11 %]

szasztyk z koreanskich klusek
ryzowych tteok grillowany w
stodko-pikantnym sosie
gochujang na weglu drzewnym

18 zi

chicken shashlik in spicy sauce
grilled on charcoal
extra: cheese + 2 z¢

19 zi

pork ribs shashlik in sweet
korean bbq sauce grilled on
charcoal

extra: cheese + 2 z¢

172

shaslik from korean rice cakes
tteok in sweet and spicy
gochujang sauce grilled on
charcoal




MAKARONY / NOODLES -

1. RAMYON 2}H

ostra z zupa z makaronem,
warzywami oraz jajkiem

spicy soup with noddle,
vegetables and egg

2. RAMYON (do wyboru.../to choose...)

ostra zupa z makaronem,
warzywami oraz...

* KIMCHI

spicy soup with noddle,
vegetables with ...

» OWOCE MORZA/ SEAFOOD

e SER/ CHEESE

* PIEROGI Z WARZYWAMI
o CIASTO RYZOWE / RICE CAKE

3. JAPCHAE Exi

makaron ze stodkich
ziemniakow z warzywami w
SOjowym sosie

dodatek: wotowina + 8 zt

4. JJAJANGMYON M}&H

makaron z wieprzowing
i warzywami w sosie z czarnej
fasoli

bez miesa

5. CHAMPONGBAP & %}

ostra zupa z makaronem ze
stodkich ziemniakow,
warzywami podawana z
ryzem do wyboru:

owoce morza
wotowina

6. CHAMPONG &

ostra zupa z makaronem,
warzywami do wyboru:

owoce morza
wotowina

1. NAENGMYEON '™

koreanski chtodnik z
makaronem, z wotowing,
ogorkiem oraz jajkiem
serwowany z lodem

bez miesa

sweet potato noodle
noodles with vegetables in
soy sauce

extra: beef + 8 zt

noodle with pork and
vegetables in black bean sauce

without meat

spicy soup with sweet potato
noodle,vegetables served with rice
to choose:

seafood
beef

spicy soup with noodle,
vegetables to choose:

seafood

beef

korean soup served cold with
noodle, beef, cucumber and egg
served with ice

without meat

30 zi

32 2t
39 zt
32 2t
36 zt
36 zt

40 zt

46 zt

65 zt

65 zi

48 zt



DANIA KOREANSKIE
KOREAN DISH

dodatek: pamuchim + 15 zi

1. YEONTAN BULGOGI (200/400g) HEt E117| 60/110 zt
boczek w tradycyjnej pork belly in traditional
koreanskiej ostrej marynacie korean spicy marinate
grillowany na weglu drzewnym grilled on charocal

2. YEONTAN DAKGALBI (200/400 g) HEH SfZH| 60/110 zt
kurczak w tradycyjnej koreanskiej ~ chicken in traditional
ostrej marynacie grillowany na korean spicy marinate
weglu drzewnym grilled on charocal

3. YEONTAN DWAEJI GALBI (300/600 g) HEH =HX|ZH| 73/133 zt

zeberka wieprzowe w stodkim pork ribs in sweet korean
koreanskim sosie BBQ grillowane  BBQ sauce grilled on
na weglu drzewnym charocal

4. YEONTAN DAEPAE SAMGYOPSAL (200/400 g) 63/113 zt

HEF CHOY A &

boczek krojony w cienkie plastry  pork belly cut in thin slices

w tradycyjnej koreanskiej ostrej in traditional korean spicy
marynacie z dodatkiem pora marinate with leek grilled
grillowany na weglu drzewnym on charocal
68 zt
5. YEONTAN LA GALBI (250 g) HEL LAZ H|
marynowane zeberka wotowe na  marinated beef short
bazie sosu sojowego grillowane ribs in soy sauce grilled
na weglu drzewnym on charocal
6. YEONTAN TTEOKGALBI (300 g) HEL = ZHH| 63 zt
kotlety mielone (wieprzowina, pork minced cutlets (short
czes¢ zebrowa) marynowane w ribs) marinated in sweet
stodkim sosie sojowym soya sauce grilled on
grillowane na weglu drzewnym charocal

1. YEONTAN ORI JUMULLEOG (250 g) HEt 22|FEH 131

kaczka w tradycyjnej koreanskiej duck in traditional korean
ostrej marynacie grillowana na spicy marinate grilled on
weglu drzewnym charocal




DANIA KOREANSKIE
KOREAN DISH

8. KFC - KOREAN FRIED CHICKEN (350 g) 2¥'d Xx|ZI

kawatki kurczaka w chrupiacej deep fried crispy chicken in
panierce w sosie: sauce:
yangnyeom (stodko ostrym/ sweet and spicy) 48 7t
ganjang (sojowym z dodatkiem czosnku/ soya with garlic) 48 71
50/50 50 zt
kalafior / cauliflower yangnyeom 48 11
9. KANPUNGI (300 g) 2+= 7| 48 zt
kurczak w ciescie w deep fried crispy chicken
stodkim sosie in sweet sauce
10. TERIYAKI (250) ol 2|0} 48 2t
e kurczak e chicken
e tofu o tofu
w panierce w stodkim coated in breadcrumbs in
sosie teriyaki z sweet teriyaki sauce with
dodatkiem warzyw vegetables

11. JAEYUK BOKKUM (300 g) Mg £33 56 zt

smazona wieprzowina z stir fried pork with
warzywami w ostrym sosie vegetables in spicy sauce

12. 0JINGO BOKKUM (150g) &0 53 60 zt

smazony kalmar z warzywami stir fried squid with vegetables
W ostrym sosie in spicy sauce

13. ORI JUMULLEOG (250g) 22| === 63 zt

smazona kaczka z stir fried duck with
warzywami w ostrym sosie vegetables in spicy sauce




DANIA KOREANSKIE
KOREAN DISH

14. TEOKBOKKI = 0]

porcja mata/duza

kluski ryzowe z warzywami,
jajkiem, makaronem ze stodkich
ziemniakow oraz odeng (rybne
ciasto) w stodko- ostrym sosie

dodatek: pierogi kun mandu

3 szt. +10 zt

15. BULGOGI (300 g) =117|

duszona wotowina z warzywami z
dodatkiem makaronu ze stodkich
ziemniakow w tagodnym
sojowym sosie

16

duszone zeberka wotowe w
stodkim sosie sojowym z
dodatkiem imbiru, czosnku,
warzyw oraz makaron ze
stodkich ziemniakow

17. BOSSAM = &

Zamoéwienie z wyprzedzeniem 2-3 dni

duszony boczek podawany z
satata do zawijania z dodatkiem
rzepy w ostrej marynacie

oraz ostryg

65/120 zt

serving small / large

rice cake with vegetables,egg,
sweet potatoe noodle and
odeng (fish cake) in sweet and
spicy squce

extra: dumplings kun mandu

3 pc. +10 zt

58 zt

pot roast beef with vegetables
with additional potato noodles
in Mmild soy sauce

SO GALBI JJIM (500 g) & ZH|H 180 zt

braised beef short ribs in sweet
soy sauce with ginger, garlic,
vegetables and sweet potatoe
noodle

185 zi

Pre order before 2-3 days

braised pork belly served with
lettuce for wrapping with the
addition of radish in spicy
marinate and oysters

18. GOLBAENGI MUCHIM =uHio| 2! 185 zt

pikantne danie z gotowanych
Slimakdw w sosie z dodatkiem
warzyw oraz makaronu

spicy korean dish
made of snails in
sauce with vegetables
and noodle




DANIA Z RYZEM
DISH WITH RICE

. KIMBAP Zi&

L

szynka, omlet, ogorek, zotta rzodkiew, surimi
do wyboru :

NORMAL 32 zt SER / CHEESE 35 zt

. GERAN KIMBAP A2t Z &

omlet z warzywami (marchew, cukinia, cebula)
do wyboru:

NORMAL 35 zt SER / CHEESE 36zt

. KIMCHI BOKUMBAP Z x| 3%

ryz smazony z kimchi i sadzonym jajkiem
do wyboru:

bekon
tunczyk
bez miesa

. SENOO BOKUMBAP M < R3%

ryz smazony z krewetkami koktajlowymi,
warzywami i jajkiem

DOLSOT BIBIMBAP =& H|®

warzywa smazone na oleju sezamowym na
ryzu podane w gorgcym naczyniu z zottkiem
i ostrym sosem

dodatek: wotowina + 8 zt

. BIBIMBAP Hj %t

warzywa smazone na oleju sezamowym
podawane z ryzem, jajkiem sadzonym
i ostrym sosem

dodatek: wotowina + 8zt

ham , omlette, cucumber, yellow radish, crab sticks
to choose:

BULGOGI 38 zt

omelet with vegetables (carrot, zucchini, onion)
to choose:

BULGOGI 37zt

47 7

kimchi fried rice and fried egg
to choose:

becon
tuna
without meat

48 zt

fried rice with cocktail prawns,
vegetables and egg

50 zt

fried vegetables on sesame oil on rice
served in hot bow! with yolk
and spicy sauce

extra: beef + 8 zi

46 zt

fried vegetables on sesame oil served
with rice, fried egg
and spicy sauce

extra: heef + 8 zt




1. KIMCHI CHIGE ZX] &j7H

ostra zupa na bazie kimchi i tofu
podawana z ryzem, do wyboru:

boczek
bez miesa
tunczyk

8. SUNDUBU CHIGE &=55 m{74

ostra zupa z owocami morza, miekkim tofu,
jajkiem i warzywami podawana z ryzem

9. YUKKEJANG S A%

pikantna zupa z wotowing, warzywami i
makaronem ze stodkich ziemniakdw
podawana z ryzem

10. SAMGYETANG &fA|E

tradycyjny koreanski zen-szeniowy
roso6t z kurczaka podawany z ryzem

11. DAEGU TANG cH+ &

porcja mata /duza

koreanski gulasz rybny z dorszem i
warzywami podawany z ryzem:

pikantny/tagodny

DANIA Z RYZEM
DISH WITH RICE

45 zt
kimchi stew with tofu served with
rice, (spicy) to choose :
pork
without meat
tuna

55 zt
spicy stew with seafood, soft tofu, egg
and vegetables served with rice

55 zt
spicy stew with beef, vegetables and
sweet potato noodle served with rice

70 zt
traditional korean ginseng chicken
soup served with rice

66 / 220 zt

serving small/ large

korean fish stew made with cod fish
and vegetables, served with rice

spicy/mild




mix surowych lub marynowanych mies do samodzielnego grillowania (2 - 3 osoby)

BBQ M Ix mix raw or marinated meats to be self grilled (2 - 3 person)
o dodatek / extra o
pamuchim +15 zt
maggugsu + 29 zt
(300g/ 150g) - small
BBQ MIX 1 (SAMGYOPSAL+ DEUNKSHIM KUI) 3004/ 300) - targe 151/17 zt
boczek (grubsze plastry) pork belly (thicker slices)
oraz rib eye steak na grill and rib eye steak to be grilled
BBQ MIX 2 (DAEPE SAMGYOPSAL+CHADOLBEGI) (250 g / 250 g) 161 zt
boczek pokrojony w cienkie pork belly cut into thin slices
plastry i wotowina (mostek) and beef (brisket) cut into thin
krojona w cienkie plastry na grill slices to be grilled e “— o
(150g/ 250g) - small Tk L J(\’
BBQ MIX 3 (DEUNKSHIM KUI+DAEPE SAMGYOPSAL) 3004/ 250g) - farge 191/1712F o
rib eye steak i boczek pokrojony w  rib eye steak and pork belly
cienkie plastry na grill cut into thin slices to be grilled
(150g/ 250g) - small
+
BBQ MIX 4 (DEUNKSHIM KUI+CHADOLBEGI) (300g/ 250g) - large 161/191 z
rib eye steak i wotowina (mostek) rib eye steak and beef (brisket)
krojona w cienkie plastry na grill cut into thin slices to be grilled
BBQ MIX 5 (SAMGYOPSAL+DAEPE SAMGYOPSAL) (300g/250g) 151z
boczek (grubsze plastry) i pork belly (thicker slices) and
boczek krojony w bardzo pork belly cut into thin slices to
cienkie plastry na grill be grilled
BBQ MIX 6 (DEUNKSHIM KUI+LA GALBI) (300 g / 300 g) 181z
rib eye steak i marynowane rib eye steak and marinated beef
zeberka wotowe na bazie sosu short ribs in soy sauce
sojowego na grill to be grilled
BBQ MIX 7 (LA GALBI+SAMGYOPSAL) (300 g / 300 g) 161zt
marynowane zeberka wotowe marinated beef short ribs in soy
na bazie sosu sojowego i boczek sauce and pork belly
(grubsze plastry) na grill (thicker slices) to be grilled
BBQ MIX 8 (CHADOLBEGI+ LA GALBI) (250 g / 300 g) ma
wotowina (mostek) krojona w beef (brisket)cut into thin slices
cienkie plastry i marynowane and marinated beef short ribs
zeberka wotowe na bazie sosu in soy sauce to be grilled
sojowego na grill
BBQ MIX 9 (DAEPE SAMGYOPSAL+LA GALBI) (250 g / 300 g) 161zt
boczek pokrojony w cienkie pork belly cut into thin slices
plastry i marynowane zeberka and marinated beef short
wotowe na bazie sosu sojowego ribs in soy sauce to be grilled
na grill
BBQ MIX 10 (SAMGYOPSAL+CHADOLBEGI) (300g / 250g) 156 zt
boczek (grubsze plastry) i pork belly (thicker slices) and
wotowina (mostek) krojona w beef (brisket) cut into thin slices

cienkie plastry na grill to be grilled



miesa surowe

KOREAN BBQ

lub marynowane do samodzielnego grillowania (2 - 3 osoby)
raw or marinated meats to be self grilled (2 - 3 person)
dodatek / extra

pamuchim +15 zt
maggugsu + 29 zt

F

1. SAMGYOPSAL (500 g) 2 &4

boczek na grill

2. DAEPAE SAMGYOPSAL (500 g) CHoH

boczek pokrojony w cienkie
plastry na grill

3. CHADOLBAEGI (500 g) x}-=%to]

wotowina (mostek) krojona
w cienkie plastry na grill

4. DEUNGSHIM KUI (550g) S& 0]

rib eye steak na grill

5. LA GALBI (600 g) LA ZH]

marynowane zeberka wotowe
na bazie sosu sojowego na grill

6. DWAEJI GALBI (600 g) =HX| ZH]

marynowane zeberka
wieprzowe w koreanskim
stodkim sosie bbqg na grill

1. YACHAE BULGOGI (800 g) ofxf =117|

wotowina z warzywami
marynowana w stodkim sosie
sojowym z makaronem ze
stodkich ziemniakéw na grill

8. KONGNAMUL BULGOGI (300 g) SLIE =117|

boczek pokrojony w cienkie
plastry z warzywami i
kietkami sojowymi w ostrym
sosie na grill

dodatek: hokumbap +20 zt
dodatek: kalmar (tuba) +20 zi

9. DAK GALBI (600 g) 5 ZH|

kurczak w ostrym sosie z
warzywami i ciastem ryzowym
na grill

dodatek: hokumbap +20 zt
dodatek: ser +20 zt

19 zt

pork belly to be grilled
HEd 19 zt

pork belly cut into thin slices
to be grilled

160 zt
beef (brisket) cut into thin slices
to be grilled

191 zt
rib eye steak to be grilled

159 zt
marinated beef short ribs in soy
sauce to be grilled

158 zt
marinated pork ribs in korean
sweet bbqg sauce to be grilled

145 zt
beef with vegetables marinated
in sweet soy sauce with sweet
potato noodle to be grilled

145 zt
pork belly cut into thin slices
with vegetables and soybean
sprouts in spicy sauce to be
grilled
extra: hokumbap +20 zt
extra: squid (tube) +20 zi

145 zi

chicken in spicy sauce with
vegetables and rice cake to be
grilled

extra: hokumbap +20 zt
extra: cheese +20 zt




miesa surowe lub marynowane do samodzielnego grillowania (2 - 3 osoby)

KnREAN BBQ Q%Vé:{efﬁ?fe/;ﬁ;ed meats to be self grilled (2 - 3 person)

pamuchim + 15zt
maggugsu + 29zt

PARTY MIX 1 395 zt
- deungshim kui (1509) - samgyopsal (200g)
- LA galbi (marinated)(200g) - daepae samgyopsal (150g)
- dwaeji galbi (300g) - chadolbaegi (150g)
PARTY MIX 2 485 1t
- deungshim kui (300g) - samgyopsal (3009g) A
- LA galbi (marinated) (300g) - daepae samgyopsal (200g) .
- dwaeji galbi (300g) - chadolbaegi (200g)

KOREAN POT -2 =

1. KIMCHI JEONGOL & x| M= 145 zt
ostra zupa na bazie kimchi z kimchi hot pot with vegetables,
warzywami, tofu, boczkiem i szynka tofu, bacon and ham served
podawana z makaronem ramyon with ramyon noodle (spicy)

2. BUDAE JEONGOL 5o M= 149 zt
pikantna zupa z szynka, spicy hot pot with ham,
parowka, boczkiem, serem, sausage, bacon, cheese,
fasola i kimchi podawana z bean and kimchi served with
makaronem ramyon, kietkami ramyon noodle, sprouts

3. BULGOGI JEONGOL 2 117| M= 149 zt
stodka zupa z wotowing, warzywami sweet stew with beef,

z dodatkiem przyprawy pachnotki vegetable plus perilla seed
podawana z makaronem ze stodkich powder served with sweet
ziemniakoéw na bazie sosu sojowego potato noodle with soy sauce
4. DOGANI SUYUK T=olL| == 200 zt

gulasz z gotowanych plastréow kolan stew knee cartilage of beef
wotowych




DESERY / DESSERT -

1. LODY MATGHA / WANILIOWE

lody z zielonej herbaty/ waniliowe z
dodatkiem bitej Smietany

2. KKWABAEGI iH{|

tradycyjny koreanski paczek w formie
skreconego warkocza

3. HOTTEOK 2szt =Y

koreanski placuszek nadziewany
brazowym cukrem z dodatkiem
lodow waniliowych

opcjonalnie: polewa czekoladowa

4. BUNGEOPPANG 2szt S-0ftt}

gofry w ksztatcie rybki nadziewane:
-pasta z czerwonej fasoli
-budyniem waniliowym z nutka
cytryny

z dodatkiem lodéw waniliowych

5. YAKGWA 3 szt 2fx}

tradycyjne ciasteczka miodowe z nuta
cynamonu i imbiru

dodatek: napdj na bazie cynamonu i
imbiru podawany na zimno z dodatkiem
orzeszkdw pini + 6 zt

28 / 26 zt

green tea/vanilla ice
cream with whipped
cream

24 1t
classic Korean twisted
doughnut, crispy outside and
soft inside

29 zt
korean pancake filled with
brown sugar, served with vanilla
ice cream
optional: chocolate syrup

28 1t
fish-shaped waffles filled with:
-sweet red bean paste
-vanilla custard with a hint of
lemon
served with vanilla ice cream

24 1t

Traditional honey cookies with a hint
of cinnamon and ginger

extra: a cold cinnamon and ginger
based drink topped with pine nuts + 6 zt




	37 zł
	36 zł
	LUNCH MENU
	1. BULGOGI LUNCH (150 g)
	duszona wołowina z warzywami w łagodnym sojowym sosie, ryż,
	pot roast beef with vegetables in mild soy sauce, rice, 2 korean side dishes
	2 koreańskie przystawki

	2. JEYUKBOKKUM LUNCH (150g)
	smażona wieprzowina z warzywami w ostrym sosie, ryż, 2 koreańskie przystawki
	stir fried pork with vegetables in spicy sauce, rice, 2 korean side dishes
	36 zł
	47 zł
	46 zł

	3. KANPUNGI LUNCH (150 g)
	deep fried crispy chicken in sweet sauce, rice, 2 korean side dishes
	kurczak w cieście w słodkim sosie, ryż, 2 koreańskie przystawki

	4. BULGOGI LUNCH BOX (150g)
	duszona wołowina z warzywami w łagodnym sojowym sosie, ryż, koreańskie przystawki, kimchi, pierogi z warzywami,  zupa geranguk
	pot roast beef with vegetables  in mild soy sauce, rice, korean side dishes, kimchi, dumplings with vegetables,  geranguk soup

	5. JEYUKBOKKUM LUNCH BOX (150g)
	smażona wieprzowina z warzywami w ostrym sosie, koreańskie przystawki, ryż, kimchi, pierogi z warzywami, zupa geranguk
	stir fried pork with vegetables in spicy sauce, korean side dishes, rice, kimchi, dumplings with vegetables, geranguk soup
	46 zł
	47 zł

	6. KANPUNGI LUNCH BOX (150g)
	kurczak w cieście w słodkim sosie, koreańskie przystawki, kimchi, pierogi z warzywami, ryż,  zupa geranguk
	deep fried crispy chicken in sweet sauce, korean side dishes, kimchi, dumplings with vegetables, rice, geranguk soup

	7. TERIYAKI LUNCH BOX (200g)
	do wyboru:
	to choose:
	kurczak tofu
	chicken  tofu
	w panierce z warzywami w słodkim sosie teriyaki, ryż, koreańskie przystawki, kimchi, pierogi z warzywami, zupa geranguk
	in breadcrumbs with vegetables in sweet teriyaki sauce, rice, korean side dishes, kimchi, dumplings with vegetables, geranguk soup



	8. DONKATSU LUNCH BOX (200 g)
	35 zł

	9. TERIYAKI CHICKEN DOSIRAK (200 g)
	34 zł

	10. YANGNYEOM CHICKEN DOSIRAK (150 g)
	opcjonalnie: kalafior
	optional: cauliflower

	11. GANJANG CHICKEN DOSIRAK (150 g)
	34 zł
	34 zł

	12. DAKGALBI DOSIRAK (200 g)
	35 zł

	ZUPY / SOUP
	1. GERAN GUK 계란 국
	16 zł

	2. MANDU GUK  만두 국
	20 zł


	SAŁATKI / SALADS
	1. KIMCHI  김치
	26 zł

	2. WAKAME SUE  미역무침
	26 zł

	3. HAECHO MUCHIM 해초 무침
	26 zł

	4. PAMUCHIM  파무침
	26 zł

	5. MAGGUGSU 막국수
	30 zł


	PRZYSTAWKI / APPETIZER
	1. KUN MANDU  군만두
	30 zł
	z warzywami(5 szt) z krewetkami(6 szt)
	with vegetables(5pc) with prawns(6pc)


	2. KIMCHI JEON  김치전
	45 zł

	3. HAEMUL PAJEON 해물 파전
	46 zł

	4. DUBU TUIGIM 두부 튀김
	29 zł

	5. SAEWOO TUIGIM  새우 튀김
	48 zł

	6. GALBI TUIGIM 갈비 튀김
	7. ANJU TUIGIM COMBO 안주 튀김
	38 zł
	38 zł


	8. DAK-KKOCHI ( 1 szt.) 닭 꼬치
	9. GALBI-KKOCHI ( 1 szt.) 갈비 꼬치
	10. TTEOK-KKOCHI ( 1 szt.) 떡꼬치
	18 zł
	19 zł
	17 zł
	MAKARONY / NOODLES
	1. RAMYON 라면
	30 zł
	2. RAMYON (do wyboru…/to choose…)
	• KIMCHI • OWOCE MORZA/ SEAFOOD • SER/ CHEESE • PIEROGI Z WARZYWAMI  • CIASTO RYŻOWE / RICE CAKE
	32 zł 39 zł 32 zł 36 zł 36 zł


	3. JAPCHAE 잡채
	40 zł

	4. JJAJANGMYON 짜장면
	bez mięsa
	without meat
	46 zł

	5. CHAMPONGBAP 짬뽕 밥
	6. CHAMPONG 짬뽕
	65 zł
	65 zł

	7. NAENGMYEON 냉면
	48 zł


	DANIA KOREAŃSKIE KOREAN DISH
	dodatek: pamuchim + 15 zł
	1. YEONTAN BULGOGI (200/400g) 연탄 불고기
	60/110 zł
	2. YEONTAN DAKGALBI (200/400 g) 연탄 닭갈비
	60/110 zł
	3. YEONTAN DWAEJI GALBI (300/600 g) 연탄 돼지갈비
	73/133 zł
	4. YEONTAN DAEPAE SAMGYOPSAL (200/400 g)      연탄 대패삼겹살
	63/113 zł
	68 zł
	5. YEONTAN LA GALBI (250 g) 연탄 LA갈비
	6. YEONTAN TTEOKGALBI (300 g) 연탄 떡갈비
	63 zł
	7. YEONTAN ORI JUMULLEOG (250 g) 연탄 오리주물럭
	73 zł

	DANIA KOREAŃSKIE KOREAN DISH
	8. KFC - KOREAN FRIED CHICKEN (350 g) 양념 치킨
	yangnyeom (słodko ostrym/ sweet and spicy) ganjang (sojowym z dodatkiem czosnku/ soya with garlic) 50/50 kalafior / cauliflower yangnyeom
	48 zł 48 zł 50 zł 48 zł

	9. KANPUNGI (300 g) 깐풍기
	48 zł

	10. TERIYAKI (250) 데리야끼
	48 zł
	11. JAEYUK BOKKUM (300 g) 제육 볶음
	56 zł

	12. OJINGO BOKKUM (150g) 오징어 볶음
	60 zł

	13. ORI JUMULLEOG (250g) 오리 주물럭
	63 zł



	DANIA KOREAŃSKIE KOREAN DISH
	14. TEOKBOKKI 떡볶이
	65/120 zł
	kluski ryżowe z warzywami, jajkiem, makaronem ze słodkich ziemniaków oraz odeng (rybne ciasto) w słodko- ostrym sosie
	rice cake with vegetables,egg, sweet potatoe noodle and odeng (fish cake) in sweet and spicy sauce
	3 szt. + 10 zł

	15. BULGOGI (300 g) 불고기
	58 zł
	duszona wołowina z warzywami z dodatkiem makaronu ze słodkich ziemniaków w łagodnym sojowym sosie
	pot roast beef  with vegetables with additional potato noodles in mild soy sauce


	16. SO GALBI JJIM (500 g) 소 갈비찜
	180 zł
	duszone żeberka wołowe w słodkim sosie sojowym z dodatkiem imbiru, czosnku, warzyw oraz makaron ze słodkich ziemniaków
	braised beef short ribs in sweet soy sauce with ginger, garlic,  vegetables and sweet potatoe noodle

	185 zł


	17. BOSSAM 보쌈
	duszony boczek podawany z sałatą do zawijania z dodatkiem rzepy w ostrej marynacie  oraz ostryg
	braised pork belly served with lettuce for wrapping with the addition of radish in spicy marinate and oysters

	18. GOLBAENGI MUCHIM 골뱅이 무침
	pikantne danie z gotowanych ślimaków w sosie z dodatkiem warzyw oraz makaronu
	spicy korean dish made of snails in sauce with vegetables and noodle
	185 zł


	DANIA Z RYŻEM DISH WITH RICE
	1. KIMBAP 김밥
	szynka, omlet, ogórek, żółta rzodkiew, surimi do wyboru :
	ham , omlette, cucumber, yellow radish, crab sticks to choose:
	NORMAL  32 zł           SER / CHEESE 35 zł            BULGOGI 38 zł

	2. GERAN KIMBAP 계란 김밥
	omelet with vegetables (carrot, zucchini, onion)  to choose:
	omlet z warzywami (marchew, cukinia, cebula) do wyboru :
	NORMAL  35 zł           SER / CHEESE 36zł            BULGOGI 37zł

	3. KIMCHI BOKUMBAP 김치 볶음밥
	47 zł
	ryż smażony z kimchi i sadzonym jajkiem do wyboru:
	kimchi fried rice and fried egg to choose:
	bekon tuńczyk bez mięsa


	4. SEWOO BOKUMBAP 새우 볶음밥
	48 zł
	ryż smażony z krewetkami koktajlowymi, warzywami i jajkiem
	fried rice with cocktail prawns, vegetables and egg


	5. DOLSOT BIBIMBAP 돌솥 비빔밥
	55 zł
	warzywa smażone na oleju sezamowym na ryżu podane w gorącym naczyniu z żółtkiem  i ostrym sosem
	dodatek: wołowina + 8 zł


	6. BIBIMBAP 비빔밥
	fried vegetables on sesame oil on rice served in hot bowl with yolk  and spicy sauce
	extra: beef + 8 zł
	46 zł
	warzywa smażone na oleju sezamowym podawane z ryżem, jajkiem sadzonym  i ostrym sosem
	dodatek: wołowina + 8zł
	fried vegetables on sesame oil served with rice, fried egg  and spicy sauce

	extra: beef + 8 zł



	DANIA Z RYŻEM DISH WITH RICE
	7. KIMCHI CHIGE 김치 찌개
	45 zł
	boczek  bez mięsa  tuńczyk
	pork  without meat  tuna


	8. SUNDUBU CHIGE 순부부 찌개
	55 zł

	9. YUKKEJANG 육계장
	55 zł

	10. SAMGYETANG 삼계탕
	70 zł

	11. DAEGU TANG 대구 탕
	66 / 220 zł
	pikantny/łagodny
	spicy/mild



	BBQ MIX
	BBQ MIX 1 (SAMGYOPSAL+ DEUNKSHIM KUI)
	boczek (grubsze plastry)
	oraz rib eye steak na grill
	pork belly (thicker slices) and rib eye steak to be grilled
	BBQ MIX 2 (DAEPE SAMGYOPSAL+CHADOLBEGI)  (250 g / 250 g)
	pork belly cut into thin slices and beef (brisket) cut into thin slices to be grilled
	boczek pokrojony w cienkie plastry i wołowina (mostek) krojona w cienkie plastry na grill


	BBQ MIX 3 (DEUNKSHIM KUI+DAEPE SAMGYOPSAL)
	(150g/ 250g) - small (300g/ 250g) - large
	rib eye steak i boczek pokrojony w cienkie plastry na grill
	rib eye steak and pork belly cut into thin slices to be grilled

	(150g/ 250g) - small (300g/ 250g) - large

	BBQ MIX 4 (DEUNKSHIM KUI+CHADOLBEGI)
	rib eye steak i wołowina (mostek) krojona w cienkie plastry na grill
	rib eye steak and beef (brisket) cut into thin slices to be grilled
	BBQ MIX 5 (SAMGYOPSAL+DAEPE SAMGYOPSAL)  (300 g / 250 g)
	boczek (grubsze plastry) i boczek krojony w bardzo cienkie plastry na grill
	pork belly (thicker slices) and pork belly cut into thin slices to be grilled

	BBQ MIX 6 (DEUNKSHIM KUI+LA GALBI)  (300 g / 300 g)
	rib eye steak i marynowane żeberka wołowe na bazie sosu sojowego na grill
	rib eye steak and marinated beef short ribs in soy sauce to be grilled

	BBQ MIX 7 (LA GALBI+SAMGYOPSAL)   (300 g / 300 g)
	marynowane żeberka wołowe na bazie sosu sojowego i boczek (grubsze plastry) na grill
	marinated beef short ribs in soy sauce and pork belly (thicker slices) to be grilled

	BBQ MIX 8 (CHADOLBEGI+ LA GALBI)  (250 g / 300 g)
	wołowina (mostek) krojona w cienkie plastry i marynowane żeberka wołowe na bazie sosu sojowego na grill
	beef (brisket)cut into thin slices and marinated beef short ribs in soy sauce to be grilled

	BBQ MIX 9 (DAEPE SAMGYOPSAL+LA GALBI)  (250 g / 300 g)
	boczek pokrojony w cienkie plastry i marynowane żeberka wołowe na bazie sosu sojowego na grill
	pork belly cut into thin slices and marinated beef short ribs in soy sauce to be grilled

	BBQ MIX 10 (SAMGYOPSAL+CHADOLBEGI)   (300g / 250g)
	(300g/ 150g) - small (300g/ 300g) - large
	151/171 zł
	boczek (grubsze plastry) i wołowina (mostek) krojona w cienkie plastry na grill

	161 zł
	151/171 zł
	161/191 zł
	151 zł
	181 zł
	161 zł
	171 zł
	161 zł
	156 zł
	pork belly (thicker slices) and beef (brisket) cut into thin slices to be grilled




	KOREAN BBQ
	1. SAMGYOPSAL (500 g) 삼겹살
	boczek na grill
	pork belly to be grilled
	boczek pokrojony w cienkie plastry na grill

	3. CHADOLBAEGI (500 g) 차돌박이
	wołowina (mostek) krojona w cienkie plastry na grill

	4. DEUNGSHIM KUI (550g) 등심 구이
	rib eye steak na grill

	5. LA GALBI (600 g) LA 갈비
	marynowane żeberka wołowe na bazie sosu sojowego na grill

	6. DWAEJI GALBI (600 g) 돼지 갈비
	marynowane żeberka wieprzowe w koreańskim słodkim sosie bbq na grill

	7. YACHAE BULGOGI (800 g) 야채 불고기
	wołowina z warzywami marynowana w słodkim sosie sojowym z makaronem ze słodkich ziemniaków na grill
	boczek pokrojony w cienkie plastry z warzywami i kiełkami sojowymi w ostrym sosie na grill
	dodatek: bokumbap +20 zł dodatek: kalmar (tuba) +20 zł

	9. DAK GALBI (600 g) 닭 갈비
	kurczak w ostrym sosie z warzywami i ciastem ryżowym na grill
	dodatek: bokumbap +20 zł
	dodatek: ser +20 zł
	extra: cheese +20 zł

	2. DAEPAE SAMGYOPSAL (500 g) 대패 삼겹살
	pork belly cut into thin slices to be grilled
	beef (brisket) cut into thin slices to be grilled
	rib eye steak to be grilled
	marinated beef short ribs in soy sauce to be grilled
	marinated pork ribs in korean sweet bbq sauce to be grilled
	beef with vegetables marinated in sweet soy sauce with sweet potato noodle to be grilled

	8. KONGNAMUL BULGOGI (300 g) 콩나물 불고기
	pork belly cut into thin slices with vegetables and soybean sprouts in spicy sauce to be grilled
	extra: bokumbap +20 zł extra: squid (tube) +20 zł
	chicken in spicy sauce with vegetables and rice cake to be grilled

	extra: bokumbap +20 zł
	119 zł
	119 zł
	160 zł
	191 zł
	159 zł
	158 zł
	145 zł
	145 zł
	145 zł


	KOREAN BBQ
	PARTY MIX 1
	• deungshim kui (150g) • LA galbi (marinated)(200g) • dwaeji galbi (300g)
	395 zł
	• samgyopsal (200g) • daepae samgyopsal (150g) • chadolbaegi (150g)


	PARTY MIX 2
	• deungshim kui (300g) • LA galbi (marinated) (300g) • dwaeji galbi (300g)


	KOREAN POT
	485 zł
	• samgyopsal (300g) • daepae samgyopsal (200g) • chadolbaegi (200g)

	1. KIMCHI JEONGOL 김치 전골
	ostra zupa na bazie kimchi z warzywami, tofu, boczkiem i szynką podawana z makaronem ramyon
	kimchi hot pot with vegetables, tofu, bacon and ham served with ramyon noodle (spicy)

	2. BUDAE JEONGOL 부대 전골
	145 zł
	149 zł
	pikantna zupa z szynką, parówką, boczkiem, serem, fasolą i kimchi podawana z makaronem ramyon, kiełkami
	spicy hot pot with ham, sausage, bacon, cheese, bean and kimchi served with ramyon noodle, sprouts


	3. BULGOGI JEONGOL 불고기 전골
	149 zł
	słodka zupa z wołowiną, warzywami z dodatkiem przyprawy pachnotki podawana z makaronem ze słodkich ziemniaków na bazie sosu sojowego
	sweet stew with beef, vegetable plus perilla seed powder served with sweet potato noodle with soy sauce


	4. DOGANI SUYUK  도가니 수육
	gulasz z gotowanych plastrów kolan wołowych
	stew knee cartilage of beef
	200 zł


	DESERY / DESSERT
	1. LODY MATCHA / WANILIOWE
	28 / 26 zł
	lody z zielonej herbaty/ waniliowe  z dodatkiem bitej śmietany
	green tea/vanilla ice cream with whipped cream


	2. KKWABAEGI  꽈배기
	tradycyjny koreański pączek w formie skręconego warkocza
	classic Korean twisted doughnut, crispy outside and soft inside
	3. HOTTEOK 2szt 호떡
	koreański placuszek nadziewany brązowym cukrem z dodatkiem lodów waniliowych
	opcjonalnie: polewa czekoladowa
	korean pancake filled with brown sugar, served with vanilla ice cream

	optional: chocolate syrup

	4. BUNGEOPPANG 2szt 붕어빵
	gofry w kształcie rybki nadziewane: •pastą z czerwonej fasoli  •budyniem waniliowym z nutką cytryny  z dodatkiem lodów waniliowych
	fish-shaped waffles filled with: •sweet red bean paste •vanilla custard with a hint of lemon served with vanilla ice cream

	5. YAKGWA 3 szt 약과
	24 zł
	29 zł
	28 zł
	24 zł
	tradycyjne ciasteczka miodowe z nutą cynamonu i imbiru
	Traditional honey cookies with a hint of cinnamon and ginger





