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INDISCHE SPEZIALITATEN
- geehrte Gaste o
-Lwlr;,bepgruﬁen Sie herzlichst in unserem Restaurant und mochten alles tun, damit Sie

: *, sis h b w% wohlﬂmen kénnen.

; r_;nuhen ist es s Ihnen die guten Seiten der Gastfreundlichkeit zu zeigen, da-
e,,iur eine Weile entspannen und Speise und Getranke in Ruhe génieBen kon-

O"ﬂ‘-"'é:f' ?In Mdlscher zyllnélrl-scher Holzkohleofen.

IS -elyen kanq als Fass ohne Deckel beschrieben werden in dem das Essen
efr . rungllc'h kommt der Tandoor aus Indien und wird auch in
s S|ens verwendet

ahtaten speziell fiir Sie frisch im Tandoorl zubereltet
3€ Lcﬁt-e fmden Sie in unserer Spelsek,arte GenleBén Sie bei
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Vorspeisen

Papadam*”9 Zwei knusprige Linsenwaffeln 2,90
Aloo Tikki*"¢ 5,95
Kartoffelptree mit Mix-Krautern und flach gebraten

Samosa ¢oh 4,90
Zwei knusprige Teigtaschen gefillt mit Erbsen und Kartoffeln

Onion Bhaji ¢ 4,90
Zwiebelringe in Kichererbsenmehl frittiert

Pakoras ¢ 4,90
Gemolse der Saison in Kichererbsenmehl frittiert

Paneer Pakoras ¢ 5,50
Huttenkase in Kichererbsenmehl frittiert

Gobi Pakoras 5,50
Blumenkohl in Kichererbsenmehl frittiert

Bengan Pakoras ¢ - 5,50
Aubergine in Kichererbsenmehl frittiert

Chicken Pakoras '79¢ 5,90
Hihnchenbrustfleisch in Kichererbsenmehl frittiert

Fisch Pakoras 4" 5,90
Fischfilet in Kichererbsenmehl frittiert |
Mixed Vegetable Pakoras =9 790 !
Gemduse der Saison in Kichererbsenmehl frittiert 2 ;
Chana Samosa (vegetarisch) ¢ | 7,50

Frittierte Teigtaschen, gefullt mit Kartoffeln und Erbsen
mit Kichererbsen

Chicken Samosa 79 ' 590
Frittierte Teigtaschen, gefullt mit Hahnchenflelsch e
Chicken Lollipop '7¢ § 7,95 %
Hahnchenschenkel mariniert mit einigen Krautermlschungen und fntgert Va8
Chicken Tikka '7s LW e ) &3'
' ‘Mariniertes Hahchenfilet am SpieB ' b Eavle At -'3':,‘-{-'5'-,-.-. & j

Marlnlertes Lammfleisch am Spief3

Chili Chicken' 17
Mariniertes Hahnchenflelsch mit Paprlka u
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_~hrcken Suppe 179 4,50
'hrlmps Suppe "9 4,50
ﬁ157 Megetarlsch Suppe 73 3,90
; \ 8. ﬂal Suppe 79 3,90
.fTomaten Suppe 79 3,90
G Salate
] ig&%hrlmps%alat dg : 8,95
o _'._'_'- Salat mit Gurken, Tomaten, Oliven und Shrimps
' Thunflsch Salat ¢s - | 8,95
: " Griner Salat, Tomaten und Thunfisch
67. Indian Salats ' 9,95
“"—--_‘Tbmaten Gurken, Ollvén und Hahnchenfleisch
G runer Salats 8,50
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Vegetarische
Spezialititen

Palak Paneer ¢

Hausgemachter Huttenkase in Spinat

Mattar Paneer ¢

Hausgemachter Hiuttenkase mit Erbsen in Currysauce
Paneer Makhani ¢

Huttenkase mit Buttersahne in Tomatensauce
Aloo Gobi 9«

Blumenkohl und Kartoffeln pikant gewtrzt

Aloo Mattar ¢ |
Erbsen mit Kartoffeln in Currysauce

Panjabi Saag ¢

Spinat mit Zwiebeln angebraten nach indischer Art
Dal Tarka ¢

Gelbe Linsen mit Gewdulrzen in Currysauce
Navrattan Curry ¢t

Fruchtcocktail mit Gemuse in Cashewkernsauce
Vegetarische Jalfarezei ¢

Gemuse in Tomaten mit einer Sweet-Chili-Sauce

Chana Paneer ¢

Hausgemachter Hiuttenkase mit K|chererbsen in Currysauce

Makhani Dal ¢ |
Schwarze Linsen gebraten in Currysauce

Rajma ¢

Kidney-Bohnen und Kartoffeln in Curry und Tomatensauce _

Paneer Tikka Masala ¢

‘Hittenk3se mit Paprika, Zwiebeln und Currysauce

Bhindi do Pyaza 9k

r\-J LA

12,50
12,50
12,50
12,50
12,50
12,50
12,50
12,50

12,50

T ol

12,50

12,50

TR E Pt

e 12,50
p

--Frrscher Okra mit Zwrebeln _und |nd|scher Gewurzen |n Cur’rysauée *:*
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Spezmhtaten aus
dem Tandoori Ofen

?4.., |ckeh Trkka7g | 14,50

i '%,,_,,ﬂiﬁjhnerﬂelsch mariniert in Joghurt und Gewtirzen

| | gebraten am SpieB _

: ‘,&5 Chicken Malai Tikka™s .+ | 15,50
A ~Huhnerfleisch mariniert mit Sahne und Cashewkern-Sauce

_..-,ﬂgf aranpleB,# ¢

. Garlic Tikka’s ; 14,95

' ,;l-:'*-an, Knoblauch mariniertes Hihnerfleisch

7. Punjabl Tikka (sehr scharf)’s ' 15,95

~ Hahnchen mariniert mit Koriander, Ingwer in Vandaloosauce

am SpieB s |

' .Lr-an;rb Tikka7e = ° 15,50

Lammfleisch mariniert in Joghurt und Gewiirzen am SpieB

Lamb Garlic Tikka’s 15,95.
' in Knoblauch mariniertes Lammfleisch
e 0,’ *«Lamb Punjabl Tikka’s 15,95

¥ a'mmﬂe|§ch mariniert in Joghurt und Gewdurzen in Vandaloosauce
.S ',ekh Kebaps = Koyl o 16,50
.If’fﬁmertes Lammhackflélsch und Hahnchenhackfleisch am Spief3

6orf Slzzler79h°' *i"' : 18,50

17,95

jﬁlﬁMéﬂal Tikka Tandoori 17,95
Huhﬁerﬂelsch in Splnat und MlnzsoBe am SpleB
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Héhnchen Spezialititen

Chicken Curry’s 13,50 '

Huhnerfilet in Currysauce gebraten

Chicken Palaks 13,50

Hadhnerfilet mit Spinat in Currysauce

Chicken Korma 13,50
Huhnerfilet mit einer Sahnesauce und Cashewkernsauce

Mango Chicken’g.<h 13,50
Hldhnerfilet in Mangosauce

Chicken Taka Tak™s¢ 13,50
Huhnerfilet in Mangosauce

Chicken Kadahi’s ' 13,50
HUhnerfilet in Curry-Tomatensauce mit Zwiebeln,
Tomaten und Paprika

Chicken Spezial of India’¢ - 13,50

Hahnchenbrust in Cashewkernsauce mit Fruchtcocktail
Chicken Lemon?eh 13,50

Hahnchenbrust mit Linsen, Zitrone, indischen Gewlrzen
in Currysauce

Chicken Tikka Masala’s 14,95
Gegrilltes Hahnchenbrustfilet in einer Masalasauce sk O
Butter Chicken?”sh - 13,95
Gegrilltes Hahnchenbrustfilet in einer Tomaten-Sahnesauce

Chicken Vindaloosh 14,50
Hadhnerfilet mit Kartoffeln, Ingwer, Knoblauch

in scharfer Vindaloosauce ' & i
Chicken du Piaza’* : - 13,50
Hahnchen mit frischem Okra und Zwiebeln in Currysauce = A

.Chicken Jalfrezi7eh =+ : - i 4350

HUhnerfilet mit Gemuse in einer Sweet Chili-Sautcer, a8 o i
. und in einer Tomatensauce - Nleae AT
Chlcken Madras?sh Rt
Huhnerfilet in Kokosnusscremesauce und Curryblat‘ten
in scharfen Gewtirzen | | ,_1;_.5;;*-.-4 ,
Chili Chicken - N 450 Y
Chili Chicken mit Paprlka* und ZW|ebeIn mltﬁs%arfen u#éw Al
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"'-*£amm Spezmhtaten

;aimm Curry’s = 15,50
-'-'ammfle|sch in Currysauce ,

xamm Palaks o Mo RS 15,50
‘}lifammflelsch in Spinat

L

5“"Lamm Korma’sh 15,50
2ok @?.‘ Lammflelsch mit einer Sahnesauce und Cashewkern-Sauce
_,~:4 Lamm Vindaloo’ s 15,50
“Lammfleisch mit Kartoffeln Ingwer, Knoblauch
L ’%‘-“ﬁf’?‘f'""m’écharfemedaloo Sauce , _
- 235. Mutton Dal’s 15,50
tammflelsch in Linsen _ | _
36. Lamm Jalfrezi’s 15,50
. Lammfleisch mit Gemdse in einer Sweet-Chili-Sauce
"-#‘nq_.__ll_n::I'omatensauc;e $
Lamm Tikka Masala 16,50
| egrllltes Lammfleisch in Curry-Masala-Sauce
t -:‘Lamm Bhuna Masala’s 15,50
Lar_nmflelsch zubereitet mit Zwiebeln, Paprika, Tomatensauce
Lamm Kadahi"s 15,50

_melelsch zubereitet mit Zwiebeln, Paprika, Tomaten
':'Currysauce T e .

mm Madjas (scharf)7sh : 15,50
rﬁm‘ﬂe,lsch in Kokosnu%creme Sauce und Curryblatter

) gcﬁgff.en Gewtirzen ;

15,50
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Spezialititen vom Rind

Beef Curry’s 15,50 '
Rindfleisch in Currysauce |
Beef Palak’s 15,50
Rindfleisch in Spinat

Beef Korma’s 15,50
Rindfleisch in Cashewkern-Sahnesauce

Beef Vindaloo (scharf)’s 15,50

Rindfleisch mit Kartoffeln, Ingwer und Knoblauch
in scharfer Vindaloosauce

Beef Dal”9h 15,50
Rindfleisch in Linsen '

Beef Jalfrezi’s 15,50
Rindfleisch mit Zwiebeln, Paprika in Tomaten-Currysauce

Beef Kadahi’s - 15,50

Rindfleisch mit Zwiebeln und Paprika in scharfer Vindaloo-Sauce
und Currysauce

Spezialititen von Ente

Ente Curry’s | WaE105,50,) "™
Ente in Currysauce 4
Ente Palak’s 15,50
Ente in Spinat ' e
Ente Korma’s c 15,507
Ente in Cashewkern-Sahnesauce " ' T "}T'“
Ente Vindaloo’s o 15,50
.Ente mit Kartoffeln, Ingwer und Knoblauch /IS g £ _iu;f
in scharfer Vindaloo-Sauce : B =. AR Y
Ente Jalfrezi’s A, 15 50* 7
Ente mit Zwiebeln, Paprika in Tomaten- Currysauce o 88 ”’
Ente Kadahi’s < ' fne .-&..x.??i-_‘-‘- e f5‘*
Ente mit Zwiebeln und Papr|ka in scharfer V:rldai{rt{;a Sauqe <y f ; ;ﬁ}f
und Currysauce i ) m%:x%? o J;;,flﬁ . 11.,%‘ :
EET N S S
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?:h Spezm litéiten

;;'ush Curry79°‘ 15,50
patne TR ischfilet in Curry gebraten ,

".”4270* §Ish Madras (scharf)7s4 15,50
Mg | Fisch mit Kokosnuss, Knoblauch, frischen Curryblattern

| }"“"’und Tomaten in scharfer Currysauce

71. Fish Masala - . 15,50

‘ .; - Pangasiusfilet in Curry- Masala Sauce

2 12352 Klng Prawn Korma’gd 17,50
7 17,50
1 ’-"'"Praiwn Curry?s< 17,50
’-.:.: BIack Tiger Garnelen in Currysauce
A Biryams
;abjl Blryanl7h ey | 12,95
g@bf‘ate«her Basmau Reis mit Gemuse und Raita
Yeﬂ,_ 'B'iiyanl7 h ' 12,95
ne .aasmatl Reis mit Hihnerfleisch, Gemise und Raita
¢ - e £ B, 14,50
Bas ah Rels mit Lammflelsch Gemuse und Raita
b dgt - e 15,50
r Bas! __"'iljRgls 1m|t ergﬂ'elsch Gemuse und Ralta
VAN dded AR | et e 16,50
] :s #H:E Igré’hben Gémuse und Ralta
aB < ) w:?v =
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:Mango-Eis mit Vanille-Eis*

" Mango-Eis

-+ 3 Kugeln.

Naan

Naan? 3,00
Fladenbrot aus Weizenmehl im Tandoor gebacken

Butter Naana9¢ 4,00 |

Butter-Fladenbrot aus Weizenmehl im Tandoor gebacken
Pishorri-Naan? 4,50
Fladenbrot nach Art des Hauses mit Honig in Pishorri Naan
Garlic Naan 4,00
Knoblauch Fladenbrot aus Weizenmehl in Tandoor gebacken
Methi Naan? 4,00
Indisches Krauterfladenbrot aus Welzenmehl im Tandoor gebacken
Paneer Kulcha¢ 4,50
Helles Fladenbrot geflllt mit indischem Frischkase

Chapati? 3,00

Fladenbrot aus Roggenmehl

Dessert

Gulam Jamun#7gh 3,50
eine sife Kostlichkeit aus GrieB, gemahlenen Pistazien
und Kardamon

Gulam Jamun*7g+ - 5,50
eine sifBe Kostlichkeit aus GrieB, gemahlenen Pistazien
und Kardamon mit Vanille-Eis

Khireh | 5,00

indischer Milchreis mit Pistazien, Mandeln und Rosinen verfelnert
Mango Eiso" § A 490

Mango Eis 9"

Gemischtes Eis
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énnchen Tee, schwarzer Tee 4,00

.Ml(annchen Masala Tee _ 4,70

. gach |nd|scher Art mit Spezial Teegewiirzen, Milch und Zucker
% 3 ;Kannchen ‘Griin, Kamille oder Pfefferminz Tee 3,00
N %4‘ Tasse Kaffee 3,00
| -‘-L‘"* ?;r‘5 Milchkaffee L | 3,50
it f6 Espresso 3,00
- :.f.ﬁZ#‘Si?PPUC%"? | 3,50

3 Gerolsteiner Mlneralwasser/Stllles Wasser Fl. 0,251 2,50
"-'.'Ger,olstemer Mineralwasser FI.0,751 6,50

' 15. Gerolsteiner Stilles Wasser Fl. 0,751 6,50
~ 16. Coca Cola"~ 041 3,90

. 17 Coca Cola Light»mv 041 3,90
. 1 Fanta“ W 041 3,90

Spritem 041 3,90
pezi 4Cola & Fanta Mixed) | 031 2,90
: toBe Coca Cola/ngI;at/Fanta/Sprlte/SpeZ|1f 031 2,90
22, 0 hweppes Bitter Lemon FI.021 2,90
2 ﬁthwe{)pes Glnger Ale e F.02 1 2,90
4. A F.0,21 2,90
Fl.0,2 1 2,90
a;ﬂ:”mdlsch 031 3,90
: L ie@s,03.90
, FL031 2,90
;.:'-" _ 031 2,90
el {;‘ A 0,4 13,90

i | _ _

§ ‘}* BNl :
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Pernow
g

Lassi/Joghurtgetrinke

Lassi, siif3

Lassi, salzig W,

14
Lassi mit Mango

Lassi mit Minze (suiB oder salzig)
Lassi mit Erdbeer

Biere
Bier vom Faf3
Bier vom Faf3
Alkoholfreies Bier
Alsterwasser
Alsterwasser S

o

Diebels 4,8% Vol.
HefeweiBBbier, dunkel oder alkoholfrei 4,8% Vol.
Indisches Bier

Aperitifes

Mumm, Asti Cinzano Sekt (Piccolo) 12%
Sherry Dry Sandemann 15%
Sherry Medium Sandemann 15%
Martini Vianco 15%
Martini Dry 15%
Campari’ 25%
45%

s i

0

03I
0,3 |
0,3 |
0,3 |
031

0,5 |

0,3 |

Fl. 0,33 |
0,5 |

0,3 |

FI. 0,5 |
0,5 |

0,3 |

0,2 |
5 ¢l
o Cl
¢ 1t Oplil

3,50 '

3,50
3,90
3,90
3,90

4,50
3,50
3,00
3,90
3,00
3,50
3,90
3,50

500
3,00
3,00
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i '.,AIIe Long Drinks 4 cl

4 # -'maste Special" B ( 031 8,50
031 7,00

B '63 Gm Tonlc,:m | i
64. Wodka Lemon (Smlrnoff) ﬁi T 031 7,50
£} " 031 7,50

B Bii"ﬁlécardl Cola
031 7,50
031 7,50

/66 Bacardi Soda/Orange"
& FBT Pernod Cola

VAN W h IS ky
;;,;_ "Alle Long Drinks 4cl und mit Cola
ijChlvas Regal Blended Scotch Whisky 40% vol. 7,00

74. m Beam Bourbon 40% vol. 6,00
,;':' k Danlels Bourbon 43% vol. 6,50

- Di lstlfs 2

|nd|scher Rum 42,8% vol. 3,00
rappa . . 40% vol. 3,00
'I't%s_'er--ﬂquavit ke . 40% vol. 3,00
- "bllaum’s Aquavit V.S. _ 40% vol. 3,00
e,Aquawt 40% vol. 3,00
: 11 40% vol. 3,00
40% vol. 3,00
40% vol. 3,00

nnnn
ey

7 40% vol. 3,00

v { . 40% vol. 3,00

RRETLAY S i AR 40% vol. 3,00

F ol bt SRS ks diiglt 3 00
T ey Qs QUi ki
i SRR D NN T Ll R R VAT
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Schoppenweine

WeilBweine
107. Riesling trocken 11,5% vol.
108. Pinot Grigio Halbtrocken 12% vol.
109. Sauvignon trocken 12% vol.
Rotweine
115. Cotes du Rhone trocken 12,5%. vol. 0,2 |
116. Merlot halbtrocken 12% vol. 0,2 |
117. Bordeaux trocken 12% vol. 0,2 |
Roseweine
123. WeiBherbst halbtrocken 10,5% vol. 0,2 |
124. Weinschorle 10,5% vol. 0,2 |

Flaschenweine/Sekt .

129. Wein rot oder weif3

130. Indischer Wein rot oder weif3

131. Sekt Mumm

132. Sekt Henkel trocken oder Asti Cinzano

4,50
4,90
4,90

4,90
4,90
4,90

4,50
3,90

12,50
19,90
25,00
19,90
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Zusatzstofte:

mit Konservierungsstoff, 3 = Antioxidationsmittel, 4
tGeschn}acksverstarker 5 = mit Phosphat

‘Nr. 338 "fr341 und 450 — 452), 6 = mit MilcheiweiB,
ugungsmﬂielfa mit Koffein; 9 = chininhaltig,

ine 'Phenylalaﬁ-mquelle 11 = geschwarzt, 12 = Starke
M? . AIIer ene:

\) Eler, B) Erdnu ssb C) F.i‘sch D) %Iutenhaltlges Getreide, E) Krebstiere,
“Lupine, | 7 I\ghlséh H) Schalenfruc te, 1) Sellerie, J) Senf, K) Sesamsamen
. 1) Sojal bohnen, M) Schwefeldioxid N) Weichtiere

S F o ruckfehler & Irrtiimer vorbehalten

tl.@hén fragen Sie unser Personal. Wir helfen gerne!
RN : Rt S
-\.B. o




