
HAPPY OSTRAS 18H / 19H00HAPPY OSTRAS 18H / 19H00

6 ostras & 1 copa de Muscadet : 10€
12 ostras & 50cl de Muscadet : 25€

LOS PEQUEÑOS PLATOS
Acompañados de ensalada
LOS PEQUEÑOS PLATOS
Acompañados de ensalada

TAPAS DE LA TIERRATAPAS DE LA TIERRA 7€ 

Salchichón del marinero
Paté bretón artesanal
  

Jamón Serrano
Gorgonzola
Camembert asado 
Patatas baby asadas
Hummus 
Caviar de berenjena 
Tapenade de remolacha & frambuesa 

X6 : 12€ X9 : 17€ X12 : 22€ 

OSTRAS DE LA CASAOSTRAS DE LA CASA
N°3 - CASERA 

LA GRATINADA LA IBÉRICA
chalotas, mantequilla, vino blanco, emmental 

servidas calientes
chorizo, nata, chalotas

servidas calientes

LA KI’HUîTRE 
salsa de albahaca, fondue de puerros, kiwi

servidas frìas

LA VEGETARIANA 16€

Hummus, Caviar de berenjena , Tapenade de remolacha &
frambuesa & aceituna

PUBLÍCALO TA BOURRICHEPUBLÍCALO TA BOURRICHE

@labourriche_nantes

TAPAS DEL MAR TAPAS DEL MAR 

El pan con tomate
Jamón Serrano, pulpa de tomate, ajo, albahaca

NUESTROS POSTRES CASEROS              /    CAFÉ - THÉ GOURMANDNUESTROS POSTRES CASEROS              /    CAFÉ - THÉ GOURMAND7€ 9€ 

LA VENDÉENNE LA BRETONNE
de Bouin  de Carantec  

X6 : 9€ X9 : 12€ X12 : 16€ X6 : 10€ X9 : 14€ X12 : 18€ 

OSTRASOSTRASN°3 

Servidas con : limòn, vinagre de chalotas, Tabasco, pimienta

TABLA PARA COMPARTIR TABLA PARA COMPARTIR 

LA CAPITANA Pequeña : 16€  /  Grande* : 25€

Gamba rosa, bulo, tarama blanco, rilletes de pescado
 + Tataki de atùn*

LA TERRENAL Pequeña : 16€ / Grande* : 25€

Salchichón del marinero, jamón Serrano, gorgonzola 
+ Paté bretón artesanal*              

El croque de salmón
Salmón gravlax, queso crema, cebollino, emmental

Bulo 
Gamba rosa  
Gallo
Pulpo a la plancha 
Salmón gravlax 
Tataki de atùn  
Tarama blanco 
Rilletes de pescado 
Sopa de pescado 

& su mayonesa casera

& su mayonesa casera

& su persillada casera

mantequilla & perejil  

& su crema de enaldo

7€ 

12€

LA NUMERO 2
de Carantec  

X12 : 21€ X9 : 17€ X6 : 13€ 

*segùn mercado

& rouille casera, emmental, picatostes *(+2€)

con tomillo & miel *(+4€)

Le bagel océano 
Gambas, queso crema, cebollino, guacamole, granada

N°3 

salsa Teriyaki & ensalada

de Roscoff *(+4€)

flor del sal, algas o
pimiento de Espelette



NUESTROS VINOS BLANCOSNUESTROS VINOS BLANCOS

LOS VINOS EN JARRALOS VINOS EN JARRA

“CLOS DU FÉRRÉ VIEILLES VIGNES” - Muscadet  

50CL : 12,5€ 1L : 25€ 

DOMAINE DAVID & DUVALLET - “CLOS DU FÉRRÉ VIEILLES VIGNES”
Val de Loire - AOC Muscadet - Melon de Bourgogne 100% - Bio ......................................................... 4€          19€

JEREMIE HUCHET - “CHAPEAU MELON BLANC” 
Val de Loire - VDF - Melon de Bourgogne 80% Sauvignon 20% .......................................................... 5€          22€

CHÂTEAU DE LA TEMPLERIE - “LES QUINZE HOMMÉES”
Val de Loire - AOC Muscadet - Melon de Bourgogne 100% - Bio ......................................................... 6€          28€

DOMAINE DES PÈLERINS - CRU VALLET “CLOS DE LA PINGOSSIÈRE”
Val de Loire - AOC Muscadet - Melon de Bourgogne 100% ................................................................... 7€          30€

DOMAINE DAVID & DUVALLET - “CRU GOULAINE” 
Val de Loire - AOC Muscadet - Melon de Bourgogne 100% ................................................................... 8€          34€

DOMAINE DAVID & DUVALLET - “SAUVIGNON”
Val de Loire - Sauvignon 100% bio .................................................................................................................... 6€          29€

JEREMIE HUCHET - “COULEUR D’AUTOMNE” - Demi sec
Val de Loire - Chenin 100% .................................................................................................................................. 7€          30€

DOMAINE COULY-DUTHEIL - “LE 100% CHENIN”
Val de Loire - AOC Chinon blanc - Chenin 100% ......................................................................................... 8€         34€

CHÂT. DE SANCERRE - “SANCERRE BLANC TRADITION”
Val de Loire - AOC VDL - Sauvignon 100% ................................................................................................... 10€        45€

DOM. DE PELLEHAUT - “L’ÉTÉ GASCON” - Moelleux
S.O - IGP Côtesde Gascogne Moelleux - Gros Marseng 80%, Chardonnay 20% ............................ 6€         27€

JEREMIE HUCHET - “CHARDONNAY”
Val de Loire - Chardonnay 100% ......................................................................................................................  7€         30€

CHÂTEAU DE FLEYS - “L’INCONTOURNABLE”
Bourgogne - AOC Chablis - Chardonnay 100% ........................................................................................... 12€        48€



NUESTROS VINOS TINTOSNUESTROS VINOS TINTOS

NUESTRAS BURBUJASNUESTRAS BURBUJAS

NUESTROS VINOS ROSADOSNUESTROS VINOS ROSADOS

CHAMPAGNE - BRUT
AOC Champagne .................................................................................................................................................. 10€        48€

CHÂTEAU PEYRAT - PEYTAR
Bordeaux - espumoso tradicional - Sémillon 90%, Sauvignon 10% .................................................. 8€         35€

CHÂT. DES ANNIBALS - “CUVÉE DES ANNIBALS” 
Provence - IGP Var - Cinsault 55%, Grenache 25%, Syrah 20% .......................................................... 7,5€         30€

JEREMIE HUCHET - “CHAPEAU MELON ROSÉ”  
Val de Loire - VDF - Pinot noir 50%, Gamay 50% .................................................................................... 5€            22€

CHÂTEAU MÉJEAN
Bordeaux - AOC Graves - Merlot 80%, Cabernet Franc 20% .............................................................. 9€            39€

DOMAINE DE VERQUÉRE
Côte du rhône - AOC Côtes-du-Rhône - Grenache 80%, Syrah 20% ............................................... 7€            29€

VINOVALIE ET VIGNOBLE DOM BRIAL - “SANG MÊLÉ”
Languedoc - VDF - Syrah, Malbec, Braucol, Grenache, Négrette, Mourvèdre .............................. 6€            26€

DOMAINE DES CORBILLIÈRES - “LES GRIOTTINES”
Val de Loire - AOC Touraine Rouge - Gamay 100% ............................................................................... 8€            32€

DOMAINE DAVID & DUVALLET - “CABERNET FRANC”
Val de Loire - VDF Cabernet Franc - Cabernet Franc 100% - Bio .................................................... 5€            22€



LAS CERVEZASLAS CERVEZAS
(25cl) (50cl) LOS SIDRASLOS SIDRAS

(33cl) (75cl)

LA SIDRA BRUT
Normand ...........................................................................  5,5€         16€

LE SIDRA ROSADA
Normand ...........................................................................  5,5€

LOS APERITIVOS LOS APERITIVOS 

PORTO
Rojo / Blanco ..........................................................................  5€

LOS CÓCTELESLOS CÓCTELES

LOS REFRESCOSLOS REFRESCOS

RICARD
El imprescindible ...................................................................  3€

KIR OU KIR BRETÓN
Grosella negra / melocotón / Mora / Frambuesa.....  5€

MARTINI
Blanco ........................................................................................  5€

SUZE
La raíz ........................................................................................  5€

MENTHE PASTILLE
La angevina .............................................................................  5€

LIMONCELLO
Casera ........................................................................................  5€

RHUM, WHISKY,CALVADOS
......................................................................................................  10€

RUBIA - ANCRE PILS
El Alsacienne ....................................................................  3,5€        6,50€

IPA - GALLIA
La Parisienne ....................................................................  4,5€        8,5€

BLANCA - GALLIA
La Parisienne ....................................................................  4,5€        8,5€

CERVEZA DEL MOMENTO
Botella 33cl ..........................................................................  / €

HEINEKEN 0°
Botella 33cl ........................................................................  5€

SPRITZ APEROL ou ST GERMAIN
Prosecco - Perrier ......................................................................  9€

LE BOUBOU
Gin à algas nori - Limón - Wasabi - Perrier ....................  10€

GIN TONIC
............................................................................................................  9€

BASIL SMASH
Gin - Albahaca - Limón ...........................................................  10€

LONDON MULE
Gin -  Ginger beer - Limón .....................................................  9€

MOSCOW MULE
Vodka -  Ginger beer - Limón ...............................................  9€

MOCKTAIL / CÓCTEL
Del momento ...............................................................................  / €

PLANCOUËT GAS o SIN GAS     ...............    

PERRIER       ..................................................... 

BREIZH  COLA ou COLA ZERO      .............. 

GINGER  BEER       ......................................... 

TÉ HELADO CASERO ...................................  

ZUMOS DE FRUTAS       ................................... 
Naranja / Manzana / Tomate / Melocòton

LIMONADA ........................................................ 

SIROPE CON AGUA............................................  

CAFÉ ........................................................................

CAFÉ  LARGO / CAFÉ CON LECHE............. 

TÉ / INFUSIÒN ..................................................... 

LIMONADA CASERA .....................................  

AMARETTO
El italiano ..................................................................................  5€

KOMBUCHA       ...............................................

*(+0,50€ SIROPE)

HEINEKEN 0°      ................................................. 5€

5€

3€

Maracuyá frambuesa / limón jengibre / 
Hibisco arándano

4€

3€

5€

5€

4€

3,5€

2,50€

Limón / Granadina / Fresa / Menta / Melocòton

2€

2,30€

3€33cl

33cl

*PICON +1€ / SIROPE +0,50€ 

1L

33cl

33cl

33cl

33cl

5€


	NUESTROS VINOS BLANCOS
	LOS VINOS EN JARRA
	50CL : 12,5€
	1L : 25€

	NUESTROS VINOS TINTOS
	NUESTROS VINOS ROSADOS
	NUESTRAS BURBUJAS
	LAS CERVEZAS
	*PICON +1€ / SIROPE +0,50€

	LOS SIDRAS
	RUBIA - ANCRE PILS El Alsacienne ....................................................................  3,5€        6,50€
	LA SIDRA BRUT Normand ...........................................................................  5,5€         16€
	IPA - GALLIA La Parisienne ....................................................................  4,5€        8,5€
	LE SIDRA ROSADA Normand ...........................................................................  5,5€
	BLANCA - GALLIA La Parisienne ....................................................................  4,5€        8,5€
	CERVEZA DEL MOMENTO Botella 33cl ..........................................................................  / €
	HEINEKEN 0° Botella 33cl ........................................................................  5€

	LOS APERITIVOS
	KIR OU KIR BRETÓN Grosella negra / melocotón / Mora / Frambuesa.....  5€
	MARTINI Blanco ........................................................................................  5€
	RICARD El imprescindible ...................................................................  3€
	PORTO Rojo / Blanco ..........................................................................  5€
	SUZE La raíz ........................................................................................  5€
	AMARETTO El italiano ..................................................................................  5€
	MENTHE PASTILLE La angevina .............................................................................  5€
	LIMONCELLO Casera ........................................................................................  5€
	RHUM, WHISKY,CALVADOS ......................................................................................................  10€

	LOS CÓCTELES
	SPRITZ APEROL ou ST GERMAIN Prosecco - Perrier ......................................................................  9€
	LONDON MULE Gin -  Ginger beer - Limón .....................................................  9€
	MOSCOW MULE Vodka -  Ginger beer - Limón ...............................................  9€
	GIN TONIC ............................................................................................................  9€
	BASIL SMASH Gin - Albahaca - Limón ...........................................................  10€
	LE BOUBOU Gin à algas nori - Limón - Wasabi - Perrier ....................  10€
	MOCKTAIL / CÓCTEL Del momento ...............................................................................  / €


	LOS REFRESCOS
	PLANCOUËT GAS o SIN GAS     ...............
	1L
	5€


	TÉ HELADO CASERO ...................................
	5€

	LIMONADA CASERA .....................................
	3€

	KOMBUCHA       ...............................................
	33cl
	5€
	Maracuyá frambuesa / limón jengibre /  Hibisco arándano

	PERRIER       .....................................................
	33cl
	4€

	LIMONADA ........................................................
	3€

	GINGER  BEER       .........................................
	33cl
	5€

	HEINEKEN 0°      .................................................
	33cl
	5€
	BREIZH  COLA ou COLA ZERO      ..............
	33cl
	4€

	ZUMOS DE FRUTAS       ...................................  Naranja / Manzana / Tomate / Melocòton
	33cl
	3,5€


	SIROPE CON AGUA............................................
	2,50€
	Limón / Granadina / Fresa / Menta / Melocòton

	CAFÉ ........................................................................
	2€

	CAFÉ  LARGO / CAFÉ CON LECHE.............
	2,30€

	TÉ / INFUSIÒN .....................................................
	3€



