
Prix net en euros. Service compris
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Liste des allergènes disponible sur demande.

Suggestions du 
moment

La “César Palace”. . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . .
    Salade romaine, anchois, poulet, tomates, olives, tuile de
parmesan, chips de lard fumé, croûtons grillés, oeuf, sauce
césar maison.

La Lotte au pimentons fumé, fumet crémé et
safranée . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Etuvée d’épinards frais à l’ail et butternut confit,
champignons cuits à blancs, carottes glacées.

Tartare de bœuf thaï, frites maison et salade. . . .
 Basilic thaï, échalotes, sauce soja sucré et salé, mirin,
vinaigre de riz, gingembre, noix de cajou grillés.
 
Coeur de Filet de rumsteck français au foie gras
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
     Pommes de terre grenailles cuites à la graisse de foie gras
et thym, légumes de saison, sauce Bordelaise, tranche de foie
gras maison.

Tête de veau blanche. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Pied de veau 
Langue de veau 
Cervelle de veau meunière 
Accompagné de légumes de saison, sauce
gribiche et bouillon à la fleur de sel.

21€

32€

22€

32€

26€


