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Sehr geehrte Géste, wir méchten Sie in unserem Restaurant Sangam herzlichst h
begriiten und Ihnen die kulinarischen Extravaganzen des ,GroBmoguls® naherbringen. 2

Alle verwendelen Krauter und Gewlrze sorgen
fur feinstes Aroma und ein einzigartiges
Geschmacks-erlebnis.

Sie unterstitzen aulterdem einegesunde und
ausgewoqene Lebensweise.

" Im Restaurant Sangam benutzen wir
ausschlieBlich erlesene und frische
it e A A\F | Zutaten, um nahrhaft sowie kostliche Gerichte
'E"' , TI . 2u servieren.
ih \
-& i Auf Wunsch bereiten wir alle Speisen _mild",
.mittel-scharf™ oder .indisch scharf zu.

'i

Wir sind immer bestrebt, dass Sie liebe Gaste, unser Haus als Freunde verlassen.

0375 - 606 193 86
0172 - 790 877 7

ScheffelstraBe.46
08066 Zwickau

lm sangam-indisches-restaurant-1

f @RestaurantSangamZwickau

11.30 ‘Uhr bis 14.30 ‘Unr
17.00 ‘Uhr bis 22.00 ‘Uhr
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Zu ihrem Mend, kénnen sie kostenlos die Tagessuppe oder einen Salat dazu bekommen.

600. Nawabi Teller an 11,90€
Hihnchenfisisch in Masala Sofie, Fisch in
Curry ScBe, Ralla, mil Reis

601. Student Teller 9,90€

Gamischt Gemiise, Hahnchencurry, Raita, mit Reds

. Grill Teller 4 (Grisgaricht) 11,90€
Hahnchenfelsch, Seekh Kabab® Maan
{Fladen-beat), Raita
603, Delhi Teller (scharf)i 10,90€

Alu Vindaloo (Harioffal In sehr scharfer Sauce),Fisch
Vindaloa (fish in sehr scharfer Sauca), Raita- Reis

504, Amritsari Teller
Hahnchen curry, schwarze Linsen, Raita, mil Reis

Vegetarisches [ vegetarian

10,90€

05, Palak Paneern . _ 9,90€
hausgemachier Kise rubereitet mit Spinat

sos. Dal Maharani : 9,50€
schwarze Linsen zubsraifet noch Mughlal Art

go7, Aloo Channa B,90€

Kichararbsan mit Karloffal zubareital in Cumysols
mit Gewlirzan

s08. Mushroom Matar . 9,50€
Erbsan und champignon Zubaraital in CurrySolla

#02. Navratan Kermah 9,90€

Gamischt Gamise rubareitet mit Nissen in

Mughtai Sole

§10. Eabzi Biryani 9,.90€

atirals zubereilel mit Gemischi Gamilse

&11. Mix Sabzi 9,90€
Gemischl Gemise zubersilat nach nord indischar Art

§12. Sabzi Vindaloo (schar 9,90€
Gamischl Gamlsa n siid indischear Ar
Veganes [ vegan mit Reis

g13. Dal Masala 9,90€
Linsen zubereftel nach nord Indischer Art

&14. Tofu Saa : : 9,90€
Spinat und tofu mit indischen Gewlrzen

815. Tofu Matar _ 9.90€
Erbsan mit iofu zubereisl n Curry Sole

s16. Tofu Sabzi 9,90€
Gemitachl Geamise mit tofu in nord indischéar A

anl 9,90€

817. Vegan Sabz Bi :
Gurﬂum1 Gemise mit Reis in nond indischer Al

B18. Sahz Wﬁrﬁﬂsnna mﬁdhmm 9,90€

Nan Frisches Haferteigbrot

19. Nan
g Frisches Hafarteigbrot aus dem Lahmofen,

s20. Lassal Nan
Frisches H.ufm-lmgbrul mil Knoblauch aus dem
Lahmaofan,

g21. Paneer Nan
Frisches Hafereigbrot aus derm Lehmalen,
u-tl:HH mi indischem Kase

3,90€

3,90€

Hihnchen Gerichte | Chicken Dishes

&22. Saag Chicken 9,90€
Hanchenflaisch und Spinat zubareilat mit Indischen
Gewilrzen

623. Sabzl Chicken 9,90€
Hinchenfeisch mil Gemischt Gemise nach nord
Indizcher arl

524, Chicken Lazeez —4/h 10,90€
Hanchanfeisch fiein gewlrzl in Masala Solae

625. Murgh Makhni h 10,90€
Hénchanfleisch zubereitet mit Buttar und Joghurt
Sofe mil Nissen

526. Murg Do Plaza 9,90€
Hanchenfleisch mil Zwiebel, Tomaten nach nord
Indschar Ari

827. Murgh Vindaloo (Scharf) 9,90€
Hanchancurry nach sid indischer Art

s26. Mango Mu 10,90€
Hlnchtn Tubere t mit Mango Cury Salla

620. Chicken Jhalfrezi tMutaischam) 10,90€

Hnchenbrustliet mit Zwiebal, Tom
Paprika und [ngwear

Lamm Gerichte / Lamb Dishes

g30. Lamm Korma 10,90€
Lammflaisch in Solle mit Ndssan und Kokosnuss

631, Aloo Lamm
Lammflaisch zubereilsl mil Karoffel in Cumysofe

aten,

10,90€

632 Saag Lamm . 10,90€
aisch und Spmal pubsfedel mat

Indischen Gewlrzen

£33, Lamm Lahsuni 11,90€
Lammiiesch mil knoblasch und Gewlrzen in
Cumysolla

£34. Lamm Vindaloo (schar) 10,90€
Lammflessch nach sid indischer Arl

35 Lamm Sabzi 10,90€
Lammiflatsch mil Gemischt Gamilse nach nord
indizchar art

g3s, Lamm Jhalfrezl (Mitel 10,90€

Lammfleisch mit Zwiebel, Tomaten, Paprika und Ingwer

Enten Gerichte /| Duck Dishes

37, Ente Korman 11,90€
Entenbrustfilet in Sahnesala mit MOssen und
Kokosnuss

s38. Ente Sabzi 11,90€
Entanbrustiilat mil Gemischt Gemise nach
nord indischar art

539, Ente Mango 11,90€
Entanbrustfilel mit Mango Curry Sofie

&40. Ente Vindaloo Schar) 11,90€
Entenbrustiilet nach indigchar Ari

841, Ente Aloo 11,90€
Entenbrustfidet mit Karoffel in Cumrysauce

642, Ente Bombay (Laicht Scharf) 11,90€

Entanbrustfilat mamniert, gegrilttes frischas Gemise,
rofes Cuery, Kokusnussmidch und Ingwer
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Warme Getranke

1. Indischer gewlirzter Tee g

2. Ayurvedische Milch g (mit Korkumma, Ingwer)
3. Kaffee 2

4. GroBer Milchkaffee 31g r
5. Capuccino mit Milchschaum J g

6. Latte Macchiato3g

7. Espresso3

8. Doppel Espresso 3
a.  Schokolade mit Sahnesg
10. Tea { Schwarz, Frichte, Flafferminz, Grin, Krauter, Yasmin)
1. Heisse Zitrone

12. Lammumba 4 1 B 1 g (Schoko, Sahne, Schuss Rum)
Heisser Amaretto mit Sahne

14, Grog (Rum)4

15.  Warme Milch mit Honig g

.-}Qgﬁzg—(..

Wasser / water 9:) o ¥ a
[+ A

Lichtenauer Mineralwasser _ ? D 0.2 0.4l
] - [ -]
16./17.718. Mineralwasser ohne Kohlensdu ; + rg“ o EE.TDEL 3,90€
2 T #
19./20./21. Mineralwasser mit Kohlensaure - = WG "‘g&ﬁi 2, 3,90€
3 5 o & ¢

 4,50€

Tassa Kannchen

2,90€ 5,90€
2,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€

4,50€
2,90€
3,50€
5,50€
5,50€
4,90€
3,90€

@{0}91.

0,71




30. 131
32.133,
24,135,
361 3T,
38./ 39,

40, / 41,

42,
43
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45,
45,

4T,

48,

48,

Coca-Colaz49
Coca-Cola Light 34912
Fanta4g

Sprite 2

Lift Apfelschorle 2
Spezi349

Exotische Saft Schorlen

Frische Exotische Safte mit Mineralwasser

Orangensaft Schorle
Apfelsaft Schorle

Kirschsaft Schorle
Bananensaft Schorle
Mangosaft Schorle
Guavenensaft Schorle
Maracujasaft Schorle
Lycheesaft Schorle
Johannesbeerensaft Schorle

hol free drinks
" 0,21 0.41
2,706  4,50€
2,70€  4,50€
2,T0€ 4,50€
2,706  4,50€
2,70€  4,50€
2,70€  4,50€
:
&
0.4l ¢
Y 4
3,90€ C?
3,90€ ¥
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
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i 51.
52,1 53,
54. [ 55,
56. 1 57.
5A./549,
G0,/ 61,
B2 (B3,
G4, [ 65,
66, [ 67

g8, 1 60,

7.

.

T3

Td.

Exotische Séfte -~
Frische Exofische Safte =2 E . O '|

Orangensaft
Apfelsaft

Kirschsaft
Bananensaft
Mangosaft
Guavenensaft
Maracujasaft
Lycheesaft
Johannesbeerensaft
Kiba (Kirschsaft und Bananensafi)

Hausgemachte Limonaden / home made lemon

Wahlweise auch mit 4cl Wodka oder Gin erhaltlich (Aufpreis 2.40 €)

Zitronen Limonade (Zitronensat, Zuckersirup, Soda)

Ingwer Limonade (ingwer , Limette, Minze, Soda}

Gurke Limonade (Gurke Limette, Zitronensaft, Soda)

Mango Limonade 9 (Mangosaft, Minzsirup, Zitronensaft, Soda)

Magie Apple Limonade (Apfelssh. Ginger Ale, Limettensaft, Ingwer, Soda)

2,90€

0,41
0,41
0,4
0,4
0,4

0.4

5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€

5,90€
5,90€
5,90€
5,90€
5,90€
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Bier — Beer

Frisches Bier vom Fass 0,301 0,5l
g0./81. Pilsner vom Fass 3,30€ 4,50€
gz, Hefeweizen Hell (Sanwald) 4, 50€
g1, Hefewelzen Dunkel Sanwald) 4 SDE
84. Sportwelzen |Akohollrsi) 4, 50€
85./86. Radler 3,30€ 4,50€ |
Schwarzes Gold 4,50€ T
g7. Indian Beer (Kinghishar) 3,50€ CZ)
g2, Alkoholfreies Bier Bitburger) 3,50€ $
gs. Bananenweizen 4,50€ W
ao. Colaweizen 4,50€ Q?
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105

12

101.

o2

1. Machhll Pakora o (Fach)

Kalte Vorspeisen / cold appetizers

Salad Indlan cégh
Eisbarg. Shrmp, Obsi, Ei mit Dressing _
grean-salad, shrimps, fruils, egg with dressing

Chicken Tikka Salatczgh
grean salad, chicken, almonds with Indian dressing

Tomato Salatcan
Elsberg, Tomaten, Gurken, Hausgemachie Kdse, mit Mayonnalse-dressing, nach nordindischer Ar
grean-salnd, iomatoes. cucumbar, house made cheese, with mayonnaise-dressing, north-Indian style

Hara Bhara Salat
Eisbarg, Tomaten, Gurken, Paprika, Zitrone, Zwiebsin, mit Dressing
gieen salad tormaloes, cucumber. CApsicum. emon Onlons. with dress

Warme Vorspeisen / hot appetizers

Mix Pakora
varschisdanem Gamise mit Kchererbssnmeanl frithent
il wogetabls fried with gram Bour

Gobhi Pakora
Blurmsniohl mill Kcharertaanmehl ottt
caull Nower, fred with gram four

Papadum
Frgsprige Linsermvalaein
crispy lentl walers

Onion Bhali
Zwisbelringe, pansert met Kichererbsanmehl frifherd
onlon fngs, fried with gram Bour

Paneer Pakora g
Hausgamachied Kise mil Kichersrbsanmehl irisert
housemade chesss fied with gram Sour

Samosas
Iwsi krumpng fritherts Tesgnasieler gof(lt mit Kadtofeln u Erbaen
o deopiried dumplings filled with potaioed, fed grean paas

y Chicken Pakoras

Enttanrten Hihnerfilst. marned md ichemsrtsesmehl irntten
bDoneiess Chechen peeces, Mmannated with gram lour

Frachiel marina mid Kachedsrbaasnmahl fnitiert
fah peeces, marinated in gram flous, fed

Sangam Platte d (1r 2 Personen)
Gemise dar Samon, Hohnarflel, Fiach manneen mit
Eichererbsanmahl, frithert

saasnnal vegetables Donsless chicken pleces, fiah,
marinaind in gram four, e

7,90€

7,50€

5,90€

4,90€

4,90€

4,90€
2,90€
4,20€

5,50€

4,90€

5,50€

""‘GK¢>§E>4"
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120.

121,

122,

123,

125,

126,

127.

128,

128,

130

131

133,

124,

Suppen / Soup

Murgh Dhaniya Shorba 4,90€
Hithnersuppe mit Ingwer, Hofander chicken soup with ginger, corlander

Dal Shorba
Linsansuppe mit Basmati Reis und Zitrone
lantil soup with basmat rice and lemon

Sabzi Shorba
gemischis Gemisesuppe | mixed vegetable soup

Tomater Shorba
Tomalansupps / tomato soup

Lahsuni Shorba
Knoblauchsuppe ! garic soup

Makki Ka.Shorba
Maissuppe mit rota Peproni und gem Gamise
Coms soup with Red Chili and vepatables

Brote /| Breads

Frisches Fladenbrol aus dem original indischen Lehmofen (Tandoor)

Tandoori Naan a (risch aus dem Lehmefan) 3,90€
Blattfrmiges Fladenbrod frisch aus dem Lehmaofen (Tandoor) / leaf-shaped bread, baked in Tandoor

Tandoori Roti a ifrisch sus dem Lenmoten) 3,50€
Viollkomibrot frisch aus dem Lehmolen [Tandeer) | wheat braad, baked in Tandoor

Laccha Parantha akisch sus dem Lehmofen) 3,90€
Vollkormbrot, frisch aus dem Lehmafen mit butier | whaat bread baked with butter

Amritsari Tandeori Kulcha a (risch aus dem Lehmaten) 4,90€

Blaittsrmiges Fladenbrol geflll mit Kanoffsln und Gemiksa dar Saison
wheat bread filed with seasonal vegetables and potatoes

Butter Naan a rsch aus dem Lahmolsn) 4 90€
Blatt{timmiges Fladenbrot mit Butter Zubereited / ieal-shapad bread prepared with butter
Lahsuni Naan jfisch aus dem Lehmalen) 3,90€

Knoblauch Maan geflllt mit Knoblauch / Naanbread filed with gartic

. Peshwari Parantha a ifrisch sus sam Lanmafsn) 4,90€

Fladanibrof geflilt mil Kise
Maanbread filled with chease

Chicken Naan a (rsch sus dem Lahmoten) -— 5,90€
Fladenbrot gaflll mit Hohnerflaisch '
Maanbraad fillad with pieces of chicken

Onion Kulcha a firsch sus dem Lshmafen).
Fladenbrot gafill mil Zwisbeln
Naanbread filled with onions

..yegﬁya_@.
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Joghurt Speisen / Raitas

140. Dahi g
Nalurjoghun
plain joghurt

141, Baingan Ka Raita g
Gewlrzier Naturjoghurt mit Auberginen
joghurt with egg planis

142. Kheera Ka Raita g . 5,50€
Gewlrziar Maturjoghurt mit Salalgurken |
joghurt with cucumiber

143. Alu Ka Raitag 5,50€
Gawilrzier Naturjoghurt mil iartoffaln A
joghuart with pofaioes pleces El ' J

144, Boondi Raita g 5,50€

Gewlrzier Nalujoghurt mit Kichersrbsanhalichen
joghurt with gram flour balls

145 Pineapple Raitag 5,90€
Gawirzier Naturjoghurt mit Annanas
joghisrt with pirsapphs phecs

Warme Beilagen / Hot Sidedishes

148, Sabji 7,50€
gemischies Gemise mil erlesensn Gawlrzan
Various vagetable wilh mined spices

147. Dal Tadka 7,50€
gelbe Linsan, zuberaitat mit Butter, Tomaten urd trockenen Gewlrzen
yellow lantils, prepared with butier, tomato & dry spices

148. Alu Palak 7,50€
Spinat mit Kariaffeln, gekochi mit edesenen Gewlirzen
spinach with polatoes cooked in miced spices

143, Portion Rice
Basmal Relz
basmatirice

150. Portlion Kartoffeln
Fartofein

potaloes
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Hiihnergerichte / chicken dishes

{Hahnchen spezialititenm mit Basmali Reis serviert)

10, Zafrani Chicken gh 17,90€
Héhnchanbrustfilel gagrilit im Lahmofen, fain gewlnzt , Tomaten, Knoblauch in Curmysalie
bonedezs chicken grilled and prépared with dry spices, garlic, lomalo in curry sauce

181. Murgh Mirch Kadai Vindaloo (senr schan) 16,90€
Hahnchenbrustfilel mit Karofein und Gewlrzen zZubsreilel in sehr scharl Sole
bonelass chicken & polaloes preparec in very hot & spicy sauce

162. Murgh Jalfrezi g n (mittelschart) 16,90€
Hahnchenbrustiilel, nach nordindischer Art zubereitet mil griner Paprika und zwiebal
boneless chicken in norih Indian style, prepared with green capsicurm and onion

163. Dhaba Chicken 17,90€
Hihchencurry mil trockenen Gewlnzen in Currysolie
bonabess chicken curry with dry Indian spices

164. Chicken Hariyali 17,90€
Hahnechanbrustfilet, zubersitet mit Spanat, trockenen Gewdrzen
boneleas chicken, prapared with spinach and Indian dry spices

165. Tandoori Murgh Masala g n (Chef Ar) 17,930€
Grilled chickan fillat fn masala sauce gemahlenen Nissen In Sahnasole
banalass chicken grilled in tandoor in masala sauce, mashed nuls in cream curry Sauce

166, Murgh Lababdargn 17,90€
Hahnchenbrestilet mit Tomaten, schwarz Pfaffer und gemahdenan Cashewnissen in Sahnesolle
bonabess chicken prepared with lomatoes, black pepper, mashed nuls in cream sauce

167. Mavratni Chicken Kormagh 17.90€
Hahnchenbrusiflet in Sahnesolie mit Apfel, trockene Frichie, Pfafler gemahlenen NOssan und Kiss
banelass chicken prepared with apple, with dry fruits, pepper, mashed nuis and chease in cream sauce

168:. Butter Chickengh 17.90€
Gegrilites Hihnchenfilet in Tomaten sahne solle.
grilled chicken fillet in lomalo cream sauce.

169, Mango Chickengn 17,90€
Hah rustfilet, zuberailat mit Mango Currysole
boneless chicken, propared with mango oeTysaucs

170. Murgh Nilgiri 17,90€
Hihnerbrustiiat mit Korander in onentalischer Krduterssuce mil Kokeanusamiich, grinam Chilli, Minze und Spinat
tender chickan in coriander leaves in an orental herb sauce with coconut milk,grean chilly, mint and spinach

171. Handi Chicken (mitstschan) 17,90€
Héhnchenbrustiilal, zubereital mit Paprika Zwiebel und Gewlirzen (rocken und grikn) in Currysolle, sarviert in
orginaler Planne «

borvslass chickan prepared with capsicum, onion, dried and gresan F
spices in currysause served In orginal pan .

172. Dhaniya Murg
Haus art Hahnchen Curry mill Irische
Conander, Tomaten und Zwiebal
harme styla rich chicken curry,
indian herbs, fresh oriander, tomato S
and anlon

-




184,

181,

1B2.

183,

184,

185

186,
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1687.

180.

191.

188,

Entengerichte / duck dishes

(Entenfleischspezialitdten serviert mit Basmati Rais)

Ente Mavratnigh
Entenbrustfilet In sdf-saurer sauce mit Ananas und trockne Fruchts
duck in sweet-sour sauce with pineapple and dry frults

Ente Sabzbahar
Enfanbrustfilal mi verschiedenam Gemisa in Curryzola
duck with different vegetables in curry sauce

Ente Mangogh
Entenbrustilet mil Mango Cumysofle mil Homlg
duck with mango-curmy sauce with honey

Ente Vindaloo (senr schar )
Entenbrusifiiat mit Karoffsin, trockensn Gewlrzen und Zitrona in sehr scharfes Cumysola
duck with potatces, dry spices and lemon in very hot curry sauce

Ente Kormagh
Entenbrustfiled in Sahnesolle mit gemahlenen Cashewnlssan whd KoKDSNUSE
duck in cream sauce with mashed nuts and coconul

Ente Shabnam
Entanbrusiflet mil Champignon und trockenen Gewlrzen in Currysoda
duck with mushnoom and dry Spices in curmy sauce

Ente Jalfrezi g n iminelschar)
Entanbrustfilet, nach nordindischer Ar_zuberestel mit griner Paprika und zwiebel
boneless chickan in nafh Indian style, prepared with green capsicum and onion

Reisgerichte — Biryanis — rice specialities

Nizami Tarkari Biryanign

Safran-Basmati Reis gebraten mil Hausgemachlem Fise, Erbsen und Gamise, Serviert mil Joghurt
gaffron basmati fce with homemade cream cheese, green peas and vegetables sarved with joghurt

Lahori Murgh Biryani gn
Safran-Basmati Reis gebraten mit Hihnerflet und NOsse, serviert mit Joghurt
satffron basmatl rice with chicken and nuts, served with joghun

Hyderabadi Gosht Biryanign

Safran-Basmatl Reis gebraten mit Lammfleisch und Misse, servied mil Joghurt
saffron basmati rice with Lamb and nuts, sarved with joghur

Samundri Biryani agn
Safran-Basmati Rels gebraten mit Riesengamalan und Nisse, serdert mit Joghur
saffron basmati rice with prawns and nuts, senved with joghurt

Royal Sangam Biryanicdgh
Safran-Basmall Rais gebraten mit Riesengamelan und
NOsse, sendert mit Joghurt

saffron basmatl Ao with prawns and nuts,
sarved with joghurt

20,90€

19,90€

20,90€

19,90€

20,90€

19,90€

19,90€

14,90€

15,90€

17,90€

21,90€

23,90€
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200.

201,
203
205.

207,

210,

Lammgerichte / lamb dishes

(Lammfleischspezialitaten serviert mit Basmati Reis)

Mughlai Lamm sh
Lammleisch in Sahnesofie mit gemahdenen Cashewnldssen und Kokosnuss
lamb i creamsauce with mashed nuls and coconut

Hydrabadi Gosht
Zartes Lammfieisch mit radiionaliar Cumy-5o0a
delicata lamb with traditional curry sauce

Mutton Roghan Josh
Lammfsisch, auf klaner Flamma gekacht mit Ingser und Knoblauch in Currysolie
lamb, cookad on low heal with ginger, garic in CuffySauca

Lamm Palak
Lammflaisch, zubamitel mid Spinal und Trocken Gewlrzen
immb, prepared with spinach with spinal and Indlan dry spices

Rarra Gosht

20,90€

19,90€

19,90€

19,90€

20,90€

Eingelegates lammiflaisch und gehackies Lammileisch gebralen mél fnschem Ingwaer, Knoblauch und Gewlrzen in
Currysolta / piece of lamb and minced lamb cooked with fresh ginger gardic and fresh herbs in curry sauce

Lamm Vindaloo (sehr scharf)
Lammfleisch und Karafeln in seqr scharfes Cusrysolie mil rochenen Gewlrzen und Zitrone
lamb and potatoes prepaed in viery hot cumy sauce with dried spices and lemon

Lahsuni Gosht
LammBaisch, mit frische Knoblawsch und trockensn Gewlszen in Currysola
lamb, praparad with frash gadic and Indian dry spicas in cuimy sauce

Gosht Charminara
Lammmiflaisch mit Ingwar, griner Papriks und Ananas in feiner Sote
lamb prepared with ginger, capsicum and pineappie in fine sauce

Mumtaz Gosht
Lammifleisch mit Champignons und grlnen Gewdrzan in Curryscle
lamb prepared with mushroam and green SpICEs In CUTTy auce

Lamb Sabz Bahaar
Lammetsch niit verschiadenam Gemlse in zahlreichen indischen Gewlrzon gegart in Cumysola
lamb cooked with different vegatablas and Indian dry Spicas in Curmy Sauce

Handi Gosht (mitielscharf)
Lemmilaisch, in einer wirzigen Mischung, Zwisbeln, Knoblauch, grinem Papeika In einer Currysolie
lamb cooked in an exolic combination of spicas onions gardic and capsicum in curry sauce

19,90€

20,90€

19,90€

20,90€

19,90€

20,90€
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220, Machhali Tawa d (mittelscharf)
Fischiilal in siner wirzigen Mischung, Zwiebein,
Knoblauch, gronem Paprika in siner Currysolls
Fish cooked in an exotic combénation of Spices
onions garlic and capscum in SCurmy sauce

221, Machhall Masala «
Fischiilet, gekocht mil Indischen Gewlrzen in Cumrysolie
Fish coaloed with Indisn spices with clmysaucs

222. Goan Currydn
Fizchfilet in Sahmesolie mit Mandein und Kokosnuss
Fish cooked in cream saucs with almonds and cotonul

223. Machhali Vindaloo d k (sehr scharf)
Fischfilet stlicka mii Karioffeln in sehr scharfa Cumrysolle mit trockenan Gewlrzen und Jitrone
Fish pleces cooked wilh potatoss in very hol curry sauce with drisd spices and leman

224, Lachs Masalad
Lachsfilet gekocht in verschisdenen rocken Gewlirzen, in Senf und Currysale
salmon cooked In various dried spices, in mustard and curry sauce

225. Lachs Vindaloo jsens schar)
Lachsfilat mit Kanoffaln in sahr scharfes Cumysals mit trockenan Gewlrzen und Zitrona
salmon fillel with potatoas in very hol curmy sauce with dried spices and larman

Riesengarnelen / king prawn

2z6. Jheenga Masalad
Riesengamelsn mil abgestimmien Krautern und in feinen indischen Gewlirzen gebraten in Curysols
King prawns cooked in differant dry spices in curry sauce

227, Jheenga Kormadn
Riesengarnelen in Sahnesole mit gemahlanen Nissen und Kokosnuss \
King prawns in cream saucs with mashad s and coconut 1\‘"

228. Jheenga Vindaloo d (sehr scharf )
Rissengarnelen mit Kartoflein in sehr scharfar Currysole mit
trockenan Gowlrzen und Zitrone | King Prawns with
potatoes in very hot eurry sauce with dried spices and |

229, Jheenga Tawa d (mineischar)
Rissengamelen zubareitet mit Paprika, Zwisbal und
Gewlrzan (trocken wund grin] in Currysofle, sarviar in
originaler Planns ! King Prawns prepared with capsicum,
oimon, dried green spices In cwrysause served in orginal pan

230. Jheenga Malabarq
Rissengarnelen mit Kokosnussmich, Cumyblatiern und Senfsamen
n Currysolle, seniert in Originalpfanne / King Prawns prepansd with
coconul milk, curry leaves and mustard seeds in currysause senved
In adiginal pan

17,90€

22,90€

22 90€

% @(Q} 4o

22,90€

22,90€

22 90€
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240,

241,

242,

243,

244,

247,

248.

244,

250,

Grill Fischspezialitaten / fish grlll

(serviert mit Frisches Fladenbrot und -Currysolia)

J h ri
B e a2 R0

lﬂw
king prawns, grilled intandoor, over night prepared with driad spices

M
e 4 et i e e
king prawms, grilled intandoor, prepared with green s, cheesas and

Kali Mirch Fish Tikh;a d g (Gegrilt) 22,90€
frischer Lachs, zubareital mit Joghurt, schwarzem Pfefler, ingwer Kichersrbsanmahl und griine Gewilzen

salmon pleces, crtwmnﬂhpghm black pepper, ginger, gram flowr and spices

Mahi Malai Fish atg(mid

frisches Lachs, zubereital : Ll Kase, : und trockenen 22,90€

Ganwiirzen
salmon pieces, prepared with cream, cheese, joghurl and dried spicas

Tandoori Mix Grill aus dem Lehmofen

(serviert mit Frisches Fladenbrot und Currysole)

B e £
\ Lachs Fischfl rilf
aus dem Lehmafen {4 Hll'lgﬂﬂ'llm ﬂl- Dassar ” o

papadums, (2.} &n soup, (3.) chicken, kamb, salmon fishiilie! & king prawns grilled in tand
!4 mango cream as dassert it i o i oo

Frontier Mix Grill 4 a n (tur 2 Perscran 4 Gange) 51,90€

L‘];m {Uu Mmq: (3.) Hihnarfila Lammiiet, Lachs Figchiilet, Garmelen, gegrillt aus dem

1) papadum. {z;m {3.) chicken tikka, lamb, salmaon fishfiliet, king prawns grilled in tandeor,
mlﬂwl:ﬂlﬂ'lll-dlﬂiﬂ o i i

{mgetansche Gnll-spez.amaten

mit Frisches Fladenbrol und Currysclle

Mirch Ka Tikka 16,90€
Paprika gelGllt mil Kartoffeln und Gemise dar Salson fein 1
Capsicums, fied with polatoes and seasonal green vegeia

Allu Golmatol gh 16,90€
Kartoffeln gefGiit mit gronen Erbsen und Cashewnlssen !
potatoes fillad wilh green peas and cashew nuls

Tandoori Gobi 16.90€
Blumenkohl zubareitet mit [Kichererbsenmehl und trockenen Ga !
cauliffiower, prapared with urt, gram four and dried spices

Hara-Bhara Paneer g
Hausgemachier Kase zubareiiet mit Spinat,
Minze und trockenen Gesdirzen
cottagecheass, prepared with spinach,
mint @&nd gram fowur

Mixed 'U'nFutahla Gn!Lgm
Hausgemachier Kase Paprika,
Blumsankohl| mil Joghurt, Kld'-mun
miehl und trockensn Gesdrzen
capsicum, potatoes,
ar -pamd with Joghun gram
fluurlnd an;d spicas

h.<3< :39«..
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291,

262,

263.

264,

265,

267.

fur den Vegetarier / vegetarien

(Vegetarische Spezialitdtan serviert mit Basmati Reis)

Alu Palak
Spinat mil Kariofeln, gekechl mit edesenan Gewlrzen
Spinach with polatoes cooked in mixed spices

Alu Gobhi
Frishe Karofaln und Blumankahl in varschiedenaen Gewlrzen gebraten
frash potatoss and caulflowar, spiced and fried

Daal Tadka
gelbe Lingen zubareitet mit Butier Knoblauch, Ingwer, Tomaten und verschiedenen Gewlrzen
yaliow lenlls, prepared with butter, gadic, ginger, tomatCies and dry spices

Alu Baingan
Aubergine mi Karoffedn zubareitat mi trockenen indischen Gewlrzan
g plant with polatoes, prepared wilh died Indian spices

Dal Makhni s
schwarg Linsan rubsreilel mit Butter, Knoblauch, Ingwer, Tomaten und verschisdanan Gawlrzen
black lentils, prepared wilh butles, garic. gingar, tomaloes and dry Speces

Shahi Paneergh
Hausgemachter Kase, nubereitet mit Butier, Tomatan, lrockens Frochte in Curry Sahnesofe
homemade cream chease prepared with dry fruits, butier, tomato in curry creamsauce

. Paneer Lababdar s h

Hausgamachier Kdse mil Paprka und Tomalen in Sahnesobe
cottage chease preparad with cagsicum and fomato in cream sauce

Mushroom Makki Masala
Champignons, Mais; zubsraitel mil rocken Gewlroen, Zwiebeln, Paprika, Tomaten in Currysolla
mushroom prapared with com, dry spices, onion, capsicum, lomalo in cumy sauce

13,90€

14,90€

13,90€

14,90€

14,90€

16,90€

16,90€

15,50€

- __..?Ggﬁpgg)ﬂ.




S

)

fiir den Vegetarier / vegetarien

(Vegatarische Spezialildten serviert mit Basmati Rais)

zro. Channa Masala 14,90€
Kichererbsen und Kartoffeln zubereitat mit indischen Gewlrzen in Lurrysolis
white chickpeas with polatoas cooked with Indian dry Spices in curry SauCe

z71. Kadhai Paneer g 16,90€
Hausgemachisr Kase in dér Planne sarvien mil Tomaten, Paprika und Zwisbedn in typischer Sauce
hamemade cheese with capsicum tomato and onion in a typical savce

2r2. Tarkari Navratan Korma g h 16,90€
gemischies Gemiise, gekocht in Sahnesofle mit gemahlenen Cashewnilssen, Kokosnuss und trockense Frlchie
mixed vegatables cooked in cream sauca with meshed nuts. coconut and dry fruits

zr3 Tarkari Kolahpuri Vindaloo (sehr scharf) 14,90€
gemizchies Gemise mit Irocken Gewlrzen in sehr scharfes Currysole
mixed vegelables with dry spices in very hol curry sauce

274. Matar Paneerg 15,90€
Hausgamachter Kase mitl Erbsancurry
homemade cream cheese wilh gresn peas in curry

2rs. Malai Kofta 16,90€
Hausgemachier Kase Kartofeln, indischen Gewlrzen in Sahnesolle
homemade cream chesse, potatoes, Indian spices in croam Sascs

276, Palak Paneerg 16,90€
Spinal mil Hausgemachlam Kése und indischan Gewlizen
spinach with homemads craam cheesa with Indlan dry spices

2r7. Methi Chaman 15,90€
Spinal mil verachiedenam Gemilss, Knoblauch und indischan Gewlrzen
spinach with different vegetables, garic and indlan dry sploes

.»{3(0}94
@<¢>aq
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Tandoori Grill

280,

281,

282,

283,

285,

286,

287,

288

Grill-Spezialititen aus dem original indischen Lehmofen,

Der Tandoor basteht aus siner krugldnnigen TonrGhre die von innen mit Holzkehle baheizt wird,
Aul diese Weise erhdlt das Flaisch bzw. auch Flasenbrod (Maan) ein besonderes Aroma.

Das Flaisch wird Innen knusprg und Bleibl innen zart und saftig

Hanhnchen, Lamm, Ente / chicken, lamb, duck

(serviert mil frisches Fladenbrot und Currysofe)

Murg Banjara41g 16,90€
Hihnchenbrustfilet, mannierie in rote Peperoni, Kdsse, Minze, Knoblauch und Ingwer
boneless chicken marinated in, red chill, mint, chease, garlic, gingar

Chicken Malai Tikka g h 16,90€
Hahnchenbrustfilat, zubereitet mit Sahna ugrinen Gewlrzan Joghurt, Kise
bonoless chicken, prepared with ofeam and green sSpeces, joghurt. cottage cheasa

Murgh Angara 4 g (scharf ) 16,90€
itel mit ind. trockenen Gowillrzan in Joghuri-Masala marinien
bonaless chicken, prepared with Indian drad spices and marninated in joghurt masala

Murgh Tikkad 19 16,90€
Mit Joghur marinieries Hahnchenfilet,
with yaghurt marinated chicken fillat.

Reshmi Kababdgth 17,50€
In Joghurt, Knoblauch, Zitronensafl, El, wellem Pleffer und Sahnesofie eingelegies
banaless chicken, prepansd with garic, lman, &5g, whita papper and cream sauce marinaied

Lamm Adraki Tikkaa4gth 17.50€
Zubereitet mit ingwer, Knoblawch, Sahne, Kise, mannier in Eigelh mil Kichararbsanmahl
lamb, prepared with gingar, garic, cream, cheess, mannated |n gram Mour with egg in Mughal style

Murgh Adraki Tikka41g 19,90€
Hahnchinbrusthilal, zubereitet mil Ingwer, Knoblauch, Sahne, Kise, marnser in Eigels mit Kicharerbaanmehl
boneless chicken, prepared with ginger, garfic, cream, cheess, mannated in gram four with egg in Mughal style

Ente Malai Tikka4 1gtc 19,90€
Enta, zubereitat mit Sahne u.grinen Gewlran Joghurt, Kasa
duck pregared with cream and green sgeces, paghur, cotlage cheese

Ente Reshmi Tikka4 1¢ 19,90€
Ente in Joghurt, Knoblauch, Zitronensaft, El, weillam Pfeffer und Sahnescle eingelegies
duck prépared with garic, lamen, egg, while pepper and cream sauce marinabed

. Ente Banjara Tikka 4 1 20,90€

Enie, marinieris in rote Peproni f Kise, Minze, Knoblauch und Ingwer
duck marinated in, Red chilll, mini, cheese, gadic. ginger

Gosht Tikka 4 1g (Lamm) 20,90€
Zartes Lammifilel masinierte mit Kréutern, Joghurt {.Kése, rockenen
Gewlrzen
larmb grilled In tandoor, prepaned with joghdart,
cottage chessae and dry spices

. ,.G{Q}E)*.
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. Amritsari Thali a g (vegstarisch) 49,90€

. Goa Thali a g (vegetarisch) 55,90€

Thall 4-Gange Meni fur 2 Personen / 4 course meal for 2 Persons

(Sarviart mit Basmati Reis und Fladenbrol. Basonders emplehlenswen zum Ausprobieren der indizchen Kilche.}
[Especialty recommended 10 bry B exquisite taste of Indian food. §

1.) Papadums [Linssnwaffel)mit 3 verschiedenen Soflen

2.) Gemisesuppa

3.) Spinal mit Hausgemachie Kise, Schwarze Linsen, gemischies Gemise Korma, Sakaigurken in Jeghun
4.) Mango-Creani als Dessert

1.) papadums with 3 differant sauces

2.) vepatable soup

3.) spinach with cheesa, lantils, mix vegetables, cucumber in joghurt

4,) mange cream as dassan

1.) Papadums (Linsenwaleljmil 3 verschisdenan Solen

2.) Linsansuppe

31.) Paneer Takaiak (Hausgemachta Kise), Galba Linsen, Al Baingan (Aubergine mi KartaMeln) Salaigurken in Joghurt
4.} Mango-Cream als Dessadt

1.) papadums with 3 diffarent sauces

2.) hentil soup

3.) homemade cheese, yellow enfils, (egg plant with potatees), cucumber in joghun

4.) mange cream &8 dasser

Frontier Thaliagh 55,90€
1.) Papadurms {Linsamnvaffel) mit 3 verschiedenen Sollen
2.) Hiohnersuppa
A.) Mughlai lamm, Dhaba Chicken (Hahnchen), Machhall Curry (Fish) Salaigurkan in Joghur
4.} Mango Cream als Dessor
1.} papadums with threa diffierent sauces
2.) ehicken soup
1.} mughlal lamm (lamb).dhaba chicken, fish curry, cucumber in joghurt
4.) mange cream as dassert

Patiala Thaliagh 55.90€
1.} Papadums (Linsamnwaffal} mit 3 verschiedenan Sollan
2.) Linsansuppe
3.} Handi Chickan (Hahnchen), Ente Mango, gemischtes Gemise Karma, Salatgurken in Joghurt
4 ) Mango Cream als Dessen
1.) papadums with three different sauces
2.) lantil soup
3.) ente mango (duck) handi chicken, mix vegatables korma, cucumbser I Josgyuart
4) mango cream as dessen

Shahi Thaliatgh 59,90€
1.} Papadums (Linsenwaffel) mit 3 verschiedenen Soflen
2.) Chicken Malai Tikka (gegrilie Hannerfilel) Bailage Naan (Fladenbrot)
3,) Hyderabad| Gosht (Lamm) Haryali Chicken (Hhnerfilet mit Spinat) butter chicken [Hihnerfilet) und Raita
4.) Mango Cream als Dessert p—
1.) papadums with 3 differsnl sauces
2.) chicken Hicka (grill) (with naan)
1.} hydrabadi goshi {lamb},chicken with spinach, butter chicken, cucumber in fogurt
4.) mango cream as dessen

. @3{0}9
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Menu ab 4 Personen

(5 Génge / 5 Course) pro Parson

Menl Tajagh

(1.) Papadums rnl'l 3 vnr:u:hledanen Salien (Knusprigie Linsanwaffalin)
2, Hunrmauppu {chlclwn SoUp
3.) Murgh Banjara (gegrillte H-Ehmhmhmtﬂlh‘t} Bellage Naan (Fladenbrot)
4.\ Butter Chicken (Hahnchen) Alu Baingan (Aubargine mit Kartoffeln)
Mughlai Lamm, Raita (Joghurt}, Beilage Naan (Fladenbrot) und Reis
(5.} Dessert Mango Cream

. Manﬂ Jaipuri a

(1. ms mit g verschiedenan Sollen (Knusprigie Linsenwaffaln)
(2. H rsUppe dﬂnd-can S0U
{3.) Chicken a’.} I?a. Hahnchenbrustiilet) / El-ailagn Naan (Aadenbrot)
{4.) Goan Curry [Flah} ango ehicken (Hahnchen) Ente Sabzbahar
Ente mit verschiedenem Gemisa) (Joghurt) beilage Naan (Fladenbrot) und Reis
{5.) Dassart Kulfi. {Indisches Eis)

Menii Charminaraaigh
1.} Papadums mit 3 verschiedenen Soflen (Knusprigie Linsenwaffeln)
2.) Linsensuppe
(3.} Rashmi Habah}gagrllm Hahnchanbrustiilet) / Beilage Maan (Fladanbrot)
(4.} Mutton Rogan Josh (Lamm), chicken Hariyali (H&hnchan I'I'I-Itndplrhul]l gemischies
Gemise Korma, Raita (Jog {nﬂeﬂaga an (Fladenbrot) und Rais
(5) Dessert Mango Cream n-dnr Kulfi (Indisches Eis)

Menil Sangam Palaceagh
1 '; P ums mit 3 va-rschl-adunln Soflen (Knusprigie Linsenwaffeln}
dhnersuppa (chicken soup
Gnlh‘t Tikka (geqgrilite Lnrru'nﬂu't:lr Beillage Maan (Fladenbrot)
{4 ) Lazeez Murgh Tikka Masala {Hahnchen) Ente Korma (Ente mit Sahnesolie]

pro Person

28,90€

30,90€

30,90€

34,90€

Jheanga Tawa (Riesengamalen) und griner Salat Raita (Joghurt) Enllaga Maan (Fladenbrot) und Reis

(5.) Dessert Fruit Cream

}94

n,
E




Nachtisch / desserts

320. Mango Cream mit Vanilleeis g
Frische Mango zubensilel mil Vanilleets und Sahnecremea
Fresh Mango prepared with Vandleeis and cream sauce

321. Kulfign

Indisches Hausgemachies Eis
Indian homamade ice cream

323. Sangam’s Fruit Dreamgtn
3 Kugsln Indisches Hausgemachtes Kulfi Eis, gemischie Frichie und Sahne
3 scoops of Indian homamads Kulf ics cream, mixed fruits and whippad cream

324. Gulab Jamun g
3 Kasabalichan
3 Cheesa Balls

Indische Spezialitdten / indian specials
Joghurt Getrénke

125. Mango = Lassi

3z6. Granatapfel - Lassi
azr. Lassi - siil

aze. Lassi - gesalzen

5,50€

5,90€

6,90€

5,50€

3,50€
3,50€
3,50€
3,50€

= ;Gg&};&.‘-..
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330,

331.

332

333.

338,

37,

334,

. Weilburgunder m, veexen Dautschland 49,90€

Flaschenweine Rot

0,75l

Blauer Zweigelt m. rocken Deutschland 32,90€
Waingut Herzer, Saale-Unstrui

Duft von Pllaumenmus, reifen Erdbesren und leicht animadischen Notan.
Am Gauman ausgesprochen rund und weich mi Aromen von Kirsche, Johannsbesrs und Waldinlchien

Domfelder m. rocken Dewtschiznd 28,90€
Maumbungsr Stainmeister - Waeingul Harzar, Saals-Unstrut

Enomm viel Sauerkirsche in der Nage, am Gaumen dia typischae

Fruchifllledss Domleldars mit Kirsche, Pllaums und etwas Cassls,

Rioja m. trocken Spanien 32,90€
Komplas, kriftig, weich und samtig, Mandelholz und etwas Zimi,
langes Finale mit resfan Tanninen

Blauer Portugieser m. racken Australien 26.90€
Waingut Dr, Hagt.gmmm Unestrut 2
Klassischar Portugieser, einfach Klassal

Rotwein Mumbal m. trocken Indien 25,90€

Flaschenweine Weil}

.@{Q}&.

Lagenweain vem Waingut Béhme & Tachter, Saale-Unsinut
Bukett: Bime, -Quitten, Apfal, Zitrustrichia
Geschmack: cramig, weichar Kamar mit varhallenar S3ure

2018er Riesling Steillage m. trocken Deutschland 33,90€

Weingul Dr. Hage. Freiburg ( Unstrt )
fruchtlg, spritzig, rasssger Riesing mit ginem animisrenden Buketl von Pfirsich

Chardonnay m, trocken Deutschland 49,90€
Freiburger Schweigenberg, Laganwsain

Weingut Bohma 8: Tochter Saale-Unstrut

Bukeit: Manga, Ananas, reife Bimen, leicht nussig

Gaschmack: slegantes SOle-SSurespiel und cremiger Abgang

Indischer Weiwein Mumbai m. rocksn 25,90€

Flaschenweine Roseé

Portugieser-Rose italien m. haib trocken
Waingut Dr. Hage, Fraiburg (Linstrut)
Fruchtig, Inscher, Spritoger Sommeanwein!
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Offene WeiRweine / open white wine

340, Hauswein Weil m rrocken

341, Miler Thurgau m Saale-Unstrut tracken

342, Chardonnay IGT m trocken

343, Morio Muskat QbA m Lieblich

344, Silvaner Q.b.A.m halb trocken

145, Indischer WeiBweain m trocken
WeiBweinschorle m

Offene Rosewein / open rose wine

35 Rosato Veronese m irocken

Offene Rotweine / open red wine

347. Hauswein Rot mtrocken

34s. Montepulciano d , Abruzzo DOC m trocken
145, Cabernet Sauvignon m trocken
a50. Portugieser m halb trocken
3s1. Indischer Rot Wein m trocken
352. Rotweinschorle m

4,90€
5,90€
5,90€
5,90€
5,90€
6,90€
4,90€

0.2

5,90€

0.2l

4,90€
5,90€
5,90€
5,90€
4,90€

0,5l

11,90€
12,90€
12,90€
12,90€
15,90€
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364,

aro.

ari.

373,
374,

360.
361,

g 828R

Alkoholfreie Cocktails

ars.
ITE.
arT.

. Sekt (Trocken)

Cocktails

Calpirinha Cachaca, Limetie, Weisser Rohrzucker
Tequila Sunrise Tequila, Orange~saft, Grenadine
Pina Colada Havana Club, Cocoscremea, Ananassaft
Dalquiri Havana Club, Limettensaft, Zuckersirup
Majito Havana Club, Weisser Rohrzucker, Limeile, Minza, S
Sex on the Beach Wodka, Peach Tree, Ananassaft, Cranbe

Whiskey Sour Whiskey, Zitronensaft, Zuckersirup

Virgin Colada Ananassafl, Cocoscreme
Solero Mangosaf, Maracujasaft, Zitrpnensaft, Vanillesinup :
Mango No.5 Mangosaft , Orangensafi Z{erumﬂ. Blue Curacao Sirup

!
e LK
L

Aperitifs L'__"“” o DTSN

Martini Bianco e ~ -
=] .-‘r- P s ] I-\_.-rl
Martini Extra Dry ~ e P W
ot L e .
. Campari 4 R e
._,.'!f 3 Fa ._.-"- L 2
Hugo Holundersirup, Prosecco, Limettes, Soda=' e J"-,.,_..-‘ %
Aperol 45prizz Aperol, Prosecco, Soda, Orange g

Lillet Vive Lillet blanc, Tonic Water, Gurka, Minze
Campari 4 Scda
Campari 4 Orangs

5cl
5cl
Scl
0.2l
0.2l

6,50€
7.50€
7.50€

4,90€
4,90€
4,90€
6,90€
6,90€
7.90€
6,90€
6,90€

D, "GKQ?’;E}""




Likore

380, Averna (Amaorc) 29% Vel

381. Amaretto 29% Vol.

ssz. Bailey's Irisch Cream 7% Vol.
333, Sambuca 40% Vol.

as4. Obstler 38% Vol.

3a5. Ouzo 38% Vol.

3s6. Grappa 40% Vol.

Indische Spirituosen

387. Indischer Premium Whisky 40% Vol
sga, Indische Rum (Old Monk) 42 8% Val.
aaa. Indischer Mango Schnaps 38% Vol.

Spirituosen

as0. Gordons Gin 37.50% Vol.

3g1. Moskowskaya Vodka 38% Vol.
agz, Absolut Vodka 40% Vol.

3s3, Aquavit Malteser Kreuz 40% Vol

Whisk(e)y

34, Jack Danials 40% Voal.
185, Johnnie Walker Black Label 40% ol
398, Chivas Regal 40% Vol.

.@{.{},}E}ﬁ

Weinbriande und Cognac

sa7. Remy Martin YSOP 40% vol.
308, Hennessy YSOP 40% Vol.

Prosecco Sekt- Champagner

agg, | 400. Prosecco
401. /402, Mumm Dry trocken, halbtrocken,
403, Rotk@ppchen trocken, halbtrocken.
405. Moet & Chandon m Champagner Brut Imperial

406, Moet & Chandon m Champagner Rose Imperial
407. Moet & Chandon m Champagner lee Imperial

4cl
Acl
4cl
4cl
4l
4cl
4cl

del
el
4cl

4cl
4cl
4cl
4cl

4cl
4el

4cl
4cl

0.2

6,90€
6,90€

4,50€
4,50€
4,50€
4,50€

5,90€
5,90€
5,90€

3,90€
4,50€
4,50€
4,50€

6,90€
6,90€
6,90€

6,90€
6,90€

0,751

23,90€
23,90€
17,90€
89,90¢

109,90€




Wir benutzen flir unsere Gerichte
traditionelle Gewlrze aus Indien.

We use far our dishes
traditional spices from India
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