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FOGAGGIE ANTIPASTO

BUFALOTTA | €9,00

bufala, ciliegini, prosciutto IGP Norcia, rucola

CAMPORELLA | € 9,00

cipolla caramellata, guanciale norcino CASALE DE LI TAPPI,
rucola

ALICI IN WONDERLAND | € 8,50

pomodori secchi, burrata, filetti di acciuga

SGARRO | € 8,50

caprino, pere, bresaola della Valtellina IGP

TAGLIERE NORCINO CON FOCACCIA | € 13,00

selezione di salumi e affettati dell’Azienda Agricola
CASALE DE LI TAPPI, con selezione di
accompagnati da marmellate e focaccia calda

HAMBURGER 100% VITELLD (200 6)

CLASSICO | €9,00

insalata e pomodoro

DIABLO | € 11,00

Salame piccante, jalapenos, cheddar fuso, insalata,
pomodoro

LO ZI GIANCARLO| € 11,00

stracciatella, cavolo rosso, guanciale norcino CASALE DE LI
TAPPI

ONION BROWN | € 11,00

guanciale norcino CASALE DE LI TAPPI, pomodoro, cipolla
caramellata, insalata, cheddar

SMOKE N CRISPY | € 11,00

Scamorza affumicata, Speck croccante, pomodoro, insalata

PATA NEGRA| € 12,00

Lardo di Pata Negra, scaglie di Pecorino stagionato in grotta,
pomodoro, insalata

BUFALINO 2.01 € 11,50

Mozzarella di bufala, basilico, pomodori secchi, Mayonese,

DIPINTO DI BLU| € 12,00

pomodori secchi, Gorgonzola DOP, cipolla caramellata

CACIO MASSIMO | € 11,00

salsa cacio e pepe casereccia, cavolo cappuccio rosso

FRIGGITORIA

PATATINE CLASSICHE™ | € 4,50

PATATINE ROADHOUSE™ / CHIPS* / RUSTICHE* | € 5,00
OLIVE ALL'ASCOLANA* | € 6,00

MOZZARELLINE* | € 5,50

JALAPENOS FRITTI* | € 6,50

FIORI DI ZUCCA™* | € 6,50

MIX DI FRITTI* | € 11,00

Il cliente e pregato di comunicare al personale di sala la necessita di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima dell’ordinazione. Durante le preparazioni in cucina, non si possono
escludere contaminazioni crociate. Pertanto i nostri piatti possono contenere le seguenti sostanze allergeniche ai sensi del Reg. UE 1169/11: pesce e prodotti a base di pesce, molluschi e prodotti a base di
molluschi, crostacei e prodotti a base di crostacei, cereali contenenti glutine, uova e prodotti a base di uova, soia e prodotti a base di soia, latte e prodotti a base di latte, anidride solforosa e solfiti, frutta a guscio,

formaggi,
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ILLA-BURGER-BB0

ETRUSCHI

PIZLE IMPASTO ETRUSGO

MARGHERITA | € 6,00

pomodoro, mozzarella

NORCINA | € 7,50

mozzarella, panna, salsa tartufata, salsicce

4 FORMAGGI | € 7,00

mozzarella, gorgonzola, pecorino, scamorza

4 STAGIONI| € 8,00

pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi,
carciofini, olive, salame

CAPRICCIOSA | € 8,00

pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi,
carciofini, olive, salame

BOSCAIOLA | € 7,50

pomodoro, mozzarella, funghi, salsiccia norcina CASALE
DE LI TAPPI

SCONTROSA | € 8,00

mozzarella, spianata piccante, radicchio, ricotta salata

DIAVOLA | € 7,50

pomodoro, mozzarella, salame piccante, olive nere,
jalapenos

PERUGINA| € 7,00

pomodoro, mozzarella, salsiccia norcina CASALE DE LI
TAPPI

ALEXIS | €7,50

mozzarella, pachini, prosciutto crudo, rucola, scaglie di
grana

LAGORITMO | € 8,00

mozzarella, salsiccia norcina CASALE DE LI TAPPI, patate

SALSICCE E FRIARELLI | € 7,50

mozzarella, salsiccia norcina, friarielli

BELLA NAPOLI | € 7,50

pomodoro, mozzarella di bufala, pachini

TIROLESE | € 7,50

mozzarella, gorgonzola piccante DOP, radicchio, speck

NAPOLI | € 7,50

pomodoro, mozzarella, acciughe, origano

VEGETARIAN | € 6,50
pomodoro, mozzarella, verdure grigliate
FUME] € 8,00

provola, affumicata, speck, scaglie di grana

FRANCESCANA | € 7,00

pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto crudo

PIZZE GOURMET ETRUSGHE

CARBONARA PRIMORDIALE| € 9,50

mozzarella, uovo, guanciale norcino CASALE DE LI TAPPI,
scaglie di pecorino stagionato in grotta

DECISA | 9,00

mozzarella, mortadella di Bologna IGP, burrata, granella di
pistacchio

LA ZI LELLA | 9,00

broccolo*, filetti di acciuga, cavolo cappuccio rosso,
stracciatella

ENTROTERRA | € 9,50

Crema di zucca*, mozzarella, cialda di pecorino romano,
guanciale norcino CASALE DE LI TAPPI

RICORDO D'ESTATE | € 9,50

Mozzarella, zucchine caserecce sottolio alla menta e
peperoncino, porcini freschi, burrata

CUORE VERDE | € 9,00

mozzarella, cipolla di Cannara, salame bastardo CASALE DE

LI TAPPI, broccolo romanesco

le materie prime contrassegnate con (*) potrebbero essere congelate o surgelate, in mancanza del prodotto fresco

sedano e prodotti a base di sedano, lupini e prodotti a base di lupini, arachidi e prodotti a base di arachidi, senape e prodotti a base di senape, semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

A PRANZD 1L NOSTRO RIGTORANTE
PROPONE PRIMI FATTI IN GASA E
oEGONDI GHE VARIAND TUTTI 1 GIORNI.
VIENT A SGOPRIRE LE NOSTRE PROPOSTE

LA BRAGE

COSTATA DI VITELLO | € 4,00 ALL'ETTO

min 0,6 kg (comprensiva di contorno grigliato)

T-BONE STEAK | € 4,50 ALL'ETTO

Bistecca di vitello con filetto, min 1 kg (comprensiva di
contorno grigliato)

GRIGLIATA DI MAIALE | € 15,00

salsiccia, capocollo, puntarella, pancetta

TAGLIATA DI POLLO RUCOLA PACHINIE GRANA | | 9,50

VINI ROSS1 DA ABBINAMENTO

VINO ROSSO DELLA CASA | € 10,00 /LT

CANTINA BERIOLI SPIRIDIONE BIOLOGICO | € 25,00
CANTINA BERIOLI TOPPOROSSO BIOLOGICO | € 16,00
SAGRANTINO MONTEFALCO DOCG | € 26,00'

ROSSO MONTEFALCO DOC | € 16,00°

VINI BIANGHI DA ABBINAMENTO

VINO BIANCO DELLA CASA | € 10,00 /LT
FRIZZANTINO ALLA SPINA | € 10,00 /LT

CANTINA BERIOLI MALDESTRO BIOLOGICO | € 12,00’
CANTINA BERIOLI TOPPOBIANCO BIOLOGICO | € 16,00°

JOLGI

CROSTATA CASERECCIA DELLA TATY | €3,50
TIRAMISU | € 4,50°

PANNA COTTA | € 4,50°

DOLCE DEL GIORNO | € 4,00°

BEVANDE

LATTINA COCA-COCA ZERO-ESTATHE-FANTA-SPRITE| € 2,50
PEPSI ALLA SPINA | €5,00 / LT

RED BULL | € 3,00

ICHNUSA - ICHNUSA NON FILTRATA | €3,00
TENNENTS-CERES| € 3,50

BIRRA WEISS DA 0.5LT | € 4,00

PERONI 0.661 € 4,00

BIRRA CHIARA ALLA SPINA PICCOLA - MEDIA | € 3,50 - € 4,50
BIRRA ROSSA ALLA SPINA PICCOLA - MEDIA | € 4,00 - € 5,00

BIRRE ARTIGIANALI:

RICHIEDI LA CARTA COCKTAIL PER LA LISTA COMPLETA
DEI DRINK



