
BEVANDE
lattina coca-coca zero-estathe-fanta-sprite|  €  2,50

pepsi alla spina |  €  5,00  /  lt

red bull |  €  3,00

ichnusa -  ichnusa non filtrata |  €3,00

tennents-ceres|  €  3,50

Peroni 0.66|  €  4,00

LAGO
RITMO

PIZZA-BURGER-BBQ
ETRUSCHI

FRIGGITORIA

jalapeños fritti*  |  €  6,50

fiori di zucca*  |  €  6,50

mozzarelline*  |  €  5,50

olive all 'ascolana*  |  €  6,00

Mix  di fritti*  |  €  11,00

patatine classiche*  |  €  4,50

patatine roadhouse*  /  chips*  /  rustiche*  |  €  5,00

DOLCI
crostata casereccia della taty  |  €3,50

tiramisu |  €  4,50'

FOCACCIE ANTIPASTO
bufalotta |  €  9,00
bufala,  ci l iegini ,  prosciutto IGP Norcia,  rucola

pomodori secchi ,  burrata, f i lett i  di  acciuga

CAMPORELLA  |  €  9,00
cipol la caramellata,   guanciale norcino CASALE DE L I  TAPPI ,
rucola

alici in wonderland |  €  8,50

selezione di salumi e affettat i  del l 'Azienda Agricola
CASALE DE L I  TAPPI ,  con selezione di formaggi ,
accompagnati  da marmellate e focaccia calda

tagliere norcino con focaccia |  €  13,00

bella napoli |  €  7,50
pomodoro, mozzarel la di bufala,  pachini

mozzarel la ,  mortadel la di Bologna IGP, burrata, granel la di
pistacchio

decisa |  9,00

mozzarel la ,  uovo, guanciale norcino CASALE DE L I  TAPPI ,
scagl ie di pecorino stagionato in grotta

Carbonara primordiale|  €  9,50

PIZZE GOURMET ETRUSCHE

ricordo d 'estate |  €  9,50
Mozzarel la ,  zucchine caserecce sottol io al la menta e
peperoncino, porcini  freschi ,  burrata

entroterra |  €  9,50
Crema di zucca*, mozzarel la ,  cialda di pecorino romano,
guanciale norcino CASALE DE L I  TAPPI

tirolese |  €  7,50
mozzarel la ,  gorgonzola piccante DOP, radicchio,  speck

fumé|  €  8,00

vegetarian |  €  6,50
pomodoro, mozzarel la ,  verdure grigl iate

pomodoro, mozzarel la ,  funghi ,  prosciutto crudo

provola,  affumicata, speck,  scagl ie di grana

pomodoro, mozzarel la ,  acciughe, or igano

francescana |  €  7,00

napoli |  €  7,50

salsicce e friarelli |  €  7,50
mozzarel la ,  salsiccia norcina, fr iar iel l i

mozzarel la ,  salsiccia norcina CASALE DE L I  TAPPI ,  patate
lagoritmo |  €  8,00

perugina|  €  7,00

PIZZE IMPASTO ETRUSCO

mozzarel la ,  gorgonzola,  pecorino, scamorza

pomodoro, mozzarel la ,  prosciutto cotto,  funghi ,
carciof ini ,  ol ive,  salame

pomodoro, mozzarel la ,  prosciutto cotto,  funghi ,
carciof ini ,  ol ive,  salame

pomodoro, mozzarel la ,  salame piccante,  ol ive nere,
jalapeños

margherita |  €  6,00
pomodoro, mozzarel la

NORCINA  |  €  7,50
mozzarel la ,  panna, salsa tartufata, salsicce

4  formaggi |  €  7,00

4  stagioni|  €  8,00

capricciosa |  €  8,00

boscaiola |  €  7,50
pomodoro, mozzarel la ,  funghi ,  salsiccia norcina CASALE
DE L I  TAPPI

mozzarel la ,  pachini ,  prosciutto crudo, rucola,  scagl ie di
grana

pomodoro, mozzarel la ,  salsiccia norcina CASALE DE L I
TAPPI

alex is |  €  7,50

diavola |  €  7,50

HAMBURGER 100% VITELLO (200 G)

Salame piccante,  jalapeños, cheddar fuso, insalata,
pomodoro

stracciatel la ,  cavolo rosso, guanciale norcino CASALE DE L I
TAPPI

guanciale norcino CASALE DE L I  TAPPI ,  pomodoro, cipol la
caramellata,  insalata, cheddar

Scamorza affumicata, Speck croccante,  pomodoro, insalata

classico |  €  9,00
insalata e pomodoro

diablo |  €  11,00

lo z i  giancarlo|  €  11,00

Onion Brown |  €  11,00

Bufalino 2.0|  €  11,50
Mozzarel la di bufala,  basi l ico,  pomodori secchi ,  Mayonese,

Smoke n Crispy  |  €  11,00

pata negra|  €  12,00
Lardo di Pata Negra, scagl ie di Pecorino stagionato in grotta,
pomodoro, insalata

dipinto di blu|  €  12,00
pomodori secchi ,  Gorgonzola DOP, cipol la caramellata

LA BRACE
costata di vitello |  €  4,00  all 'etto

salsiccia,  capocol lo ,  puntarel la ,  pancetta

t-bone steak |  €  4,50  all 'etto
Bistecca di vitel lo con f i letto,  min 1  kg (comprensiva di
contorno grigl iato)

grigliata di maiale |  €  15,00

tagliata di pollo rucola pachini e grana |  |  9,50

min 0,6 kg (comprensiva di contorno grigl iato)

birra chiara alla spina piccola -  media |  €  3,50  -  €  4,50

VINI ROSSI DA ABBINAMENTO

cantina berioli spiridione biologico |  €  25,00  

cantina berioli topporosso biologico |  €  16,00

sagrantino montefalco DOCG |  €  26,00'

VINI BIANCHI DA ABBINAMENTO

vino rosso della casa |  €  10,00  /lt

frizzantino alla spina |  €  10,00  /lt

cantina berioli toppobianco BIOlogico |  €  16,00'

vino bianco della casa |  €  10,00  /lt

rosso montefalco DOC |  €  16,00'

cantina berioli maldestro BIOlogico |  €  12,00'

birra rossa alla spina piccola -  media |  €  4,00  -  €  5,00

birra weiss da 0.5lt |  €  4,00

le materie prime contrassegnate con (*) potrebbero essere congelate o surgelate, in mancanza del prodotto fresco

Il cliente è pregato di comunicare al personale di sala la necessità di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima dell’ordinazione. Durante le preparazioni in cucina, non si possono
escludere contaminazioni crociate. Pertanto i nostri piatti possono contenere le seguenti sostanze allergeniche ai sensi del Reg. UE 1169/11: pesce e prodotti a base di pesce, molluschi e prodotti a base di
molluschi, crostacei e prodotti a base di crostacei, cereali contenenti glutine, uova e prodotti a base di uova, soia e prodotti a base di soia, latte e prodotti a base di latte, anidride solforosa e solfiti, frutta a guscio,
sedano e prodotti a base di sedano, lupini e prodotti a base di lupini, arachidi e prodotti a base di arachidi, senape e prodotti a base di senape, semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

mozzarel la ,  cipol la di Cannara, salame bastardo CASALE DE
LI  TAPPI ,  broccolo romanesco

cuore verde |  €  9,00

caprino, pere,  bresaola del la Valtel l ina IGP
sgarro |  €  8,50

scontrosa |  €  8,00
mozzarel la ,  spianata piccante,  radicchio,  r icotta salata

broccolo*,  f i lett i  di  acciuga, cavolo cappuccio rosso,
stracciatel la

la z i  lella |  9,00

cacio massimo |  €  11,00
salsa cacio e pepe casereccia,  cavolo cappuccio rosso

RICHIEDI LA  CARTA  COCKTA IL PER LA  LISTA  COMPLETA
DEI DRINK

BIRRE ARTIGIANALI :

L A  L A V O R A Z I O N E  D E L L ' I M P A S T O  E T R U S C O  P R O V I E N E
D A L L A  R E C E N T E ,  S E P P U R  F O R T E ,  T R A D I Z I O N E
D E L L A  P I Z Z A  N E L  N O S T R O  T E R R I T O R I O .
A  P E R U G I A  L A  P I Z Z A  È  S E M P R E  S T A T A  S O T T I L E  E
C R O C C A N T E ,  E D  I L  N O S T R O  L A V O R O  D I
P E R F E Z I O N A M E N T O  H A  P O R T A T O  A D  U N  P R O D O T T O
D A L L A  L E G G E R E Z Z A  P E R C E P I B I L E  A L  P R I M O
A S S A G G I O

A  P R A N Z O  I L  N O S T R O  R I S T O R A N T E
P R O P O N E  P R I M I  F A T T I  I N  C A S A  E
S E C O N D I  C H E  V A R I A N O  T U T T I  I  G I O R N I .
V I E N I  A  S C O P R I R E  L E  N O S T R E  P R O P O S T E

panna cotta |  €  4,50'

dolce del giorno |  €  4,00'


