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B ENVEN U il
Nel mese di agosto, tra profumi di mare e sere d’estate, concedetevi una pausa di gusto e relax.
Mettetevi comodi: al resto pensiamo noi.

ANTIPASTI -ooeeemmimmiinne D s SECONDI
¢ Rosandra Classico - € 18 (1, 4, 14) ¢ Fritto misto Rosandra - € 15 (1, 4, 14)
Il nostro antipasto misto della tradizione: insalata di polpo¥, Triglie, sardoni e calamari* con patatine fritte*.

sardoni in savor, salmone marinato e baccali mantecato.

Capesante ai ferri* - € 15 (19
¢ Mussoli al vapore - € 15 (14)

Serviti caldi al naturale.

* Tagliata di tonno alla griglia - € 18 (¢

Con rucola e pomodorini. o

o Calamari nostrani alla griglia - € 18 (14)
Con bieta e patate.

0. ¢ Pedoci alla scotadeo - € 12 (14) = W, 0.
€52 Dalle pedociere di Duino. cjgg, o Calamari fritti* - € 14 (1, 14) <52
- i i *
o Insalata di polpo* - € 16 (14) ; Lo T gl Ty
Con olive taggiasche, patate ¢ pomaodorini. e Filetto di branzino ai ferri - € 16 ()
o ¢ Sardoni in savor - € 12 (1, 4) Con bieta e patate. L
¥ ¢ Baccala mantecato con crostini - € 10 (1, 9 ¢ Filetto di rombo al vino bianco - € 18 (4) *
e Caesar salad con gamberi alla piastra - € 12 (1, 2) Servito con patate.
Con misticanza, crostini croccanti, senza salse. e Sardoni impanati ) ) qj .
Con patatine fritte*. ‘7,, A
PRIMIE — == W
L Spaghetti alle vongole veraci — € 16 (1, 14) Il tonno viene sottoposto, quando previsto, a bonifica preventiva / / (f{,’\
Spaghetti cozze & pomo dorini- € 14,0, 19 : mediante abbattimento, nel rispetto della normativa vigente. '/ i % / \“ﬁ
Con pomodorini freschi e basilico. @
Linguine allo scoglio - €16 (2, 4,7 9, 14 Z

Con scampi, mazzancolle e frutti di mare.

PIATTO UNICO DEL GIORNO € 16
Il menu comprende 1/2 1 di acqua o 1 calice di vino e il caffe. ,@‘;
‘\_,

Proposta di mare: spaghetti al tonno e fritto misto di pesce

Gam per il menit terra —>
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Nel mese di agosto, tra profumi di mare e sere d’estate, concedetevi una pausa di gusto e relax.

Mettetevi comodi: al resto pensiamo noi.
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> MENU TERRA <«-
.................................... ANTIBASTI :oseeemenains: iR sty S PGONIME s ainaa s

R e Tagliata di manzo - € 18 (7)
¢ Tartare di manzo - € ]:8 U'_ 710) Con rucola, pomodorini e scaglie di grana.
Con burro, senape e crostini caldi.

¢ Filetto ai finferli o ai ferri — € 28 (7)

¢ Selezione di salumi e formaggi del territorio — € 12 (7) Con patate novelle.
: * Prosciutto crudo e melone — € 12 ¢ Ljubljanska - € 14 (1, 3, 7) H
& : : v : : S o A

-~ Insalata gma i € 10 ‘7) E Fﬂ..l'('.‘l.[a- con pl‘(’)ﬁc-ll.lltﬁ E formaggm, servita con patanne fritte®.

Con misticanza, pomodoro, cetrioli, cipolla, olive e feta. : * Ljubljanska ai ferri — € 14 (7)
Farcita con speck e formaggio, servita con patate novelle.
0 » Caesar salad con pollo croccante - € 10 (1) H ¢ Lorsalal i €14 )
ca Con misticanza, pollo alla piastra e crostini, senza salse. o Servita con patate fritte. C‘:G‘
Ced

e Gnocchi al ragii — € 10 (1, 3, 7, 9 # Insalata mista — € 4,50 * Patate novelle — € 4,50
° gt ( ) o Bieta e patate - € 4,50 e Chifeletti di patate — € 4,50 (1, 3) °
: * Gnocchi al gulasch - €12 (1, 3,7, 9) e Patatine fritte* - € 4,50 * Verdure grigliate - € 6 i

* Parmigiana di melanzane — € 8 (7)

I —— DOLEI-FATTI'IN CASA -vocsesisienns
* Tagliatelle verdi fatte in casa con finferli - € 14 (1, 3, 7) ¢ Coppa fresca ai lamponi e mirtilli - €8 (7)

H Gelato alla vaniglia o fior di latte, lamponi, mirtilli e salsa ai frutti di bosco.
Panna su richiesta.

Profiteroles — €5 (1, 3, 7)

Tiramisi classico - €5 (1, 3, 7)

Tiramisi alle fragole o al melone - €5 (1, 3, 7)
Strudel di mele - € 5 (1, 7)

Paladinke alla marmellata— € 5 (1, 3, 7)
Pala¢inke alla Nutella = €5 (1, 3, 7, 8)
Sorbetto al Baileys — € 5 (7, 12)

Frutta fresca - € 5

PIATTO UNICO DEL GIORNO - € 16

Il menu comprende Y 1 di acqua
o 1 calice di vino e il caffe.

-
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Proposta di terra:
tagliatelle verdi ai finferli e lonza ai ferri con patate fritte.

—— ALLERGENI —¢=-
1 Glutine - 2 Crostacei * 3 Uova - 4 Pesce - 5 Arachidi - 6 Soia - 7 Latte - 8 Frutta a guscio - 9 Sedano - 10 Senape -
11 Sesamo - 12 Solfiti - 13 Lupini - 14 Molluschi

* Prodotto surgelato all’origine o abbattuto secondo la normativa vigente ¢ il piano HACCP.

Gira per il meni mare —>
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