Loi n"2U14-344
Un plat « fait Maison » est élaboré sur place a partir de produits bruts-

. ation
du 17 mars 2014 - art. 1121-82-1 du code de la consomm

Salades Gourmandes 12,90 €
(Salade, Crudites, Tomates Jambon Blanc, Euf Dur) 13,90 €
MONSIEUR SEGUIN de Pays)
(Saladle, Crudites; Chévre Chaud sur Toast, Tomates, Jambor 5 Hh.
L'OCEANE o Fuumé et sek Toasty

BRUSCHETTA PARISIENNE 12,90€
(Moellewse Tramche de Pain, Jambon, Tomate; Gruyére; Oeuf,

Frites, Salade)

BRUSCHETTA NORDIQUE 13,90 €

(Moelleuse Tranche de Pain , Sauvmon Fumé, Tomate, Gruyere;
Créme fraiche, Euf, Capres, Tagliatelles, Salade)

BRUSCHETTA SAVOYARD 13,90 €
(Moelleuse Tranche de Painv, Reblochory Pomme de terre, Lardon,
Tomale; Gruyeére; Salade, Frites) .
NOS BURGERS :

de « EUROPE» 5% mg ( supp: bacon+0,50€) 14,60 €

(Pain Burger, Viande Hachée pur Baeuf (180g+s)
Tomates, Fromage fondu, Oignons, Salade; Frites)
« SAVOYARD » (v 5% mg 15,90€

(Pain Burger, Viande Hachée-pur Beuf (180grs) , Reblochovy
Galette de Powuney de Terre, Oignons, Salade, Tomates; Frites)

Burger « LE FERMIER» _(vbof) 5% mg 15,90€

(Pain Burger, Viande Hachée Pur Beuf (180grs), Chévre;
Tomates; Oignong, Galette de Pomwme de Terre; Salade, Frites)

Burger « AUVERGNAT » (vbof) 5% mg . 15,90€
(Pain Burger, Viande tHachée pur Beuf (180 gry) , blew,

’ 2exiiVid (WA AS £ )

OYAL TARTA v.b.o: 15,10€
(Viande Hachée pur Beuf 5% mg (180grs), Euf, Salade, Tomates,
Crudités, Frites)

Carpaccio-deBeuf (v.bof) 13,10€
(Fine tranche de beeuf m;;uwwb’}uwle d Olive; Capres,
%m o:;%u rC la présence éventueilzl’ea&"‘Allergtneprodulu 3 base d'(Eufs, Poissons et produits & base de Polssons, Arachides et Produits & base

d'Arachides, Soja et Produits & base de Soja, Lait et produits & base de Lait y compris le Lactose, Fruits & Cogs sur les produits suivants :(Réglement Européen

n°1169/2011 du 25 octobre 2011)
wmduGhmﬂﬂ,W,Om.lm..,mnwmlhhmﬁuhnu(emmme“ . Sbisede
Moutarde et Produits & base de Moutarde, Graines de Sésame et Produtts & base de Sésame, Anhydride sulfureux et Sulfites (dans une certaine qum m';"mtm‘?m e C‘bﬂw Y
Produits b base de Moilusques

Tous nos plats étant préparés i la demande,
Cela nécessite un peu phus de temps de préparation et de cuisson;
Merci de voire compréhension

Prix Nets Nous ne rendons pas la monnaie sur les Tickets Restaurants
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NOTRE CARTE (hors Boissons)

(Bonne Cuisine et bon vin, c'est le paradis sur terre - Henri IV)

1(@ rgﬁim%él Formule Europe a 19, 90€
e, 10U Plat Dessert) (Entrée-Plat OU Plat-Dessert)

: ﬁ , Etoile a2L10€ * Menu Europe a24,90€ 8
b ée, Plat Dessert) (Entrée, Plat, Dessert)

Elij,_:—-———“—————

it o Sa Masseline. SS0€ | |- Event d Qoacat a Jambon de Pays 8,10 €
M Ganc au Caabe 6,00€ ||- Satade de Gésiex 8,10 €
i i 580€ || - Podtie décresisoes G Bewne Framboisé 810 €
ke Richeleu 590€ ||- Satade de Chiure Chaud 810€
e v PEEE R S
uggeston dus Joun owe Eadaise I
' WMMM )
Y spéciale avee supplément ) (lat du joux spéciale avec supplément)
: ;. pene Maitre d’ Featel 10,90 € - Entrecite Sauce Bleu 14,90€
Wt inde en Cuaustitles 1090 € i

L fipe ae

1 inde Sauce Novmande 1090 € || ~Escalope De Veau Milanaise

* e Guillé Sauce Moutande 1120 € || - Andouitlette 50 Guittée Sauce Moutarde — 14,90€
(57 mg 180gue ubaf)  11.20€ || - Fish ‘n Chips Cabittaud Sauce Tartare  1490€

M
tha up. 1,00 € foumute)  1220€ Suggestion du Boucher (Voix Mrdoise)

1t d - Leguumes (W: Riz, Salade,
«L“w o Tl Fuaiches....) 4,50€ Assiette de Légumes (Fuites, Riz, Salade,
et wghiaeite Hanicats Vext Tagliatelles Fraickes...) 4,50€
- (ssiette de 3 Fromages 590 €
- Dessent cu Patissevie du Jour (Voin Vitvine) 590 €
(Sup. 1 boule de Glace sur Fatin ou Taxte Fine 1,50 €)
- Glace eu Serbet au choix :
- 2 Boules 3,90 €
- 3 boules
| onsuiTeR T aih
j - ARDOISE DU it
- 3 (4 patisseries ) 7,00 €
! MOMENT (Sup2,00€ Eteile — Sup. 1,50€ Curape)
} _El - (‘; hé W patisseries ) 7,30 €
S up. 2, ite — Sup. 1,80€ Eurape)
BOUCHER (Sup. 2,50€ Etoile — Sup. 2,00€ Eurepe) ’

- Colonel (2 Boules citron vext + Vodha + chantibly) 8,00 €
- Bourguignenne (2 boules Cassis +

Cueme de Cassis + Chantilly ) 6,00 €

- Café Liégeois (2 boules Café + 1 café
+ Chantibly + Sauce Café) 6,00 €

- Charentaise (2 boules : Cavamel Fleur de Set
Café + Cognac + Chantilly ) 8,50 €

Un plat « fait Maison » est élaboré sur place & partir de produits bruts- Lol n°2014-344 du 17 mars 2014 —
e des viand, art. 1121-82-1 du code de la consommation
ndes bovines servies dans notre Etablissement sont nées, élevées et abattues dans les pays suivants (Décret n°2002-1465 du 17/12/02)

France, Allemagne, Espagne, Italie, République d'Irlande du Sud, Hollande

.i - Nous ne rendons pas la monnaie sur les Tickets Restaurants
- T S TS E———
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VINS : Verres et Pichiet 470€ 950€  1800¢
[lebus. - 13,90 €
@lanc: Montagny ACO Millebuis Buxy 3,70€ 7,10€ ;
Muscadet « Clos des Orfeuilles » 70€ 950€  1800€
Menetou Salon « Grand Cerf> AOC ; 10€ 5,20€ 1020¢€
« Colombellz » Cétes de Gascogne IGP '
4 A0CY 3,10€ zf’gg ;ﬁg g
é: (otes de Provence aladas 7% )
A « ROSEFINE » (Grenache, Syraf, Merlot) 460€
. Ao 310€ 520€  1020€
:Cém{ukﬁmﬂocﬂf ag 370€ 710€ 13,90 €
?m“’@?ﬁicm;‘;% 3,60€ 690€  1310€
aumur
NOS BOUTEILLES (75 CL) I
VINS BLANC
. - 28)00 €
Montagny AOC « Millebuis Buxy» - La Clape - SWZOI,.; (ACLCE) i 199,;0 g
. 2600€ - Corbieres AOP 2014 « Chateau Mont 19,90
Sancerre AOC « G/H.Thirot » " quint Nicolas de Bourgueil A0C 21.50€

; ,00
Menetou Salon AOC «Grand Cerf> Bouteille 75t 2800€ Gros Caillow >
- Le @etit Visan 2015 (ﬂe@tﬂé 40r2016) 2390¢€

(Céte d Rhione Vullage AOP)
VIN. . o
ROSEFINE (Enﬁg‘f@ Merlot) 19,50¢ - Cﬁdteauf_ﬂqut ngZ (Médaille Or 2016) 2490 €
Cétes de Provence AOC Blaye Cotes de Bordeaux (ACBC)
M de Minuty» 2990€ - Mercureuy ﬂOC 2014 « Domaine
de [a Framboisiére » 3990€
- Saint Emilion Grand Cru 2012 (ASEGCC)  39,90€
Magnan « La Gaffeliére »
LE CHAMPAGNE DI F
La Coupe (10ct) « Olivier Cossy » 17 Cru 710€ g Cafvados 4k 650€
Cuvée Brut 17 Cru «Oltvier Cossy » 75ck  49,50€  @aileys Sl 6.50€
Spéciale Millésime 2010 «Olivier Cossy»  68,50€ Armagnac 4l 650€
75¢k Poire 4cl 6,50 €
Get 27 ou 31 Scl 6,50 €
Irish Coffee 4l 8.00€
Charentes Coffee 4cl 8.00 €
Cognac VS 4cl 6,50 €
Cognac VSOP  4cl 9,00 €
LES BOISSONS CHAUDES
Express 190€ THES : Nature, Earl Grey, Citron 3,30 €
Déca/Noisette 2,10 € Caramel, Fruits Rouges....

Cappuccino 3,70€




- — -

NOS APERITIFS

(attention Cabus d'alcool est dangereux pour (a Santé art.L3324-4)

Les Eaux pour |a peau, le Vin pour la vitalité (Proverbe Italien)

Coupe « Europe » (10cl) (Blanc Whisky classic (4 cf) gﬁg €-/

e Blanc + Créme de Cassis...)  4,50€  Jack Daniel’ s/Glenfidish (4cl) ; !/

Blanc Cassis Colombelle 14 CL 3,50 €  Whisky Coca (4cl) + Soda 6,80 €

« Le Bordelais » (Bordeaux Ros¢ ~ 4,00€ _Américano Maison 10 c[ 850 €

+ Creme de Pamplemousse 14c( Vodka Orange (4cl+) 7,50 €

r.a Coupe de champagne 10 c[ Gin (4cl+) / Fizz Citron 7,50 €

«Olivier Cossy — Cuvée Brut » 7,10€  Mojito (Rhum 4cl+Menthe. . .) 7.50 €

Martini-Suze-Porto-Pineau (5cl) 3,50 €  Campari (Scl+ jus & Orange ou 6,50 €

Ricard — Pastis (2cl) 3,20€ [imonade) 1

Martini Gin (7cl) 6,50 € Rfium Coca (+ 5 cf) 6,60 € }

Campari (5cl) 4,00 €

PRESSIONS 25 cf NOS BIZRES

Pelforth blonde 3,20€ BOUTEILLES (33cl)

Heineken 3,50€ 1664 4,10 €

Affligem 4,00.€  Pelforth Brune 4,10 €

BIERE DU MOILS Super Bock, (25¢l) 3,30€

voir Lardoise Desperados 4,60 €

Heineken 33cl (sans alcool) 3,70€  FHoegaarden Blanche 4,60 €

Supplément Picon Biére (2cl) 1,60 € Heinekein 4,10 € |
l
1
l
|

LZS SOFTS LES TAUX MINERALES

Coca — Perrier (33cl) 3,50€
Orangina/Ice Tea, Schweppes 3,50 € EAUVX 1/4 % Gtre Litre
(25cl) et autres Sodas 3,50 ¢ Vittel 2,70€  340€  510¢€
Limonade (30cl) 2,70 € San Pellegrino 3,70 € 540 €
Diabolo (30 CQ 3,00 € Badoit 3,70 € 5,40 €
Jus de Fruits «Granini> (25c) 3,50€¢ ~ Perner(33cl) 3,50€
Fruits Pressés (Orange, 4,90 €
Citron)

% 'E ilde ‘Fru is (256[) Lk Supplément :  Sirop + 0,30€ - Soda + 0,60 -
(+ Strop * Ltmonadb) - Créme de Cassts, Pamplemousse, Péche + 0,60€
Virgin Mojito (Menthe 5,80 €

% M@Q limonade, sucre roux;.
A )

| ﬁ‘é , Prix Nets Nous ne rendons pas la monnaie : nts



