ENTRANTES

CROQUETA DE VIEIRA Y KIMCHI KOREANO
O ENTC)

CROQUETADE CHULETADEBUEY
®OO®

TIGRE DE ZAMBURINA
CON MAYONESA DE SRIRACHA
O ENT)

PERRITO DE LANGOSTINO PANKO

CON VINAGRETA DE,MIELYY MOSTAZA
©OOBBED

ENSALADA DE.CAMEMBERT FRITO,
NUECES, CHERRYS Y EMULSION,DE MANGO@
DOHOP

ENSALADA DE AHUMADOS
CON QUESO DE CABRA
5@

TARTAR DE'ATUN ROJO
CON GUACAMOLE Y'HUEVO FRITO
COO®

CARPACCIO DE BUEY,
PARMESANO, NUECES CARAMELIZADAS Y BROTES
20OP®

ENSALADILLA CREMOSA
CON GAMBAS DE CRISTAL Y HUEVO FRITO
ONLED

CECINA DE WAGYU

TACOS DE PULPO Y GAMBAS
CON PICO DE GALLO Y CHILE DULCE

HOO®

3,5/Up

3,5/Up

3/Up

3,5/Up

15

17

19

13

16

32

16



AL CENTRO

SALTEADO DE SETAS SILVESTRES
CON PARMENTIER DE PATATA TRUFADA,
HUEVO A BAJA T* Y CECINA DE WAGYU
Ee IO
ZAMBURINAS A LA PLANCHA
CON RUCULA FRITA Y ALI OLI DE CEBOLLINO
PULPO A LA BRASA CON PAPA ARRUGARA Y MOJO PICON
@
TACOS DE PANCETA IBERICA
LAQUEADG'AL HORNO CON COL CHINA
HE@
SALTEADO DE ARROZ SALVAIJE
Y GAMBONES /AL ESTILO THAI
@ENILEIC)
REVUELTO DE BOLETUS 2.0
CON FOIE, PATATA POCHADA; GEBOLLA CARAMELIZADA
Y HUEVO A BAJA TEMPERATURA
CaO®
CHIPIRONES coN ALIOLI DE TERIYAKI
Q@@
ALCACHOFAS FRITAS CON PAPADA IBERICA Y PROVOLONE
L@ D
CALCOTS A LA PARRILLA CON SALSA ROMESCU
®O
POLLO FRITO AL ESTILO KOREANO
CON KATSUOBUSHI Y SALSA DE SESAMO

25

14

25

14

19

16

17

16

14

14



PRINCIPALES

ENTRECOT Y CHULETON DE BUEY

AL PESO DE NUESTRA GANADERIA 80/KG
PICANHA DE BUEY DE NUESTRA GANADERIA 25

M@
CANELON DE LECHAZO

CON SALSA DE QUESO Y MANZANA 20
OEC)
LAGARTO DE CERDO!IBERICO 22

MAGRET DE PATO A LA PARRILLA

CON MELOCOTON A LA PLANCHA 25
RABO DE TORO ESTOFADO ALESTILO DE LA VINA 24
CHULETILLAS DE LECHAZO 25

ENTRECOT DE.VACA MADURADO (350gr aprox.) 28
1/4 DE LECHAZO AsADOALHORNO DE LENA 57

BACALAO AL HORNO DE LENA CON CREMA CASTELLANA

Y CRUJIENTE DE SOPA DE AJO 22
RODABALLO AL HORNO CON COGOLLOS A LA PARRILLA 23
TATAKI DE ATUN ROJO

CON ALGAS WAKAME, SALSA DE SESAMO Y TERIYAKI 22

SOO@



POSTRES

TARTA DE QUESO 6
Q@
MUERTE POR CHOCOLATE g 6
QSO
HELARO DE VIOLETAS coN soPA DE CHOCOLATE 6
&)
SOUFFLE DE ALMENDRA SALADA Y VAINILLA
(10MIN PREPARACION) 6
PINA A LA PARRILLA
CON SOPAJDE €0CO'Y SORBETE DE LIMON 6
HELADOS ARTESANOS (A FLOR MEDINENSE” 35
®E®
COOKIE XXL RECIEN HORNEADA CON SALSA DE CHOCOLATE
Y HELADO-(10MIN PREPARACION) 6

OO

ALERGENOS Y. OTROS

GLUTEN @ PESCADOS @ MOSTAZA
7 HUEVOS (6 A @ GANADERIA
CRUSTACEOS
0 & SN
() LAcTeOs SOJA @ ESPECIALIDAD
FRUTOS B ep

Al SESAMO PICANTE

D) MOLUSCOS NO APTO

2 SULFITOS EMBARAZADAS



