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: Anguille unagl.......cceeiiinee 7.5/14 - Mentaiko mentaiko...8.5/16.5

* Boeuf beef.....ccvviinnan. 6.5/1.5 - Saumon saumon........ 6.5/12
- Poulet chicken................. 5.0/9.5 :Kimuchi kimuchi........ 6.0/
- Thon Mayo tuna mayo.....55/10 - Nature nature........... 4.5/8.0

ONIGIRIBIZE D

BOULE DE RIZ JAPONAIS GARNIE ET ENVELOPPEE DE NOR/
JAPANESE RICE BALL WITH FILLING. WRAPPED IN NOR.

* Anguille unagi.......couesresns 6.5 - Boeuf beef......ccoiirernnnnes 5
- Poulet Teriyaki chicken...4.5 - Crevette tempura tempura...5
- Saumon mayo salmon....5.5 - Thon mayo tuna mayo............ 4
- Cheese teriyaki chesse.....5.5

PLAT L @ 3\ viain pisa

Boeuf finement tranché, légumes mijotés et sauce sucrée-salée japonaise.
UNADON ANGUILLE. &tilled el over rice with teriyakisauce, _......... 18,5

Riz chaud garni d’ anguille grillée et sauce teriyaki japonaise.

Bouillon riche, nouilles japonaises et porc fondant.
RAMEN SHOYU porc/boeuf/poulet +3euro Soy-based broth with Japanese noodies. 14 5 '§

Bouillon soja clair, nouilles japonaises et garnitures traditionnelles.

Porc panée, curry japonais onctueux et riz chaud.
' AAGEDON sauce spicy ou teriyaki Japanese fried chicken over rice.

L e e S R R
WGEYUDON Simmered beef with onions 0Ver 8. . iiiiiiriiiresssesereonserssnness

Boeuf mijoté, oignons doux et riz japonais.

Bol de riz au poulet et ceuf mijotés dans une sauce soja sucrée-salée.

UDON CURRY BOEUF/TEMPURA........ccccoererrenercnnnnens 14.5 §

Udon nouilles avec legume et viande au choix

Nouilles saute au legume



