Diner du Mercredi 29 Juillet 2026
Menu a 52 €

Mise en bouche

Emietté de crabes au currt Breton, Mousse d’avocats, fleur de crumble au
parmesan

Ceviche de Sariole, fenouil a l’orange, sorbet fenouil

Dos de Cabillaud, créme de Langoustines, chou Pak-choi,
billes de petits légumes et girolles

Sabayon Péches/Fraises/Pistaches, créme anglaise Verveine
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