
Getränke  

Vom Fass 0,3L 0,4L 

 Pils 3,00 4,00 

 Radler süß/sauer 3,00 4,00 

    

    

Aus der Flasche 0,33L 0,5L 

 Pils alkoholfrei 3,00  

 Hefeweizen Hell  4,50 

 Hefeweizen alkoholfrei  4,50 

 Cola-Weizen  4,50 

 Weizenradler  4,50 

    

    

Alkoholfrei 0,2L 0,4L 

 Coca Cola 2,50 3,50 

 Coca Cola Zero 2,50 3,50 

 Fanta 2,50 3,50 

 Mezzo Mix 2,50 3,50 

 Sprite 2,50 3,50 

 Eistee Pfirsich 2,50 3,50 

 Orangina 0,33L Flasche  3,50 

 Mineralwasser classic 2,30 3,30 

 Mineralwasser still 2,30 3,30 

    

 Apfelsaft/-schorle 2,50 3,50 

 Orangensaft/-schorle 2,50 3,50 

 Johannisbeersaft/-schorle 2,50 3,50 

    

    

Wasser in der Glas-Flasche 0,5L 0,75L 

 Lieler Schlossbrunnen classic 4,00 5,80 

 Lieler Schlossbrunnen medium 4,00 5,80 

 Lieler Schlossbrunnen still 4,00 5,80 

    

Wasser in PET-Flasche  1L 

 Aqua Vitale Tafelwasser  5,50 

    

    

    

 



Getränke 
Aperitifs und Cocktails  0,25L  

 Aperol Spritz  6,00  

 Campari Spritz  6,00  

 Limoncello Spritz  6,00  

 Hugo  6,00  

    

Liköre und Schnäpse 2cl 4cl  

 Amaretto 2,50 4,70  

 Limoncello 2,50 4,70  

 Marsala 2,50 4,70  

 Ramazotti  5,00  

     

 Himbeergeist 2,50 4,70  

 Badisch Obstwasser 2,50 4,70  

 Williams-Christbirne 2,50 4,70  

 Mirabellenwasser 2,50 4,70  

     

Wein 

  1/8L 1/4L 1/2L 

 Weinschorle weiß süß/sauer  3,00  

 Weinschorle rot süß/sauer  3,00  

    

Italienische Weine 1/8L 1/4L 1/2L 

 Pinot Grigio, trocken 3,20 5,40 9,50 

 Montepulciano D’Abruzzo, trocken 3,20 5,40 9,50 

 Primitivo, trocken 3,20 5,40 9,50 

 Lambrusco rot, lieblich 3,20 5,40 9,50 

     

Weingut Düringer, Ihringen    

 Müller-Thurgau trocken 3,20 5,40 9,50 

 Sylvaner trocken 3,20 5,40 9,50 

 Weißburgunder trocken 3,20 5,40 9,50 

 Grauburgunder trocken 3,20 5,40 9,50 

 Spätburgunder Rosé trocken 3,20 5,40 9,50 

 Spätburgunder Rotwein trocken 3,20 5,40 9,50 

     

     

     

     

 



Getränke 
Warme Getränke    

 Espresso   2,50 

 Doppio   4,80 

 Kaffee   2,80 

 Cappuccino   3,00 

 Latte Macchiato   3,50 

 Milchkaffee   3,50 

     

 Kräutertee   2,50 

 Grüner Tee   2,50 

 Waldbeerentee   2,50 

 Kamillentee   2,50 

 Pfefferminztee   2,50 

 Früchtetee   2,50 

 Schwarztee Darjeeling   2,50 

     

     

Dessert 
 Hausgemachtes Tiramisu   5,00 

     

     

    

    

     

     

     

     

     

    

     

     

     

     

     

     

     

     

 



Schmackofatz Kabinett feinherb 

Ein fruchtbetontes Cuvée aus Müller-Thurgau, Weissburgunder und Gewürztraminer. 

Empfohlen zum gemütlichen Beisamen sitzen, Vorspeisen und leichten Gerichten.

 

   1/8 L - 3,50€       1/4 L - 6,00€  1/2 L - 10,50€

Grauburgunder Kabinett trocken 

Ein kräftiger cremiger, vollmundiger Burgunder. Teilweise im neuen Holzfass gereift.

Empfohlen zu Nudelgerichten, Pizza und Fleischgerichten.

 

    1/8 L - 3,50€       1/4 L - 6,00€  1/2 L - 10,50€ 

 

Weissburgunder Kabinett trocken 

Ein klassischer Burgunder von alten Reben, erfrischend und fruchtbetont. 

Empfohlen zu Salaten, Nudelgerichten, Fischgerichten und Pizza.

   1/8 L - 3,50€       1/4 L - 6,00€  1/2 L - 10,50€ 

Spätburgunder Weißherbst (Rosé) Kabinett feinherb 

Frisch & fruchtig mit leichter Restsüße. 

Empfohlen zu würzigen Gerichten und dem gemützlichen  Beisammen sein.

   1/8 L - 3,50€       1/4 L - 6,00€  1/2 L - 10,50€

Spätburgunder Rotwein Spätlese trocken 

Schwerer Rotwein mit marmeladiger Frucht. Milde cremige Säure und kräftiges Tannin. 

Empfohlen zu Nudelgerichten, Pizza und Fleischgerichten.

   1/8 L - 3,50€       1/4 L - 6,00€  1/2 L - 10,50€

Weingut Bernhard Schätzle - Familienbetrieb seit 1977

Als einziger Anbieter der Lage „Lehener Bergle“ arbeiten wir 

stets daran, das Potenzial dieser Einzellage unverfälscht in die Flasche zu füllen.  

Eine Lebensaufgabe, die Vater Bernhard aktuell an Sohn Thomas weitergibt. 

Diese Symbiose aus jahrzehntelanger Erfahrung und neuen wissenschaftlichen 

Erkenntnissen ergibt charaktervolle Weine mit Trinkfluss. All unsere angebotenen Weine 

sind Hand gelesen, ungeschönt und über Monate im gebrauchten Eichenfass gereift, denn 

guter Wein braucht Zeit. Das Terroir des Lehener Bergle ist auf den Ausbruch des Kaiser-

stuhlvulkans zurückzuführen. Hierbei wurde eine Sedimentplatte des Jurameeres aufgefaltet  

und Millionen Jahre alter Muschelkalk hervorgebracht. Die Kombination aus Muschelkalk 

als Grundgestein mit schwerem Lehm-Lössboden dient als hervorragende Grundlage für 

unsere alten Burgunder Reben. Dies wussten auch schon unsere Vorfahren, weswegen ein 

rotes Rebmesser das Ortswappen schmückt. 


