
KARTA KUCHNI 
  

śniadania 

croissant maślany   | 16 
z konfiturą z wiśni i masłem     

omlet z kozim serem   | 35 
ze szpinakiem, szczypiorkiem, podawany z sałatą z winegretem miodowym, koszykiem pieczywa i masłem 

gofr z jajkiem sadzonym   | 33 
gofr naszej produkcji z boczkiem, jakiem sadzonym i syropem klonowym     
  

kluski leniwe   | 30 
podane z kwaśną śmietaną, cukrem pudrem i sezonowymi owocami       

grzanki z awokado   | 34 
podawane na chlebie słowiańskim z dwoma jajkami na miękko i sałatą z winegretem miodowym 
 
grzanki z łososiem   | 36 
podawane na chlebie słowiańskim z łososiem gravlax, dwoma jajkami na miękko i sałatą z winegretem 
miodowym 

zestaw śniadaniowy   | 35 
jajecznica z dwóch jaj, 3 plastry szynki wiejskiej, cząstki pomidora malinowego z oliwą 
szczypiorkową i sałaty z winegretem miodowym, koszyk pieczywa, masło  

croque madame   | 40 
zapiekana chałka naszej produkcji z szynką, serem bursztyn, beszamelem i jajkiem sadzonym, 
podawana z sałatą z miodowym winegretem 

                                                          
                                                                                                                                                            

* śniadania podajemy do godziny 13:00 
* szynka wiejska 
* jajka z wolnego wybiegu 
* chałka naszej produkcji  



KARTA KUCHNI 

                                            dania główne 

                                        kapusta podwójnie pieczona   | 32 
                                                            konfitowana biała kapusta, sos na bazie śmietany, pasta tahini, musztarda Dijon,  
                                                            oliwa z czosnku niedźwiedziego, orzechy laskowe, koperek     

                                        rigatoni z gorgonzolą   | 36 
                                                            sos śmietanowy z gorgonzolą, suszone pomidory, gruszki kaparowe,  
                                                            szpinak, czerwona cebula, czosnek, białe wino  

                                        sznycel cielęcy    | 56 
                                                            200 g cielęciny, puree ziemniaczane z oliwą koperkową, sałatka z ogórka i fenkułu,  
                                                            majonez chilli  

    pierogi z mięsem    | 35 
                                                            pięć pierogów z mięsem, masło z szałwią  

   

  

      desery 
      
     sernik cynamonowy   | 25  

     szarlotka   | 25 
        podana na ciepło z lodami waniliowymi  
         
        sernik Pani Janki   | 17 

      beza z kremem   | 26 
        z kremem mascarpone, musem owocowym i świeżymi owocami 

     ciasto czekoladowe   | 25 
        podawane na ciepło z lodami waniliowymi i musem malinowym 

      sernik kremowy   | 25 

      



KARTA KUCHNI 

przystawki  
  

hummus z warzywami na grzance   | 29 
hummus z dodatkiem chrzanu, feta, grillowany brokuł chiński, cykoria, 
piklowana rzodkiewka, piklowany burak, koperek    

burrata   | 36 
ser burrata z pieczonymi pomidorkami cherry, czosnkiem, oliwą i pistacjami, 
podawany z koszykiem pieczywa i masłem  

krewetki z patelni   | 45 
6 krewetek w sosie z białego wina z chilli, czosnkiem, natką i szpinakiem  
podane z koszykiem pieczywa i masłem     

wątróbka z sosem śliwkowo malinowym   | 36 
smażona wątróbka drobiowa, chałka naszej produkcji, sos hoisin, maliny, 
cynamon, zioła i sałaty    

placki ziemniaczane z łososiem   | 36 
dwa placki ziemniaczane z łososiem gravlax, kwaśną śmietaną i koperkiem 

zupy 

żurek   | 29 
z białą kiełbasą, jakiem i puree ziemniaczanym   

krem z buraka   | 27 
jabłko, rozmaryn, sok z pomarańczy, kozi ser 

                                        sałatki 

                                        

sałatka Cezar   | 43 
sałata rzymska, sos majonezowy z anchois, pieczony filet z kurczaka, grzanki, chipsy z boczku 

sałatka z pieczonym kalafiorem   | 42 
soczewica, ciecierzyca, szpinak, pietruszka, koperek, szczypiorek, kozi ser, winegret musztardowo - 
miodowy  

                                        


